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발간사
PREFACE 국립축산과학위 돼지 도체수율 i

국내에서 사육되는 소와 돼지는 개량 및 사양기술 발전으로 출하체중 증가와 함께 도체 특성 및 

생산수율도 변화되었습니다. 최근 한우와 돼지의 출하체중은 2002년에 각각 562kg, 110kg이었던 

것이 2019년에는 694kg, 117kg으로 증가하였습니다. 또한 소고기와 돼지고기 소분할육이 2004년 

이후 소고기는 39개, 돼지고기는 25개 부위로 확대 개정되었습니다.

도체 수율은 식육의 수급관리를 위한 가축의 생산시기 및 산육량의 과학적 예측을 위한 유통물량 

산출에 필요한 자료입니다. 국립축산과학원에서 소돼지 도체수율 기준설정 연구를 추진하여 1997년, 

2004년에 수송 및 도축단계 중량 변화, 도체수율, 부산물 생산량, 대분할 부분육 생산량, 도체규격 

등을 제시한 소•돼지 도체수율 및 육질특성 책자를 발간하여 보급한 바 있습니다. 그러나 그 이후부터 

추가 조사가 이루어지지 않아 국가기관 및 관련 산업체에서도 최근의 소 및 돼지가 출하되는 경향을 

반영한 도체수율 자료를 지속적으로 요청하였습니다.

국립축산과학원에서 최신 데이터 확보를 위하여 2016년~2020년까지 전국 사육농가에서 구입한 

시험축 한우 314두, 돼지 380두에 대하여 성별, 출하체중별, 육질 •육량등급별 도체생산량과 부산물 

생산수율을 조사하고 분석한 자료를 제시하게 되었습니다.

본 조사결과가 나오기까지 전국에서 시험축 확보를 위해 협조해 주신 생산자, 생산자 단체, 관련 

기관 종사자 등 여러분께 진심으로 감사의 말씀을 드리며, 이 책에 수록된 내용이 국가의 식육수급, 

유통 효율화, 부산물 이용성 증대, 부위별 가격차등제 등 식육의 거래제도 안정을 위한 기초자료로서 

생산자, 유통업자 및 소비자 모두에게 유용하게 활용되기를 바랍니다.

2021년 1월

국립축산과학원장 학' 임 엥
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--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 1 국립축산과학원

세과거 출간물과 차이점 수

돼지 도체수율은 1997년과 2004년에 책자를 발간한 바 있었는데, 각각에 대한 조사 대상축의 

조건은 표 1과 같다.

냉도체율（%）은 냉도체중 계산시 ‘족’ 중량을 제외하고 산출한 1997년 （암 75.83, 거세 75.42）과 

2004년（암 75.83 거세 75.87） 자료와 차이가 있었다. 동일한 비교를 위하여 ‘족’ 중량을 

포함시키고 계산한 결과 냉도체율（%）은 1997년（암 0.36, 거세 0.71）과 2004년（암 0.30%, 

거세 0.25） 보다 증가한 경향을 보였다. 냉도체율이 증가한 원인은 출하체중 및 도체중 증가 

때문일 것으로 추정된다.

냉도체중 대비 거래정육율（%）은 1997년（암 4.34, 거세 4.42） 및 2004년 자료 보다 증가 

（암 3.16, 거세 3.64）한 경향을 보였다. 거래정육율이 증가한 원인은 정육지방 생산 비율이 

상대적으로 크게 감소하였기 때문인 것으로 추정된다.

' 절식체중 대비 부분육 생산율（%）은 2004년 자료 보다 등심（암 0,76, 거세 0.56）, 삼겹살 

（암 2.54, 거세 2.69） 및 뒷다리（암 1.33, 거세 1.71） 생산율이 증가하였고 목심（암 0.26, 

거세 0.30）, 앞다리（암 0.28, 거세 0.42） 갈비（암 0.34, 거세 0.24） 생산율은 감소하였다. 

2004년 대비 부분육 생산율의 차이가 발생한 원인은 외부 부분육 가공장의 경우 당시 시장 

수요에 따라 목심, 앞다리, 갈비 부위에 대한 절개 방법과 위치 차이로 발생했을 가능성이 

있을 것으로 추정된다.

본 조사와 과거 출간물을 종합적으로 비교해 보면 2004년 자료의 조사대상 품종이 다양했던 

것과 우리 원 외에 외부 도축장 및 부분육 가공장에서 수집한 자료가 약 60% 추가되어 분석한 

것에 따른 내•외부간 조사 결과 차이도 고려해야 할 것으로 사료된다.

제1장 재료 및 방법 009
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표 1 돼지조사대상축조건

조사시기 1997년 .'-ZOM 년 2020년

조사두수 300 1,709 380

조사품종 삼원교잡

듀록 404

삼원교쟙

랜드레이스 214

요크셔 261

삼원교잡종 520

F1 310

성별 

조사두수

암 100 774 180

수 100 573 —

거세 100 362 200

출하체중‘70-125 
(kg)*

95-125 81-165

암 86-125 75-125 81-152

서벼
주：:즈 수 70-116
줄하제중

75—125 -

거세 80-125 75-125 85-165

지역 3개도 미반영 8개도

도체등급 없음

A 388 1+ 115

B 301 1 124

C 271 2 113

D 465 등외 28

절식체중기준

010 돼지 도체수율 忌



1 국립축산과학원

幽 공시두수 >

본 연구 사업에 공시된 돼지는 380두로서 2016년부터 2020년 9월까지 국립축산과학원에서 도 

축하여 조사하였다. 공시축은 전국 8개도에서 성, 출하체중 및 지역별로 구입하였다. 각 요인별 공시 

축 조사 두수는 2014년 한우 도축현황 자료（축산물품질평가원）를 참고하여 확보하였다.

또한, 우리 원에서 사육한 모돈 20두（렌드레이스 10, 렌드레이스 X 요크셔 10）> 확보하여 조사 

하였다.

표 2 돼지 전체 성별, 출하체중별 조사두수（n=380）

산출 근거 : 2014년 출하체중대별（축산물품질평가원）을 고려하여 설정

성별

생체중 구간 （kg）
1_____________________________________________________________________________________________________________________________________ J1::b 96~ 

100
101~ 
105

106~
110

111~ 
115

116~ 
120

126~
130

표 3 돼지 전체 성별, 지역별 조사두수（n=380）

산출 근거 : 2014년 지역 별 돼지 도축자료（축산물품질평가원）를 고려하여 설정

' ＜서 . ■ L____ __________________________
출하지역 .:_■................................. 게

1 O a
강원 겸기 경남 경북 전남 전북 충남 충북 ! ^1

제1장 재료 및 방법 011
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@ 중량측정 수

도착체중, 절식체중, 방혈체중, 냉도체중을 측정하였다. 생체 및 도체 중량측정은 500g 단위로 

측정하였으며, 부분육 및 부산물은 lOg 단위로 측정하였다. 도체중은 족, 신장 및 신장지방 

중량을 포함한 중량이며 생산수율에서도 족, 신장 및 신장지방을 포함하여 계산하였다. 대•소분할 

부분육 분할 및 정형은 식육의 부위별 •등급별 및 종류별 구분방법（식약처 고시 제2014-116）을 

기준으로 수행하였다. 도체는 7개의 대분할육으로 정형하고 겉지방을 제거하기 전과 후의 중량을 

측정하였다. 각 대분할육은 25개 소분할육으로 정형하고 지방과 근막 등 정육량 측정을 위한 

불가식부분의 제거하기 전과 후의 중량을 측정하였다.

조사방법 丄

1） 도축 및 도체냉각

돼지는 도축 당일 오전에 도착하여 도착체중과 약 4〜10시간 계류시킨 다음 절식체중을 측정 

하였다. 도축방법은 국립축산과학원 도축장에서 ‘동물보호법 시행규칙 제6조 동물의 도살방법 ’（축산물 

위생관리법 시행규칙 별표 1）에 따라 도축하였다. 탕박을 기준으로 돼지는 실신（전살법） — 방혈 

— 탕박 — 탈모 — 머리 제거 — 내장적출 — 도체 이분할 — 세척 공정이 완료된 후 냉각실에 입고 

하였다. 입고된 도체는 냉각실（0"C）에서 도체 심부온도가 5℃ 이하가 될 때까지 약 18~24시간 

냉각하고 냉도체중을 측정한 다음 등급판정을 하였다.

2） 등급판정

돼지 개체별 냉도체는 도체등급 판정기준（제2013-109호）에 따라 도체등급을 판정하였다. 

외관항목은 비육상태, 삼겹살 및 지방부착상태에 따라 판정하였고 육질항목은 지방침착도（양호, 

적당, 없거나 매우 적음）, 육색 및 지방색（1~7번）, 조직감（좋음, 보통, 나쁨）과 지방질（좋음, 보통, 

나쁨） 기준에 따라 최종등급을 1+, 1, 2등급으로 판정하였다.

012 돼지 도체수율 忌
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▼
도착체중 내장적출

절식체증 이분할

머리 생산량 측정

도체냉각

냉도체중

머리절단

▼

▼

온도체중

L . 적내장부위별생산량 
위 • 백내장부위별생산량

• 내장지방 생산량

I •복강지방생산량 
허 • 부위선별,세척탈수

▼ 냉각조건 : or 18시간

▼ 등급판정

부분육분할정형

• 대분할 7, 소분할 25개 부위

• 부분육 생산량

• 뼈 생산량

• 지방 생산량

그림 1 돼지도축공정

3） 거래정육 및 부분육 부위별 생산량

대분할 7개 부위, 소분할 25개 부위는 ‘식육의 부위별 •등급별 및 종류별 구분방법’（식약처 고시 

제2014-116） 기준에 따라 분할정형하였다. 대분할육은 안심, 등심, 목심, 앞다리, 뒷다리, 삼겹살, 

갈비 7개 부위로 구분되었다. 소분할육은 안심살, 등심살, 알등심살, 등심덧살, 목심살, 앞다리살, 

앞사태살, 항정살, 꾸리살, 부채살, 주걱살, 볼기살, 설깃살, 도가니살, 홍두깨살, 보섭살, 뒷사태살, 

삼겹살, 갈매기살, 등갈비, 토시살, 오돌삼겹, 갈비, 갈비살, 마구리로 구분되었다. 7개 대분할 및 

25개 소분할육은 겉지방과 근막을 최대한 제거한 다음 정육 생산량을 측정하였다.
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4) 도체 규격

도체 규격은 전장, 전•후사분체장, 경장, 흉장, 요장, 선장, 퇴장, 경폭, 흉폭, 요폭, 퇴폭, 흉위, 

퇴위, 요후, 퇴후, 흉후를 아래와 같은 방법으로 측정하였다.

도체후도

선골장

도체폭 C

도체장 e

도체장 a

도체장 b
도체장이

도체장 C

도체폭 b

도체폭 a

경골장

그림2 도체규격조사
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- 도체장 a : 반골상단에서 제 1경추 사이 직선거리

• 도체장 b : 반골하단에서 제 1경추 사이 직선거리

• 도체장 C : 마지막 요추 하단에서 제 1흉추 상단까지 직선거리

’ 도체장 d ： 반골 선단부터 제 1 흉추 상단까지 직선거리

• 도체장 e ： 반골 하단부터 제 1 흉추 상단까지 직선거리

- 도체폭 C ： 제 4~5 흉추부위의 지방포함 도체폭

• 도체폭 d ： 제 4~5 흉추부위의 지방제외 도체폭

• 도체폭 e : 제 4~5 요추부위의 지방포함 도체폭

• 경골장 : 제 1 경추에서 제 7 경추 사이 길이

• 선골장 : 제 1 천추에서 제 5 천추 사이의 직선거리

• 도체후도 : 반골 상단부의 도체두께

5) 부산물 생산량

돼지 도축 시 생산되는 1차 부산물 생산량은 머리, 혈액, 가죽, 내장총량, 식도, 기관, 허파, 염통, 

간, 이자, 지라, 위, 직장, 소장, 대장, 내장지방, 생식기, 쓸개, 꼬리, 방광, 맹장 등의 생산량을 측정 

하였다. 돼지 도체 발골시 생산되는 2차 부산물 생산량은 신장 및 신지방, 족, 도체지방, 뼈, 가죽의 

생산량을 측정하였다.

도체수율계산 》

도체율은 생체중 대비 백분율로 환산하였으며 거래정육율, 부분육 생산수율은 생체중 및 도체중 대비 

생산율로, 도체 부산물 생산율은 도체중 대비 생산량을 백분율로 환산하였다.
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⑮ 부분육 분할정형 수

1） 대분할 부분육 분할정형기준

부위명칭 I 분 할 정 형 기 준

두덩뼈（치골）아랫부분에서 제1허리뼈（요추）의 안쪽에 붙어있는 엉덩근（장골허리근）, 큰허리근（대요근）, 

안 심 작은허리근（소요근）, 허리사각근（요방형근）으로 된 부위로서 두덩뼈（치골）아래부위와 평행으로 안심머리부분을

절단한 다음 엉덩뼈（장골） 및 허리뼈（요추）를 따라 분리하고 표면지방을 제거하여 정형한다.

제5등뼈（흉추） 또는 제6등뼈（흉추）에서 제6허리뼈（요추）까지의 등가장긴근（배최장근）으로서 앞쪽 등가장긴근 

（배최장근） 하단부를 기준으로 등뼈（흉추）와 평행하게 절단하여 정형한다.

제1목뼈（경추）에서 제4등뼈（흉추） 또는 제5등뼈（흉추）까지의 널판근, 머리최장己, 환추최장근, 목최장근. 

목 심 머리반기시근. 머리널판근, 등세모근, 마름모근, 배쪽톱니근 등 목과 등을 이루고 있는 근육으로서 등가장긴근

（배최장근） 하단부와 앞다리사이를 평행하게 절단하여 정형한다.

상완뼈（상완골）, 전완뼈（전완골）, 어깨뼈（견갑골）를 감싸고 있는 근육들로서 갈비（제1 갈비뼈（늑골）에서 제4갈비뼈 

앞다리 （늑골） 또는 제5갈비뼈（늑골）까지）를 제외한 부위이며 앞다리살 앞사태살 항정살, 꾸리살, 부채살, 주걱살이 

포함된다.

엉치뼈（관골）, 넓적다리뼈（대퇴골）. 정강이뼈（하퇴골）를 감싸고 있는 ■근육들로서 안심머리를 제거한 뒤 

뒷다리 제7허리뼈（요추）와 엉덩이사이뼈（천골）사이를 엉치뼈면을 수평으로 절단하며 정형하며 볼기살. 설깃살,

도가니살. 홍두깨살. 보섭살, 뒷사태살이 포함된다.

뒷다리 무릎부위에 있는 겸부의 지방덩어리에서 몸통피부근과 배곧은己의 얇은 막을 따라 뒷다리의 

삼겹살 대퇴근막긴장근과 분리 후. 제5갈비뼈（늑골） 또는 제6갈비뼈（늑골）에서 마지막 요추와（배곧은근 및 배속경人I근

포함）뒷다리 사이까지의 복부근육으로서 등심을 분리한 후 정형한다.

제1갈비뼈（늑골）에서 제4갈비뼈（늑골） 또는 제5갈비뼈（늑골）까지의 부위로서 제1갈비뼈（늑골） 5cm 선단부에서 

갈 비 수직으로 절단하여 깊은흉근 및 얕은흉근을 포함하여 절단하며 앞다리에서 분리한 후 피하지방을 제거하여 

정형한다.
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뒷다리

안심

삼겹살

등심

갈비

목심

앞다리

그림3 대분할 부위（7개）
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2） 소분할 부분육 분할정형기준

등심 덧살알등심살

안심/안심살

오돌삼겹토시살갈매기살 등갈비삼겹살

그림4 대분할별 소분할부위（25개）
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갈비살 마구리

앞다리살 앞사태살 항정살 꾸리살

부채살 주걱살

볼기살 설 깃살 도가니살 홍두깨살

보섭살 뒷사태살
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대분할 

부위명침

소분할 

i 부위명칭 
!

분할 정형기 준

안 심 안심살 대분할 안심부위의 분할정형기준과 동일

등심살 대분할 등심부위의 분할정형기준과 동일

대분할 등심부위에서 가운데 길게 형성되어있는 등가장긴근（배최장근）으로서 주위 덧살을
등 심 알등심살

제거하여 정형한 것

등심덧살 대분할 등심부위에서 알등심살을 생산한 후 분리되는 근육

목 심 목심살 대분할 목심부위의 분할정형기준과 동일

앞다리살 대분할 앞다리부위에서 앞사태살. 항정살. 꾸리살, 부채살, 주걱살을 분리하여 정형한 것

ohu•다1 人 h
전완뼈（전완골）과 상완뼈（상완골） 일부（상완이두근）를 감싸고 있는 己육들로서 앞다리살과

분리 절단하여 정형한 것

하■저人h
머리와 목을 연결하는 근육（안면피근 및 경피근）으로 림프선과 지방을 최대한 제거하여

O d S
정형한 것（도축시 절단된 머리 부분의 안면피근 및 경피근도 포함한다）

아 rl=

어깨뼈（견갑골） 바깥쪽 견갑가시돌기 상단부에 있는 가시위근（극상근）으로 앞다리살 부위에서
“‘「‘■디 S

부채살에 평행되게 절단하여 근막을 따라 분리 • 정형한 것

‘◎‘tH 사
어깨뼈（견갑골） 바깥쪽 견갑가시돌기 하단부에 있는 가시아래근（극하근）으로 앞다리살 부위에서

꾸리살과 평행되게 절단하여 근막을 따라 분리 정형한 것

주걱살 앞다리 대분할시 분리된 앞다리쪽 깊은 흉근（심흉근）으로 앞다리살에서 분리한 후 정형한 것

뒷다리의 넓적다리 안쪽을 이루는 부위로 내향근（내전근）. 반막모양근（반막양근） 등의 근육으로

이루어져있고 도가니살의 경계를 따라 넓적다리뼈（대퇴골） 윗부분을 분리하여 정형한 것

서기人!•
뒷다리의 바깥쪽 넓적다리를 이루는 부위로 대퇴두갈래己（대퇴이두己）으로 이루어져있으며

뒷다리
S 久 S

넓적다리뼈（대퇴골）부위에서 볼기살, 도가니살. 보섭살과 분리한 후 정형한 것

뒷다리의 무릎 쪽에서 무릎뼈（슬개골）와 함께 넓척다리뼈（대퇴골）를 감싸고 있는 부위로

도가니살 대퇴네갈래근（대퇴사두근） 및 대퇴근막긴장근으로 이루어져있으며. 질긴 근막을 따라 설깃살과

분리하고 엉덩뼈（장골） 측면을 따라 보섭살과 분리한 후 정형한 것
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대분할 S 
부위명칭 :

소분할 

부위명칭

（

분할 정형기 준

뒷다리 뒷쪽부분 안쪽에 홍두깨 모양의 반힘줄모양근（반건양근）으로 설깃살과 볼기살 사이의
옹—!-싸! S

근막을 따라 분리한 후 정형한 것

뒷다리의 엉덩이를 이루는 부위로 엉치뼈（관골）를 감싸고 있는 중간둔부근（중둔근）.

뒤 ［가기
표층둔부근（천둔근） 등으로 이루어져있으며 엉치H벼와 넓적다리뼈（대퇴골）를 제거한 뒤 대퇴관절

=tds
（고관절）에서 엉덩뼈（장골）와 궁둥뼈（좌골）면을 기준으로 도가니살과 설깃살을 분리한 후 정형

한 것

두1 1 L 다J 시■
정강이뼈와 종아리뼈（경골과 비골）를 감싸고 있는 근육들로서 근막을 따라 볼기살. 설깃살과

깃사내 S
분리한 후 정형한 것

제5갈비뼈（늑골） 또는 제6갈비뼈（늑골）에서 마지막 요추와 엉덩뼈（장골）사이까지의

삼겹살 등심아래 복부부위（배곧은근 및 배속경사근 포함）로서 복부 지방과 갈매기살 오돌삼겹, 토시살을

제거하고 정형한 것

:가TlLJ ~1 1시’
갈비뼈（늑골） 안쪽의 가슴U벼（흉골） 끝에서 허리뼈（요추）까지 갈비뼈（늑골） 윗면을 가로질러있는

S 나1才1 丄
얇고 평평한 횡격막근으로 갈비뼈（늑골）에서 분리 정형한 것

등심분할 및 갈비뼈（늑골） 발골전에 제5갈비뼈（늑골） 또는 제6갈비뼈（늑골）에서 마지막 갈비뼈

（늑골） 중 등뼈（흉추）에서부터 길이 10cm이 내의 갈비뼈（늑골）쪽 부위로서 갈비뼈（늑골）를 절단하고
삼겹살 능갈비

갈비뼈（늑골）에 늑골사이己（늑간己）과 장골늑골근 및 등심근육 일부가 포함되도록 분리하여

정형한 것

갈비뼈（늑골） 안쪽의 가슴뼈（흉골）에 부착되어 횡격막（갈매기살） 사이에 노출되어있는 근육으로

갈매기살에서 분리하여 정형한 것

제5갈비뼈（늑골） 또는 제6갈비뼈（늑골）부터 마지막 갈비뼈（늑골）까지의 연골을 감싸고 있는

오돌삼겹 근육을 가슴뼈（흉골）을 제외하고 갈비연골（늑연골）을 포함하여 폭 6cm 이내로 대분할 삼겹살

부위에서 분리하여 정형한 것

갈비 대분할 갈비부위의 분할정형기준과 동일

갈 비 갈비살 갈비부위에서 갈비뼈와 마구리를 제거하여 살코기부위만을 정형한 것

마구리 소분할 갈비부위에서 가슴뼈（흉골） 부분을 따라 분리하여 정형한 것
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National Institute of Animal Science

도체의 성과 육질등급별 소분할 부위의 pH, 육색, 가열감량, 보수력, 전단력을 분석하였다.

1) 일반성분

수분, 지방, 단백질, 콜라겐 함량은 Anderson 등(2007)의 방법에 따라 세절육 200g을 

Foodscan(Food ScanTM Lab 78810, Foss Tecator Co. Ltd., Denmark)을 이용하여 수분, 지방, 

단백질, 콜라겐 함량 분석하였다.

2) pH

pH 측정은 pH meter(pH*K21, NWK-Binar GmbH Co., Germany)를 이용하여 근육시료에 

직접 삽입하여 측정하였다.

3) 육색

근육샘플을 절단하여 30분간 냉암소에서 발색시킨 후 절단면에서 chroma meter(CR-400, 

Konica Minolta, Japan)를 사용하여 l_*(Lightness, 명도), a*(Redness, 적색도), b*(Yellowness, 

황색도)를 CiE(Commission Internationale de Leclairage) 값으로 동일한 시료를 3회 측정하고, 

표준판은 No. 21233037이고, Y=86.30, 乂=0.3165, y=0.3242의 백색 타일 이용하였다.

4) 가열감량

시료를 3 cm 두께의 스테이크 모양으로 절단하여 무게를 측정한 다음 polyethylene bag에 

넣어 70℃ 항온수조(Dehan Scientific Co. Model WSB-45, Korea)에서 심부온도를 70℃에 

도달시킨 다음 30분간 흐르는 물에서 방냉시키고, 근육시료 표면에 남아있는 수분을 제거한 후 

무게를 측정하여 가열 전후의 중량 차이를 백분율로 계산하였다.

022 돼지 도체수율느



--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 1 국립축산과학원

5) 보수력

미세한 구멍이 있는 2 ml filter관의 무게를 칭량하고, 공시육을 분쇄하여 지방과 근막(힘줄)을 

제거한 후 시료 0.5 으을 원심분리관의 상부 filter관에 넣고 무게를 측정, filter관을 80℃의 

항온수조에서 20분간 가열한 후 10분간 실온에서 냉각시킨 다음 filter관을 원심분리관 하부에 넣고 

4℃에서 2,000 rpm, 10분 동안 원심분리 한 후 상부 filter관을 꺼내어 무게를 측정하였다.

6) 전단력

시료를 3 cm두께의 스테이크 모양으로 근섬유방향과 직각이 되도록 근육을 전단하여 육 내부온도 

70r까지 가열한 후 흐르는 물에 10분간 방냉, 방냉한 시료에서 직경 1.27 cm 코아(core)를 

근섬유 방향에 따라 원통형으로 뚫어 시료를 채취한 후 Instron Universal Testing 

Machine(Model 4465, UK)를 이용하여 근섬유 방향과 직각 방향으로 절단하여 8회 반복 측정 

하였다.
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유통단게별 중량변화



표 4 돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

Hj 출하체중구간 （kg）

! 95
이하

96 ~
100

101 ~
105

106 ~
110

111 - 
115

116 ~ 
120

121 - 
125

126 〜
130

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중
90.28 98.23 103,23 108.24 112.96 117.77 122.44 127.64 145.38 113.39

士 3.94 ±1.35 士 1.36 士 1.49 ±1.42 士 1.42 士 1.36 士 1.29 士 9.36 士 13.56

온도체중
70.99 78.03 82.38 86.69 90.52 93.97 97.69 101.16 116.98 90.57

士 3.71 士 1.51 士 1.91 土 2.43 士 2.81 士 2.07 士 1.82 士 1.30 士 7.84 士 11.30

냉도체중
69.20 76.29 80.42 84.41 87.98 91.65 95.37 98.85 114.41 88.30

士 3.71 士 1.47 ±1.85 士 2.20 土 2.73 土 1.80 士 1.80 士 1.15 士 7.75 士 11.09

냉각감량
1.79 1.73 1.95 2.28 2.55 2.32 2.32 2.31 2.56 2.27

士 0.42 ±0.49 士 0.44 士 1.24 士 1.54 士 0.96 士 0.41 士 0.40 士 0.36 士 1.03

박피 63.17 69.10 73.72 76.90 80.29 84.10 87.37 91.32 104.78 81,75

도체중 士 3.97 士 2.18 士 2.34 士 2.59 士 3.18 士 2.42 士 2.45 士 2.16 士 6.86 ±10,98

탕박 58.58 63.33 67.26 69.06 71.86 74.93 77.60 79,74 91.00 73.27

정육중 士 4.20 士 2.93 士 2,93 土 3.69 士 3.95 士 4.07 士 4.79 士 4.45 士 5.72 士 9.09

박피 53,21 57.68 61.56 63.15 65.79 68.74 71.16 73.53 83.55 67.18

정육중 士 3.97 士 2.85 士 2.63 士 3.58 士 3.89 士 4.02 士 4.73 士 4.33 士 5.73 士 8.60

거래 

정육중 

（대분할）

48.34 53.18 56,48 58.95 60,83 63.09 65.05 67.53 77.88 61.06

士 3.19 士 1.97 士 2.21 土 2.68 士 2.26 ±2.55 士 2.35 士 2.14 士 4.52 ±7.33

거래 

정육중 

（소분할）

45.31 48.83 52.15 54.35 56,15 58.39 60.17 62.07 71.91 56,42

士 3.05 土 2.10 士 2.54 士 2.75 土 2.56 士 2.89 士 2.77 士 2.51 士 4.36 士 6.85

* 평균士표준편차

*냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 5 암퇘지의 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

출하체중구간 （kg）

구분

論 96 ~
100

101 - 
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중
90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117.99 122.79 127.57 140.45 111.31

士 4.08 ±1.37 土 1.43 ±1.46 ±1.47 士 1.47 土 1.27 土 1.54 土 6.46 士 12.34

온도체중
71.64 78.20 82.55 86.65 90.62 93.98 98.25 101.91 112.75 88.88

士 3.88 士 1.99 ±2.22 土 2.28 ±2,66 士 2.01 士 1.96 士 1.10 士 5.10 士 10.27

냉도체중
69.87 76.35 80.54 84,57 88.29 91.83 95,99 99.54 110.19 士 86.75

士 3.77 土 1.92 ±2.20 士 2.21 士 2.91 士 1.95 士 1.74 土 0.86 5.04 土 10.08

냉각감량
1.77 1.85 2.00 2.08 2,33 2.15 2.26 2.37 2.56 2.13

土 0.18 土 0.25 ±0.35 士 0.40 士 1.27 士 0.43 土 0.53 士 0.54 士 0.33 士 0.66

박피 64.41 70.71 74.81 78.56 82.26 85.65 89.56 92.97 104.06 土 80.76

도체중 土 3.57 士 2.56 士 2.23 士 2.06 士 2.93 士 1.97 土 1.59 士 1.21 4.66 ±9.82

탕박 59.89 65,27 68.40 71.53 74.41 77.22 81.31 83.37 93.14 73.37

청육중 ±3.72 士 2.59 士 2.61 士 3.36 ±3.67 士 3.37 士 3.44 士 3.25 土 5.77 土 8.62

박피 54.43 59.64 62.67 65.52 68,38 71,04 74.87 76.80 87.02 67.39

정윰중 士 3.47 士 2.79 ±2.29 ±3.31 士 3.59 士 3.31 士 3.30 士 3.63 ±5.32 土 8.35

거래 

정육중 

（대분할）

49.07 53.51 56.72 60.30 61,49 63.64 66.45 68.98 76.94 60.68

土 3.08 士 2.44 士 2.59 士 2.21 ±2.31 士 2.64 士 1.96 士 1.54 士 3.25 士 6.99

거래 

정육중 

（소분할）

46.02 49.31 52.47 55.76 56.96 59.03 61.76 63.72 71.34 56.27

士 2.84 土 2.47 土 2.95 士 2.25 ±2.76 士 2.78 土 2.23 土 2.16 士 3.73 士 6.55

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 6 거세돼지의 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

구분

출하체중구간（kg） ____________________________

96 ~
100

101 -
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~ 
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중
89.38

土 3.62

98.00

±1.35

103.00

士 1.25

108.13

士 1.52

113.02

士 1.39

117.56

土 1.35

122,17 

土 1.41

127.71

士 1.11

147.61

±9.73

115,27

±14.34

온도체중
69.19 77,91 82.10 86.71 90.45 93.96 97.25 100.41 118.90 92.09

士 2.57 士 1.18 土 1.26 ±2.55 士 2.94 士 2.16 土 1.64 士 1.08 士 8.20 士 11.98

냉도체중
67.36 76,25 80.23 84.29 87.75 91.46 94.88 98.16 116.33 89.70

士 3.02 士 1,18 士 1.09 土 2.22 士 2.62 士 1.65 士 1.74 士 0.99 土 8.09 土 11.78

냉각감량
1.83 1.66 1.87 2.42 2,70 2.50 2.37 2.26 2.56 2.39

士 0.80 士 0.60 士 0.55 土 1.57 士 1.70 士 1.27 士 0.29 士 0.22 ±0.38 士 1.26

박‘피 59.79 68,03 71.94 75.77 78.92 82.51 85.63 89.66 105.10 82.63

도체중 士 3.03 士 0.95 士 1.11 土 2.31 土 2.59 士 1.72 士 1.34 士 1.50 士 7.74 士 11.89

탕박 54.99 62.03 65.39 67.36 70.09 72.57 74.64 76,11 90.02 73.18

정육중 士 3.36 士 2.44 ±2.47 士 2.89 士 3.09 士 3.33 士 3.48 士 1.23 士 5.55 士 9.51

박피 49.86 56.37 59.76 61.54 63.99 66.37 68.20 70.26 81,97 66.99

정육중 士 3.40 士 2.09 士 2.13 土 2.80 士 3.00 士 3.25 士 3.43 士 1.59 士 5.29 士 8.83

거래 

정육중 

（대분할〉

46.34 52.96 56.09 58.02 60.38 62.54 63.93 66.07 78.31 61.41

土 2.74 士 1.66 ±1.37 士 2.60 士 2.14 土 2.35 土 2.05 士 1.62 ±5.00 士 7.62

거래 

정육즁 

（소분할）

43.33 48.50 51.63 53.38 55.58 57.74 58.90 60.42 72.17 56.56

±2.87 ±1.86 士 1.62 ±2.67 士 2.27 士 2.88 士 2.54 士 1.61 ±4.68 士 7.12

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 7 1+등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

규-ri므 !

출하체중구 간 （kg）

110 이하 111'~ 115 116 이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중
108.53 112.81 117.48 112.91

±1.56 士 1.43 ±1.32 士 3.55

온도체중
87.52 90.41 93.16 90.37

士 1.98 士 2.43 士 2.13 士 3.02

냉도체중
85.42 87.72 90.70 87.90

土 1.92 士 2.22 士 1.42 士 2.74

냉각감량
1.94 2.55 2.41 2.35

士 0.31 士 1.51 ±1.40 士 1,29

박피 79.46 81.57 84.41 81.76

도체중 士 1.96 ±2.26 士 1.39 土 2.67

탕박 72.99 74.43 77.55 74.87

정육중 士 2.38 士 2.84 士 2.13 士 3.05

박피 67.04 68.27 71.26 68.73

정육중 士 2.48 土 2.78 土 2.00 士 2.96

거래 

정육중 

（대분할）

59.53 60.78 62.86 61.00

士 2.59 土 2.16 土 2.09 ±2.56

거래 

정육중 

（소분할）

54.97 56.04 58,36 56.37

士 2.77 士 2.44 士 2.34 土 2.79

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 8 1등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

출하체중구간 （kg）

구분 r 

i
105 이하 106 ~ 110 111 ~ 115 116 ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중
103.45 107.73 113,35 117.96 122.64 112.91

±1.39 士 1.59 ±1.44 士 1.47 士 1.53 土 6.76

온도체중
83.05 85.75 90,79 94.38 97.59 90.21

土 1.21 士 2.64 士 416 士 1.89 土 1.76 士 5.72

냉도체중
81.07 83.28 88.75 92.16 95.35 87.99

士 1.08 土 1.62 士 3.15 士 1.18 士 1.64 士 1.76

냉각감량
1.90 2.27 2.14 2.49 2,38 2.27

士 0.26 土 1.31 士 0.58 士 1.57 士 0.45 士 1.12

박피 75.30 77.52 82.40 85.76 88,85 81.85

도체중 ±1.38 土 2.10 士 4.08 土 1.83 士 1.61 士 5.37

탕박 70.37 71.06 76.31 77.61 80.65 74.96

정육중 士 2.59 土 2.43 士 4.19 土 3.20 士 2.86 士 4.85

박피 6460 65.30 69.96 71.20 74.15 68,82

정육중 土 2.69 ±2.24 士 4.24 士 3.04 土 2.58 土 4.54

거래 

정육중 

（대분할）

57.21 58.31 61.03 63.22 64.96 60.88

士 2.37 土 2.65 士 2.90 士 2.87 士 1.75 士 3.82

거래 

정육중 

（소분할）

53.01 53.51 56.53 58.44 60.24 56.25

士 2.59 土 2.59 士 3.04 士 3.16 士 2之0 土 3.87

* 평균±표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 9 2등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

구분 1 95”_ 

이하

출하체중구 간 （kg）

96 ~
100

101 ~ 
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중
91.23 98.16 102.89 108.38 113.50 118.50 122.61 127.77 135.64 108.71

土 3.23 土 1.35 ±1.24 士 1.25 ±1.35 士 1.22 ±1.50 土 1.25 土 2.39 土 15.32

온도체중
71.94 77.99 81.46 86.93 91.33 95.52 98.13 101.29 108.52 86.48

土 2.81 土 1.55 土 2.10 ±1.21 ±1,95 士 1.53 土 2.09 土 1.26 士 2.04 士 12.62

냉도체중
70.11 76.26 79.52 84.98 88.60 93,27 95.73 98.95 106.00 84.40

士 2.94 士 1.50 士 2.10 士 1.68 士 2.62 ±1,64 士 1.98 士 1.13 士 1.81 士 12.36

냉각감량
1.83 1.73 1.93 1.95 2.73 2.25 2,40 2.35 2.52 2.08

土 0.62 ±0.70 士 1.32 士 0.71 ±1.27 ±0.86 士 1.49 士 1.58 士 0.31 ±1.05

박피 64.86 70.66 73.91 79.19 82.61 87.14 89,15 92.67 98.73 78.50

도체중 士 2.84 士 1.54 士 1.96 士 1.44 士 2.78 士 1.72 士 2.17 士 1,44 士 2.15 士 11.79

탕박 61.32 65.81 68.82 73.87 74,66 77.10 79.18 82.60 89,93 72.03

청육중 土 3.35 土 2.53 土 3.31 士 3,60 士 4,52 士 5.41 士 3.00 土 1.90 土 2.25 土 9.73

박피 56.08 60,21 63.20 68.08 68.67 70.97 72.60 76.32 82.65 66.13

정육중 士 3.22 士 2.36 士 3.04 士 2.84 士 4.33 士 5.29 士 2.94 士 1.90 土 2.41 土 9.13

거래 

정육중 

（대분할）

48.95 53.23 55.52 59,49 61,32 63.21 64.94 67.67 73.62 58.44

士 2.86 士 2.01 士 1.60 士 2.44 ±1.85 士 3.06 ±3.20 土 2.15 土 2.40 ±8.36

거래 

정육중 

（소분할）

45.81 48.84 51.08 55.76 56.58 58.01 59.54 62.27 68.33 54.00

±2.82 土 2.16 士 2.13 士 2.52 士 2.66 士 4.20 士 3.57 士 2.50 士 2.54 士 7.75

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 10 등외등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

출하체중구간 （kg） ______ _________ ___________
1

100 이하 101~120 141 ~ 145 146 ~150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중
84,13 107.33 143,33 148.19 159.21 136.38

士 2.17 土 11.88 士 1.60 士 1.22 ±5.21 士 26,52

온도체중
64.78 85.37 115.88 119.76 128.01 109.45

士 2.79 士 10.37 士 1.40 士 1.69 ±4.61 士 22.47

냉도체중
63.30 83.40 113.35 117.35 125.19 107.09

士 2.66 土 9.91 士 1.47 士 1.85 土 4.63 士 22.03

냉각감량
1.48 1.97 2.53 2.41 2.83 2.36

士 0.21 士 0.47 士 1.18 士 0.41 士 0.33 士 0.74

박피 58.39 77,08 105.54 109.36 116,74 99.65

도체중 土 2.58 士 9.59 士 1.43 士 1.88 士 4.51 土 20.82

탕박 56.75 72.99 93.35 97.09 102.24 89.23

정육중 士 2.69 士 8.64 ±3.72 士 3.91 士 3.29 士 16.33

박피 51.84 66.66 85.54 89.11 93.79 81.78

정육중 士 2.76 ±8.35 士 3.78 ±3.84 士 3.26 士 15.15

거래 

정육중 

（대분할）

44.34 58.20 76.88 79.44 83.65 72.65

士 2.45 士 8.59 士 1.66 士 2.99 土 2.57 土 14.19

거래 

정육중 

（소분할）

42.04 54.52 70.68 73.39 76.92 67.19

士 2.64 士 8.16 士 2.58 士 3.58 土 3.16 士 12.75

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거 
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표 11 도체등급에 따른 돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）, = 1 등급

r 1 2 등외

조사두수 115 124 113 28

절식체중
112.91 112.91 108.71 136.38

士 3.55 士 6.76 士 15.32 士 26.52

온도체중
90.37 90.21 86,48 109.45

土 3.02 士 5.72 士 12.62 土 22.47

냉도체중
87.90 87.99 84.40 107.09

士 2.74 士 5.64 土 12.36 ±22.03

냉각감량
2.35 2.27 2.08 2,36

士 1.29 士 1.12 ±1.05 士 0.74

박피 81.76 81.85 78.50 99.65

도체중 士 2.67 ±5.37 士 11.79 士 20.82

탕박 74.87 74.96 72.03 89.23

정육중 士 3.05 士 4.85 ±9.73 士 16.33

박피 68.73 68,82 66.13 81.78

정육중 土 2.96 士 4.54 士 9.13 士 15.15

거래 

정육중 

（대분할）

61.00 60,88 58.44 72.65

士 2.56 士 3.82 土 8.36 土 14.19

거래 

정육중 

（소분할）

56.80 55.40 54.20 68.39

士 4.13 士 7.02 土 4.88 土 9.36

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중; 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 12 도체등급에 따른 암돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

등급

1+ 1 2 등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중
112.79 113.05 107.32 120.14

士 3.96 士 6.89 士 15.75 士 33.97

온도체중
90,35 90.18 85,64 95.00

±2.79 士 5.89 士 13.11 土 28.76

냉도체중
88.06 88.13 83.56 92.90

士 2.89 士 5.78 士 12.85 士 28.22

냉각감량
2.29 2.05 2.07 2.10

士 1.04 士 0.43 士 0.39 ±0.59

박피 81,79 81.95 77.70 86.30

도체중 士 2.86 士 5.47 士 12.30 士 26.58

탕박 75.31 75.03 71.85 79.85

정육중 土 3.18 士 4.94 士 10,08 ±21.45

박피 69.04 68.86 65.99 73.25

정육중 士 3.13 士 4.60 士 9.53 士 19.82

거래 

정육중 

（대분할）

61.87 61.59 58.29 64.80

士 2.17 ±3.99 士 8.94 土 19.06

거래 

정육중 

（소분할）

57.29 57.10 54.04 60.89

土 2.60 ±3.98 士 8.21 士 17.31

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지‘캉 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 13 도체등급에 따른 거세돼지 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

구분
등급

1* 1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중
113.01 11278 110.35 141.79

士 3.21 士 6,69 士 14.78 士 21.92

온도체중
90.38 90.23 87.47 114.27

士 3.22 士 5.60 士 12.07 士 18.33

냉도체중
87.77 87.85 85.37 111.82

土 2.63 士 5.55 士 11.81 土 17.95

냉각감량
2.62 2,39 2.10 2.45

土 1.66 士 1.24 士 0.78 土 0.53

박피 81.74 81.75 79.43 104.09

도체중 士 2.54 士 5.31 士11.21 士 17.04

탕박 74.52 74.88 72.25 92,36

정육중 士 2,93 土 4.80 士 9.40 士 13.46

박피 68.48 68.78 66.30 84.63

정육중 士 2,83 士 4.51 士 8.74 ±12.57

거래 

정육중 

（대분할）

60.31 60.20 58.62 75.27

±2.65 士 3.55 ±7.71 士 11.58

거래 

정육중 

（소분할）

55.63 55.42 53.96 69.29

±2.73 士 3.60 土 7.26 士 10.54

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거
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표 14 돼지 도축 및 가공처리단계별 수율 변화(단위: %)

구분

출하체중구간 (kg)

95
, 이하

96 ~
100

101 -
105

106 ~
110

111 - 
ns

116_~
120

121 -
125

126 ~
1 표

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 (kg)
90.28

士 3.94

98.23

士 1.35

103.23 

士 1.36

108,24 

士 1.49

112.96

土 1.42

117.77

士 1.42

122.44

士 1.36

127.64 

±1.29

145.38 

士 9.36

113.39

士 13.56

온도체율
78.61

士 1.63

79.44

士 1,60

79.80

士 1.56

80.08

土 1.82

80.14

土 2.20

79.79

土 1.58

79.79

士 1.53

79.26

士 1.20

80.46

士 1.08

79.84

土 1.76

냉도체율
76.63

士 1.68

77.68

士 1.60

77.91 

±1.50

77.98 

土 1.64

77.88

土 2.11

77.82

土 1,32

77.90

土 1.53

77.45

±1,05

78.69

士 1.13

77.83

士 1.66

냉각감량율
2.52

士 0.64

2.22

土 0.61

2.37

士 0.52

2.62

士 1.34

2.80

士 1.62

2.46

士 0.94

2.37

士 0.41

2.29

士 0.38

2.19

士 0.30

2.50

士 1.07

박피도체율 

(A)

69.94

士 2.49

70.36

土 2.19

71.41

士 2.01

71.05

士 2.09

71.08

士 2.60

71.41

士 1.84

71.36

士 1.89

71.54

士 1.69

72.09

士 1.91

71.99

士 2.1 1

박피도체율 

(B)

91,26

士 1.66

90,58

士 1.95

91.66

±1.81

91.11

士 1.73

91.25

士 1.79

91.76

±1.68

91.61

士 1.71

92.37

士 1.49

91.61

士 2.09

92.49

士 1.58

탕박정육율 

(A)

64.85

士 3.07

64.47

士 2.96

65.16

土 2.75

63.80

土 3.25

63.62

土 3.37

63.62

土 3,32

63.38

士 3.88

62.47

士 3,39

62.68

士 3.28

64.64

士 2.94

탕박정육율 

(B)

84.61

士 2.92

83.00

士 3.28

83.63

士 3.17

81.81

±3,57

81.67

士 3.39

81.76

±4.12

81.34 

士 4.31

80.65

士 3.90

79.68

士 4.36

83.05

±3,30

박피정육율 

(A)

58.90

士 2.99

58.72

士 2.87

59.64

士 2.47

58.34

士 3.18

58.24

土 3.34

58.36

土 3.29

58.12

土 3.82

57,60 

士 3.27

57.57

土 3.67

59.24

土 2.88

박피정육율 

(B)

76.83

士 2.83

75.59

士 3.07

76.55

±2.83

74.81

土 3.54

74,77 

土 3.39

75.00

±4.09

74,60

土 4.38

74.36

土 3.88

73.17

土 4.80

76.11

士 3.22

거래정육율 

(대분할. A)

61.46

士 9.57

69.03

士 10.65

52,70

士 4.52

52,93

士 2.20

52.97

土 2.03

52.40

土 2.03

51.76

±1.94

50.17

士 1.32

45.33

士 2.61

55.36

士 10.85

거래정육율 

(대분할, B)

69.24

士 1.64

69.76

士 1.29

69.22

士 2.18

69,14

士 2.16

68.96

士 2.00

68.24

士 2.38

68.25

土 2.53

67.75

士 2.78

67.54

士 1.87

69.73

士 2.40

거래정육율 

(소분할, A)

50.15

士 1.93

49.71

士 2.00

50.52 

士 2.38

50.21

士 2.41

49.71

士 2.27

49.58

士 2.37

49.14

士 2.22

48.63

士 2.02

49.52

士 2.09

49.80

士 2.28

거래정육율 

(소분할, B)

65.45

士 2.18

63.99

士 1.97

64.84

土 2.69

64.38

土 2.72

63.84

土 2.64

63.72

土 2.99

63.10

土 2.89

62.79

土 227

62.94

土 2.70

63.99

士 2.74

* 평균土표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

*탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

*거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

*(A) 절식체중 대비, (B) 냉도체중 대비 생산율

040 돼지 도체수율자



표 15 암퇘지의 도축 및 가공단계별 수율 변화(단위: %)

구분

출하체중구간 (kg)

95 
이하

96 ~
100

101 -
105

106~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 -
125

126 ~ 
13G

131 
이상

전체 :

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 (kg)
90.61

士 4.08

98.56

士 1.37

103.37

士 1.43

108.40

±1.46

112.86

士 1.47

117.99

士 1.47

12279 

士 1.27

127,57

士 1.54

140.45

±6.46

111.31

土 12.34

온도체율
79.04

士 1.63

79.35

士 2.25

79.86

士 1.72

79.93

土 1.78

80.30

士 2.13

79.65

土 1.45

80.01

士 1.23

79.89

士 0.95

80.29

士 1.00

79.82

士 1.70

냉도체율
77.09

士 1.55

77.48

士 2.19

77.92

土 1.70

78.02

士 1.73

78,23

±2,36

77.83

士 1.42

78.17

±1.07

78.03

士 0.61

78.46

士 0.89

77.90

士 1.71

냉각감량율
2.47

士 0.19

2.36

士 0.31

2.43

土 0.42

2.40

士 0.45

2.57

±1.39

2.29

士 0.45

2.29

土 0.51

2.32

士 0.5：

2.27

士 0.29

2.40

±0.69

박피도체율 

(A)

71.06

士 1.67

71.75

士 2.63

72.37

±1.77

72.47

士 1.73

72.89

士 2.43

72.59

±1.45

72.93

土 1.06

72.88

±0.68

74.10

土 1.20

72,49

士 1.88

박피도체율 

(B)

92.18

士 0.60

92,60 

±1.18

92.88

土 0.87

92.89

士 0.74

93.16

士 0.80

93.27

士 0.58

93.30

士 0.62

93.40

士 0.72

94.45

士 1.16

93.05

士 0.90

탕박정육율 

(A)

66.07

土 2.44

66.26

士 3.31

66.18

士 2.36

65,98 

士 2.85

65.93

士 3.05

65.45

土 2.80

66.22 

土 2.81

65.34

士 2.06

66.28

士 1.45

65.92

±2.65

탕박정육율 

(B)

85.70

士 2.29

85.50

士 2.87

84.94

士 2.72

84,56 

土 2.63

84.26

士 2.56

84.09

士 3.10

84.70

士 3.17

83.75

士 3.16

84.48

士 1.46

84.62 

士 2.71

박피정육율 

(A)

60.05

士 2.38

60.53

士 3.33

60,63

士 2.05

60,44

士 2.89

60.58 

士 3.01

60.21

士 2.74

60.98

士 2.72

60.19

士 2.40

61.93

土 1.47

60.51

士 2.62

박피정육율 

(B)

77.88

士 2.17

78.10

士 2.62

77.82

士 2.31

77,45

士 2.82

77,42

±2.53

77.36

土 3.05

78.00

土 3.13

77.15

士 3.54

78.93

士 1.56

77.67

士 2.64

거래정육율 

(대분할, A)

54.12

土 1.65

54.30

士 2.64

54.87

士 2.28

55.63

±1.99

54.49

士 2.22

53.93

士 2.12

54.11

±1.55

54,08

士 1.54

54,80 

士 1.29

54.52

士 2.06

거래청육율 

(대분할. B)

70.21

土 1.68

70.06

±1.73

70,42 

士 2.50

71.30

士 1.92

69.68

士 2.67

69.30 

土 2.41

69.23

±1.86

69.30

士 1.69

69.85

±1.43

69.99

士 2.26

거래정육율 

(소분할. A)

50.77

士 1.63

50.04

士 2.57

50.75

±2.67

51.43

士 1.98

50.48

±2.55

50.03

士 2.29

50.30

土 1.82

49,96

±1.85

50.80

士 1.54

50,57

士 2.23

거래정육율 

(소분할 B)

65.87

±1.99

64.56

士 1.79

65.13

±3.04

65.92

士 1.72

64.54

士 3.05

64.29

士 2.80

64.35

士 2.34

64.02

士 2.25

64.75

±1.85

64.92

士 2.57

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

* (A) 절식체중 대비, (B) 냉도체중 대비 생산율

제2장 조사 및 분석 결과_유통단계별 도체수율 041



표 16 거세돼지의 도축 및 가공처리단계별 수율 변화(단위: %)

출하체중구간 (kg)
구분 95

1 이하
96 ~
100

1이 ~ 
105

106 ~
110

111 수
115

116 ~
120

171~
125

126 ~
130 이창

전체 1
조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 (kg)
89.38

士 3.62

98.00

士 1.35

103.00 

±1.25

108.13

士 1.52

113,02

士 1.39

117,56 

±1.35

122.17 

±1.41

127.71

士 1.11

147.61

±9.73

115.27

士 14.34

온도체율
77.43

士 0.92

79,50

士 1.09

79.72

士 1.31

80.18

±1.87

80.02

士 2.26

79,93 

±1.71

79.61

土 1.76

78.63

士 1.14

80.54

士 1.13

79.86

士 1.82

냉도체율
75.37

士 1.42

77.81 

±1,14

77.90

士 1.18

77.95

土 1.60

77.64

士 1.89

77.80

士 1.23

77.68

±1,82

76.86

士 1.11

78,80

士 1.24

77.77

士 1.62

냉각감량율
2.66

士 1.24

2.13

士 0.75

2,27

土 0.65

2.77

土 1.70

2.96

士 1.76

2.64

士 1.24

2.44

士 0.31

2.25

士 0.21

2.16

士 0.30

2,60

士 1.32

박피도체율 

(A)

66.88

士 1.68

69.43

士 1.23

69.85

士 1.28

70.07

士 1.74

69.82

士 1.90

70.19

士 1.35

70.10

士 1.40

70.21

士 1.26

71.18

士 1.39

71.54

±2.20

박피도체율 

(B)

88,73

士 0.65

89.23

士 0.87

89.67

士 0.96

89.90

±1.00

89.93

士 0.83

90.21

士 0.75

90.25

士 0.85

91.35

士 1.35

90.32

士 0.52

91.98

士 1.87

탕박정육율 

(A)

61,49

±1.88

63.28

士 2.07

63.50

士 2.59

62.30

士 2.61

62.01

士 2.58

61.73

士 2.73

61.11

士 3.06

59.60

土 1.19

61.05

士 2.46

63.49

士 2.70

탕박정육율 

(B)

81.59

士 2.30

81.33

土 2.41

81.50

±2.70

79.93

士 2.83

79.87

士 2.65

79.36

士 3.67

78.65

土 3.03

77.54

士 0.61

77.49

士 3.34

81,64

土 3.14

박피청육율

(A)

55.74

士 2.09

57,51 

±1.80

58.03

士 2.28

56.91

土 2.54

56.62

士 2.49

56.46

士 2.67

55.83

士 2.95

55.02

土 1.33

55.59

士 2.40

58.10 

士 2.61

박피정육율 

(B)

73.96

士 2.48

73.91

士 2.07

74.48

士 2.37

73.01

土 2.79

72.92

士 2.60

72.58

±3.59

71.87

士 3.18

71.58

土 1.39

70.56

士 3.18

74.72

士 3.06

거래정육율 

(대분할 A)

51.82

士 1.45

54.04

±1.55

54,47

土 1.50

53.66

±2.31

53.42

士 1.76

53.20

士 1.94

52.33

士 1.68

51.74

士 1.17

53.08

士 1.68

53.30

±1.92

거래정육율 

(대분할. B)

68.77

士 1.97

69.44

士 1.54

69.91

土 1.34

68.83

士 2.60

68.82

士 1.92

68.38

士 2.38

67.40

土 2.57

67,32

士 1.60

67.36

士 1.93

68.55

士 2.23

거래정육율 

(소분할, A)

48.45

±1.71

49.49

士 1.60

50.14

士 1.83

49.37

士 2.33

49.18

士 1.91

49.11

士 2.39

48.21

士 2.11

47.31

士 1.15

48.94

士 2.07

49.10

土 2.11

거래정육율 

(소분할, B)

64.30

土 2.37

63.61

士 2.06

64.36

士 2.00

63.34

士 2.80

63.35

士 2.22

63.13

士 3.09

62.10

士 2.97

61.55

士 1.59

62.11

士 2.65

63.15

士 2.63

* 평균土표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(Omm)까지 제거

*(A) 절식체중 대비, (B) 냉도체중 대비 생산율

042 돼지도체수율프



그 1 / 1+등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 수율 변화（단위: %）

출하체중구군Hkg）

구분

i
110 이하 1검 ~115 116 이상 천체

조사두수 30 55 30 115

절식체중 （kg）
108.53 112.81 117.48 112.91

士 1.56 土 1.43 士 1.32 士 3.55

온도체율
80,64 80.14 79.30 80.05

士 1.43 土 1.94 ±1.85 ±1.85

냉도체율
78.70 77.76 77.21 77.86

±1.43 士亡75 士 1.29 士 1.64

냉각감량율
2,40 2.81 2.55 2.63

士 0,36 土 1.55 士 1.37 土 1.30

박피도체율 72.26 70.43 71.06 71,07

(A) 土 1.85 士 2.13 士 1.79 ±2.10

박피도체율 92.10 90.61 91.78 91.30

(B) 士 1.56 士 1.59 ±1.68 士 1.73

탕박정육율 66.71 62,88 . 63.46 64.03

(A) 土 2.19 士 2.78 士 3.06 士 3.14

탕박정육율 85.03 80.90 81.96 82.25

(B) 士 2.53 士 2.89 士 3.52 士 3.42

박피정육율 61.01 57.48 58.27 58.60

(A) 士 2.26 土 2.76 士 3.00 土 3.06

박피정육율 77.76 73.94 75.24 75.28

(B) 士 2.57 士 2.91 士 3.51 士 3.36

거래정육율 59.35 54.08 53.28 55.25

（대분할, A） 士 4.33 土 2.04 ±1.83 士 3.70

거래정육율 69,72 69.32 69.32 69.43

（대분할. B） 士 3.11 土 2.78 士 2.39 ±2,76

거래정육율 51.07 49,49 49.40 49,88

（소분할. A） ±2,59 士 1.90 士 2.30 士 2.29

거래정육율 64.37 63.92 64.36 64,15

（소분할. B） 士 3.15 ±3.08 士 2.76 士 3.00

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

*거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거

*（A） 절식체중 대비, （B） 냉도체중 대비 생산율

제2장 조사 및 분석 S-. 유통단계별 도체수율 043



표 18 1등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 수율 변화(단위: %)

H 출하체중구간 (kg) 
____________________ __ _______ ___ __  ____  _ ______________ .....___ ______________________________

105 이하우 106 ~ 110 111 ~ 115 116 - 120 121 어상 전체 i
i

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 (kg)
103.45 

士 1.39

107.73 

士 1.59

113.35

士 1.44

117.96

士 1.47

122.64

士 1.53

112.91

士 6.76

온도체율
80.28

士 1.17

79.59

土 2.10

80.09

土 3.19

80.01

±1.27

79.59

土 1.63

79.90

士 1.89

냉도체율
78.37

±0.00

77.30

士 0.00

78.29

±0.00

78.13

士 0.00

77.76

士 0.00

77.93

士 0.00

냉각감량율
2.49

士 0.32

2.53

士 1.43

2.36

±0.58

2.79

士 1.71

2.48

士 0.49

2.57

±1.21

박피도체율 

(A)

71.15

士 1.54

72.27

士 2.28

71.89

土 2.20

70.05

士 2.02

70.20

士 1.53

71.08

士 2.17

박피도체율 

(B)

92.48

土 0.72

92.99

士 0.74

91,45

士 2,12

89.98

士 0.89

90.24

士 0.83

91,42

士 1.66

탕박정육율 

(A)

65,65

士 2.96

65.22

士 3.06

65.88

士 3.50

61.59

士 2.80

61.94

士 2.48

63.85

±3.48

탕박정육율 

(B)

85.32

士 3.00

83.92

士 2.82

83.79

士 3.84

79.1 1

±3.02

79.62

士 2.64

82.12

士 3.93

박피정육율 

(A)

59.86

士 2.56

59.78

士 3.04

60.52

士 3.50

56.24

士 2.74

56.69

±2.39

58.42

士 3.35

박피정육율 

(B)

77.80

士 2.54

76.91

士 2.91

76.98

±3.89

72,24

士 2.92

72,87

士 2.67

75.13

士 3.78

거래정육율 

(대분할, A)

59.29

士 4.20

51.79

士 2.54

54.80

±5.96

56.91

士 2.29

53.77

士 1.37

55.25

士 4,23

거래 정육율 

(대분할, B)

70.56

士 2.60

70.05

士 3.49

68.74

士 3.84

68.66

±2.99

68.16

士 2.31

69.28

士 3.18

거래정윰율 

(소분할. A)

50.54

士 2.05

50,01

士 2.51

50.56 

士 2.21

48.85

士 2.30

49.00

士 1.76

49.69

±2.32

거래정육율 

(소분할 B)

65.38

士 3.04

64.30

士 3.60

63.69

士 4.00

63.46

士 3.28

63.21

士 2.70

64.00

士 3.38

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

*거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

*(A) 절식체중 대비, {B) 냉도체중 대비 생산율

044 돼지 도체수율 忌



표 19 2등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 수율 변화(단위: %)

구분 95
.；, 이하

출하체중구간 (k텨

96 ~
100

101
105

106 ~
110

1T1 - 
m

1T6~ 
120

121 ~
125

126- 131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중 (kg)
91.23

±3.23

98.16

士 1.35

102.89 

土 1.24

108.38 

±1.25

113.50 

±1.35

118.50

土 1.22

122.61

士 1.50

127.77

士 1.25

135.64 

士 2.39

108.71

士 15.32

온도체율
78.86

士 1.53

79.47

士 1.64

79.17

土 1.79

80.21

土 0.49

80.46

±0.95

80.61

士 1.18

80.04

士 1.37

79.28

土 1.25

80.01

士 1.08

79.51

士 1.51

냉도체율
76,84

士 1.64

77.70

士 1.64

77.29

土 1.78

78.40

士 0.68

78.05

士 1.60

78.71

士 1.20

78.08

士 1.32

77,45

士 1.09

78.16

士 1.03

77.58

士 1.54

냉각감량율
2.56

士 0.90

2.22

士 0.88

2.36

士 1.57

2.25

士 0.83

3.00

士 1.43

2.35

士 0.90

2.43

士 1.51

2.30

士 1.54

2.32

士 0.25

2.41

士 1.14

박피도체율 

(A)

71.09

士 1.71

72.00

±1.72

71.83

土 1.79

73.06

士 0.84

72.77

士 1.77

73.53

±1.21

72.70

士 1.19

72.53

士 1.32

72.79

士 1.36

72.13

士 1.68

박피도체율 

(B)

92.51

士 0.54

92.65

士 0,67

92.94

士 0.75

93.19

士 0.98

93.23

士 0.57

93,43 

士 0.33

93.12

土 0.84

93.65

土 1.08

93.13

士 0.62

92.96

±0.79

탕박정육율 

(A)

67.19 

士 2.11

67.04

土 2.34

66.88

士 2.96

68.14
士 2.68

65.78

士 3.92

65.07

士 4.60

64.59

±2.46

64.66

士 1.76

66.31

士 1.74

66,36

±2.70

탕박정육율 

(B)

87,44

士 1.96

86.27

士 2.06

86.51

士 2.75

86,90

士 3.01

84.29

士 5.03

82,70 

士 6.19

82.72

土 2.97

83.49

土 1,88

84.85

土 2.07

85.55

士 3.20

박피정육율 

(A)

61.44

士 2.12

61.33

士 2.22

61,42

士 2.78

62.80

士 1.97

60.50

士 3.72

59.89

士 4.47

59,21 

士 2.26

59.74

士 1,76

60.95

士 1.86

60.91

士 2.53

박피정육율 

(B)

79.95

士 1.97

78.92

士 1.86

79.45

士 2.54

80.10

士 2.08

77,52

士 470

76.12

士 6.00

75,84 

±2.86

77.14

土 1.94

77,98 

士 2.04

78.51

士 2.93

거래정육율 

(대분할. A)

53.64

士 1.91

54.23 

士 2.01

53.96

士 1.46

54.88

±1.69

54.02

士 1.25

53.34

士 2.53

52.96

土 2.46

52.97

±1.85

54.28

士 1.78

53.77

士 1.89

거래청육율 

(대분할 B)

69.80

±1.87

69.78

士 1.66

69.85 

士 2.31

69.99

士 1.57

69.23

士 1.54

67.79

士 3.47

67.84

士 3.18

68.40

士 2.39

69.45

士 1.87

69.32

士 2.23

거래정육율 

(소분할, A)

50.18

士 1.93

49.76 

士 2.04

49,65 

士 2.08

51.44

士 1.75

49.84

士 2.20

48.96

士 3.53

48,56 

土 2.81

48.74

土 2.06

50.38

士 1.89

49.71

土 2.20

거래정육율 

(소분할 B)

65.31

士 2.05

64.03

士 2.05

64.26

土 2.88

65.59

±1.67

63.88

士 2.93

62.23

士 4.86

62.21

±3.70

62.94

士 2.73

64,46

士 2.17

64.08

士 2.78

* 평균土표준편차

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

* (A) 절식체중 대비, (B) 냉도체중 대비 생산율

제2장 조사 및 부석 결과_유통단계별 도체수율 045



표 20 등외등급 돼지 도축 및 가공처리단계별 수율 변화(단위: %)

규분

출하체중구간오 g) i
_________________________ _ ________________________________________________________ ________ ____ J

100 이하 101-120 141 ~ 145 146 -ISO 150 이상 천체
1

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 (kg)
84.13 107.33 143,33 148.19 159.21 136.38

士 2.17 士 11.88 士 1.60 士 1.22 ±5.21 士 26.52

온도체율
76.97 79.47 80.85 80.82 80.40 80.03

士 1.42 士 0.81 士 1.04 士 1.09 士 1.04 士 1.68

냉도체율
75.62 77.89 79.09 79.19 78.62 78.30

士 1.47 士 0.64 土 1.00 ±1.21 士 1.14 士 1.71

냉각감량율
2.27 2.28 2.18 2.02 2.21 2,17

士 0.26 士 0.29 士 1.01 士 0.35 士 0.27 士 0.51

박피도체율 69.38 71.74 73.63 73.80 73.32 72.79

(A) 士 1.36 士 1.05 士 1.09 士 1.25 士 1.28 士 1.91

박피도체율 92.24 92.38 93.11 93.19 93.25 92.96

(B) 土 0.37 士 0.70 士 0.23 士 0.27 士 0.33 士 0.51

탕박정육율 67.45 67.96 65.14 65,51 64.25 65.66

(A) 士 2.05 士 0.74 士 2.79 士 2.30 ±2.21 士 2.46

탕박정육율 89.69 87.52 82.37 82.72 81.73 83.91

(B) 士 3.26 ±0.63 土 3.56 士 2.57 土 3.12 士 4.00

박피정육율 61.61 62.05 59.69 60.12 58.94 60.15

(A) 士 2.29 士 1.25 ±2.84 士 2.29 士 2.23 + 2.41

박피정육율 81.92 79.90 75.48 75.92 74.98 76.87

(B) 士 3.48 ±1.22 士 3.58 士 2.54 士 3.04 ±3.74

거래정육율 52.67 54.09 53.65 53.60 52.57 53.27

(대분할. A) 士 1.72 士 1.93 士 1.46 土 1.75 士 1.74 士 1.67

거래정육율 70.03 69.64 67.84 67.68 66,87 68,06

(대분할. B) 士 2.10 士 1.93 士 1.79 士 1.90 ±2.12 士 2.14

거래정욱율 49.95 50.66 49.32 49.51 48.34 49.36

〈소분할, A) 士 2.20 ±2.01 士 1.98 士 2.14 士 2.23 ±2.09

거래정육율 66.41 65.22 62.37 62.52 61.50 63.08

(소분할. B) 士 3.01 土 2.09 士 2.60 士 2.47 士 2.98 士 3.03

* 평균±표준편차

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

*거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

*(A) 절식체중 대비, (B) 냉도체중 대비 생산율

046 돼지 도체수율忌



표 21 도체등급에 따른 돼지 도축 및 가공처리단계별 수율 변화(단위: %)

구분
i 등급 J

r 1 2 등외

조사두수 115 124 113 28

절식체중 (kg)
112.91 112.91 108.71 136.38

士 3.55 士 6.76 士 15.32 土 26.52

온도체율
80,05 79.90 79.51 80.03

土 1.85 ±1.89 士 1.51 士 1.68

냉도체율
77.86 77.93 77.58 78,30

士 1.64 士 1.76 士 1.54 士 1.71

냉각감량율
4.57

士 1.27

4.38

士 0.91

4.39

士 0.57

4.00

士 0.36

박피도체율 71.07 71.08 72.13 72.79

(A) 土 2.10 士 2.17 ±1.68 士 1.91

박피도체율 90.73 91.97 93,00 92.70

(B) 士 1.54 土 1.48 ±0.87 土 1.35

탕박정육율 64.03 63.85 66.36 65.66

(A) 土 3.14 士 3.48 士 2.70 士 2.46

탕박정육율 81.44 84.25 84.30 82.80

(B) ±3.74 士 3.89 士 3.45 士 3.19

박피정육율 58,60 58.42 60.91 60.15

(A) 土 3.06 士 3.35 士 2.53 士 2.41

박피정육율 74.37 77.24 77.33 75,95

(B) 土 3.60 士 3.64 士 3.27 土 3.18

거래정육율 54.23 57.15 55.35 51.93

〈대분할, A) 士 4.32 士 9.86 士 11.18 士 12.67

거래정육율 69.41 69.25 69.31 68.06

(대분할, B) 士 2.34 士 2.59 士 2.07 士 2.17

거래정육율 49.88 49.69 49.71 49.36

(소분할, A) 士 2.29 士 2.32 ±2.20 士 2.09

거래정육율 64.13 63.97 64.08 63.08

(소분할. B) 士 2.60 ±2.85 ±2.68 ±3.06

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

* (A) 절식체중 대비, (B) 냉도체중 대비 생산율
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표 22 도체등급에 따른 암■퇘지 도축 및 가공단계별 수율 변화（단위 : %）

등급
-7 bd 
듀

1*
I ■ ■

1 2 등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중 （kg）
112.79 113.05 107,32 120.14

士 3.96 ±6.89 士 15.75 ±33,97

온도체율
80.13 79.77 7974 78.62

土 1.58 士 1.82 士 1.58 士 2.21

냉도체율
78.10 77.95 77.80 76.86

士 1.75 士 1.78 士 1.53 士 2.20

냉각감량율
2.54

士 1.14

2.28

士 0.45

2.43

士 0.31

2.24

土 0.24

박피도체율 72.54 72,49 72.30 71.32

(A) 土 1.86 ±1.81 士 1.71 士 2.43

박피도체율 92.88 92.99 92.93 92.78

(B) 土 0.80 士 0.65 士 0.73 士 0.56

탕박정육율 66.78 66.40 67.05 66.77

(A) 土 2.19 士 2.67 士 2.47 ±2.26

탕박정육율 85.51 85.19 86.18 86.96

(B) 士 1.95 士 2.91 士 2.82 士 4.63

박피정육율 61.23 60.94 61.55 61.22

(A) 士 2.26 士 2.57 士 2.37 士 2.22

박피정육율 78.39 78.18 79.11 79.74

(B) ±2,08 士 2.78 士 2.60 士 4.27

거래정육율 54.89 54.52 54.29 53.76

（대분할, A） 士 1.98 土 2.42 土 1.75 士 1.54

거래정육율 70.29 69.94 69.79 69.96

（대분할, B） 士 2.24 士 2.66 土 1.92 土 1.31

거래정육율 50.82 50.54 50.37 50.67

（소분할, A） 士 2.22 士 2.48 土 2.05 士 1.43

거래정육율 65.08 64,84 64.74 65.95

（소분할. B） ±2.53 士 2.79 士 2,44 士 2.09

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（Omm）까지 제거

* （A） 절식체중 대비, （B） 냉도체중 대비 생산율
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표 23 도체등급에 따른 거세돼지 도축 및 가공단계별 수율 변화（단위: %）

구분
등급

1+ 1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중 （kg）
113.01 112.78 110.35 14179

士 3.21 ±6.69 士 14.78 士 21.92

온도체율
79.99 80.02 79.23 80.50

土 2.06 士 1.95 土 1.38 士 1.19

냉도체율
77.68 77.90 77.33 78.77

士 1.54 士 1.75 士 1.53 士 1.25

냉각감량율
2,86

士 1.68

2.64

士 1.35

2.40

士 0.89

2.14

士 0.32

박피도체율 72,34 72.48 71.92 73.28

(A) 士 1.51 士 1.73 士 1.64 土 1.46

박피도체율 93.13 93,05 93.00 93,03

(B) 士 0.71 士 0.71 +0,86 ±0.49

탕박정육율 65.95 66.44 65.56 65.28

(A) 士 2.29 士 2.68 士 2.76 土 2.46

탕박정육율 84.90 85.29 84.80 82.89

(B) 士 2.30 士 2.89 士 3.47 士 3.29

박피정육율 60.61 61.02 60.15 59.80

(A) 士 2.22 士 2.55 士 2.53 土 2.41

박피정육율 78,03 78.33 77,80 75.92

(B) 土 2.32 士 2.78 ±3.16 士 3.09

거래정육율 53.37 53.42 53,16 53.11

（대분할, A） 土 1.96 士 2.01 士 1.87 ±1.71

거래정육율 68.71 68.58 68,75 67.42

（대분할, B） 士 2.18 士 2.36 士 2.13 士 2.03

거래정육율 49.23 49.17 48.94 48,93

（소분할 A） 士 2.05 ±2.18 士 2.14 士 2.12

거래정육율 63.38 63.13 63.30 62,12

（소분할, B） 士 2.42 ±2.67 士 2.76 土 2.73

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거

* （A） 절식체중 대비, （B） 냉도제중 대비 생산율
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1） 출하체중에 따른 대분할 부분육 생산량

표 24 출하체중에 따른 돼지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

구분

출하 체중구 간 （kg）_______________________
!—于

1 아하
96 ~ 
100

1미 - 

105
106 ~

110
111 ~ 
115

116­
120

121'‘'
125

126 ~
130

131 
어상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중
90,28 98.23 103.23 108.24 112.96 117.77 122.44 127.64 145.38 113.39

士 3.94 士 1.35 士 1.36 士 1.49 士 1.42 士 1.42 土 1.36 士 1.29 士 9.36 士 13.56

냉도체중
69,20 76.29 80.42 84.41 87,98 91.65 95,37 98.85 114.41 88.30

士 3.71 士 1.47 士 1.85 士 2.20 士 2.73 ±1.80 士 1.80 ±1.15 士 7.75 士 11.09

거래 

정육중 

（대분할）

48.34 53.18 56.48 58.95 60.83 63.09 65.05 67.53 77.88 61.06

士 3.19 士 1.97 士 2,21 士 2.68 士 2.26 士 2.55 士 2.35 士 2.14 士 4.52 ±7.33

안심
1.04 1.11 1.22 1.24 1.26 1.31 1.38 1.45 1.64 1,28

士 0.12 士 0.09 ±0.12 士 0.14 士 0.15 ±0,14 士 0.15 士 0.15 士 0.16 士 0.20

등심
6.49 6.97 7.62 7.79 8.10 8.36 8,55 8.88 10,21 8.10

±0.61 士 0.66 士 0.64 士 0.66 士 0.66 士 0.69 士 0.81 士 0.58 士 0.85 士 1.10

목심
3.82 4.23 4.50 4.73 4.86 5.02 5.39 5.79 6.43 4.92

士 0.36 士 0.24 ±0.34 士 0.38 士 0.33 士 0.43 士 0.35 士 0.28 士 0.43 士 0.72

앞다리
8.30 9.70 10.15 10.42 10.50 10.68 10.97 11,43 13.33 10.57

士 0.80 士 0.97 士 0.93 +0.81 士 0.66 士 0.70 士 0.63 ±0.59 ±1.02 ±1.33

뒷다리
15.62 16.78 17.95 18.50 18.89 19.75 20.07 20.66 23,56 19.06

士 1.20 士 1.05 士 1.19 士 1.23 ±1.13 士 1.35 士 1.08 士 1.11 士 1.60 土 2.21

삼겹살
10.49 11.64 12.07 13.18 14.00 14.68 15.21 15,71 18.66 13.92

士 0.64 士 0.61 士 0.62 士 0.80 士 0.73 士 0.79 士 0.64 士 0.58 士 1.50 士 2.14

갈비
2.59 2.75 2.98 3.09 3.22 3.31 3.48 3,62 4.06 3.22

士 0.25 士 0.17 士 0.27 士 0.27 士 0,27 士 0.30 士 0,31 士 0.27 士 0.32 士 0.45

* 평균士표준편차

052 돼지 도체수율



출하체중에 따른 암퇘지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중
90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117.99 122.79 127.57 140.45 111.31

士 4.08 士 1.37 + 1.43 ±1.46 ±1.47 士 1.47 士 1.27 ±1.54 士 6.46 ±12.34

냉도체중
69.87 76.35 80.54 84.57 88.29 91.83 95.99 99.54 110.19 86.75

士 3.77 士 1,92 士 2.20 土 2.21 士 2.91 士 1.95 土 1.74 土 0.86 士 5.04 士 10,08

거래 

정육중
49.07 53.51 56.72 60.30 61.49 63.64 66.45 68.98 76.94 60.68

（대분할）
士 3.08 ±2.44 士 2.59 士 2.21 士 2.31 士 2.64 士 1.96 ±1.54 士 3.25 ±6.99

안심
1.09 1.13 1.24 1.31 1.33 1,36 1.46 1.51 1.68 1.32

士 0.11 士 0.11 士 0.13 士 0.13 士 0.14 土 0.12 士 0.16 士 0.17 士 0.15 士 0.19

등심
6.66 7.20 7.88 8.09 8.36 8.54 9.08 9.21 10.33 8,22

士 0.60 士 0.53 士 0.51 士 0.58 士 0.71 士 0.66 士 0.81 士 0.50 士 0.79 士 1.06

목심
3.88 4.30 4.49 4.83 4.93 5.09 5.34 5.85 6.54 4.88

士 0.38 士 0.31 士 0.32 士 0.28 士 0.34 士 0.47 士 0.38 士 0.30 土 0.28 士 0.71

앞다리
8.47 9.63 9.96 10,82 10.75 10.78 11.11 1 1.62 13,36 10,53

士 0.80 士 0.93 士 0.90 士 0.65 士 077 士 0.78 士 0.51 士 0.75 士 0.86 士 1.32

뒷다리
15.88 16.98 18.16 19,04 19.22 19.93 20,72 21.31 23,07 19.07

士 1.09 士 1.25 士 1.30 士 1.10 士 1.24 士 1.32 士 0.80 士 0.99 士 1.07 士 2.09

삼겹살
10.46 11.57 12.03 13.05 13.62 14.56 15.22 15.77 17.88 13.45

士 0.70 士 0.46 士 0.55 士 0.62 士 0.66 士 0.74 士 0.61 士 0.46 士 1.02 士 1.94

갈비
2.63 2.72 2,96 3,17 3.27 3.37 3,51 3.72 4.09 3.21

士 0.26 士 0.19 士 0.28 士 0.22 ±0.26 土 0.31 士 0.24 士 0.33 士 0.26 土 0.44

* 평균±표준편차 

교_대분할부분육생산 053



표 26 출하체중에 따른 거세돼지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

출하체줗구간 （kg）
구분 !——示— 

아하
으6스 101 “

1(5
106 ~

110
in “ 
115

116 ~ 121 ~
125

126 ~
130

131
陣삼

천체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중
89.38 98.00 103.00 108.13 113.02 117.56 122.17 127.71 147.61 115,27

士 3.62 ±1.35 士 1.25 士 1.52 ±1.39 士 1.35 士 1.41 土 1.11 士 9.73 士 14.34

냉도체중
67,36 76.25 80.23 84.29 87.75 91,46 94.88 98.16 116.33 89.70

士 3.02 士 1.18 士 1.09 士 2.22 士 2.62 士 1.65 士 1.74 士 0.99 士 8.09 士 11.78

거래
46.34 52.96 56.09 58.02 60.38 62.54 63.93 66.07 78.31 61,41

정육중 

（대분할）
士 2.74 士 1.66 士 1.37 士 2.60 士 2.14 士 2.35 士 2.05 士 1.62 士 5.00 士 7.62

안심
0.93 1.09 1.18 1.19 1.21 1.26 1.33 1.39 1.62 1.25

士 0.07 土 0.08 士 0.11 士 0.13 士 0.13 ±0.13 士 0.13 士 0.10 士 0.17 士 0.20

등심
6.02 6.82 7.19 7.58 7.91 8.18 8.12 8.56 10.16 7.98

士 0.35 士 0.72 士 0.60 士 0.64 士 0.56 士 0,68 士 0.53 士 0.49 士 0.89 士 1.12

독심
3.64 4.18 4.52 4.66 4.82 4.95 5.44 5.72 6.38 4.95

士 0.23 士 0.18 士 0.37 士 0.42 士 0.32 士 0.36 士 0.34 士 0.27 士 0.48 士 0.73

앞다리
7.81 9.74 10,45 10.15 10.33 10,56 10.85 11.24 13.31 10.61

士 0.61 士 1.04 士 0.93 士 0.81 士 0.53 士 0.60 士 0.71 士 0.31 士 1.11 士 1.34

뒷다리
14.91 16.65 17,59 18.14 18.65 19.55 19.54 20.00 23.79 19.04

士 1.29 士 0.92 士 0.92 士 1.19 ±1.01 士 1.37 士 1.00 士 0.84 士 1.77 士 2.32

삼겹살
10.57 11.70 12.12 13.28 14.27 14.80 15.20 15.65 19.01 14.34

士 0.49 士 0.71 士 0.74 士 0.89 士 0.66 士 0.84 士 0.69 士 0.71 士 1.57 士 2.22

2.46 2.77 3,03 3.03 3.18 3.24 3,45 3.51 4.04 3.22

갈비
士 0.19 士 0.16 士 0.26 士 0.28 士 0.27 士 0.28 士 0.36 士 0.16 士 0.35 士 0.45

* 평균士표준편차

054 돼지도체수율忌



2) 도체등급에 따른 대분할 부분육 생산량

표 27 1+등급 돼지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량(단위: kg)

________________________________________흐호차중구 간 (kg)
구분1 110 이하 tn~® 116이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중
108.53 112.81 117.48 112.91

士 1,56 ±1.43 ±1,32 士 3.55

냉도체중
85,42 87,72 90.70 87.90

士 1.92 士 2.22 士 1.42 士 2.74

거래 

정육중
59.53 60.78 62.86 61.00

〈대분할)
士 2.59 士 2.16 ±2.09 士 2.56

안심
1.24 1.25 1,33 1,27

士 0.14 士 0.13 士 0.14 土 0.14

드시
7.99 8,05 8.36 8.11

±0.68 ±0.66 土 0.65 士 0.67

모시
4.80 4,82 5,00 4.86

士 0.34 士 0.29 士 0.44 士 0.35

앞다리
10.44 10.51 10.76 10.55

士 0.68 士 0.68 士 0.63 士 0.67

뒷다리
18.64 18.90 19.68 19.04

士 1.29 士 1.04 ±1.30 士 1.23

삼겹살
13.24 14.06 14.39 13.93

士 0.68 土 0.72 士 0.67 士 0.82

갈비
3.17 3.20 3.36 3.23

士 0.24 士 0.25 土 0.29 士 0.27

* 평균:t 표준편차 

제2장 조사 및 분석 결고三대분할 부분육 생산 055



표 28 1등급 돼지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

구분

출하체중구간 （kg） __________

105 이하 106 - 110 111 ~ 115 116 ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 103.45 + 1.39 107.73 士 1.59 113.35 士 1.44 117.96 士 1.47 122.64士 1.53 112.91 士 6.76

냉도체중 81.07 士 1.08 83.28 士 1.62 88.75±3.15 92.16 士 1.18 95.35±1.64 87.99 士 1.76

거래 

정육중 

（대분할）

57.21 士 2.37 58.31 士 2.65 61.03 士 2.90 63.22 士 2.87 64.96 士 1.75 60.88+3.82

안심 1.23 士 0.13 1.22 士 0.14 1.26 士 0.16 1.30 士 0.13 1.39 士 0.16 1.28 士 0.15

등심 7.65 士 0.68 7.62 士 0.60 8.24 士 0.69 8.38±0.72 8.62 士 0.71 8.07±0.78

목심 4.54 士 0.35 4.65 士 0.41 4.97 士 0.33 5.04 士 0.41 5.39 士 0.34 4.89 士 0.47

앞다리 10.25 士 0.83 10.40±0.94 10,48±0.67 10.59±0.76 11.14士 0.53 10.55±0.82

뒷다리 18.30±1,27 18.37 士 1.18 18.89 士 1.42 19.79 士 1.41 19.86±0.86 19.06+1,42

삼겹살 12.19±0.58 13.05±0.89 13.92 士 0.86 14.83±0.83 15,09 士 0.61 13.84±1,32

갈비 3.05+0.25 3.00 士 0.27 3.26+0.29 3.29 士 0.31 3.47 士 0.25 3.20 士 0.32

* 평균:t 표준편차

056 돼지 도체수율'三



표 29 2등급 대지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

r ________________________출하최t 중구간 （kg）
95 

（5하

96­
100

101 ~
105

106 ~ 
r®

111 ~
115

116­
120

121 ~ 
125

126­
130

131 
이삼

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중
91.23 98.16 102.89 108.38 113,50 118.50 122.61 127.77 135,64 108.71

士 3.23 士 1.35 士 1.24 ±1,25 士 1.35 士 1.22 士 1.50 士 1.25 士 2.39 士 15.32

냉도체중
70.11 76.26 79.52 84.98 88.60 93.27 95.73 98.95 106,00 84.40

士 2.94 士 1.50 土 2.10 士 1.68 士 2.62 士 1.64 士 1.98 ±1.13 ±1.81 ±12.36

거래 

정육중
48.95 53,23 55,52 59.49 61.32 63.21 64.94 67.67 73.62 58.44

（대분할）
士 2.86 士 2.01 士 1.60 士 2.44 ±1.85 士 3.06 士 3.20 士 2.15 士 2.40 士 8.36

안심
1.06 1.11 1.20 1.30 1.33 1,24 1.34 1.46 1.61 1.25

士 0.12 士 0.09 士 0.12 士 0.17 士 0.22 士 0.17 ±0.13 士 0.14 士 0.14 ±0.22

등심
6.60 6.93 7.53 7.57 8.38 8,11 8.38 8.91 9.80 7.75

士 0.57 士 0.67 ±0.63 ±0.63 士 0,82 士 0.49 士 1.01 士 0.60 士 0,72 士 1.22

목심
3.90 4.23 4,44 4.66 4.92 5.04 5.33 5,83 6.17 4.75

士 0.29 士 0.24 士 0.32 士 0.22 土 0.53 士 0.54 士 0.37 士 0.24 士 0.39 士 0.84

앞다리
8.42 9.72 10.02 10.54 10.57 10.76 10.59 11.43 12.55 10.15

士 0.79 ±1.00 士 1.08 士 0.62 士 0.58 士 0.81 士 0.66 士 0.61 士 0.82 ±1.49

뒷다리
15.72 16.82 17.56 18.75 18,89 19.81 20.28 20.74 22,46 18.32

士 1.16 士 1.06 土 0.79 士 1.33 士 1.23 士 1.57 士 1.38 ±1.11 士 1.05 士 2.46

삼겹살
10.63 11.66 11.86 13.55 13.94 15.08 15.60 15.67 17.13 13.15
士 0.51 士 0.62 士 0.64 士 0.76 士 0.62 士 0.85 士 0.67 士 0.58 士 0.64 士 2.34

갈비
2.63 2.75 2,92 3,13 3.29 3.18 3.41 3,64 3,89 3.08

士 0.24 士 0.17 士 0.25 士 0.34 士 0.34 士 0.36 士 0.34 士 0.27 士 0.31 士 0.50

* 평균士표준편차

저i2장 고가 및 분석 = 대분할 부분육 생산 057



표 30 등외등급 대지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

구분

출하체중구간 （kg） 1
100 이하 101 ~120 141 ~ 145 146 ~150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중
84.13

士 2.17

107.33

士 11.88

143.33

士 1.60

148.19

士 1.22

159.21

士 5.21

136.38

士 26.52

냉도체중
63.30

士 2.66

83,40 

士 9.91

113.35

±1.47

117.35

士 1.85

125.19

士 4.63

107.09

士 22.03

거래 

정육중 

〈대문할）

44.34

士 2.45

58,20 

±8.59

76,88

士 1.66

79.44

士 2.99

83.65

士 2.57

72.65

士 14.19

안심
0.94

士 0.07

1.25

士 0.21

1.61

士 0.16

1.66

士 0.22

1,68

士0,15

1.51

士 0.31

등심
5.80

士0.43

8.19

士 0.57

9.79

士 0.54

10.40

士 0.89

11.01

士 0.66

9.53

士 1.86

목심
3.31

士 0.32

4.97

士 0.80

6.35

士 0.29

6.55

士 0.45

6.78

士 0.30

5.93

士 1.27

앞다리
7.49

士 0.14

10.20

士 1.33

13.10

士 0.61

13.62

±1.02

14.40

士 0.40

12.46

士 2.49

뒷다리
14,93 

士 1.47

17.68

士 3.17

22.90

士 1.34

23.96

±1.25

25.40

士 1.16

22.13

士 3.97

삼겹살
9.55

士 0.69

12.76

士 1.90

19.02

士 1.19

19.15

士 0.82

20.18

±1.28

17.32

士 4.02

갈비
2.32

士 0.04

3.15

士 0.88

4.11

士 0,23

4.12

士 0.31

4,20

土 0.36

3,78

士 0.77

* 평균±표준편차

058 돼지 도체수율忌



표 31 도체등급에 따른 돼지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

r 1 2 등외

조사두수 115 124 113 28

절식체중
112,90 112.90 108.70 136.40

士 3.50 士 6.80 士 15.30 士 26.50

냉도체중
87.90 87.99 84.40 107.09

士 2.74 士 5.64 士 12.36 士 22.03

거래
61.00

정육중
60.88 58.44 72,65

（대분할）
士 2.56 士 3.82 ±8.36 士 14.19

안심
1,27 1.28 1,25 1.51

士 0.14 士 0.15 士 0.22 士 0.31

등심
8.11 8.07 7.75 9.53

士 0.67 士 0.78 + 1.22 士 1.86

목심
4.86 4.89 4.75 5.93

±0.35 士 0.47 士 0.84 士 1.27

앞다리
10.55 10.55 10,15 12.46
士 0.67 士 0.82 ±1.49 士 2.49

뒷다리
19.04 19.06 18.32 22.13

士 1.23 士 1.42 士 2.46 士 3.97

삼겹살
13.93 13.84 13.15 17.32
士 0.82 士 1.32 士 2.34 士 4.02

갈비
3.23 3.20 3,08 3.78

士 0.27 士 0.32 士 0.50 士 0.77

* 평균±표준편차 

제2장 조사 및 분석 결고느대분할 부분육 생산 059



표 32 도체등급에 따른 암퇘지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）
1

-> fad '
-m:

등급 1
1+ 1 2 등외 1

조사두수 51 61 61 7

112.80 113.00 107.30 120.10

절식체중
士 4.00 士 6.90 士 15.70 士 34.00

88,06 88.13 83,56 92,90

냉 =3 중
士 2.89 士 5.78 ±12,85 士 28.22

거래
61,87 61,59 58.29 64.80

성슉숭
+ 2.17 士 3.99 士 8.94 士 19.06

（대분할） ____________ _________________

1.33 1.33 1.27 1.44

안심
士 0.12 士 0.15 士 0.22 士 0.46

8.35 8.36 7.93 8,63

등심
士 0.63 士 0.76 士 1.23 士 2.78

4.92 4.92 4.76 5.20

목심
士 0.35 士 0.45 士 0.90 士 1.89

10.83 10.66 10.08 11.16

앞다리
士 0.69 士 0.83 ±1,59 士 3.47

19.43 19.45 18.29 20.09

뒷다리
士 1.15 ±1,43 士 2.61 士 4.48

13.74 13.61 12.89 14.86

삼겹살
士 0.75 ±1.29 ±2.42 士 5.12

3.27 3.26 3.08 3.42

갈비
士 0.27 士 0.34 ±0.52 士 1.05

* 평균±표준편차
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그 = 도체등급에 따른 거세돼지 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

조사두수 64 63 52 21

절식체중
113.01 112.78 110.35 141.79

士 3.21 士 6.69 士 14,78 士 21.92

냉도체중
87.77 87.85 85.37 111.82

士 2.63 士 5.55 士 11.81 士 17.95

거래

정육중
60.31 60.20 58.62 75.27

（대분할）
士 2.65 士 3.55 士 7.71 士 11.58

안심
1.22 1.22 1.22 1.53

士 0.14 士 0.13 士 0.22 士 0.25

등심
7.92 7.80 7.54 9.82

士 0.65 ±0.69 ±1.18 士 1.41

목심
4.82 4.87 4.73 6J7

士 0.35 士 0.50 士 0.77 士 0.92

앞다리
10,34 10.44 10.23 12.89
士 0.57 士 0.80 士 1.37 士 1.99

뒷다리 18.72 18.68 18.35 22.81

士 1.22 士 1.32 士 2.29 士 3.65

삼겹살
14.09 14.06 13.46 18,15

士 0.84 士 1.31 士 2.23 士 3.33

갈비
3.20 3.13 3,09 3.90

士 0.26 士 0.30 士 0.48 士 0.63

* 평균±표준편차

J개분할 부분육 생산 061



3） 절식체중 대비 대분할 부분육 생산율

표 34 돼지 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

구분 '

출群처중?칸 <kg）___________________

95 
이하

96­
100 - •,

101 •“
105

106 ~
. .lip,]

iir 처

• I-.. ■■ ■■■■' "1.

116 ** ■■■■
. j.r.-

121 ~
125

126 ~
130

131
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 90.28 98.23 103.23 108.24 112.96 117.77 122.44 127.64 145.38 113.39

(kg) 士 3.94 士 1.35 士 1.36 士 1.49 士 1.42 士 1.42 士 1.36 士 1.29 士 9.36 士 13.56

냉도체중 69.20 76,29 80.42 84.41 87.98 91.65 95.37 98.85 114.41 88.30

(kg) ±3,71 士 1.47 士 1.85 士 2.20 士 2.73 士 1.80 士 1.80 士 1.15 士 7.75 士 11.09

거래정육중 48.34 53.18 56.48 58.95 60.83 63,09 65.05 67.53 77.88 61.06

（대분할 Kg） 土 3.19 士 1.97 士 2.21 ±2.68 士 2.26 士 2.55 士 2.35 士 2.14 士 4.52 ±7.33

안심
1.16 1.12 1,18 1.14 1.12 1.11 1.13 1.14 1.13 1.13

士 0.11 士 0.09 士 0.1 1 ±0,13 士 0.13 士 0.12 士 0.13 ±0,12 ±0.12 土 0.12

등심
7.18 7.09 7.38 7.19 7.17 7.10 6.98 6.96 7.03 7.15

士 0.51 士 0.65 士 0.65 士 0.59 士 0.59 士 0.59 士 0.64 ±0,47 士 0.49 士 0.59

목심
4.22 4.30 4.36 4.37 4.30 4,26 4.40 4.53 4.43 4.33

士 0.30 士 0.22 士 0.33 土 0.35 ±0.28 士 0.35 ±0.27 士 0.22 士 0.27 士 0.31

앞다리
9.18 9.88 9.83 9.63 9.30 9.06 8.96 8.96 9.17 9.34

士 0.65 ±1,00 士 0.88 士 0.77 士 0.60 士 0.58 士 0.53 士 0.50 士 0.53 士 0.74

뒷다리
17.29 17.09 17.38 17.09 16.72 16.77 16.39 16.18 16.22 16.84

士 0.97 ±1.05 ±1,07 士 1.10 士 1.04 ±1.12 士 0.86 士 0.86 士 0.83 ±1.08

삼겹살
11.62 11,86 11.69 12.18 12.40 12.46 12,42 12.31 12.83 12.24

士 0.54 士 0.69 士 0.60 士 071 士 0.63 士 0.65 士 0.51 士 0.46 ±0.63 士 0.71

갈비
2.86 2.80 2.89 2.85 2,85 2.81 2,84 2.83 2.80 2.84

士 0.22 士 0.17 ±0.25 士 0.25 士 0.23 ±0.25 士 0.26 士 0.22 士 0.23 士 0.24

* 평균士표준편차 
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포 35 암퇘지의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)
外:'

—T t=J 
TCT

__ _____________________________________출 하체 중구 간 (kg)

95 
이하

96'­
100

101 ~
105

106 ~
110

111 -
115

116­
120

121­
125

126 ~
130

131 
어상

전체

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 

(kg)

90.61

土 4.08

98.56

士 1.37

103.37

士 1.43

108.40

士 1.46

112,86 

±1.47

117.99 

士 1.47

122.79

±1.27

127.57

士 1.54

140.45 

士 6.46

111.31

士 12.34

냉도체중 

(kg)

69,87 

士 3.77

76.35

士 1.92

80,54 

士 2.20

84.57

士 2.21

88.29 

土 2.91

91,83

士 1.95

95.99

±1.74

99.54

士 0.86

110,19

士 5.04

86.75

士 10.08

거래정육중 

〈대분할, kg)

49,07

士 3.08

53,51

士 2.44

56.72

士 2.59

60.30 

士 2.21

61.49 

士 2.31

63.64

士 2.64

66.45

士 1.96

68.98

士 1.54

76.94

士 3.25

60.68

士 6.99

안심
1,20

士 0.10

1.14

士 0.11

1.20

士 0.12

1.21

士 0.12

1.18

±0.12

1.15

士 0.11

1.19

士 0.13

1.18

±0.14

1.19

土 0.08

1.18

士 0.11

등심
7.34

士 0.47

7.30

士 0.59

7.63

士 0.54

7.46

士 0.52

7,41

士 0.64

7.24

士 0.56

7.39

士 0.64

7.22

士 0.40

7.35

土 0.42

7.39

士 0.55

목심
4.28

士 0.31

4.36

士 0.29

4.34

士 0.30

4.45

士 0.26

4,37

士 0.30

4,31

士 0.40

4.35

士 0.30

4,59

士 0.26

4.66

士 0.19

4.38

士 0.32

앞다리
9.34

士 0.65

9.78

士 0.95

9,63

士 0.84

9.98

士 0.61

9.53

士 0.71

9.14

+ 0.65

9.05

+0.41

9.11

士 0.64

9.51

士 0.45

9.47

±0.73

뒷다리
17.52

士 0.89

17.23

士 1.25

17.57

±1.16

17.57

士 1.01

17,04

士 1.18

16.89

士 1.10

16.88

±0,64

16.70

士 0.78

16.44

士 0.74

17.17

士 1.08

삼겹살
11.54

士 0.59

11.74

士 0.58

11.64

士 0.52

12.04

士 0.55

12.07

士 0.54

12,34 

士 0.57

12,40

士 0.50

12.36

士 0.40

12.73

士 0.52

12.05

士 0.63

갈비
2.90

士 0.23

2.76

±0.20

2.86

±0.25

2.92

士 0.21

2.90

±0.23

2.86

士 0.27

2.86

士 0.21

2.92

士 0.28

2.91

士 0.16

2.88

士 0.23

* 평균士표준편차 
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표 36 거세돼지의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

구분

厂. ■ i

출하체증구간 （kg） 1
너 디# 

아하
96“ 
100

101 ~
105

106“ 
110

111 ~
115

116­
120

121 ~ 
125

126 ~
130

131
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 89.38 98.00 103.00 108.13 113.02 117.56 122.17 127.71 147,61 115.27

(kg) 士 3.62 士 1,35 士 1.25 士 1.52 士 1.39 ±1.35 士 1.41 士 1.11 士 9.73 士 14.34

냉도체중 67.36 76.25 80.23 84,29 87.75 91.46 94.88 98.16 116.33 89,70

〈kg) 士 3.02 士 1.18 ±1.09 士 2.22 士 2.62 士 1.65 ±1.74 士 0.99 士 8.09 ±11.78

거래정육중 46.34 52.96 56.09 58.02 60.38 62.54 63.93 66.07 78.31 61.41

（대분할.kg） 士 2.74 ±1.66 士 1.37 土 2.60 士 2.14 士 2.35 士 2.05 士 1.62 士 5.00 士 7.62

안심
1.04 1.11 1.15 1.10 1.07 1.07 1.08 1.09 1.10 1.09

士 0,08 士 0.08 士 0.10 士 0.12 士 0.12 士 0.11 土 0.10 士 0.08 士 0.13 士 0.11

등심
6.74 6.95 6,99 7.01 7.00 6.96 6.65 6.70 6,88 6.93

士 0.32 士 0.68 士 0.64 士 0.58 士 0.48 士 0.58 士 0.41 士 0.41 士 0.45 士 0.53

목심
4.08 4.27 4.39 4.31 4.26 4.21 4.45 4.48 4.33 4.29

士 0.19 士 0.17 ±0,39 ±0.39 士 0.27 士 0.30 士 0.25 ±0.19 士 0.23 土 0.30

앞다리
8.72 9.94 10.15 9.39 9.14 8.99 8.88 8.80 9.02 9.23

±0.42 士 1.06 士 0.89 土 0.78 士 0.45 士 0.51 士 0.61 士 0.26 士 0.50 士 0.73

뒷다리
16.66 17.00 17.08 16.77 16,50 16.63 16.00 15.66 16.13 16.55

士 0.96 士 0.94 士 0.84 士 1.06 士 0.88 士 1.14 士 0.83 士 0.60 士 0.86 士 1.00

삼겹살
11.83 11.94 11.77 12.28 12.63 12.59 12,44 12.25 12.88 12.41

士 0.34 ±0.77 士 0.73 士 0.79 士 0.58 士 0.72 士 0.53 士 0.54 士 0.68 士 0.74

갈비
2.75 2.83 2.94 2.80 2.81 2.75 2.83 2.75 2.74 2.80

士 0.15 ±0.16 士 0.25 ±0.27 ±0.23 士 0.23 士 0.30 士 0.11 士 0.25 士 0.24

* 평균士표준편차
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4) 냉도체중 대비 대분할 부분육 생산율 

표 37 돼지 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

-cea. T■므

1

출하체중 구 간 (kg)

95
이하

96­
100

101 ~
105

106­
110

111 “
115

116 ~
120

121 - 
125

126 ~
130

ni 
이상

전처

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 90.28 98.23 103.23 108.24 112.96 117.77 1 22.44 127.64 145.38 113,39
(kg) 土 3.94 士 1.35 士 1.36 士 1.49 ±1,42 士 1.42 士 1.36 士 1.29 士 9.36 士 13.56

냉도체중 69.20 76.29 80.42 84.41 87.98 91,65 95.37 98.85 114.41 88.30
(kg) 士 3.71 士 1.47 士 1.85 士 2.20 士 2.73 ±1.80 ±1.80 士 1.15 ±7.75 士 11.09

거래 정육중 48.34 53.18 56.48 58.95 60.83 63.09 65.05 67.53 77.88 61.06
〈대분할,kg) 士 3.19 士 1.97 士 2.21 ±2.68 士 2.26 士 2.55 士 2.35 士 2.14 士 4.52 士 7.33

안심
1.51 1.45 1.52 1.47 1,43 1.43 1.45 1.47 1.44 1.46

士 0.14 士 0.10 士 0.14 士 0.17 士 0.17 士 0.15 士 0.17 ±0.14 ±0.16 士 0.16

등심
9.36 9.13 9.48 9.23 9.21 9.13 8.96 8,98 8,94 9.18

士 0.51 ±0.82 士 0.81 士 0.73 士 0.70 士 0.73 士 0.83 士 0.54 士 0.63 士 0.73

목심
5.51 5.54 5.59 5.60 5,53 5,48 5,66 5.85 5.63 5.57

士 0.32 士 0.27 士 0.40 士 0.44 士 0.35 士 0.46 士 0.39 士 0.27 士 0.35 士 0.39

앞다리
11.97 12.70 12.62 12,35 11.94 11.65 11.50 11.56 11.66 12.00

士 0.77 士 1.12 士 1.08 士 0.96 ±0.73 士 0.76 士 0.67 士 0.57 士 0.68 ±0,91

뒷다리
22.57 22.00 22.30 21.92 21.47 21.54 21.04 20,89 20.62 21.64

士 1.31 ±1.21 ±1.21 士 1.31 士 1.22 士 1.35 士 1.08 士 1.04 ±1.03 士 1.33

삼견 샇
15.17 15.27 15.01 15.62 15.93 16.01 15,95 15.89 16.04 15.71

士 0.70 士 0.90 +0.87 士 0.85 士 0.89 士 0.80 士 0.67 ±0.65 士 1.52 士 0.96

갈비
3.73 3.60 3.71 3.66 3.66 3,61 3.65 3.66 3.55 3.65

士 0.27 ±0.19 士 0.30 士 0.30 土 0.29 士 0.33 士 0.34 士 0.27 士 0.29 士 0.30

* 평균±표준편차 
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표 38 암퇘지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

! 출하체중구간 （kg）________________ 1
= 『

95 96 ~ 101 “ 10S~ 111 ~ 116 ~ 121 ~ 131
전체 I

« 하 1D0 105 110 115 120 125 T30 이상

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117.99 122.79 127.57 140.45 111.31

(kg) 士 4.08 士 1.37 ±1.43 士 1.46 士 1.47 ±1.47 士 1.27 士 1.54 士 6.46 士 12.34

냉도체중 69,87 76.35 80.54 84.57 88.29 91,83 95.99 99.54 110.19 86.75

(kg) 士 3.77 士 1.92 士 2.20 士 2.21 士 2.91 士 1.95 士 174 士 0.86 土 5.04 士 10.08

거래정육중 49.07 53,51 56.72 60.30 61.49 63.64 66,45 68.98 76,94 60.68

（대분할,kg） 士 3.08 士 2.44 士 2.59 士 2.21 士 2.31 士 2.64 士 1.96 士 1.54 士 3,25 士 6.99

안심
1.55 1.47 1,54 1,55 1.51 1.48 1.52 1.51 1.52 1.52

士 0.13 士 0.11 士 0.15 士 0.14 士 0.16 士 0.14 士 0.18 士 0.17 士 0.11 士 0.15

등심
9.52 9.42 9.79 9.56 9.48 9.30 9,46 9.25 9.37 9.49

士 0.48 士 0.59 ±0.68 士 0.66 土 0.77 士 0.70 ±0.84 士 0.52 士 0.48 士 0.67

목심
5.55 5.62 5.57 5.71 5.58 5,54 5.56 5.88 5.94 5.62

±0,33 ±0.34 士 0.36 土 0.35 士 0.38 士 0.50 士 0.40 士 0.30 士 0.23 ±0.39

앞다리
12.12 12.60 12.36 12,80 12.19 11.74 11.58 11.68 12.13 12.16

士 0.78 士 0.99 士 1.05 士 075 士 0.92 士 0.82 士 0.57 士 0.76 士 0.61 士 0.91

뒷다리
22.74 22,23 22.54 22.51 21.78 21.70 21.58 21.40 20.95 22.04

士 1.30 ±1.35 ±1.26 士 1.05 士 1.40 士 1.25 ±0.65 士 0.99 士 0.92 士 1,29

삼겹살
14.97 15.16 14.95 15,43 15,43 15.85 15.86 15.84 16.23 15.47

士 0.67 士 0.73 士 0.76 士 0.63 士 0.76 士 0.75 士 0.49 士 0.54 士 0.64 士 0.79

3.76 3.56 3.67 3.74 3.71 3.68 3.66 3.74 3.71 3.70
갈비

士 0.29 士 0.19 士 0.29 士 0.25 士 0.28 士 0.35 士 0.28 士 0.34 ±0.19 士 0.29

* 평균±표준편차 
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표 39 거세돼지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

__________________________ 출하체중구간=

25 
이하

96 ~
100 10 드

106­
110

111- 
ITS

TO-
120

C1~ 
%

125“
130

B1 
« 상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 

(kg)

89.38

士 3.62

98,00

士 1.35

103.00

士 1.25

108.13

士 1.52

113.02

士 1.39

117.56 

士 1.35

122.17 

士 1.41

127.71 

士 1.11

147.61

±9.73

115.27

士 14.34

냉도체중 

(kg)

67.36

士 3.02

76.25

士 1.18

80.23

士 1.09

84,29

士 2.22

87.75

士 2.62

91.46

士 1.65

94.88

士 1.74

98,16

士 0.99

116.33

士 8.09

89.70

士 11.78

거래정육중 

(대분할,kg)

46.34

士 2.74

52.96

士 1.66

56.09

士 1.37

58.02

士 2.60

60.38

士 2.14

62.54

士 2.35

63.93

士 2.05

66.07

土 1.62

78.31

士 5.00

61.41 

±7.62

안심
1.38

士 0.10

1.43

士 0.09

1,47

士 0.13

1.41

士 0.16

1.38

士 0.15

1.37

士 0.15

1.40

士 0.15

1.42

士 0.09

1,40

士 0.16

1.40

士 0.14

등심
8,94

士 0.36

8.94 

士0.9：

8.96

士 0.77

8.99

士 0.69

9.02

士 0.58

8.94

士 0.73

8.56

土 0.57

8,71

士 0.43

8.74

士 0.60

8.91

士 0.66

목심
5.41

士 0.28

5.49

士 0.21

5.64

士 0.47

5.52

士 0.49

5,49

士 0.32

5.41

士 0.41

5.73

士 0.39

5.83

土 0.27

5.49

士 0.30

5.52

土 0.39

앞다리
11.58

士 0.61

12,77

±1.25

13.02

±1.03

12.05

士 0.98

11.78

±0.51

11.55

士 0.69

11.43

士 0.75

11.45

士 0.30

11.44

士 0.61

11.87

士 0.90

뒷다리
22.11

士 1.29

21.84

士 1.14

21.92

士 1.05

21.52

士 1.32

21.26

士 1.03

21.38

士 1.44

20,61

士 1.17

20.38

士 0.86

20.47

士 1.07

21.28

士 1.27

삼겹살
15.70

士 0.49

15.35

土 1,02

15.12

士 1.03

15.75

士 0.95

16.27

土 0.81

16.18

士 0.83

16.02

士 0.79

15.94

士 0.79

15.95

士 1.79

15.92

士 1.05

갈비
3.65

士 0.17

3.64

士 0.20

3.77

士 0.30

3.59

士 0.33

3.62

±0.29

3.54

士 0.31

3.64

±0.38

3.58

士 0.17

3.48

士 0.30

3.60

±0.30

* 평균士표준편차
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5） 도체등급에 따른 절식체중 대비 대분할 부위별 생산율 

표 40 1+등급 돼지의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

' 구분

출하체중구간으이________________________________________

110 이하 111 ~ 115 116 이상 전채

조사두수 30 55 30 115

절식체중 108.53 112.81 117.48 112.91

(kg) 士 1.56 士 1.43 士 1.32 士 3.55

냉도체중 85.42 87.72 90,70 87.90

(kg) 士 1.92 士 2.22 ±1.42 士 2.74

거래정육중 59.53 60.78 62.86 61.00

（대분할.kg） 士 2.59 士 2.16 士 2.09 士 2.56

안심
1,14

士 0.13

1.11

士 0.12

1.13

士 0.12

1.12

士 0.12

등심
7.36 7.14 7.11 7.19

士 0.60 士 0.60 士 0.57 士 0,59

목심
4.42 4.27 4.25 4.31

士 0.30 士 0.25 士 0.36 士 0.30

앞다리
9.63

士 0.66

9.31

士 0.61

9.15

+0.53

9.35

士 0.63

뒷다리
17.18

士 1.22

16.76

士 0.96

16.75

士 1.15

16.87

士 1.09

삼겹살
12.20

士 0.59

12,46 

士 0.62

12.25

士 0.56

12.34

士 0.60

갈비
2,92 2.83 2.86 2.86

士 0.23 士 0.21 ±0.24 ±0,23

* 평균±표준편차
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1등급 돼지의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 103.45 107.73 113.35 117.96 122.64 112.91

(kg) 士 1.39 士 1.59 士 1.44 士 1.47 士 1.53 士 6.76

냉도체중 81.07 83.28 88.75 92.16 95.35 87,99

(kg) ±1.08 ±1.62 士 3.15 士 1.18 士 1.64 士 1.76

거래정육중 57.21 58.31 61.03 63.22 64.96 60.88

（대분할.kg） 士 2.37 ±2.65 士 2.90 士 2.87 士 1.75 士 3.82

안심
1.19 1.14 1.11 1.10 1.14 1.13

+ 0.12 士 0.14 士 0.14 士 0.11 士 0.13 士 0.13

등심
7.39 7.08 7.27 7.10 7.03 7.16

士 0.68 士 0.55 士 0.58 士 0.59 士 0.54 士 0.59

목심
4.39 4.31 4.38 4.27 4.40 4.34

士 0.35 士 0.39 土 0.30 士 0.34 士 0.26 士 0.34

앞다리
9.91 9.66 9.25 8.98 9.08 9.36

士 0.83 士 0.89 士 0.60 士 0.63 士 0.41 士 0.79

뒷다리
17.69 17.05 16.67 16,77 16.20 16.90

士 1.17 士 1.05 士 1.28 土 1.1 1 士 073 士 1.16

삼겹살
11.78 12.11 12.28 12.58 12.30 12.24

士 0.56 士 0.80 士 0.71 士 0.68 士 0.50 ±0.72

갈비
2.95 2.78 2.88 2.79 2.83 2.83

士 0.24 士 0.25 士 0.26 士 0.26 士 0.21 士 0.25

* 평균 ±표준편차 
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표 42 2등급 돼지의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）
1
i

-r=
출하체중구간 （kg）__________________________________

究 

미하

96 ~
100

101- 
뉴

106 ~
110

111- 116 ~
120

1거- 

125
126­
130

131 
이삼

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 g 13 11 113

절식체중 91.23 98.16 102.89 108.38 113.50 118,50 122.61 127.77 135.64 108.71

(kg) 士 3.23 士 1.35 士 1.24 ±1.25 士 1.35 ±1.22 士 1.50 士 1.25 ±2.39 士 15.32

냉도체중 70.11 76,26 79,52 84.98 88.60 93.27 95,73 98.95 106.00 84.40

(kg) 士 2.94 士 1.50 士 2.10 士 1.68 士 2.62 士 1.64 士 1.98 ±1.13 士 1.81 士 12.36

거래정육중 48.95 53.23 55.52 59.49 61.32 63.21 64.94 67.67 73.62 58,44

（대분할 kg） 士 2.86 土 2.01 士 1.60 士 2.44 士 1.85 ±3.06 士 3.20 士 2.15 士 2.40 士 8,36

1.16 1.13 1.17 1.20 1.17 1,05 1.10 1.14 1,19 1,15
안심

士 0.12 士 0.09 士 0.11 士 0.15 士 0.20 士 0.14 士 0.11 士 0.12 士 0.11 士 0.12

등심
7.23 7,06 7.32 6.98 7.39 6.84 6.84 6.97 7.23 7,13

士 0.52 士 0.66 士 0.67 士 0.58 士 0.70 士 0.43 士 0.81 士 0.49 土 0.53 士 0.61

목심
4.27 4.31 4.31 4.30 4.33 4.25 4.35 4.56 4,55 4.35

士 0.27 士 0.23 士 0.31 士 0.15 士 0.44 士 0.44 士 0.29 士 0.20 土 0.28 ±0,30

앞다리
9.22 9.90 9.73 9.72 9.31 9.08 8,64 8.95 9.25 9.36

士 0.69 士 1.02 士 1.01 士 0.49 士 0.46 士 0.67 士 0.58 士 0.52 士 0.57 士 0.83

뒷다리
17.22 17.14 17.06 17.29 16.64 16.72 16.54 16.23 16.56 16.89

士 0.88 士 1.05 士 0.68 士 1.03 士 1.07 士 1.33 士 1.04 士 0.87 士 0.76 士 0.96

삼겹살
11.66 11.89 11.53 12.50 12.28 12.72 12.72 12.26 12.64 12.05

士 0.54 士 0.70 ±0.66 士 0.68 士 0.51 土 0.73 士 0.44 士 0.45 士 0.58 士 0.72

갈비
2.88 2.80 2.84 2.89 2.90 2.68 2.78 2.85 2.86 2.84

士 0.23 士 0.18 士 0.24 士 0.32 士 0.30 士 0.29 士 0.29 士 0.22 士 0.23 士 0.23

* 평균± 표준편차 
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표 43 등외등급의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

구분

_____________________________________흐하체 중구간 (kg)

■ 100 이하 101 “ 120 141 - 145 146 ~ no 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 

(kg)

84,13

士 2.17

107,33

士 11.88

143.33

土 1.60

148.19

士 1.22

159.21

士 5.21

136,38 

士 26.52

냉도체중 

(kg)

63,30

士 2.66

83.40 

士 9.91

113.35

士 1.47

117.35

士 1.85

125.19 

土 4.63

107.09

士 22.03

거래정육중 

(대분할 kg)

44.34

士 2.45

58.20

士 8.59

76.88

士 1.66

79.44

士 2.99

83.65

土 2.57

72.65

±14.19

안심
1.12

士 0.07

1.16

士 0.08

1.12

士 0.11

1.12

士 0.14

1.05

士 0.11

1.11

士 0.11

등심
6.89

士 0.35

7.65

士 0.45

6.83

士 0.38

7,01

士 0.57

6.91

士 0.38

7.00

±0.48

목심
3.93

士 0.31

4,62

士 0.41

4.43

土 0.22

4.42

士 0.28

4.26

士 0.23

4.33

士 0.32

앞다리
8.90

士 0.25

9.49

±0.18

9.14

士 0.49

9.19

士 0.64

9.06

士 0.46

9.14

士 0.48

뒷다리
17.74

士 1.52

16.40

士 1.12

15,98 

±0.97

16.17

士 0.79

15.97

士 0.84

16.32

±1.10

삼겹살
11.34

士 0.56

11.86

士 0.50

13.27

土 0.81

12.92

±0.58

12.67

士 0.50

12.59

士 0.86

갈비
2,75

士 0.05

2.90

士 0.50

2,87

士 0.18

2.78

士 0.20

2.65

士 0.28

2.77

士 0.25

* 평균±표준편차
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표 44 도체등급에 따른 돼지 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

구분
B3 후

r

조사두수 115 124 113 28

절식체중 

（kg）

112.90

士 3.50

112,90 

士 6.80

108.70

士 15.30

136.40

士 26.50

냉도체중 

〈kg）

87.90

士 2.74

87.99

士 5.64

84,40

士 12.36

107.09

士 22.03

거래정육중 

（대분할,kg）

61.00

士 2,56

60.88

士 3.82

58,44

士 8.36

72.65

士 14.19

안심
1.12

士 0.12

1.13

±0.13

1,15

士 0.12

1.45

士 0.26

등심
7.19

士 0.59

7.16

士 0,59

7.13

士 0.61

9.19

士 1.65

목심
4,31

士 0.30

4.34

士 0.34

4.35

士 0.30

5.71

士 1.15

앞다리
9.35

士 0.63

9.36

士 0.79

9.36

士 0.83

12.02

士 2.28

뒷다리
16.87

士 1.09

16.90

士 1.16

16.89

士 0.96

21.45

±3.96

삼겹살
12.34

士 0.60

12.24

士 0.72

12.05

士 072

16,71

士 3.83

갈비
2.86

士 0.23

2.83

士 0.25

2.84

士 0.23

3.64

士 0.70

* 평균±표준편차
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표 45 도체등급에 따른 암퇘지의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

틍급

1* 1 2 등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중 112.80 113.00 107.30 120.10

(kg) ±4.00 士 6.90 士 15.70 士 34.00

냉도체중 88.06 88.13 83.56 92.90
(kg) 士 2.89 士 5.78 土 12.85 士 28.22

거래정육중 61.87 61.59 58.29 64,80

（대분할 kg） 士 2.17 ±3.99 士 8.94 士 19.06

안심
1.18 1.18 1.19 1.18

士 0.10 士 0.13 士 0.12 士 0.08

등심
7.41 7.40 7.40 7.11

士 0.56 士 0.58 士 0.54 士 0.46

목심
4.36 4.36 4.42 4.24

士 0.29 士 0.32 士 0.33 士 0.45

앞다리
9.61 9.45 9.40 9.23

士 0.69 士 0.78 士 0.73 士 0.43

뒷다리
17.24 17.23 17.07 17.02

士 1.13 士 1.18 士 0.89 ±1.46

삼겹살
12.18 12.02 11.96 12.16

士 0.51 士 0.62 士 0.66 士 1.09

갈비
2,90 2.89 2.87 2.82

土 0.22 士 0.25 士 0.23 士 0.14

* 평균±표준편차
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표 46 도체등급에 따른 거세돼지의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

구부 너 등급 __ ___________________ 1
1* 1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중 

〈kg）

113.01

士 3.21

112.78

士 6.69

110.35

土 14.78

141.79

±21.92

냉도체중 

（kg）

87.77

士 2.63

87.85

士 5.55

85.37

士 11,81

111.82

士 17.95

거래정육중 

（대분할 kg）

60.31

士 2.65

60.20

士 3.55

58.62 

士 7.71

75.27

士 11.58

안심
1,08

士 0.12

1.08

士 0.11

1.10

士 0.12

1.54

士 0.23

등심
7.01

士 0.57

6.92

士 0.51

6.83

±0.54

9.88

士 1.27

목심
4.26

士 0.30

4.32

士 0.36

4.27

士 0.23

6.21

士 0.84

앞다리
9.15

士 0.49

9,28

士 0.80

9,31

士 0.94

12.96

士 1.82

뒷다리
16.57

士 0.97

16.58

士 1.05

16.68

士 1.01

22.93

士 3.37

삼겹살
12.47

士 0.64

12.45

士 0.75

12.16

士 0,77

18.23

士 3.12

갈비
2.83

士 0.22

2.78

士 0.24

2.80

士 0.24

3.92

士 0.59

* 평균±표준편차
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6) 도체등급에 따른 냉도체중 대비 대분할 생산율

표 47 1+등급 돼지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

그. !

〒프

!

________________출하체중구간 (kg)

110 이하 111 ~ 115 116 이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중 

(kg)

108,53 

士 1.56

112.81

士 1.43

117.48

土 1.32

112.91

土 3.55

냉도체중 

(kg)

85.42

士 1.92

87,72

士 2,22

90.70

土 1.42

87.90

士 2.74

거래정육중 

(대분할,kg)

59.53

士 2.59

60.78

士 2.16

62.86

士 2.09

61.00

士 2.56

안심
1.45

士 0.16

1.43

土 0.16

1.47

土 0.16

1.44

土 0.16

등심
9.36

士 0.76

9,18

土 0,79

9.22

士 0.74

9.24

士 0.77

목심
5.62

士 0.39

5.50

士 0.30

5.51

士 0.50

5.53

士 0.38

앞다리
12.24

士 0.88

11.98

±0.79

11.86

士 0.73

12.02

土 0.80

뒷다리
21,83 

士 1.57

21.56

士 1.36

21.70

土 1.39

21.67

土 1.42

삼겹살
15.51

士 0.71

16.04

士 0.84

15.86

士 0.72

15.85

士 0.80

갈비
3.72

士 0.29

3,64

士 0.26

3.70

土 0.32

3.68

士 0.28

* 평균±표준편차
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표 48 1등급 돼지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

출 » 체중구간 （k려
구분 r

105 하하 106 “ no «“115 116 ~ 120 121 어상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 103.45 107.73 113.35 117.96 122,64 112.91

(kg) 士 1.39 士 1.59 士 1.44 士 1.47 士 1.53 士 6.76

냉도체중 81.07 83.28 88.75 92.16 95.35 87.99

(kg) 士 1.08 士 1,62 士 3.15 士 1.18 士 1.64 士 1.76

거래정육중 57.21 58.31 61.03 63.22 64.96 60.88

（대분할,kg） 士 2.37 士 2.65 + 2.90 ±2.87 士 1.75 士 3.82

안심
1.52 1.47 1.42 1.41 1,46 1.45

士 0.15 士 0.18 士 0.17 士 0.14 ±0,19 士 0.17

등심
9.43 9.16 9.29 9.09 9.04 9.19

士 0.85 士 0.76 士 0.80 ±0.78 士 0.76 士 0.79

목심
5.60 5.59 5.61 5.47 5.66 5.57

士 0.41 士 0.57 士 0.52 士 0.44 ±0,41 ±0.48

앞다리
12.63 12.50 11.83 11.50 11.68 12.02

士 0.94 士 1.16 士 0.77 士 0.86 士 0.54 士 1.02

뒷다리
22.57 22.06 21.30 21.47 20.84 21.70

士 1.50 士 1.47 ±1.53 士 1.46 士 1.01 士 1.51

삼겹살
15.04 15.67 15.71 16.10 15.83 15.72

士 0.75 士 0.98 士 1.19 士 0.88 士 0.69 ±0.96

3.76 3,60 3.68 3.57 3.64 3.64

갈비
士 0.29 士 0.35 士 0.34 士 0.33 士 0.29 士 0.33

* 평균士표준편차
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표 49 2등급 돼지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

1
______________________________ 출하체중구간 (kg)

95 
아하

96 ~ 
100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 - 
125

126­
130

131 
이상

전쳬

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중 

(kg)

91.23

±3,23

98.16

±1.35

102,89 

士 1.24

108.38

士 1.25

113.50 

士 1.35

118.50

士 1.22

122,61

士 1.50

127,77 

士 1.25

135.64 

士 2.39

108.71

士 15.32

냉도체중 

(kg)

70.11

士 2.94

76.26

士 1.50

79.52

士 2.10

84.98

士 1,68

88.60

士 2.62

93.27

士 1.64

95.73

士 1.98

98.95

±1.13

106.00 

士 1.81

84.40

士 12.36

거래정육중 

(대분할,kg)

48.95

士 2.86

53.23

士 2.01

55.52

士 1.60

59.49

士 2.44

61.32

±1.85

63.21

士 3.06

64.94

士 3.20

67,67

士 2.15

73.62

士 2.40

58.44

士 8.36

안심
1,51

士 0.15

1.45

士 0.10

1.51

土 0.15

1.53

士 0.19

1.50

士 0.26

1.33

土 0.18

1.40

士 0.15

1.48

士 0.15

1.52

士 0.14

1,48

士 0.16

등심
9.40

士 0.54

9,09

士 0.84

9.48

士 0.90

8.90

士 0.73

9.47

士 0.92

8.70

士 0.59

8.76 土

1.07

9.00

士 0.63

9.24

士 0.61

9.20

士 0.77

목심
5.56

士 0.31

5.55

士 0.25

5.58

士 0.41

5.48

士 0.15

5.55

士 0.55

5,40

士 0.53

5,57±

0.39

5.89

士 0.25

5.82 

±0.33

5.61

±0.36

앞다리
11,99

士 0.81

12.73

士 1.15

12.59

±1.29

12.39

士 0.59

11.93

士 0.53

11.54

士 0.82

11.06

士 0.66

11.55

士 0.66

11.84

土 0.74

12.06

士 1.02

뒷다리
22,41

士 1.11

22.05

士 1.18

22.08

士 0.94

22.04

士 1.12

21.33

士 1.30

21.25

士 1.89

21.18

士 1.33

20.97

士 1.18

21.19

士 0.87

21.77

士 1.25

삼겹살
15.18

士 0.74

15.30

士 0.95

14,93

士 1.01

15.95

士 0.83

15.74

士 0.74

16.16

士 0.86

16.30

±0.69

15.84

士 0.59

16.17

±0.70

15.54

±0.92

갈비
3.74

士 0.28

3.60

士 0.20

3,67 

±0.27

3.68

土 0.43

3.71

士 0.38

3.41

士 0.38

3,56

士 0.34

3.68

士 0.27

3,66

士 0.28

3.66

士 0.29

* 평균士표준편차
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표 50 등외등급 돼지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율（단위: %）

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 

〈kg）
84.13 士 2.17 107.33+11.88 143.33 士 1.60 148.19 士 1.22 159.21 ±5.21 136.38 士 26.52

냉도체중 

（kg）
63.30 士 2.66 83.40 士 9.91 113.35 士 1.47 117.35 士 1.85 125.19 士4.63 107.09 士 22.03

거래정육중 

（대분할 kg）
44.34 士 2.45 58.20±8.59 76.88 士 1.66 79.44 士 2.99 83.65±2.57 72,65 ±14.19

안심 1.49 士 0.09 1.50 士 0.09 1.42 士 0.14 1.41 士 0.17 1.34 士 0.14 1.42+0.14

등심 9.15 士 0.31 9.86 土 0.64 8.64 士 0.52 8.86 士 0.72 8.80 士 0.52 8.95 士 0.64

목심 5.22 士 0.31 5.95 士 0.51 5.60 士 0.21 5.58 士 0.34 5.42 士 0.36 5.53 士 0.37

앞다리 11.84 士 0.53 12.22 士 0.14 11.56±0.58 11.60 士 0.77 11.52 士 0.62 11.67 士 0.62

뒷다리 23.59 士 2.12 21.11 + 1.29 20.21 士 1.37 20.41 ±0.85 20.30 士 0.95 20.87 士 1.64

삼겹살 15.07±0.49 15.27 士 0.54 16.78 士 0.94 16.32±0.76 16.11+0,50 16.08±0,88

갈비 3.66 士 0.10 3.73 士 0.61 3.63 士 0,20 3.51 士 0.24 3.36±0.35 3.54 士 0.31

* 평균士표준편차 
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표 51 도체등급에 따른 돼지 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

= : _______________________________________________트급

r 1 2 등외

조사두슈 115 124 113 28

절식체중 

(kg)
112.91 士 3.55 112.91 士 6.76 108.기士 15.32 136.38 士 26.52

냉도체중 

(kg)
87.90 士 2.74 87.99 士 5.64 84.40± 12,36 107.09±22.03

거래정육중 

(대분할 kg)
61.00 士 2.56 60.88士 3.82 58.44士 8.36 72.65 士 14.19

안심 1.44 士 0.16 1.45 士 0.17 1.48 士 0.16 1.42 士 0.14

등심 9.24 士 0.77 9.19 士 0.79 9.20 士 0.77 8.95 士 0.64

목심 5.53 士 0.38 5.57 士 0.48 5.61 士 0.36 5.53 士 0.37

앞다리 12.02 士 0.80 12.02 士 1.02 12.06 士 1.02 11.67 士 0.62

뒷다리 21.67 士 1.42 21.70+1.51 21.77 士 1.25 20.87 士 1.64

삼겹살 15.85 士 0.80 15.72±0.96 15.54 士 0.92 16.08±0.88

갈비 3.68±0.28 3.64 士 0.33 3.66 士 0.29 3,54 士 0.31

* 평균 ±표준편차
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표 52 도체등급에 따른 암퇘지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

-J«
등급 _________________________________________ ____

-nr
1* 1 2 J

조사두수 51 61 61 7

절식체중 

(kg)
112.80±4.00 113.00±6.90 107.30 士 15.70 120.10±34.00

냉도체중 

(kg)
88.06 土 2.89 88.13士5.78 83.56 士 12.85 92.90 士 28.22

거래정육중 

(대분할.kg)
61.87 士 2.17 61.59 士 3.99 58.29 士 8.94 64.80 士 19.06

안심 1.51 士 0.13 1.52 土 0.16 1.52 士 0.15 1.54 士 0.08

등심 9.49 士 0.66 9.49 士 0.72 9.51 ±0.67 9.25 士 0.43

목심 5.59 士 0.38 5.59 士 0.41 5.68±0.39 5.50 士 0.45

앞다리 12.31 士 0.89 12.12士0.95 12.08 士 0.92 12.01 士 0.49

뒷다리 22.08 士 1.28 22.10士 1.33 21.94 士 1.13 22.19 士2.37

삼겹살 15,60士 0.72 15.43±0,80 15.37±079 15.80 士 1.01

갈비 3.72 士 0.29 3.70 士 0.31 3.68 士 0.28 3.67士 0.13

* 평균±표준편차
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표 53 도체등급에 따른 거세돼지의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위 : %)

구분
____________________________________________등급_..

1‘ 1 2 등외 1

조사두수 64 63 52 21

절식체중 

(kg)
113.01 ±3.21 112.78±6.69 110.35± 14.78 141.79 士 21.92

냉도체중 

(kg)
87.77 士 2.63 87.85 士 5.55 85.37 士 11.81 111.82 士 17.95

거래정육중 

〈대분할, kg)
60.31 士 2.65 60,20±3.55 58.62 士 7.71 75.27 士 11.58

안심 1.39 士 0.15 1.39 士 0.14 1.43 士 0.14 1.38 士0,14

등심 9.03 士 0.68 8.88 士 0.62 8.83 士 0.68 8.85 士 0.68

목심 5.49 士 0.36 5.54 士 0.49 5.53 士 0.30 5.54 士 0.36

앞다리 1 1.78 士 0.59 11.92 士 0.99 12.03 士 1.13 11.56 士 0.63

뒷다리 21.33 士 1.19 21.29±1.28 21.57 士 1.30 20.43 土 1.07

삼겹살 16.05±0.83 15.99 士 0.96 15.73 土 0.99 16.17 士0.83

갈비 3.65 士 0.28 3.57 士 0.30 3.63 士 0.30 3.50 士 0.34

* 평균士 표준편차
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소분할 부분육 생산



1） 출하체중에 따른 소분할 부분육 생산량

표 54 돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）

H 출하체중구간 （kg）

전체
95 
이하

96 ~
100

101 - 
105

106­
110

111­
115

116­
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중
90.28

士 3.94

98.23

土 1.35

103.23 

土 1,36

108.24 

±1.49

112,96 

±1.42

117.77 

±1.42

122.44

士 1.36

127.64 

±1.29

145.38

士 9.36

113.39

土 13.56

냉도체중
69.20

士 3.71

76.29

士 1.47

80.42

士 1.85

84,41

士 2.20

87.98

士 2.73

91.65

±1.80

95.37

士 1.80

98.85

±1.15

114.41

士 7.75

88.30

士 11.09

거래정육중 

（소분할）

45.31

士 3.05

48.83

土 2.10

52.15

土 2.54

54,35

土 2.75

56,15 

±2.56

58.39

士 2.89

60.17

士 2.77

62.07 

士 2.51

71.91

土 4,36

56.42

±6.85

안심살
1.04

士 0.12

1.11

土 0.09

1.22

土 0.12

1.24

±0.14

1.26

士 0.15

1.31

土 0.14

1.38

士 0.15

1.45

士 0.15

1.64

士 0.16

1.28

土 0.20

등십살
6.49

土0.61

6.97

土 0.66

7.62

土 0.64

7.79

土 0.66

8.10

士 0.66

8.36

士 0.69

8.55

士 0.81

8.88

士 0.58

10.21

士 0.85

8.10

士 1.10

알등심살
5.45

士 0.56

5.81

士 0.64

6.34

士 0.64

6.46

士 0.67

6.64

士 0.70

6.89

士 0.81

6.99

士 0.79

7.16

土 0.64

8.33

士 0,91

6.67

士 0.97

등심덧살
0.42

±0.07

0.37

士 0.13

0.41

士 0.11

0.44

±0.10

0.48

±0.09

0.50

土 0.10

0.52 

±0.09

0.53

±0.07

0.58

±0.08

0.47

土 0.11

목심살
3.82

土 0.36

4.17 

±0.28

4,45

土 0.36

4.69

士 0.38

4.85 

±0,33

5.01 

±0.43

5.39

士 0.35

5.79

士 0.28

6.43

土 0.43

4.90

士 0.73

앞다리살
4.04

±0.40

4.25 

±0.38

4.56

士 0.41

4.81

士 0.47

499 

士 0.41

5.14

士 0.40

5.26

士 0.47

5.50

士 0.26

6.44

±0.55

4.99

士 0.71

앞사태살
1.16

士 0.12

1.25

士 0.12

1.34

士 0.14

1,36

土 0.11

1.36

士 0.13

1,38

士 0.1 2

1,44

士 0.11

1.44

土 0.11

1.69

士 0.17

1.38

士 0.17

항정살
0.27

士 0.08

0.38

士 0.10

0,43

士 0.11

0.44

士 0.11

0.45

士 0.12

0.50

士 0.12

0.52

士 0.08

0.53

士 0.14

0.65

±0.12

0.46

士 0.14

꾸리살
0.92

±0.08

0.99

土 0.10

1.07

士 0.12

1.10

士 0.11

1.14

士 0.11

1.18

士 0.11

1.21

±0.08

1.26

士 0.10

1.50

士 0.14

1.15

士 0.17

부채살
0.60

土 0.09

0.67

士 0.06

0.70

士 0.12

0.69

士 0.12

0,69

士 0.10

0.68

土 0.11

0.71

士 0.10

0.68

士 0.06

0.82

土 0.10

0.69

士0,11

주걱살
0.34

士 0.11

0.51

土 0.17

0.54

士 0.18

0.53

士 0.17

0,44 

士 0.16

0.41

士 0.11

0.42

士 0.12

0,42

士 0.07

0.46

士 0.08

0.46

土 0.15

볼기살
3.69

士 0.40

3.79

土 0.30

4.05

±0.35

4.13

士 0.40

4.20

士 0.39

4.41

士 0.47

4.43

士 0.43

4.54

士 0.40

5.19 

±0.45

4.26

土 0.54
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출하체중구 간 (kg)
'구분」11 95 96 ~ ■101 ~ 106 ~ 111 ~ 11으 ~ 121~ 126 ~ nf—

전Ml 丄
! .이하. 100 ；105 Ito 115 120 125 130 이삼

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

설깃살
3.27 3.44 3.70 3.80 3,97 4.18 4.25 4,38 4.94 3,98

士 0.27 士 0.26 士 0.35 士 0.32 士 0.34 士 0.35 士 0.31 士 0.36 土 0,44 士 0.53

도가니살
2.54 2.67 2.90 2.95 2.97 3.09 3.17 3.24 3.74 3.02

±0.24 士 0.21 士 0.28 ±0.28 士 0.28 士 0.32 士 0.25 士 0.23 士 0.32 士 0.39

홍두깨살
0,84 0.91 0.97 0.98 0.98 1.02 1.05 1.02 1.25 1.00

士 0.11 士 0.10 士 0.11 士 0.12 士 0.13 士 0.12 士 0.10 士 0.14 士 0.14 士 0.15

보섭살
2.25 2.41 2.60 2.70 2.76 2.86 2.94 3.04 3.42 2.77

士 0.24 士 0.23 士 0.29 士 0.28 士 0.25 士 0.29 士 0.25 士 0.25 士 0.35 士 0.39

뒷사태살
1.89 1.96 2.07 2,12 2.15 2.23 2,23 2.25 2.59 2.17

±0.15 士 0.17 ±0.16 士 0.18 士 0.16 士 0.20 士 0.17 士 0.18 士 0.23 士 0.24

삼겹살
9,22 10.40 10.77 11.73 12.46 13.08 13.51 13.96 16.66 12.39

士 0.59 士 0.56 士 0.60 士 0.75 ±0.67 士 0.73 士 0.63 士 0.53 士 1.40 士 1.94

갈매기살
0.21 0.23 0,24 0.26 0.26 0.27 0.29 0.31 0.33 0.26

土 0.03 士 0.03 士 0.03 士 0.04 士 0.03 士 0,03 士 0.05 士 0.04 土 0.04 士 0.04

등갈비
0.88 0.95 0.98 0,99 1.03 1.10 1.10 1.13 1.33 1.05

士 0.08 士 0.12 士 0.11 士 0.13 士 0.15 ±0.15 士 0.17 士 0.11 士 0.17 士 0.17

토시 살
0.12 0.12 0.13 0.14 0.15 0,15 0.16 0.17 0.19 0.15

士 0.02 土 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 + 0.03 士 0.03

오돌삼겹
0,41 0,39 0.41 0.45 0.48 0.50 0.53 0.55 0.63 0.48

士 0.03 士 0.07 士 0.08 士 0.07 士 0.07 士 0.08 士 0.07 士 0.05 士 0.06 士 0.09

갈비
2.59 2.74 2.98 3.08 3.22 3,31 3.48 3,62 4.06 3.21

士 0.25 士 0,19 士 0.27 ±0.27 士 0.27 士 0.30 士 0.31 士 0.27 士 0.32 ±0,45

갈비살
1.94 2.05 2,27 2.34 2.42 2.51 2.64 2.74 3.13 2.44

士 0.18 士 0.28 士 0.21 士 0.26 士 0.26 ±0,23 士 0.26 士 0.23 士 0.26 士 0.37

마구리
0.33 0.29 0,33 0.34 0.36 0.37 0.40 0.41 0.43 0.36

士 0.06 士 0.05 士 0.05 士 0.07 士 0.07 士 0.08 士 0.07 ±0.06 士 0.07 士 0.07

* 평균士표준편차

제2장 조사 및 분석 결과_소분할 부분육 생산 085



표 55 암퇘지 냉도체의 소분할 257H 부위 생산량（단위: kg）

출하체중구간 （kgf 三 丄 ;; 1
구분. 95 96 & 101 - 106 ~ 케 ~ 116丁 121 ~ 126 三 131 전체 I

아하" 100 105 110 115 . 120 125 130 아상

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중
90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117,99 122.79 127.57 140.45 111.31

士 4.08 ±1.37 士 1.43 士 1.46 ±1.47 士 1.47 士 1.27 士 1.54 士 6.46 士 12.34

냉도체중
69.87 76.35 80.54 84.57 88.29 91.83 95.99 99.54 110.19 86.75

士 3.77 士 1.92 士 2.20 士 2.21 士 2.91 士 1.95 士 1.74 士 0.86 士 5.04 士 10.08

거래정육중 46.02 49.31 52.47 55.76 56.96 59.03 61.76 63,72 71.34 56.27

（소분할） 土 2.84 士 2.47 士 2.95 土 2.25 士 2.76 士 2.78 士 2.23 士 2.16 士 3.73 士 6.55

안심살
1.09 1.13 1.24 1.31 1.33 1.36 1.46 1.51 1.68 1.32

土 0.11 士 0.11 ±0,13 士 0.13 士 0.14 士 0.12 士 0.16 士 0.17 士 0.15 士 0.19

등심살
6.66 7.20 7.88 8,09 8.36 8,54 9,08 9.21 10.33 8.22

士 0.60 士 0.53 士 0.51 士 0.58 士 0.71 士 0.66 士 0.81 士 0.50 士 0.79 士 1.06

알등심살
5,60 6.05 6.59 6,81 6.95 7.12 7.42 7.55 8.51 6.85

士 0.52 ±0.46 士 0.53 士 0.55 士 0.72 士 0.73 ±0.92 士 0.54 士 0.86 士 0.93

등심덧살
0,43 0.39 0.41 0,42 0.48 0.49 0.58 0.56 0.62 0.47

士 0.08 士 0.11 士 0.09 士 0.08 士 0.10 士 0.10 土 0.07 士 0.07 士 0,09 ±0.11

목심살
3.88 4.25 4.44 4.78 4.89 5.08 5.34 5,85 6.54 4.85

士 0.38 士 0.37 士 0.34 ±0.29 士 0.35 士 0.47 士 0.38 士 0.30 士 0.28 士 0.72

앞다리살
4.14 4,32 4.46 4.94 5.04 5.17 5.43 5.58 6.41 4,95

士 0.38 士 0.45 ±0.44 ±0.47 ±0,49 士 0.39 士 0.25 士 0.35 士 0.52 士 0.69

앞사태살
1.19 1.25 1.32 1.37 1.36 1.40 1.47 1.46 1.69 1.37

士 0.11 ±0.13 士 0.16 士 0.11 ±0.14 士 0.1 2 土 0.09 +0.14 士 0.18 士 0.17

항정살
0.28 0.38 0.42 0,47 0.47 0.49 0.52 0,51 0,60 0.45

士 0.09 士 0.08 土 0.13 士 0.12 士 0.14 士 0.12 ±0.08 士 0.17 士 0.12 ±0.14

꾸리살
0.94 0,98 1.05 1.12 1.13 1.19 1.19 1.27 1.50 1.13

±0.08 士 0.11 士 0.14 士 0.12 士 0.12 士 0.11 士 0.07 士 0.12 士 0.12 士 0.17

부채살
0,60 0.67 0.71 0.74 0.74 0.70 0,71 0,70 0.82 0,71

士 0.10 士 0.05 士 0.13 士 0.12 士 0.11 士 0.13 士 0,10 士 0.07 士 0.12 士 0.12

주걱살
0.36 0.50 0.50 0,58 0.48 0.40 0.40 0.44 0.48 0.46

士 0.11 士 0.15 士 0.18 士 0.17 士 0.18 士 0.09 士 0.09 士 0.09 士 0.07 ±0.16

볼기살
3.79 3.83 4.11 4.26 4.31 4,47 4.69 4.78 5.14 4.31

士 0.36 士 0.37 士 0.40 土 0.33 士 0.38 士 0.46 士 0.34 士 0.40 士 0.32 士 0.51
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출하체중구 간 (kg)
-11너'.-.
-r= I 95 96 ~ 101 ~ 106 ~ 111 - 116 ~ 121 ~ 126 ~ 131

전체이하 J 100 105 110 115 120 125 130 이삼

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

설깃살
3.31 3.47 3.79 3.91 4.05 4.21 4.42 4,62 4.88 4,00

士 0.25 士 0.29 士 0.39 士 0.30 士 0.37 士 0.29 士 0.25 士 0.30 士 0.37 ±0.51

도가니 살
2.60 2.71 2.95 3.12 3,10 3.18 3.30 3.30 3.69 3.07

士 0.20 士 0.24 士 0.30 士 0.23 士 0.28 士 0.31 士 0.23 士 0.29 士 0.26 士 0.37

홍두깨살
0.86 0.93 0.99 1.03 1.02 1.03 1.10 1.09 1.20 1.01

士 0.09 士 0.11 士 0.12 士 0.12 士 0.13 士 0.12 士 0.10 土 0.14 士 0.15 士 0.14

보섭살
2.29 2.47 2.64 2.85 2.82 2.94 3.04 3.12 3.55 2.81

士 0.23 士 0.25 士 0.31 士 0.23 士 0.24 士 0.31 士 0.17 士 0.32 士 0.34 ±0.39

뒷사태살
1,91 2.02 2.07 2.16 2.17 2.24 2.29 2.32 2.50 2.16

士 0.13 士 0.20 士 0.17 士 0.17 士 0.17 士 0.20 士 0.17 士 0.21 士 0.19 士 0.22

삼겹살
9.I7 10.32 10.76 11.65 12.19 13.00 13.58 14.01 15,89 11.99

士 0.64 士 0.43 士 0.60 士 0.65 士 0.64 士 0.73 士 0.69 士 0.38 ±0.90 士 1.77

갈매기살
0,21 0,23 0.24 0.28 0.27 0.27 0.31 0.32 0.36 0.27

士 0.03 士 0.02 士 0.03 士 0.04 士 0.03 士 0.03 ±0.05 士 0.04 士 0.02 士 0.05

등갈비
0.88 0.96 0.98 1.01 1.05 1.10 1.12 1.18 1.30 1.04

士 0.09 士 0.08 士 0.10 土 0.14 士 0,19 士 0.17 土 0.22 士 0.08 士 0.20 士 0.18

토시살
0.12 0.12 0.13 0.15 0.15 0.15 0.16 0.18 0.20 0.15

士 0.02 士 0.02 士 0.03 士 0.02 ±0,03 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.03 士 0.03

오돌삼겹
0.41 0.39 0.41 0.43 0.47 0.50 0.53 0.56 0.65 0.47

士 0.04 士 0.06 士 0.09 士 0.09 士 0.08 士 0.07 士 0.08 ±0.04 士 0.05 士 0.09

갈비
2.63 2.69 2.96 3,15 3.27 3.37 3.51 3.72 4.09 3.20

士 0.26 士 0.22 士 0.28 士 0.23 士 0.26 士 0.31 士 0.24 士 0.33 士 0.26 士 0.45

갈비살
1,98 1,95 2.25 2.38 2,49 2.57 2,69 2.82 3.15 2.43

士 0.19 士 0.40 士 0.22 士 0.28 士 0.22 士 0.25 士 0.21 士 0.26 士 0.21 士 0.38

마구리
0.34 0,29 0.32 0,34 0.37 0,38 0,40 0,43 0,44 0.36

士 0.06 士 0.05 士 0.05 士 0.08 士 0.07 士 0.07 士 0.07 士 0.06 士 0.05 士 0,07

* 평균士표준편차

제2장 조사 및 분석 결과_소분할 부분육 생산 087



표 56 거세돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg） _____________ ___________

출하체중구■간 （kg） ._싀

*“1'너 i-r"= ■ 95 ■ 101 ~ 106 ~ 111 ~ 116~ 121 126 ~ 131
전체 1 1이하소 100 105 110 115 120 ' < 125 130 이상

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중
89.38 98.00 103.00 108.13 113.02 1 17.56 122.17 127.71 147.61 115.27

士 3.62 士 1.35 士 1.25 士 1.52 士 1.39 ±1.35 士 1.41 士 1.11 士 9.73 士 14.34

냉도체중
67.36 76.25 80.23 84.29 87.75 91,46 94,88 98.16 116.33 89.70

士 3.02 士 1.18 士 1.09 ±2.22 + 2.62 士 1.65 士 1.74 士 0.99 士 8.09 士 11.78

거래정육중 43.33 48,50 51.63 53.38 55.58 57.74 58.90 60.42 72.17 56.56

（소분할） 士 2.87 士 1.86 士 1.62 士 2.67 士 2.27 士 2.88 士 2.54 士 1.61 士 4.68 士 7.12

안심살
0.93 1,09 1,18 1.19 1.21 1,26 1.33 1.39 1.62 1.25

士 0.07 士 0.08 土 0.11 士 0.13 士 0.13 士 0.13 士 0.13 士 0.10 士 0.17 士 0.20

등심살
6.02 6.82 7.19 7.58 7.91 8.18 8.12 8.56 10.16 7.98

士 0.35 士 0.72 士 0.60 士 0.64 士 0.56 士 0.68 士 0.53 士 0.49 士 0.89 士 1.12

알등심살
5.03 5,66 5,94 6.22 6.42 6.65 6.65 6.77 8.24 6,51

士 0.43 士 0.71 士 0.60 士 0.64 ±0.59 士 0,82 士 0.47 士 0.48 士 0.94 士 0.98

등심덧살
0.39 0.36 0.42 0.45 0.48 0.51 0.47 0.51 0.56 0,47

士 0.04 士 0.14 士 0.13 士 0.10 ±0.08 士 0.10 士 0.08 士 0.07 士 0.07 ±0,10

목심살
3.64 4.12 4.48 4.64 4.82 4.95 5.44 5.72 6,38 4.94

士 0.23 士 0.21 士 0.38 士 0.42 士 0.32 士 0.36 士 0.34 士 0.27 士（M8 士 0.74

앞다리살
3.77 4.20 4.72 4.72 4.95 5.11 5.12 5.41 6.46 5,02

士 0.35 士 0.33 士 0.28 士 0.46 ±0,33 士 0.42 士 0.56 士 0.11 士 0.57 士 0.73

앞사태살
1.07 1,25 1.37 1.36 1.37 1.37 1,41 1.42 1.69 1,39

士 0.1 2 士 0.11 士 0.11 士 0.10 士 0.13 士 0.13 士 0.12 士 0.07 士 0.17 士 0.18

항정살
0,26 0.38 0.45 0.42 0.45 0.50 0.52 0.55 0,68 0.47

士 0.08 ±0.11 ±0.07 土 0.10 ±0.11 士 0.13 士 0.09 ±0.11 士 0.12 士 0.14

꾸리살
0.88 1.00 1.10 1.10 1.15 1.17 1.22 1.26 1.50 1,17

士 0.08 士 0.10 士 0.07 士 0.10 士 0.09 ±0.1 1 土 0.08 士 0.08 士 0.15 士 0.17

부채살
0.60 0,67 0.67 0.66 0.65 0.66 0.72 0.66 0.82 0.68

±0.07 士 0.08 士 0.10 士 0.11 士 0.07 士 0.08 士 0.10 士 0.04 士 0.10 士 0.10

주걱살
0.30 0.52 0.60 0.49 0.42 0.42 0.44 0.40 0.45 0.45

±0.10 ±0.19 土 0.16 士 0.16 士 0.13 士 0.13 士 0.13 士 0.04 士 0.09 +0,15

볼기살
3.41 3,77 3.95 4.04 4.12 4.36 4.23 4.29 5.21 4.22

士 0.37 士 0.25 ±0.22 士 0.43 士 0.38 士 0.49 士 0.39 士 0.21 士 0.51 士 0.57
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厂厂

1 구분LB

丄三?'丄 출하체중구간 (kg> 三 广' '厂' '

95 
이햐

96 & 
,100 :

10! ~ 
105

loe ~ 
110

111三 

115
116 ~
120

121 -
125

126 -
130

131
소 이샹

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

설깃살
3.18

士 0.31

3.41

士 0.25

3.54

士 0.20

3.72

士 0.31

3.92

士 0.31

4.14

士 0.40

4.12

士 0.29

4.14

士 0.22

4.96

士 0.47

3.97

士 0.54

도가니 살
2.36 2.64 2.82 2.84 2.89 2.99 3.07 3.18 3.75 2.98

士 0.25 ±0.18 + 0.22 士 0.26 士 0.24 士 0.32 士 0.23 士 0.13 士 0.35 士 0.41

홍두깨살
0.78

士 0.12

0.89

士 0.09

0.95

±0.10

0.95

±0.10

0,96

±0,13

1.01

士 0.13

1.01

士 0.07

0.95

士 0.09

1.27

士 0.14

0.99

士 0.16

보섭살
2.15

士 0.25

2.37

士 0.21

2.53

士 0.24

2.59

士 0.26

2.72

士 0.25

2.79

士 0.25

2.86

+ 0.29

2.95

士 0.11

3.36

土 0.34

2.74

士 0.38

뒷사태살
1.82

±0.18

1.92

士 0.14

2.06

士 0.14

2.09

土 0.18

2.14

士 0.15

2.23

士 0.21

2.18

士 0.15

2.17

土 0.13

2.63

士 0.24

2.17

士 0.26

삼겹살
9,34

士 0.44

10,45 

士 0.64

10.79

士 0.61

11.78

士 0.81

12.65

士 0.63

13.17

士 0.73

13.46

士 0.60

13.92

士 0.67

17.01

士 1.46

12.75

士 2.01

갈매기살
0.20

士 0.02

0.23

士 0.04

0.24

±0.03

0.24

士 0.03

0.26

士 0.03

0.27

士 0.03

0.27

士 0.04

0.30

士 0.03

0.31

士 0.03

0.26

士 0.04

등갈비
0.87 0.95 0.97 0.98 1.01 1.10 1.09 1.08 1.34 1.05

士 0.06 ±0,15 士 0.13 士 0.12 士 0.11 士 0.14 士 0.13 士 0.12 士 0.15 士 0.17

토시살
0.10

士 0.02

0.12

士 0.02

0.14

士 0.02

0.14

士 0.02

0.15

士 0,02

0.15

士 0.02

0.16

士 0.02

0.16

士 0.02

0.18

士 0.03

0.15

±0.03

오돌삼겹
0.41

±0.02

0.38

士 0.08

0.42

土 0.07

0.46

士 0,07

0.49

士 0.06

0.50

士0,10

0.53

士 0.07

0.53

士 0.06

0.62

士 0.07

0.49

士 0.09

갈비
2.46 2.77 3.03 3.03 3.18 3.24 3,45 3.51 4.04 3.22

士 0.19 士 0.16 士 0.26 士 0.28 士 0.27 ±0.28 士 0.36 士 0.16 士 0.35 士 0.45

갈비살
1.86 2.12 2.31 2.30 2.37 2.45 2.60 2.66 3.11 2.44

士 0.15 士 0.15 士 0.21 士 0.24 ±0,27 士 0.20 士 0.30 士 0.16 士 0.29 士 0.37

마구리
0.30

士 0.04

0.29

士 0.05

0.34

±0.04

0.34

士 0.06

0,36

士 0.06

0.36

士 0.10

0.40

士 0.07

0.39

士 0.05

0.43

士 0.08

0,36

士 0.08

* 평균土표준편차
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2） 도체등급에 따른 소분할 부분육 생산량 

표 57 1+등급 돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）

' 구부..'
출하체중구갼0約） __ ___ 1

110 이하 111-115 스 三116 이상 % 체

조사두수 30 55 30 115

절식체중 108.53±1,56 112.81 士 1.43 117.48 士 1.32 112.91+3.55

냉도체중 85.42 士 1.92 87.72 士 2.22 90.70 士 1.42 87.90 士 2.74

거래정육중（소분할） 54.97 ±2.77 56.04 士 2.44 58.36±2.34 56.37±2.79

안심살 1.24 士 0.14 1.25 士 0.13 1.33 士 0.14 1.27 士 0.14

등심살 7.99 士 0.68 8.05 士 0.66 8.36±0.65 8.11 士0.67

알등심살 6.64 士 0.71 6.58 士 0.64 6.99 士 077 6.70 士 0.71

등심덧살 0.44 士 0.08 0.48 士 0.09 0.49±0.12 0.47 士 0.10

목심살 478 士 0.34 4.80 士 0.29 4.99 士 0.44 4.85+0,36

앞다리살 4.89 士 0.49 5.00 士 0.42 5.15±0.33 5.01 士 CM2

앞사태살 1.37 士 0.08 1.35 士 0.13 1.39 士 0.12 1.37 士 0.12

항정살 0.46 士 0.12 0.44 士 0.12 0.53 士 0.15 0.47±0.14

꾸리살 1.10 士 0.09 1.14 士 0.11 1.19 士 0.10 1.14 士 0.11

부채살 0.69 士 0.11 0.70±0.10 0.70±0.11 0.69 + 0,10

주걱살 0.52±0,17 0.44±0.16 0.39±0.10 0.45±0.15

볼기살 4.13 士 0.42 4.18 士 0.32 4.45 士 0.46 4.24 士 0.41

설깃살 3.84±0.37 3.96+0.34 4.14 士 0.31 3.98 士 0.36

도가니 살 2.97 土 0.27 2.95 士 0.26 3.12 士 0.33 3.00 士 0.29

홍두깨살 0.99 士 0.11 0.98 士 0.13 1.02 士 0.14 0.99 土 0.13

보섭살 2.73 士 0.31 2.76 士 0.25 2.85 士 0.28 2.78 士 0.28

뒷사태살 2.15 士 0.18 2.16 士 0.14 2.27 士 0.16 2.19 士 0.16

삼겹살 11.78±0.64 12.54 士 0.64 12.78 士 0.61 12.41 士 0.74

갈매기살 0.26 士 0.03 0.26±0.03 0.27±0.03 0.26 ±0.03

등갈비 0.98 士 0.12 1.02 士 0.14 1.12 士0,12 1.03 士 0.14

토시살 0.14 士 0.02 0.15 士 0.02 0.15 士 0.02 0.15 士 0.02

오돌삼겹 0.45±0.07 0.48±0.07 0.51 士 0.05 0.48 士 0.07

갈비 3.17 士 0.24 3.20 士 0.25 3.36 士 0.29 3.23 士 0.27

갈비살 2.42 士 0.22 2.39 士 0.25 2.53 士 0.21 2.44 士 0.24

마구리 0.35 士 0.05 0.36 士 0.06 0.39 士 0.07 0.37±0.06

* 평균±표준편차
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표 58 1등급 돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）

출하체중구간 （k허

I 

j
105 이하 106 ~ 110 111 ~ 115 lit ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 103.45 士 1.39 107.73 士 1.59 113.35±1.44 117.96 士 1.47 122.64士 1.53 112.91 士 6.76

냉도체중 81.07 士 1,08 83.28 土 1.62 88.75 士 3.15 92.16 士 1.18 95.35 土 1.64 87.99 土 1.76

거래정%소분할｝ 53.(〕1 土 2.59 53.51 士 2.59 56.53士 3.04 58.44 士 3.16 60.24士 2.20 56.25 士 3.87

안심살 1.23 士 0.13 1.22 土 0.14 1.26 士 0.16 1.30 士0,13 1.39 士 0.16 1.28 士 0.15

등심살 7.65±0.68 7.62±0.6(〕 8.24 士 0.69 8.38±0.72 8.62 士 0.71 8.07±0.78

알등심살 6.40 士 0.70 6.29±0.60 6.82±0.67 6.85 士 0.81 7.08±0.76 6.66±0.76

등심덧살 0.41 土 0.11 0.43 士 0.11 0.49±0.06 0.50 士 0.09 0.50 士 0.08 0.47 士 0.10

목심살 4.50 士 0.35 4.60 士 0.41 4.97 ±0.33 5.03 士 0.41 5.39 士 0.34 4.87 士 0.48

앞다리살 4.67 士 0.40 4.66 土 0.40 4.96 士 0.40 5.11 士0.46 5.41 ±0.38 4.94 土 0,49

앞사태살 1.35 士0,17 1.35 士 0.11 1,39士 0.15 1.38 士 0.13 1.47 士 0.10 1.38 士 0.14

항정살 0.44 士 0.09 0.43 士 0.11 0.48 士 0.12 0.49 士 0.09 0.54 士 0.10 0.47 士 0.11

꾸리살 1.09 士 0.12 1.09 士 0.12 1.13±0.11 1.17 士 0.11 1.22 士 0.08 1.14 土 0.12

부채살 0. 기 土 0.11 0；거士 0.14 0.67 士 0.11 0.66 士 0.11 0.기士 0.08 0.69 士 0.11

주걱살 0.57 士 0.18 0.54 士 0.17 0.45 士 0.16 0.43 士 0.12 0.39 ±0.10 0.48±0.16

볼기살 4.13 土0.43 4.10 土 0.40 4.23 士 0.57 4,39±0.45 4.40 士 0.35 4.25 士 0.45

설깃살 3.79 士 0.35 3.75±0.30 4.04±0.36 4.21 士 0.36 4.17士0.25 3.99±0.38

도가니살 2.96 士 0.33 2.92 士 0.29 3,03±0.34 3.07 士 0.31 3.19 士 0.25 3.02 士 0.31

홍두깨살 0.99 土 0.13 0.98 土 0.13 1.00 士 0.12 1.03 士 0.11 1.03 土 0.10 1.()1 土 0.12

보섭살 2.67 士 0.28 2.67 士 0.26 2.73±0.25 2.87 士 0.31 2.93 士 0.23 2.77 士 0.29

뒷사태살 2.10 士 0.18 2.09 士 0.17 2.11 士 0.18 2.21 士 0.22 2.27 士 0.16 2.15 士0.20

삼겹살 10.89±0.59 11.61 ±0.83 12.33±0.82 13.26±0.76 13.38±0,60 12.32 士 1.20

갈매기살 0.24 士 0.03 0.26 士 0.04 0.26 士 0.02 0.27 土 0.03 0.28 士 0.04 0.26 土 0.04

등갈비 0.99±0.11 1.00+0.14 1,06+0.14 1.08±0,18 1.18±0.09 1.05±0.15

토시살 0.13 士 0.02 0.14±0.02 0.15 士 0.01 0.15±0.02 0.16+0.02 0.15 士 0.02

오돌삼겹 0.42±0.07 0.43±0.08 0.49±0.07 0.48 士 0.10 0.55±0.08 0.47 士 0.09

갈비 3.05 ±0.25 2.98±0.27 3.26±0.29 3.29 士 0.31 3.47±0.25 3.19±0.33

갈비살 2.33+0.20 2.25±0.28 2.47±0.26 2.52 士 0.25 2.61 ±0.23 2.42 士 0.28

마구리 0.34 士 0.04 0.32±0.07 0.38 士 0.06 0.36 士 0.09 0.40 士 0.07 0.35 士 0.08

* 평균士표준편차
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표 59 2등급 돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）

출하체중구간 （kg）

구분 - 95 96 ~ 1이 ~ 106 ~ 116广 丄121~： 「126 ~ ’三131 /
쪄 1

이하 100 . .105 110 115； 12G 125 - 130 3이상
조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중
91.23 98.16 102.89 108,38 113.50 118.50 122.61 127.77 135.64 108.71

士 3.23 士 1.35 士 1.24 士 1.25 士 1.35 士 1.22 士 1.50 士 1.25 士 2.39 士 15.32

냉도체중
70.11 76.26 79.52 84,98 88.60 93,27 9573 98.95 106.00 84.40

士 2.94 士 1.50 士 2.10 士 1.68 士 2.62 士 1.64 士 1.98 ±1.13 士 1.81 士 12.36

거래정육중 45.81 48.84 51.08 55.76 56.58 58.01 59.54 62,27 68.33 54.00

（소문할） 士 2.82 士 2.16 士 2.13 + 2.52 士 2.66 士 4.20 士 3.57 士 2.50 士 2.54 士 7.75

안심살
1.06 i,n 1.20 1.30 1.33 1.24 1.34 1.46 1.61 1.25

士 0.1 2 ±0,09 ±0.12 士 0.17 士 0.22 士 0.17 土 0.13 士 0.14 士 0.14 士 0.22

등심살
6.60 6.93 7.53 7.57 8.38 8.11 8.38 8.91 9.80 7.75

士 0.57 士 0.67 士 0.63 士 0.63 士 0.82 士 0.49 士 1.01 士 0.60 士 0.72 士 1.22

알등심살
5,52 5.79 6.24 6.35 6.78 6.44 6.69 7.22 8.09 6.38

士 0.56 士 0.65 士 0.60 士 0.45 士 1.18 士 0.93 士 0.86 士 0.62 士 0.79 士 1.04'

등심덧살
0.43 0.37 0.41 0.51 0.41 0.49 0.55 0.54 0.58 0.46

士 0.07 士 0.13 士 0.10 ±0.12 士 0.11 士 0.07 士 0.10 士 0.07 士 0.07 士 0.12

목심살
3,90 4,17 4,38 4.66 4.92 5.04 5.33 5.83 6.17 4.73

士 0.29 士 0.29 士 0.36 士 0.22 士 0.53 士 0.54 士 0.37 士 0.24 士 0.39 士 0.85

앞다리살
4.10 4.23 4.43 5.20 5.03 5.23 4.94 5.50 6.03 4.75

±0.40 ±0.38 +0,40 士 0.67 士 0.29 士 0.49 士 0.48 士 0.27 ±0.42 士 0.75

앞사태살
1,17 1.24 1.33 1.36 1.39 1.42 1.36 1,43 1.59 1.33

士 0.12 士 0.11 士 0.13 士 0.19 士 0.15 士 0.10 士 0.11 士 0.11 士 0.09 土 0.17

항정살
0.28 0.39 0.41 0.47 0.50 0.40 0,50 0.51 0.55 0.42

士 0.09 士 0.10 士 0.12 ±0.08 士 0.10 士 0.05 士 0.07 士 0.13 士 0.13 士 0.14

꾸리살
0.94 0.99 1.05 1.18 1.19 1.17 1.18 1.27 1.43 1.10

士 0.08 士 0.10 士 0.12 士 0.14 士 0.10 士 0.15 士 0.05 士 0.10 ±0.1 1 士 0.18

부채살
0.60 0.67 0.68 0.67 0.68 0.72 0Z 0.68 0.78 0,67

士 0.10 ±0.06 士 0.12 士 0.09 士 0.05 +0,06 士 0.13 士 0.06 ±0.10 士 0.10

주걱살
0.35 0.52 0.51 0.55 0.46 0.34 0.48 0.43 0.46 0.45

士 0.12 士 0.17 士 0.17 士 0.16 士 0.14 士 0.06 士 0,13 士 0.07 士 0.07 士 0.15

볼기살
3,69 3.81 3.98 4.26 4.18 4.45 4,41 4.56 5.09 4.14

士 0.38 士 0.30 士 0.21 士 0.33 士 0.38 士 0.71 士 0.54 士 0.40 士 0.37 士 0.57
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출하체중구간 (kg)
，..，구부;,,- 95 

이하"
9€> 

. 100
. 1이 ~ 

105
106 ~

110
111 ~丁

115
.. 116 ~ 

120
121~ 
125

126 ~
130

131 
이상

전체 J

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

설깃살
3.29

士 0.27

3.44

士 0.27

3.60

士 0.26

3.91

士 0.22

3.97

士 0.42

4.11

士 0.46

4.34

士 0.33

4,40

士 0,36

4.65

士 0.27

3,81

土 0.57

도가니살
2.54

士 0.22

2.67

士 0.21

2.85

士 0.21

3.07

士 0.36

3.02

士 0,21

3.04 

±0.43

3.14 

±0.27

3.25

士 0.23

3.68 

±0.36

2.93

士 0.43

홍두깨살
0.85

土 0.10

0.90

士 0.09

0.96 

±0.09

0.98

士 0.04

0.95

士 0.14

1.02

士 0.17

1.07

士 0.11

1.02

士 0.14

1.20

士 0.12

0.97

士 0.15

보섭살
2,26 

士 0.24

2.42

士 0.22

2.50

士 0.24

2.71

士 0.33

2.83

士 0.22

2.88

士 0.29

2.93

士 0.29

3.05

士 0.25

3.33 

±0,35

2.66

士 0.43

뒷사태살
1.90

士 0.15

1.96

士 0.18

2.03

土 0.13

2.16

士 0.24

2.13

士 0,23

2.22

士 0.30

2.12

士 0.17

2.27

士 0.18

2,49 

±0.15

2.09

士 0,25

삼겹살
9.34

士 0.47

10.42

士 0.56

10.54

士 0.55

12.14

士 0.75

12.32

土 0.62

13.46

士 0.75

13.93

士 0.68

13.91

士 0.51

15,27 

士 0.61

11.68

士 2.12

갈매기살
0.21 

±0.03

0.23

士 0.03

0.23

士 0.03

0.26

士 0.03

0.28

士 0.03

0.24

士 0.02

0.29

士 0.06

0.31

±0.04

0.33

士 0.03

0.25

士 0.05

등갈비
0.89

士 0.08

0,96

士 0.13

0.96

土 0.12

1.02

士 0.13

1,05

士 0.23

1.09

士 0.12

0.96

士 0.21

1.13

士 0.12

1.25

±0.14

1,01

士 0,17

토시살
0.12

士 0.02

0.12

士 0.02

0.13

士 0.03

0,15

士 0.02

0.16

士 0.02

0.14 

±0.01

0.16

士 0.02

0.17

士 0.02

0.19

士 0.02

0,14

士 0.03

오돌삼겹
0.41

士 0.03

0.38

士 0.07

0.41

士 0.09

0.50

士 0.07

0.47

士 0.05

0.54

士 0.05

0.49

士 0.05

0.55

士 0.04

0,60

士 0.05

0.46

士 0.09

갈비
2.63

士 0.24

2.74

士 0.19

2.92

士 0.25

3.13

士 0.34

3.29

士 0.34

3.18

士 0,36

3.41

士 0.34

3.64

士 0.27

3.89

土 0.31

3.08

士 0.50

갈비살
1.97 

士 0.18

2,05

士 0.29

2.22

士 0,18

2.37

士 0.21

2.54

士 0,28

2.36

士 0.27

2.61

±0.26

2.76

士 0.22

2.98

士 0.23

2.33

士 0.41

마구리
0.33

士 0.06

0.29

士 0.05

0.32

士 0.04

0.37

士 0.11

0.32

士 0.10

0.38

士 0.10

0.39

士 0.06

0.41

士 0.06

0.42

士 0.07

0.35

士 0.08

* 평균士표준편차
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표 60 등외등급 돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）

구분

출하체중구간 （kg） . ? 三

■ 100이하. 101-120 141 ~ 145三 146 ~ 1SO ；150 이상 三 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 84.13 士 2.17 107.33± 11.88 143.33 士 1.60 148.19士 1.22 159.21 士 5.21 136.38 士 26.52

냉도체중 63.30±2.66 83.40 士 9.91 113.35 士 1.47 117.35±1.85 125.19±4,63 107.09±22.03

거래 정유쥥소분할） 42.04+2,64 54.52 士 8.16 70.68 士 2.58 73.39 士 3.58 76.92 士 3.16 67.19 士 12.75

안심살 0.94 士 0.07 1.25 士 0.21 1.61 士 0.16 1.66 士 0.22 1.68 士 0.15 1.51 士 0.31

등심살 5.80±0.43 8.19士0.57 9.79 士 0.54 10.40+0.89 11.01 士 0.66 9.53 士 1.86

알등심살 4.99 士 0.31 6.86 士 0.56 7.77 士 0.85 8.50 士 0.95 8.99 士 0.83 7.79 士 1.53

듬심덧살 0.34 士 0.08 0.51 士 0.05 0.62 士 0.09 0.56 士 0.09 0.56 士 0.07 0.54 士 0.11

목심살 3.31 士 0.32 4.97 士 0.80 6.35 ±0.29 6.55 士 0.45 6.78 士 0.30 5.93 士 1.27

앞다리살 3.65 士 0.10 5.02±0.56 6.40 士 0.26 6.58 士 0.60 6.98 士 0.29 6.05 士 1.21

앞사태살 1.07 士0.06 1.41 士 0.13 1.60 士 0.15 1.79 士 0.18 1.80 士 0.16 1.61 士 0.29

항정살 0.27 士 0.03 0.39 士 0.16 0.68 士 0.09 0.69 士 0.05 0.75 士 0.07 0.61 士 0.19

꾸리살 0.85±0.05 1.17 士 0.15 1.46 士 0.11 1.54 士 0.14 1.61 士 0.15 1.40 士 0.29

부채살 0.60 士 0.04 0.64 士 0.15 0.76 士 0.06 0.85±0.08 0.89 士 0.12 0.78 士 0.14

주걱살 0.30 士 0.05 0.37±0.13 0.44 土 0.08 0.48 士 0.10 0.46 士 0.10 0.43 士 0.11

볼기살 3.65 士 0.54 4.08 士 0,82 4.91 士 0.55 5.20 士 0.34 5.57 士 0.43 4.89 士 0.81

설깃살 3.16±0.23 3.87±0,87 4.95±0.48 4.95 士 0.41 5.36 士 0.35 4.68+0.87

도가니살 2.54 士 0.40 2.75 士 0.37 3,61 士 0.32 3.72 士 0.28 3.96 士 0.23 3.48 士 0.59

홍두깨살 0.74 士 0.11 1.03 土 0.12 1.14士 0.09 1.34 士 0.13 1.32±0.15 1.17 士 0.24

보섭살 2.19士0.29 2.55 士 0.61 3.40 士 0.41 3.40 士 0.34 3.59 士 0.31 3.18+0.61

뒷사태살 1.80 士 0.15 2.08 土 0.17 2.44 士 0.17 271 士 0.Z3 2.73 士 0.26 2.46 士 0.40

삼겹살 8.41 士 0.67 11.37 士 1.68 16,96士 1.10 17.13 士 0.79 18.05 士 1.24 15.46 士 3.64

갈매기살 0.19±0.02 0.24 士 0.07 0.34 士 0.04 0.32 士 0.05 0.32+0.03 0.30 士 0.06

등갈비 0.79±0.06 （〕.96±0.10 1.24 士 0.15 1.42 士 0.16 1.43+0.15 1.24 士 0.27

토시살 0.11 士0.02 0.15 士 0.04 0.20±0.03 0.17+0.04 0.21 士 0.01 0.17 士 0.04

오돌삼겹 0.39 士 0.01 0.44 士 0.06 0.64 士 0.04 0.63 士 0.07 0.67 士 0.08 0.59 士 0.12

갈비 2.32±0.04 3.15 士 0.88 4.11 士0.23 4.12 士 0.31 4.20±0.36 3.78 士 0.77

갈비살 1.76 士 0.04 2.42±0.74 3.17 士 0.16 3.22 士 0.26 3.21 士 0.33 2.91 士 0.61

마구리 0.29 士 0.02 0.34 士 0.06 0.45 士 0.07 0.41 士 0.06 0.46 士 0.07 0.41 士 0.08

* 평균±표주편차
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표 61 도체등급에 따른 돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）1 그브 i___ 등급
1 s

- I r 三丁, ■■ 三 "2 등외 丁

조사두수 115 124 113 28

절식체중 112.91 士 3.55 112.91 ±6.76 108.71 ±15.32 136.38 士 26.52

냉도체중 87.90 士 2.74 87.99+5.64 84.40± 12.36 107.09 士 22.03

거래정육중（소분할） 56.37 士 2.79 56.25 士 3.87 54.00 士 7.75 67,19± 12,75

안심살 1.27 士 0.14 1.28 士 0.15 1.25 士 0.22 1.51±0.31

등심살 8.11 ±0,67 8.07 士 0.78 7.75 士 1.22 9.53 士 1.86

알등심살 6.70 士 0.71 6.66 士 0.76 6.38 士 1.04 7.79 士 1.53

등심덧살 0.47±0.10 0.47 士 0.10 0.46 士 0.12 0.54 士 0.11

목심살 4,85±0.36 4.87 士 0.48 473 士 0.85 5.93+1.27

앞다리살 5X)1 士 0.42 4.94 士 0.49 475士 0.75 6.05 士 1.21

앞사태살 1.37 士 0.12 1.38 士 0.14 1.33±0.17 1.61 士 0.29

항정살 0.47 ±0.14 0.47 士 0.11 0.42 士 0.14 0.61 ±0.19

꾸리살 1.14±0,11 1.14 士 0.12 1.10±0.18 1.40 士 0.29

부채살 0.69 士 0.10 0.69 士 0.11 0.67 ±0,10 0.78 士 0.14

주걱살 0.45±0.15 0.48 士 0.16 0.45 士 0.15 0.43 士 0.11

볼기살 4.24 士 0.41 4.25 士 0.45 4.14+0.57 4.89 士 0.81

설깃살 3.98 士 0.36 3.99 士 0.38 3.81 士 0.57 4.68 土 0.87

도가니살 3.00+0.29 3.02 士 0.31 2.93 士 0.43 3.48 士 0.59

홍두깨살 0.99 土 0.13 1.01 士 0.12 0.97 士 0.15 1.17 士 0.24

보섭살 2.78 士 0.28 2.77 士 0.29 2,66 ±0.43 3.18 士 0.61

뒷사태살 2.19士0.16 2.15 士 0.20 2.09±0.25 2.46 士 0.40

삼겹살 12.41 士 0.74 12.32 士 1.20 11.6S 士 2.12 15.46 士 3.64

갈매기살 0,26 士 0.03 0.26 士 0.04 0.25 士 0.05 0.30 士 0.06

등갈비 1.03 士 0.14 1.05 士 0.15 1.01 士 0.17 1.24 士 0.27

토시살 0.15 士0.02 0.15士0.02 0.14土 0.03 0.17 士 0.04

오돌삼겹 0.48 士 0.07 0.47 ±0.09 0.46 士 0.09 0.59 士 0.12

갈비 3.23 士 0.27 3.19 士0.33 3.08 士 0.50 3.78 士 0.77

갈비살 2.44 士 0.24 2.42 士 0.28 2.33 士 0.41 2.91 士 0.61

마구리 0.37 士 0.06 0.35+0.08 0.35±0.08 0.41 ±0.08

* 평균±표준편차
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포 62 도체등급에 따른 암퇘지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）

구분
등급'A三 ■

! . v ' 1 ■

■ ■ ■ ■ ■ . ■ ...r
. / 2'- J

조사두수 51 61 61 7

절식체중 112.79 + 3,96 113.05+6.89 107.32 士 15.75 120.14 士 33.97

냉도체중 88.06 士 2.89 88.13 士 5.78 83.56± 12,85 92.90 士 28.22

거래정육중（소분할） 57.29 士 2.60 57,10±3.98 54.04+8.21 60.89 士 17.31

안심살 1.33 士 0.12 1.33 士 0.15 1.27 士 0.22 1.44 士 0.46

등심살 8.35±0.63 8.36 士 0.76 7.93 士 1.23 8.63 士 2.78

알등심살 6.98 士 0.64 6.99 士 0.73 6.55 士 1.01 7.32 土 2.25

등심덧살 0.46 士 0.10 0,47 士 0.11 0.47 士 0.11 0.50 士 0.19

목심살 4.89 士 0.36 4.89 士 0.46 475 士 0.91 5.20 士 1.89

앞다리살 5.08 士 0.47 4.96 士 0.51 4.76±0,78 5.44 士 1.69

앞사태살 1.37 士 0.13 1.38 士 0.14 1.33 士 0.17 1.51 士 0.41

항정살 0.48 士 0.14 0.48 士 0.11 0.40 士 0.15 0.51 士 0.23

꾸리살 1.14 士 0.12 1.14 士 0.13 1.09 士 0.19 1.27 士 0.39

부채살 0.74 士 0.12 071士 0.12 0.67 士 0.12 0.75 士 0.15

주걱살 0.49 士 0.17 0.47 士 0.16 0.43±0.14 0.42 士 0.11

볼기살 433 士 0.37 4.37±0.46 419 土0.59 4.58 士 0.75

설깃살 4.06 士 0.34 4.09 ±0.37 3.83+0.62 4,29+1.03

도가니살 3.13 士 0.26 3.14 士 0.31 2.92 士 0.42 3.33 士 0.62

홍두깨살 1.02 士 0.12 1.04 士 0.13 0.98 士 0.15 1.02 士 0.25

보섭살 2.86 士 0.27 2.88 士 0.28 2.66 ±0,47 3.06±0.80

뒷사태살 2.21 士 0.16 2.18 士 0.21 2.09 士 0.23 2.26 士 0.43

삼겹살 12.29+0.67 12.14 士 1.20 11.45 士 2.21 13.16 士 4.60

갈매기살 0.27 士 0.03 0.27 士 0.04 0.26 士 0.06 0.30 士 0.10

등갈비 1.03 士 0.16 1.07 士 0.16 1.01±0.17 1.18 士 0.40

토시살 0.15士0.02 0.15 士 0.02 0.14士 0.03 0.17 士 0.06

오돌삼겹 0.47 士 0.08 0.46 士 0.09 0.46 士 0.10 0.55 士 0.15

갈비 3.27 士 0.27 3.26 士 0.34 3.07+0.53 3.42 士 1.05

갈비살 2.49 士 0.21 2.47 士 0.31 2.33±0.45 2.63 士 0.82

마구리 0.37 士 0.06 0.36+0,09 0.35±0.07 0.40 士 0.10

* 평균±표준편차
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표 63 도체등급에 따른 거세돼지 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량（단위: kg）

구분 r 1

등급

2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중 113,()1 士 3.21 112.78士 6.69 110.35±14.78 141.79±21.92

냉도체중 87.77±2.63 87.85 士 5.55 85.37 士 11.81 111.82± 17.95

거래 정육쥥소분할） 55.63 ±273 55.42 士 3.60 53.96±7.26 69.29 士 10.54

안심살 1.22 士 0.14 1.22 士 0.13 1.22±0.22 1.53 士 0.25

등심살 7.92 土 0.65 7.80±0.69 7.54 士 1.18 9.82±1.41

알등심살 6.49±0.69 6.34±0.65 6.18 士 1.05 7.94±1.23

등심덧살 0.48 士 0.10 0.47 土 0.10 0.44 土 0.12 0.55±0.08

목심살 4.81 士 0.35 4.86±0.51 4.70 士 0.79 6.17 土 0.92

앞다리살 4.95±0.38 4.92 士 0.47 4.73 士 0.73 6.26 士 0.97

앞사태살 1.36 士 0.10 1.38±0.14 1.33 士 0.17 1.64 士 0.25

항정살 0.46 士 0.14 0.47 士 0.10 0.44 士 0.12 0.64 土 0.17

꾸리살 1.14士0.09 1.14 土 0.11 1.12 土 0.18 1.45 士 0.24

부채살 0.66 士 0.07 0.67 土 0.10 0.68 ±0.08 0.79 士 0.14

주걱살 0.42 士 0.13 0.48 士 0.17 0.47 士 0.15 0.43±0.11

볼기살 4.16±0.42 4.13 士 0.41 4.08 土 0.55 4.99 土 0.82

설깃살 3.91 ±0.36 3.90±0.38 3.79 士 0.50 4.81 士 0.79

도가니살 2.90 士 0.27 2.91 士 0.27 2.93 士 0.44 3.53 士 0.59

홍두깨살 0.97 士 0.13 0.97±0,10 0.95 士 0.14 1.22 士 0.22

보섭살 271 士 0.27 2.67 士 0.27 2.66 士 0.38 3.22±0.56

뒷사태살 2.17 士 0.16 2.13 士 0.18 2.08 士 0.26 2.53 土 0.37

삼겹살 12.50 士 0.77 12.50 土 1.17 11.97 士 1.99 16.23±3.02

갈매기살 0.26 士 0.03 0.25 土 0.03 0.25 士 0.04 0.30 士 0.05

등갈비 1.04 士 0.12 1.03 士 0.15 1.(〕1 土 0.17 1.27 士 0.22

토시살 0.15± 0.02 0.14±0.02 0.14 士 0.03 0.18士0.04

오돌삼겹 0.50 士 0.06 0.47±0.09 0.46W09 0.60+0.11

갈비 3.20 士 0.26 3.13土0.30 3.09 士 0.48 3.90 士 0.63

갈비살 2.39 士 0.25 2.38+0.24 2.35 士 0.36 3.()1 土 0.52

마구리 0.37 士 0.07 0.35 ±0.07 0.34 土 0.09 0.41 士 0.08

* 평균±표준편차
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3) 절식체중 대비 소분할 부분육 생산율

표 64 대지 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

출하체중구간 (kg)
구분 ''

95 
이하

96 ~
100

101 〜
105

' 106 ~ 
110

111 ~
115

116 ~
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 

(kg)

90.28

士 3.94

98.23

士 1.35

103.23 

士 1.36

108.24 

士 1.49

112.96

士 1.42

117.77

±1.42

122.44 

士 1.36

127.64

士 1.29

145.38

±9.36

113,39

士 13.56

냉도체중 

(kg)

69.20

±3.71

76.29

士 1.47

80.42

士 1.85

8441 

士 2.20

87.98

士 2.73

91.65

士 1.80

95.37

士 1.80

98.85

士 1.15

114.41 士

7.75

88.30

士 11.09

거래정육중 

(소분할 kg)

45.31

士 3.05

48.83

士 2.10

52.15

士 2.54

54.35

士 2,75

56.15

士 2.56

58.39

士 2.89

60.17

士 2.77

62.07

士 2.51

71.91

士 4.36

56.42

士 6.85

안심살
1.16

士 0.11

1,12

士 0.09

1.18

士 0.11

1J4

±0.13

1.12

士 0.13

1.11

士 0.12

1,13

士 0.13

1.14

士 0.12

1.13

士 0.12

1.13

士 0.12

등심살
7,18

士 0.51

7.09

±0.65

7.38

士 0.65

7.19

士 0.59

7.17

士 0.59

7.10

士 0,59

6.98

士 0.64

6.96

士 0.47

7.03

士 0.49

7.15

士 0.59

알등심살
6.03

士 0.47

5.92

士 0.62

6.15

士 0.64

5.97

士 0.60

5.88

+ 0.62

5.85

士 0.68

5.71

士 0.63

5.61

士 0.50

5.73

士 0.59

5.90

土 0.62

등심덧살
0.46

±0.08

0.38

士 0,13

0,40

士 0.11

0,41

±0.09

0.42

±0.08

0,42 

±0.09

0.43

士 0,07

0.42

士 0.06

0.40

±0.06

0.42

士 0.09

목심살
4.22

士 0.30

4.25

士 0.27

4.31

士 0.35

4.34

士 0.34

4.29

士 0.28

4.26

士 0.35

4.40

士 0.27

4.53

士 0.22

4.43

士 0.27

4,32

士 0.32

앞다리 살
4.47

士 0.33

4.32

土 0.37

4.42

士 0.40

4.44

士 0.42

4.42

±0,35

4.36

士 0.34

4.30

士 0.39

4.31

+0.21

4.43

士 0.28

4.40

士 0.36

앞사태살
1.28

士0,11

1.27

士 0.11

1.30

士 0.14

1.26

士 0.10

1.21

士 0.12

1.18

士 0.10

1.17

士 0.09

1.12

士 0.08

1.16

士0,10

1.22

士 0.12

항정살
0.30

士 0.09

0.39

士 0.10

0.42

士 0.11

0.41

±0.10

0,40

士 0.11

0.42

±0,11

0.43

士 0.07

0.41

士 0.11

0.45

土 0.07

0.41

士 0.10

꾸리살
1.02

士 0.07

1.01

±0.10

1,03

士 0.11

1,02

士 0.10

1.01

±0.09

1.00

士 0.09

0.99

±0.06

0.99

士 0.08

1.03

±0.08

1.01

士 0.09

부채살
0.66

士 0.09

0,68

士 0.07

0,67

士 0.11

0.64

士 0.11

0.61

士 0.09

0,58

士 0.09

0.58

士 0.08

0,53

士 0.05

0.56

士 0.06

0.62

士 0.10

주걱살
0.38

士 0.12

0.52

土 0.17

0.52

士 0.17

0.49

士 0.16

0.39

士 0.14

0.35

士 0.10

0.35

士 0.10

0.33

士 0.05

0,32 

±0.06

0.41

士 0.15

볼기살
4.08

士 0.39

3.86

士 0.29

3.92

士 0.33

3.81

±0.37

3,72

士 0.35

3.75

士 0.39

3.62

士 0.35

3.56

士 0.30

3.58

士 0.31

3.77

±0.38
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f ■ L 출하체중구간(kg) .三 ::' ； .三 .
i ■ ■■ -.■■■ ■ ■ ■ . ..............................___ _________

”( td ..... -----—
누문〕 95 101 私

106^ 111 ~ 116 ~ 三121」 126-： 131
전체

이하， 100 1G5 110 115 ：： <120 三 125 130 이상

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

설깃살
3.62 3.50 3.58 3,51 3.52 3.55 3.47 3.43 3.40 3.52

士 0.22 士 0.25 士 0.32 士 0.29 士 0.30 士 0.29 士 0.26 士 0.28 士 0.24 士 0.29

도가니 살
2.81 2.72 2.81 2.73 2.63 2.62 2.59 2.54 2.58 2.67

士 0.25 士 0.21 士 0.26 士 0.26 士 0.25 士 0.27 士 0.21 士 0.18 士 0.23 士 0.26

홍두깨살
0.92 0.92 0.94 0.91 0.87 0.87 0.86 0.80 0.86 0.89

士 0.10 士 0.10 士 0.11 ±0.11 士 0.12 士 0.11 土 0.08 士 0.11 士 0.09 士 0.11

보섭살
2.49 2,45 2.52 2.49 2.44 2.43 2.40 2.38 2.36 2.45

士 0.22 土 0.23 士 0.27 士 0.25 +0.22 ±0.24 士 0.21 士 0.19 士 0.24 士 0.24

뒷사태살
2.09 2.00 2,00 1.96 1.90 1.90 1.82 1.76 1.78 1.92

士 0.12 士 0.17 士 0.15 士 0.16 士 0.14 士 0.17 ±0.14 ±0.14 士 0.14 士 0.17

삼겹살
10.21 10.59 10.44 10.84 11.03 11.11 11.04 10.94 11.46 10.89

士 0.52 士 0.64 士 0.58 士 0.67 士 0.58 士 0.61 士 0.51 ±0.42 ±0.60 士 0.67

0.23 0.23 0.23 0.24 0.23 0,23 0.23 0.24 0.23 0.23
S 나1 乂!실

士 0.03 士 0.03 士 0.03 士 0.03 士 0.03 士 0.03 士 0.04 士 0.03 士 0.03 士 0.03

등갈비
0.97 0.97 0.95 0,92 0.91 0.93 0.90 0.89 0.91 0.93

士 0.09 士 0.12 士 0.11 ±0,12 士 0.13 士 0.13 士 0.14 ±0.09 士 0.11 士 0.12

토시살
0.13 0.12 0.13 0.13 0.13 0.13 0.13 0.13 0.13 0.13

士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02

오돌삼겹
0.45 0.39 0,40 0,41 0.43 0.42 0.43 0.43 0.43 0.42

士 0.03 士 0.07 士 0.08 士 0.07 士 0.06 士 0.07 士 0.06 士 0.04 士 0.04 士 0.06

갈비
2.86 2.79 2.89 2.84 2.85 2.81 2.84 2.83 2,80 2.84

士 0.22 士 0.19 ±0.25 士 0.25 士 0.23 土 0.25 士 0.26 士 0.22 士 0.23 士 0.24

갈비살
2.15 2.09 2.20 2.16 2.14 2.13 2.16 2.15 2.16 2.15

士 0.16 士 0.29 士 0.20 士 0.24 士 0.23 士 0.20 士 0.22 士 0.18 士 0.19 士 0.21

마구리
0.36 0.30 0,32 0.31 0.32 0.32 0.33 0.32 0.30 0,32

士 0.06 士 0.05 士 0.04 士 0.06 ±0.06 士 0.07 士 0.05 士 0.04 士 0.05 士 0.06

* 평균士표준편차 
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표 65 암퇘지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

—J 너.

, i

출하체중구간 (kg)
I 95

. 이하、
96 ~
100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~
115

116〕忌三

120 厂
121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

전체,

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 

(kg)

90.61

士 4,08

98.56

±1.37

103,37

士 1.43

108.40

士 1.46

112.86

士 1.47

117,99 

士 1.47

122.79

士 1.27

127.57

士 1.54

140.45

士 6.46

111.31

士 12.34

냉도체중 

(kg)

69.87

士 3.77

76.35

士 1.92

80.54

士 2.20

84.57

士 2.21

88.29 

士 2.91

91.83

士 1.95

95.99

士 1.74

99.54

+ 0.86

110.19

士 5.04

86.75

士 10.08

거래정육중 

(소분할 kg)

46.02

士 2.84

49.31

士 2.47

52.47

士 2.95

55.76

士 2.25

56.96

士 2.76

59.03

士 2.78

61.76

士 2.23

63.72

士 2.16

71.34

士 3.73

56.27

士 6.55

안심살
1.20

士 0.10

1.14

士 0.11

1.20

士 0.12

1.21

士 0.12

1.18

±0.12

1.15

士 0.11

1,19

士 0.13

1.18

士 0.14

1.19

±0.08

1,18 

±0.11

등심살
7,34

士 0.47

7.30

士 0.59

7.63

士 0.54

7.46

士 0.52

7.41

士 0.64

7.24

士 0.56

7.39

士 0.64

7,22

士 0.40

7.35

士 0.42

7.39

士 0.55

알등심살
6.18

±0,42

6.14

士 0.49

6.37

士 0.53

6.28

士 0.49

6.16

士 0.64

6,03

士 0.62

6,04

士 0.73

5.92

士 0.42

6.05

士 0.47

6.16

士 0.56

등심 덧살
0.47

士 0.09

0.39

土 0.12

0,39

士 0.09

0.39

±0.08

0.42

士 0.09

0.42

士 0.08

0.48

士 0.05

0,44

士 0.05

0.44

士 0.07

0.42

士 0.09

목심살
4.28

士 0.31

4.31

士 0.35

4.29

士 0.33

4.41

士 0.27

4.34

士 0.31

4.30

士 0.40

4.35

士 0.30

4.59

士 0.26

4.66

+0.19

4.35

士 0.33

앞다리살
4.56

±0.30

4.38

士 0.45

4.32

±0.43

4.55

士 0.42

4.47

士 0.43

4.38

士 0.33

4.42

士 0.22

4.38

士 0.28

4.56

士 0.25

4.45

士 0.37

앞사태살
1.31

±0.09

1.26

±0.12

1,27

士 0.15

1.26

士 0.10

1.20

土 0.13

1,19

士 0.10

1,20

士 0.08

1.14

士 0.10

1.20

士 0.09

1.23

士 0.12

항정살
0.31

士 0,09

0.39

±0.08

0,41

士 0.13

0.43

士 0.11

0.41

士 0.13

0.42

士 0.10

0.42

±0.07

0.40

±0.13

0.43

士 0.08

0.40

±0.11

꾸리살
1,04

士 0.06

0,99

士 0.10

1.01

±0.13

1.03

±0.11

1.00

±0,11

1.01

士 0,09

0,97

士 0.06

1.00

士 0.10

1.07

士 0.07

1.01

士 0.10

부채살
0.66

土 0.10

0.67

士 0.05

0.69

士 0.12

0.68

士 0.11

0.66

士 0.10

0.59

士 0.11

0,58

士 0.08

0,55

士 0.06

0.58

士 0.08

0.64

±0.11

주걱살
0.39

士 0.12

0.51

士 0.15

0.48

士 0.18

0.54

士 0.16

0.43

士 0.16

0.34

士 0,08

0.33

士 0.08

0.34

士 0.07

0,34

士 0.05

0.42

士 0.15

볼기살
4.18

±0.37

3.89

士 0.37

3.98

士 0.38

3,93 

士 0.30

3.82

士 0.36

3,79

士 0.39

3.82

士 0.27

3.75

士 0.30

3.66

±0.27

3.89

士 0.37
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출하체중구 간 (kg)

구분｝ 95 96 ~ 101 ~ 106 ~ 111 ~ 116 ~ 121 - 12石 ~ 131
전체■ i 0)4 100 105 110 115 120 125 130 아상

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

설깃살
3.65 3.52 3.67 3.60 3.59 3.57 3.60 3.63 3.47 3.60

士 0.21 士 0.29 士 0.35 士 0.28 士 0.34 士 0.25 ±0.21 士 0.25 士 0.24 ±0.28

도가니살
2.87 2.75 2.85 2.88 2.74 2.69 2.69 2.59 2.63 2.77

士 0.23 士 0.24 士 0.28 士 0.22 士 0.26 士 0.26 士 0.19 士 0.24 士 0.17 士 0.25

홍두깨살
0.94 0.95 0.96 0.95 0.90 0.87 0.90 0,85 0.85 0.91

士 0.08 土 0.12 士 0.11 士 0.11 士 0.12 士 0.10 士 0.09 士 0.11 士 0.10 士 0.11

보섭살
2.52 2.50 2.56 2.63 2.50 2.49 2.47 2.45 2.53 2.52

士 0.22 士 0.25 士 0,29 士 0.22 + 0,22 士 0.26 士 0.13 士 0.25 士 0.24 ±0.24

뒷사태살
2.11 2.05 2.01 2.00 1.93 1.90 1.86 1.82 1.78 1.95

士 0.1 1 士 0.20 士 0.16 士 0.16 ±0.15 ±0.17 士 0.14 士 0.16 士 0.12 士 0.18

삼겹살
10.13 10.48 10.41 10.75 10.80 11.02 11.06 10.98 11.32 10.74

士 0.55 ±0.55 士 0.57 士 0.57 士 0.56 士 0.57 士 0.57 士 0.32 士 0.45 士 0.63

갈매기살
0.23 0.23 0.23 0.25 0.24 0.23 0.25 0,25 0.26 0.24

士 0.03 士 0.02 士 0.03 士 0,04 士 0.03 士 0.03 士 0.04 士 0.04 士 0.02 士 0.03

등갈비
0.97 0.98 0.95 0.93 0.93 0.93 0.91 0.93 0.92 0.94

士 0.09 士 0.08 士 0.10 士 0.13 士 0.16 士 0.14 士 0.18 士 0.06 士 0.11 土 0.13

토시살
0.13 0.12 0.12 0.14 0.13 0.13 0.13 0.14 0.14 0.13

士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02

오돌삼겹
0.45 0.40 0.39 0.40 0.41 0.42 0.43 0.44 0.46 0.42

士 0.04 士 0.06 士 0.09 士 0.08 ±0.07 士 0.06 士 0.06 士 0.04 士 0.04 士 0.07

갈비
2.90 2,73 2.86 2,91 2,90 2,86 2.86 2.92 2.91 2.88

士 0.23 士 0.23 ±0.25 士 0.22 士 0.23 士 0.27 士 0.21 士 0.28 士 0.16 士 0.23

2.18 1,98 2.18 2.20 2.21 2,18 2,19 2.21 2.25 2,18

士 0.16 士 0.41 ±0.20 ±0.26 ±0.20 士 0.21 士 0.18 士 0.22 士 0.13 土 0.22

마구리
0.37 0.30 0.31 0.31 0,33 0,32 0.33 0,33 0,31 0,33

士 0.06 士 0.05 士 0.05 士 0.07 士 0.06 士 0.06 士 0.06 士 0.05 士 0.03 土 0.06

* 평균土표준편차
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표 66 거세대지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

구분

출하체중구간.(kgk三 三三:. 丁. 三三;丄

95 

이하 100 :

101 ~

105

w~ 

<110

w 心.厂 

:'•■三115三三.
：116=三 

'”0：..三

121~

. 125 ；

126 ~

:三130 四상
전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 

(kg)

89.38

土 3.62

98.00

士 1.35

103.00

士 1.25

108.13

士 1.52

113.02

士 1.39

117,56 

士 1.35

122.17 

士 1.41

127.71

士 1.11

147.61

士 9.73

115.27

±14.34

냉도체중 

(kg)

67.36

士 3.02

76.25

±1.18

80.23

士 1.09

84.29

土 2.22

87.75

士 2.62

91.46

士 1.65

94.88

士 1.74

98.16

士 0.99

116,33 

士 8.09

89.70

士 11.78

거래정육중 

(소분할.kg)

43.33

±2.87

48.50

士 1.86

51.63

士 1.62

53.38

±2.67

55.58

士 2.27

57.74

士 2.88

58.90

士 2.54

60.42 

士 1.61

72.17

士 4.68

56.56

±7.12

안심살
1.04

士 0.08

1.11

士 0.08

1.15

士 0.10

1.10

士 0.12

1.07

±0.12

1,07

士 0.11

1.08

士 0.10

1.09

士 0.08

1.10

士 0.13

1.09

士 0.11

등심살
6.74

士 0.32

6.95

士 0.68

6.99

士 0.64

7.01

士 0.58

7,00

士 0.48

6.96

士 0.58

6.65

士 0.41

6.70

士 0.41

6.88

士 0.45

6.93

士 0.53

알등심살
5.62

士 0.36

5.77

士 0.67

5.78

士 0.64

5.75

士 0.59

5.68

士 0.52

5,65 

士 0.70

5,44

士 0.37

5.30

士 0.38

5.59

士 0.59

5.66

士 0.58

등심 덧살
0.44

士 0.04

0.37

士 0.14

0.41

士 0.13

0.42

士0,10

0.42

士 0.07

0.43

士 0.09

0.39

士 0.06

0.40

土 0.06

0.38

士 0.05

0.41

士 0.09

목심살
4.08

士 0.19

4.20

士 0.20

4.35

±0.40

4.29

土 0.38

4.26

±0.27

4.21

士 0.30

4.45

士 0.25

4.48

士 0.19

4.33

士 0.23

4.28

士 0.30

앞다리살
4.21

士 0.26

4.28 

±0.31

4.58

±0,29

4.37

士 0.41

4.38

士 0.28

4.34

士 0,36

4.20

士 0.47

4.23

士 0.09

4,38

士 0.28

4.36

士 0.34

앞사태살
1.19

土 0.10

1.28

士 0.11

1.33

士 0.11

1.25

士 0.09

1.21

士 0.11

1.16

士 0.11

1,16

士 0.10

1.11

士 0.07

1.14

士 0.10

1.21

土 0.12

항정살
0.29

士 0.08

0.39

士 0.11

0.43

士 0.07

0.39

士 0.09

0.39

士 0.09

0.43

±0,11

0,43

士 0.07

0.43

士 0.09

0.46

士 0.07

0.41

±0.10

꾸리살
0.98

士 0.07

1.02

士 0.10

1.07

士 0.07

1.01

±0.09

1.02

士 0.08

1.00

士 0.09

1.00

土 0.07

0,98

士 0.06

1.02

士 0.08

1.01

士 0.09

부채살
0.67

士 0.07

0.68

士 0.08

0.65

士 0,09

0.61

士 0.10

0,58

士 0.06

0.56

士 0.07

0.59

士 0.08

0.52

±0.03

0.55

士 0.05

0.59

士 0.08

주걱살 .
0.33

士 0.11

0.53

士 0.19

0.58

士 0.16

0.45

士 0.14

0,37

士 0.12

0.36

士 0.11

0.36

士 0.11

0.32

士 0.03

0.31

士 0.06

0.40

士 0.15

볼기살
3.81

士 0.31

3.84

±0.24

3.83

士 0.21

3.74

士 0.39

3.64

士 0.33

3,71

士 0.40

3,46 

±0.32

3.36

士 0.15

3.54

±0.33

3.67

士 0.36
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출하체중구간 (kg)
구분;.:. ‘95：三'「96스 101 ~ 111'心」 116 三三 121 ~ 126 ~ 131V 전체느

. 이하: ■ 100 三 105 丄.-110＞； 丄 120； 125 130 이상 h

조사■두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

설깃살
3,55 3.48 3.44 3.44 3,47 3.52 3.37 3.24 3.36 3.45

士 0.26 士 0.24 土 0.19 士 0.28 士 0.27 士 0.34 士 0.25 士 0.16 士 0.24 士 0.27

도가니살
2.64 2.69 2.74 2.63 2.56 2.55 2.51 2.49 2.55 2.59

士 0.24 ±0,19 士 0.20 士 0.23 士 0.22 士 0.27 士 0.19 士 0.10 士 0.26 士 0.23

홍두깨살
0.87 0.91 0.92 0,88 0.85 0.86 0,83 0.74 0.86 0.86

士 0.12 士 0.09 士 0.10 士 0.10 士 0.11 士 0.11 士 0.06 士 0.07 士 0.09 士 0.10

보섭살
2.40 2.42 2.46 2.40 2.40 2.37 2.34 2.31 2.28 2.38

士 0.21 士 0.22 士 0.23 士 0.24 士 0.22 ±0.22 士 0.24 士 0.08 士 0.21 ±0.22

뒸사태살
2.03 1.96 2.00 1.94 1.89 1,90 1.78 1.70 1,79 1,89

士 0.15 士 0.14 士 0.13 士 0.16 士 0.13 士 0.17 ±0.13 士 0.09 士 0.16 ±0,16

삼겹살
10.45 10.67 10,48 10.90 11.19 11.21 11.02 10.90 11.52 11.03

土 0.35 士 0.71 士 0.62 士 0.73 士 0.54 ±0.63 士 0.47 士 0.53 士 0.65 士 0.67

갈매기살
0,22 0.24 0.23 0.23 0.23 0.23 0,22 0.23 0.21 0.23

士 0.02 士 0.04 士 0.03 士 0.03 士 0.03 土 0.02 士 0.03 士 0.03 士 0.02 士 0.03

등갈비
0.97 0.97 0.94 0.91 0.90 0,93 0.89 0.85 0,91 0.92

士 0.08 士 0.15 士 0.13 士 0.11 士 0.10 士 0.11 士 0.11 士 0.10 士 0.11 士 0.11

토시살
0.11 0.12 0,13 0.13 0.13 0.13 0.13 0.12 0.12 0.13

士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.01 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02

오돌삼겹
0.46 0.39 0.41 0.42 0.44 0.42 0.43 0.42 0.42 0.42

士 0.01 士 0.08 士 0.07 士 0.06 士 0.05 士 0.08 士 0.06 士 0.05 士 0.04 ±0.06

갈비
2.75 2.83 2.94 2.80 2.81 2,75 2.83 2.75 2.74 2.80

士 0.15 士 0.16 ±0.25 士 0.27 士 0.23 士 0.23 士 0.30 士 0.11 士 0.25 土 0.24

갈비살
2,07 2.17 2.24 2.13 2.10 2.09 2.13 2,08 2.11 2.12

士 0.13 士 0.15 士 0.21 士 0.22 士 0.23 士 0.17 士 0.25 士 0.12 士 0.20 士 0.21

마구리
0.34 0.30 0.33 0.31 0,31 0.31 0.32 0.31 0.29 0.31

士 0.03 土 0.05 士 0.04 土 0.06 ±0.06 ±0.08 土 0.06 士 0.04 ±0.06 士 0.06

* 평균土표준편차
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4) 냉도체중 대비 소분할 부분육 생산율

표 67 돼지 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위 : %)

구분

출하체중구간 M)

95 
이하_

96 _
100

101 -
105

106­
110

m “ 
115

116 ~
120

121 - 
125

126­
130

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 

(kg)

90.28

±3.94

98.23

土 1.35

103.23

士 1.36

108.24 

士 1.49

112.96

士 1.42

117.77 

±1.42

122.44 

±1.36

127.64 

±1.29

145.38

士 9.36

113.39

士 13.56

냉도체중 

(kg)

69.20

士 3.71

76.29

士 1.47

80,42

士 1.85

84.41 

±2.20

87.98

士 2.73

91.65

士 1.80

95.37

士 1,80

98.85

士 1.15

114.41

士 7.75

88.30

士 11.09

거래정육중 

〈소분할, kg)

45,31

士 3.05

48,83

士 2.10

52.15

士 2.54

54.35

±2.75

56.15

+ 2.56

58.39

士 2.89

60.17

士 2.77

62.07

士 2.51

71.91

士 4.36

56.42

士 6.85

안심살
1.51

士 0.14

1.45

士 0.10

1.52

士 0.14

1.47

士 0.17

1.43

士 0.17

1.43

士 0.15

1.45

士 0.17

1.47

士 0.14

1.44

士 0.16

1.46

士 0.16

등심살
9.36

士 0.51

9.13

士 0.82

9.48

士 0.81

9.23

士 0.73

9.21

士 0.70

9.13

士 0.73

8.96

士 0.83

8.98

±0.54

8.94

土 0.63

9.18

士 0.73

알등심살
7.86

士 0.52

7,62

士 079

7.89

士 0.79

7.65

士 0.75

7.54

士 0.76

7,51

士 0.87

7.33

士 0.83

7,24

士 0.60

7.29

士 0.77

7.58

士 0.79

듕심덧살
0.60

士 0.10

0.49

士 0.16

0.51

士 0.14

0.52

士0,11

0.54

士 0.10

0.54

士 0.11

0.55

士 0.09

0.54

士 0.07

0,51

士 0.08

0.54

士 0.11

목심살
5.51

士 0.32

5.47

士 0.34

5.54

士 0.43

5.56

士 0.44

5.51

士 0.35

5.47

士 0.46

5.66

士 0.39

5.85

士 0.27

5.63

士 0.35

5.55

士 0.40

앞다리살
5.83

士 0.38

5.56

士 0.42

5.67

士 0.50

5.70

士 0.52

5.67

士 0.42

5.61

士 0.45

5.52

±0.49

5.56

士 0.24

5.64

士 0.37

5.65

士 0.45

앞사태살
1.67

士 0.13

1.64

士 0.14

1,66

士 0.17

1.61

士 0.13

1.55

士 0.15

1.51

士 0.14

1.51

士 0.11

1,45

士 0.10

1,48 

±0.13

1.57

士 0.15

항정살
0.40

士 0.12

0.50

±0.12

0.54

士 0.14

0.52

士 0.13

0.51

士 0.14

0,54

士 0.14

0.55

士 0.09

0.53

士 0.14

0.57

士 0.09

0.52

士 0.13

꾸리살
1.34

士 0.08

1.30

士 0.12

1.33

士 0.14

1.31

士 0.13

1.30

士 0.12

1.29

士 0.12

1.27

士 0.08

1.28

士 0.10

1,31

士 0.11

1.30

士 0.1 2

부채살
0.87

士 0.13

0.87

士 0.08

0.86

士 0.14

0.82

士 0.14

0.78

士 0.11

0.74

+0.12

0.75

士 0.10

0.69

±0.06

0,71

士 0.08

0.79

士 0.13

주걱살
0.49

士 0.15

0,67

士 0.21

0.67

士 0.22

0.62

士 0.20

0.51

士 0.18

0.44

士 0.12

0.45

士 0.12

0.42

士 0.07

0,40

士 0,07

0.52

士 0.19

볼기살
5,33

士 0.50

4.97

士 0.35

5.03

士（M0

4.89

士 0.46

4.77

士 0.44

4.81

士 0.50

4.65

士 0.43

4.59

士 0.38

4.55

士 0.40

4.85

士 0.48
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출하체중구 간 (kg)：

구분 . ••

, ' / J

■ 95 . 
이햐丄

96­
100 ：

101­
105.

w~ 
■ 110

111 ~
115

116­
120

121 ~
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

설깃살
4.73

士 0.31

4.50

士 0.32

4,59

士 0.38

4.50

士 0.35

4.51

士 0.36

4.56

±0.35

4.46

士 0.32

4.43

士 0.34

4.32

士 0.31

4.52

士 0.35

도가니살
3.67

士 0.34

3.50

士 0.24

3.61

±0.31

3.50

士 0.32

3.38

士 0.30

3.37

士 0.35

3.33

士 0.26

3.28

士 0.22

3,27

士 0.30

3.44

士 0.33

홍두깨살
1.21

士 0.13

1.19

士 0.12

1.21

士 0.13

1.16

士 0.14

1.12

士 0.15

1,11

士 0.13

1.10

+ 0.10

1,03

士 0.13

1.09

±0.11

1,14

士 0.14

보섭살
3.25

士 0.30

3.15

士 0.27

3,23

士 0.33

3.19

士 0.32

3.14

士 0.29

3.12

士 0.30

3.08

士 0.28

3.07

士 0.24

2.99

士 0.31

3.15

±0.31

뒷사태살
2.73

士 0.17

2.57

士 0.21

2.57

士 0.19

2.51

士 0.21

2.45

士 0.18

2.44

士 0.22

2.34

士 0.17

2.27

士 0.18

2.27

士 0.19

2.47

士 0.22

삼겹살
13.33

士 0.68

13,64 

士 0.81

13.40

士 0.82

13,89 

士 0.80

14.17

士 0.81

14.28

士 0.73

14.17

士 0.65

14.13

士 0.60

14.56 

士 0.69

14.00

士 0.83

갈매기살
0.30

士 0.04

0.30

士 0.04

0.30

士 0.04

0.30

士 0.04

0.30

士 0.04

0.29

土 0.03

0.30

士 0.05

0.31

士 0.04

0.29

士 0.04

0.30

士 0.04

등갈비
1.27

士 0.11

1.25

士 0.15

1.21

士 0.14

1.18

士 0.16

1,17

士 0.1 7

1.20

士 0.17

1.16

士 0.18

1,14

士 0.11

1.16

士 0.14

1.19

士 0.16

토시살
0.17

士 0.03

0.16

士 0.03

0.16

士 0.03

0.17

士 0.02

0.17

士 0.02

0.16

士 0.02

0.17

士 0.02

0.17

士 0.02

0.17

士 0.03

0.17

士 0.02

오돌삼겹
0.59

士 0.05

0.51

士 0.10

0.51

士 0.10

0.53

±0.09

0.55

士 0.08

0.54

士 0.09

0.56

士 0.07

0.55

士 0.05

0.55

士 0.06

0.54

土 0.08

갈비
3.73

士 0.27

3.59

士 0.22

3.71

士 0.30

3,65 

±0.31

3.66

士 0.29

3.61

+ 0.33

3.65

士 0.34

3.66

士 0.27

3.55

士 0.29

3.65

土 0.30

갈비살
2.81

士 0.20

2.69

士 0,37

2.82

士 0.24

2.77

士 0.29

2.75

士 0.28

2.74

士 0.25

2.77

士 0.28

2.77

土 0.22

2.74

±0.22

2.76

士 0,27

마구리
0,47

士 0.07

0.38

士 0.06

0.41

士 0.06

0.40

土 0.08

0.41

士 0.07

0,41

士 0.09

0.42

士 0.07

0.41

士 0.06

0.38

士 0.06

0.41

士 0.08
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표 68 암퇘지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율（단위: %）

출하체중구간 wk' ./三.‘. ' 三 k「. 丁 -三丄

95： 
이하

96 ~
100

101
105

106 丁
110 .115

116
120,

121 —
125

126 ~
三 130

三께,'

아상

■■'
전폐/「

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 

〈kg）

90.61

士 4.08

98,56

士 1.37

103.37

士 1.43

108.40 

士 1.46

112.86 

士 1.47

117,99

士 1.47

122.79 

士 1.27

127.57

士 1.54

140.45

土 6.46

111.31

士 12.34

냉도체중 

〈kg）

69,87

士 377

76,35

士 1.92

80.54

士 2.20

84.57

士 2.21

88.29

士 2.91

91.83

士 1.95

95.99

士 1.74

99.54

士 0,86

110.19 

士 5.04

86.75

士 10.08

거래정육중 

（소분할,kg）

46,02

士 2.84

49.31

士 2.47

52.47

士 2.95

55.76

士 2.25

56.96

士 2.76

59.03

士 2.78

61.76

士 2.23

63.72

士 2.16

71.34

士 3.73

56.27

士 6.55

안심살
1.55

士 0.13

1.47

士 0.11

1.54

士 0.15

1.55

士 0.14

1.51

士 0.16

1.48

士 0.14

1.52

士 0.18

1.51

士 0.17

1.52

士 0.11

1.52

士 0.15

등심살
9,52

士 0.48

9.42

士 0.59

9.79

土 0.68

9.56

士 0.66

9.48

士 0.77

9.30

士 0.70

9.46

士 0.84

9.25

士 0,52

9.37

士 0.48

9.49

士 0.67

알등심살
8.01

士 0.48

7.92

士 0.51

8.18

士 0.66

8.05

士 0.61

7.88

士 0.79

7.75

士 0.79

7.74

士 0.97

7.59

士 0.55

7.71

土 0.57

7.91

士 0.70

등심덧살
0.61

士 0.11

0,51

士 0.15

0.51

士 0.12

0,50

士 0.10

0.54

士 0.12

0,53

士 0.11

0.61

士 0.07

0.56

士 0.06

0.56

士 0.08

0.54

士 0.11

목심살
5.55

+0.33

5.57

士 0.43

5.51

+0.40

5.65

士 0.35

5.54

士 0.38

5.53

士 0.51

5.56

±0,40

5.88

士 0.30

5.94

士 0,23

5.59 

±0,40

앞다리살
5.91

士 0.36

5.65

±0.47

5.54

士 0.54

5.83

士 0.48

5,71

士 0.52

5.63

+0,41

5.66

土 0.32

5.61

士 0.34

5.82

士 0.36

5.71

士 0.46

앞사태살
1.71

士 0.11

1.63

士 0.14

1.63

士 0.18

1.62

士 0.14

1.54

士 0.17

1.52

±0.13

1,53

士 0.10

1.46

士 0.13

1,53 

±0.11

1.58

士 0.16

항정살
0.40

士 0.12

0.50

士 0.09

0.52

士 0.16

0.55

士 0.14

0.53

士 0.16

0.54

±0.13

0.54

士 0.09

0.51

士 0.17

0.54

士 0.10

0.52

士 0.14

꾸리살
1.35

士 0.08

1.28

士 0.12

1.30

士 0.16

1.32

士 0.14

1.28

士 0.14

1.30

士 0.12

1.24

士 0.08

1.28

士 0.12

1.36

士 0.09

1,30

士 0.13

부채살
0.86

士 0.14

0.87

士 0.05

0.89

士 0.16

0,88

士 0.15

0.84

士 0.12

0.76

±0.14

0.74

±0.11

0.70

士 0.07

0,74

士 0.11

0,82

士 0.14

주걱살
0.51

士 0.16

0.65

士 0.18

0.62

士 0.22

0.69

士 0.20

0.55

士 0.20

0.43

士 0.10

0.42

±0.10

0.44

士 0.09

0.44

士 0.06

0,54

士 0.19

볼기살
5,43

士 0.51

5.02

士 0.43

5.10

士 0.46

5,03

士 0.36

4.88

士 0.44

4.86

士 0.47

4.88

士 0.31

4.80

士 0.39

4.67

士 0.33

4.99

士 0.47
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출하체중구간 (kg)

95 
「이하;,

96 ~ 
.100

三01~ 
: 105

iO~
110 三

111 心
115

116 —
120

121 ~
125

126 -
130

131— 

이상
전제 三

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

설깃살
4.74 4.55 4.71 4.62 4.58 4.59 4.61 4,65 4.43 4.62

士 0.31 士 0.32 士 0.41 士 0.31 士 0.42 士 0.28 ±0.23 士 0.32 士 0.31 士 0.34

도가니 살
3.73 3.55 3.66 3.69 3,51 3.46 3.44 3.31 3.35 3.55

士 0.34 士 0.26 士 0.33 士 0.26 士 0.31 ±0.33 士 0.25 土 0.30 士 0.20 士 0.32

홍두깨살
1.23 1.22 1.23 1.22 1,15 1,12 1.15 1,09 1.09 1.17

士 0.11 士 0.12 士 0.13 士 0.13 士 0.15 士 0.12 士 0.10 士0.14 士 0.12 土 0.14

보섭살
3.28 3,23 3,28 3.37 3.20 3,20 3.16 3.14 3.22 3.24

士 0.32 土 0.27 ±0.35 士 0.26 士 0.29 士 0.31 士 0.16 士 0.32 ±0.32 士 0.30

뒷사태살
2.74 2.65 2,58 2.56 2.46 2.44 2.38 2.33 2.26 2.51

士 0.16 士 0.23 士 0.20 士 0.19 士 0.18 士 0.22 士 0.18 士 0.20 士 0.15 士 0.23

삼겹살
13.13 13.53 13.37 13.77 13.81 14.16 14,14 14.07 14,43 13.78

士 0.63 士 0.67 士 0.80 士 0.64 士 0.75 士 0.73 士 0.60 士 0.44 士 0.56 士 0.78

갈매기살
0.30 0.29 0.30 0.33 0.31 0.30 0.32 0.32 0.33 0,31

士 0.04 士 0.03 土 0.04 士 0.05 士 0.04 士 0.04 士 0.05 士 0.05 士 0.02 士 0.04

등갈비
1.26 1.26 1.22 1.19 1,19 1,20 1.17 1.19 1.18 1.21

士 0.11 士 0.10 士 0.13 士 0.18 士 0.21 士 0.19 士 0.23 士 0.08 士 0.13 士 0.17

토시살
0.17 0.16 0.16 0.17 0.17 0.16 0.17 0.18 0.18 0.17

士 0.02 ±0.03 士 0.03 士 0.02 士 0,03 土 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.03 士 0.03

오돌삼겹
0.59 0.51 0.51 0.51 0.53 0.54 0.56 0,56 0.59 0.54

士 0.06 土 0.08 士 0.11 士0,10 士 0.09 士 0.07 士 0.08 士 0.04 士 0.05 士 0.09

갈비
3.76 3.52 3.67 3.73 3.71 3.68 3.66 3,74 3.71 3,69

士 0.29 士 0.25 士 0.29 士 0.26 ±0.28 土 0.35 士 0.28 士 0.34 士 0.19 士 0.29

갈비살
2.83 2.55 2.79 2.82 2.82 2.80 2.80 2.83 2,86 2,80

士 0.21 士 0.51 士 0.23 士 0.31 士 0.24 士 0.27 士 0.24 士 0.27 士 0.15 士 0.27

마구리
0.48 0.38 0.40 0,40 0.42 0.42 0.42 0.43 0.40 0.42

士 0.08 士 0.06 ±0.06 士 0.09 土 0.08 士 0.08 士 0.07 士 0.06 士 0.04 士 0.08

* 평균士표준편차
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표 69 거세돼지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율（단위: %）

구분/ 1
출하체중구간 （kg）________ ____________

95 
이하우

96 ~

100

101 ~

10引

：106~ 

110

111 ~

'7 11.5：三.

丁 116 —

120 ：

121 ~

125

126 ~ 

■ 130

131 
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 89.38 98.00 103.00 108,13 113.02 117.56 122.17 127.71 147.61 115.27

(kg) 士 3.62 士 1.35 士 1.25 士 1.52 士 1.39 士 1.35 士 1.41 士 1.11 士 9.73 + 14.34

냉도체중 67,36 76.25 80.23 84.29 87.75 91.46 94.88 98.16 116.33 89.70

(kg) 士 3.02 士 1.18 士 1.09 士 2.22 士 2.62 士 1.65 土 1.74 士 0.99 ±8.09 士 11.78

거래정육중 43.33 48,50 51.63 53.38 55.58 57.74 58.90 60.42 72.17 56.56

（소분할.kg） 士 2.87 士 1.86 士 1.62 士 2.67 士 2.27 士 2.88 士 2.54 ±1.61 士 4.68 士 7.12

1.38 1.43 1,47 1.41 1,38 1.37 1.40 1.42 1.40 1.40
안심살

士 0.10 士 0.09 士 0.13 士 0.16 士 0.15 士 0.15 士 0.15 士 0.09 士 0.16 士 0.14

8,94 8.94 8,96 8.99 9.02 8.94 8.56 8.71 8.74 8.91

등심살
士 0.36 ±0,91 士 0.77 士 0.69 士 0.58 士 0.73 士 0.57 士 0.43 ±0,60 士 0.66

7 45 7.42 7.41 7.38 7.31 7.27 7.01 6.90 7.10 7.28
알등심살

士 0.43 士 0.90 士 0.77 士 0.72 士 0.65 士 0.90 士 0.52 士（M5 士 0.78 士 0.73

0.58 0.47 0.53 0.54 0.54 0.55 0.50 0.52 0.48 0.53
등심덧살

士 0.06 士 0.18 士 0.16 士 0.12 士 0.09 士 0.12 士 0.08 士 0.07 士 0.07 士 0J1

목심살
5.41 5.40 5,58 5,50 5.49 5.41 5,73 5.83 5.49 5.51

士 0.28 ±0.27 ±0.49 ±0.49 ±0.32 士 0.41 士 0.39 士 0.27 +0.30 士 0.39

5.59 5,50 5.88 5.60 5.65 5.59 5.40 5.51 5.56 5.60
앞다리살

±0.37 士 0.39 士 0.36 ±0,53 ±0.34 士 0.48 士 0.58 士 0.09 士 0.35 士 0.44

1,58 1.64 1.71 1.61 1.56 1.50 1.49 1.44 1.45 1.55

앞사태살
士 0.14 ±0.14 士 0.13 土 0.12 士 0.14 士 0.14 士 0.12 士 0.07 士 0.13 士 0.15

항정살
0.38 0.50 0.56 0.50 0.51 0.55 0.55 0.56 0.58 0.53

士 0.11 士 0.14 土 0.09 土 0.12 士 0.12 士 0.14 士 0.09 士 0.11 ±0.09 士 0.12

1.30 1.31 1.37 1.30 1.31 1.28 1.29 1.28 1.29 1,30
꾸리살

±0.10 ±0.12 ±0,09 ±0.12 ±0,10 士 0.12 士 0.08 士 0.08 士 0.11 士 0.11

0.89 0.88 0.83 0.79 0.74 0.72 0.75 0.67 0.70 0,76

부재살
士 0.09 士 0.09 士 0.11 士 0.13 士 0.08 士 0.09 土 0.10 士 0.04 士 0.07 士 0.11

0.45 0.68 0.74 0.58 0.48 0.46 0.47 0.41 0.39 0.51

주걱살
士 0.15 士 0.24 士 0.19 士 0.18 士 0.16 士 0.14 士 0.14 士 0.04 士 0.08 士 0.19

5.05 4.94 4.92 4.79 4.69 4.77 4.46 4,38 4.49 4,72

볼기살
士 0.40 士 0.31 士 0.27 士 0.50 士 0.42 士 0.53 士 0.43 士 0.24 士 0.43 士 0.46
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출하체중구 간 (kg)

■ .구분 95 야方 ~ .. 101 - 106 ~ 111 & 116 ~ 121 ~ 126 ~ 131
너 M

이하 100 105 no 115 120 125 130 이상
선제

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

설깃살
4.71 4.48 4.41 4.42 4.47 4,53 4.34 4,22 4.27 4,43

±0.35 士 0.33 士 0.24 士 0.35 士 0.32 士 0.42 士 0.34 士 0.22 士 0.30 士 0.35

도가니살
3.50 3.46 3.51 3,37 3.29 3.27 3.23 3.24 3.24 3.33

士 0.31 士 0.23 士 0.26 士 0.30 士 0.26 士 0.34 士 0.24 士 0.12 士 0.34 ±0.30

홍두깨살
1,15 1.16 1.18 1.13 1.10 1.11 1,07 0.96 1.10 1,11

士 0.16 士 0.12 士 0.12 土 0.13 士 0.14 士 0.14 士 0.08 士 0.10 士 0.11 士 0.13

보섭살
3.19 3.11 3,15 3.08 3.10 3.05 3,02 3.01 2.89 3.06

士 0.27 士 0.27 士 0.29 士 0.31 士 0.28 士 0.28 士 0.34 士 0.12 士 0.26 士 0.29

뒷사태살
2.70 2.52 2.57 2.48 2,43 2.44 2,30 2.21 2,27 2.43

士 0.21 士 0.18 士 0.18 士 0.21 士 0.17 士 0.22 士 0.15 士 0.14 士 0.21 士 0,22

삼겹살
13.87 13.71 13.45 13.98 14.42 14.40 14,19 14.18 14,62 14.19

士 0.51 士 0.91 士 0.86 士 0.89 士 0.75 士 0.72 士 0.70 士 0.75 ±0,74 ±0.84

갈매기살
0.29 0,31 0.29 0,29 0.29 0.29 0.28 0,30 0.27 0,29

士 0.03 士 0.05 士 0.04 土 0.03 士 0.03 士 0.03 士 0.04 士 0.03 +0.03 士 0.04

등갈비
1.29 1.24 1.21 1.16 1.15 1.20 1.15 1.10 1.16 1.18

士 0.11 士 0.19 士 0.16 ±0.15 士 0.12 士 0.14 士 0.13 ±0,12 士 0.14 ±0,14

토시살
0.15 0.16 0.17 0.16 0.17 0.16 0,17 0.16 0.16 0,16

士 0.03 ±0.03 士 0.02 土 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02

오돌삼겹
0.61 0.50 0.52 0.54 0.56 0,54 0.55 0,54 0.54 0.55

士 0.01 士 0.11 士 0.09 士 0.08 士 0.07 士 0.11 士 0.07 士 0.06 士 0.05 士 0.08

갈비
3.65 3.64 3.77 3,59 3.62 3.54 3.64 3.58 3.48 3.60

士 0.17 士 0.20 士 0.30 士 0.33 士 0.29 士 0.31 士 0.38 士 0.17 ±0.30 士 0.30

갈비살
2.75 2.79 2.87 2.73 2.71 2.68 2.74 2.71 2.68 2.73

士 0.15 士 0.20 士 0.24 士 0.28 ±0.30 士 0.22 ±0.32 士 0.17 士 0.23 ±0.26

마구리
0.45 0.38 0.42 0.40 0.40 0.40 0.42 0.40 0.37 0.40

士 0.04 士 0.06 士 0.05 士 0.07 士 0.07 士 0.11 士 0.07 士 0.06 士 0.07 士 0.08

* 평균土표준편차
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5) 도체등급에 따른 절식체중 대비 소분할 부위별 생산율 

표 70 1+등급 돼지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

구분

출 하체중구 간 (k g)

no 이하 111 ~ 115 116 이상 전체 i
1

조사두수 30 55 30 115

절식체중 (kg) 108.53 士 1.56 112.81 士 1.43 117.48 士 1.32 112.91 士 3.55

냉도체중 (kg) 85.42士 1.92 87.72士 2.22 90.70 士 1.42 87.90士 2.74

거래정육중｛소분할.kg) 54.97 士 2.77 56.04土 2.44 58.36 士 2.34 56.37 士 2.79

안심살 1.14 士 0.13 1.11 士 0.12 1.13 士 0.12 1.12 士 0.12

등심살 7.36 士 0.60 7.14士0.60 7.11 ±0,57 7.19士0.59

알등심살 6.12士 0.63 5.84±0.58 5.95 士 0.66 5.94±0.62

등심덧살 0.41 士 0.07 0.43 士 0.08 0.42 士 0.11 0.42 士 0.09

목심살 4.40 士 0.30 4.26±0.25 4.25 土 0.36 4.29 士 0.30

앞다리살 4.50 士 0.43 4.43 士 0,37 4.39 士 0.29 4.44 士 0.37

앞사태살 1.26 士 0.08 1.20 士 0.11 1.18 士 0.10 1.21 士 0.11

항정살 0.42 士 0.11 0.39 士 0.11 0.45 士 0.13 0.41 士 0.12

꾸리살 1.01 士 0.08 1.01 士 0.09 1.01 士 0.09 1.01 士 0.09

부채살 0.63 士 0.10 0.62±0.09 0.60±0.09 0.62 士 0.09

주걱살 0.48 士 0.16 0.39±0.14 0.34±0.09 0.40 士 0.14

볼기살 3.81 士 0.38 3.71 ±0.30 3.79±0.40 3.75±0.35

설깃살 3.53 士 0.34 3.51 士 0.30 3.52 士 0,28 3.52 士 0.30

도가니살 2.74 士 0.25 2.62±0.24 2.66 士 0.29 2.66+0.26

홍두깨살 0.91 士 0.10 0.87 ±0,12 0.86±0.12 0.88 士 0.12

보섭살 2.52 士 0.29 2.45 士 0.23 2.43 士 0.25 2.46 士 0.25

뒷사태살 1.98 士 0.17 1.92 士 0.13 1.94 士 0.14 1.94 士 0.14

삼겹살 10.85±0,56 11.12 士 0.56 10,88士 0.51 10.99 士 0.56

갈매기살 0.24 士 0.03 0.23 士 0.03 0.23 士 0.02 0.23 士 0.03

등갈비 0.90 士 0.11 0.90±0.12 0.96±0.10 0.92 士 0.11

토시살 0.13 士0.02 0.13+0.02 0.13士0.02 0.13± 0.02

오돌삼겹 0.41 士 0.06 0.43±0.06 0.44+0.05 0.43 ±0.06

갈비 2.92 士 0.23 2.83±0.21 2.86 士 0.24 2.86 ±0.23

갈비살 2.23 士 0.21 2.12 士 0.22 2.16 士 0.18 2.16 士 0.21

마구리 0.32 士 0.05 0.32+0.05 0,33 土 0.06 0.32 士 0.05

* 평균±표준편차
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표 71 1등급 돼지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

출하체중구간 (kg)： 三 厂 三厂

105 이햐 Wiiio ■ 三>>111 ~ 115.•三 : 116-120 121 이상
三〕전체「三
■.... ■ . ■ ■ ■ ?

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 (kg) 103.45±1.39 107,73+1.59 113.35±1.44 117.96 士 1.47 122.64±1.53 112.91 士 6.76

냉도체중 (kg) 81.07 士 1.12 83.28 士 2.03 88.75 士 4,08 92.16 士 1.77 95.35±1.81 87.99±5.64

거래 정육쥥소분훌(kg) 53.이士 2.59 53.51 ±2.59 56.53 士 3.04 58.44 士 3.16 60.24 士 2.20 56.25 ±3.87

안심살 1.19 士 0.12 1.14 士 0.14 1.11 士 0.14 1.10 士 0.11 1.14 士 0.13 1.13 士 0.13

등심살 7.39±0.68 7.08 士 0.55 7.27 士 0.58 7.10 士 0.59 7.03 士 0.54 7.16 士 0.59

알등심살 6.19士0.69 5.84 士 0.57 6.02 士 0.57 5.80 士 0.66 5.77 士 0.59 5.90 士 0.63

등심덧살 0.40 士 0.11 0.40 士0,10 0.44 士 0.06 0.43 士 0.07 0.41 士 0.07 0.41 士 0.09

목심살 4.35 士 0.34 4.27 士 0.39 4.38 士 0.30 4.27 士 0.34 4.40 士 0.26 4.32 士 0.34

앞다리살 4.51士0.39 4.33 士 0.37 4.38 士 0.34 4.33 士 0.38 4.41 士 0.31 4.38 士 0.37

앞사태살 1.30 士 0.16 1.25 士 0.10 1.22 士 0.13 1.17 士 0.11 1.20 士 0.08 1.22 士 0.12

항정살 0.43 士 0.09 0.40 士 0.10 0.43 士 0.10 0.41 士 0.08 0.44 士 0.08 0.42 士 0.09

꾸리살 1.05 士 0.11 1.이 士 0.11 1.00 士 0.09 1.00 士 0.09 0.99 士 0.07 1.01 士 0.10

부채살 0.68 士 0.10 0.66 士 0.12 0.59 士 0.09 0.56+0.09 0.58±0.07 0.61 士 0.11

주걱살 0.55 士 0.18 0.50 士 0.16 0.40 士 0.U 0.36 士 0.10 0.32 士 0.08 0.43 士 0.16

볼기살 3.99 士 0.41 3.81 士 0.37 3.74 士 0.51 3.72 士 0.36 3.59 士 0.29 3.77 士 0.40

설깃살 3.66 士 0.32 3.48 士 0.28 3.56 士 0.31 3.57 士 0.29 3.40 士 0.21 3.54 士 0.29

도가니살 2.86 士 0.30 2.기士 0.26 2.68+0,30 2.60+0.25 2.60 士 0.21 2.68 士 0.27

홍두깨살 0.95 士 0.13 0.91 士 0.12 0.88 士 0.1 1 0.87 士 0.09 0.84 士 0.08 0.89+0.11

보섭살 2.58 士 0.28 2.48 士 0.24 2.41 士 0.23 2.43 士 0.25 2.39 士 0,20 2.46 士 0.25

뒷사태살 2.03 士 0.17 1.94 士 0.15 1.87±0.17 1.87 士 0.17 1.85±0.14 1.91 士 0.17

삼겹살 10.53 士 0.58 10.78 士 0.75 10.87+0.67 11.24 士 0.62 10.91 士 0.48 10.90 士 0.68

갈매기살 0.24 士 0.03 0.24 士 0.04 0.23 士 0.02 0.23 士 0.03 0.23 士 0.03 0.23 士 0.03

등갈비 0.96 士 0.11 0.93+0.13 0.94 士 0.12 0.91 士 0.15 0.96 士 0.08 0.93 士 0.13

토시살 0.13士0.02 0.13 土 0.02 0.13 士 0.01 0.13 士 0.01 0.13±0.02 0.13士0.02

오돌삼겹 0.41 士 0.07 0.40±0.07 0.43 士 0.06 0,40±0.08 0.44 士 0.06 0.41 ±0.07

갈비 2.95 士 0.24 2.77 士 0.25 2.88 士 0.26 2.79 士 0.26 2.83 士 0.21 2.83±0.25

갈비살 2.25 士 0.19 2.09 土 0.26 2.18 士 0.24 2.13±0.20 2.13 士0.19 2.15 士0.22

마구리 0.33 士 0.04 0.30 士 0.07 0.34 士 0.06 0.30 土 0.08 0.33 士 0.06 0.31 士 0.06

* 평균±표준편차
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표 72 2등급 돼지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

. 구분＜
. . !

■■■ i

출하체중구간(kg) ； j 三_丄

1 95 . ■
1 이하

分6 ~ 
100

101 ~
105

106­
110

111, 
厂 . 115.

116 ~
120 丁

121 —
125

126­
130

131 ， 

이사/，. 전씨

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중 

(kg)

91.23

士 3.23

98J6

士 1.35

102.89

±1.24

108.38

士 1.25

113.50

士 1.35

118.50 士

1.22

122,61

士 1.50

127.77

士 1.25

135.64 

士 2.39

108.71

土 15.32

냉도체중 

〈kg)

70.11

士 2.94

76,26

士 1.50

79.52

士 2.10

84.98

士 1.68

88.60

士 2.62

93,27

士 1.64

95.73

士 1.98

98.95

±1.13

106.00 

士 1.81

84.40

士 12.36

거래정육중 

(소분할 kg)

45.81

士 2.82

48.84

士 2.16

51,08

士 2.13

55.76

±2.52

56,58

士 2.66

58,01 

士 4.20

59.54

士 3.57

62.27

士 2.50

68.33

士 2.54

54.00

士 7.75

안심살
1.16

士 0.12

1.13

士 0.09

1.17

±0.11

1.20

士 0.15

1.17

士 0.20

1.05

士 0.14

1.10

士 0.11

1.14

士 0.12

1,19 

±0.11

1.15

士 0.12

등심살
7.23

士 0.52

7.06

士 0.66

7.32

±0.67

6.98

士 0.58

7.39

士 0.70

6.84

±0.43

6.84

士 0.81

6.97

士 0.49

7.23

士 0.53

7.13

士 0.61

알등심살
6.05

士 0.50

5.89

士 0.63

6,07

士 0.62

5.86

士 0.39

5.98

士 1.03

5.43

士 0,80

5.46

±0.70

5.65

士 0.49

5.96

士 0.58

5.88

士 0.63

등심덧살
0,47

士 0.08

0.37

士 0.13

0.40

士 0.10

0.47

士 0.11

0,36

士 0.09

0.41

士 0.06

0.45

±0.08

0.42

±0,06

0.43

士 0.05

0.42

士 0.09

목심살
4.27

士 0.27

4.25

士 0.28

4.26

士 0.35

4,30 

士 0.15

4.33

士 0.44

4.25

士 0.44

4.35

士 0.29

4.56

士 0.20

4.55

±0.28

4.34

士 0.31

앞다리살
4.49

士 0.35

4.31

士 0.37

4.31

士 0.39

4,79

士 0.59

4.43

士 0.23

4.41

土 0.41

4.03

士 0.41

4.31

士 0.22

4.44

±0.28

4.37

±0.37

앞사태살
1.28

士 0.11

1.26

士 0.11

1.30

士 0.12

1.25

士 0.17

1.22

±0.13

1.20

士 0.09

1.11

士 0.09

1.12

士 0.08

1.17

士 0.07

1.23

士 0.12

항정살
0.30

士 0.10

0.39

士 0.10

0.40

士 0.12

0.43

士 0.07

0.44

±0.09

0.34

士 0.04

0.41

士 0.06

0.40

士 0.10

0.41

士 0.09

0,38

士 0.10

꾸리살
1.03

士 0.07

1,00

士 0.10

1.02

±0.12

1.09

士 0.12

1.05

士 0.09

0.99

士 0.13

0.96

士 0.04

0.99

士 0.08

1.05

士 0.08

1.02

士 0.09

부채살
0.66

士 0.10

0.68

士 0.07

0.66

土 0.11

0.61

士 0.08

0.60

士 0,05

0.60

士 0.05

0.58

士 0.10

0.54

士 0.05

0.57

士 0.07

0.63

士 0.10

주걱살
0.38

士 0.13

0.53

士 0.17

0.50

士 0.17

0.50

士 0.15

0,40

士 0.13

0.29

士 0.04

0.39

±0.11

0.33

士 0.05

0.34

士 0.05

0.42

士 0.15

볼기살
4.04

士 0.35

3.88

士 0.29

3.87

士 0.20

3.93

士 0.26

3.68

士 0.34

3.75

±0.60

3.59

士 0.43

3.57

士 0.31

3.75

士 0.29

3.83

士 0.36
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출하체중구 간 (kg)
구분 95

이하
96 ~ 
100

101 ~ 
: 105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121­
125 .

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

설깃살
3.60

士 0.22

3,50

士 0.26

3.50

士 0.25

3.61

士 0.18

3,49

士 0.37

3.47

士 0.39

3,54

士 0.26

3.45

土 0.29

3.43

士 0.19

3.51

±0.26

도가니살
2.78

士 0,20

2.72

士 0.21

2.77

土 0.19

2.83

士 0.31

2.66

士 0.19

2.57

士 0.37

2.56

士 0.23

2.54

土 0.19

2.71

士 0.27

2.70

士 0.23

홍두깨살
0.93

士 0.10

0.91

士 0.10

0.93

士 0.08

0.91

士 0.04

0.84

士 0.12

0.86

士 0.14

0,87

士 0.09

0.80

士 0.11

0.88

土 0.09

0.89

士 0.10

보섭살
2.47

士 0.21

2.47

士 0.23

2.43

土 0.22

2.49

±0.28

2.49

士 0.21

2.43

±0.24

2.39

士 0.21

2.39

±0.20

2.46

±0.26

2.45

士 0.22

둣사태살
2.08

士 0.12

2.00

士 0.17

1.97

士 0.12

1,99

士 0.20

1.88

土 0.19

1.87

士 0.26

1,73 

士 0.14

1,77

士 0.14

1.84

士 0.11

1.94

士 0.19

삼겹살
10.25

士 0.51

10.63

士 0.64

10.25

士 0.56

11.20

±0,69

10.86

士 0.51

11.36

士 0.64

11,36

士 0.49

10.89

士 0.39

11.26

±0.53

10.70

士 0.68

길매기살
0.23

士 0.03

0.24

士 0.03

0.23

士 0.03

0.24

±0.03

0.25

士 0.03

0.21

士 0.01

0.24

士 0.05

0.24

士 0.03

0.24

士 0.02

0.23

士 0.03

등갈비
0.98

士 0.09

0.98

士 0.13

0.94

士 0.12

0.94

士 0.12

0.93

士 0.20

0.92

±0.10

0.79

士 0.17

0.89

±0.09

0.92

±0.11

0.93

士 0.13

토시살
0.13

士 0.02

0.12

±0.02

0.13

士 0.03

0.14

士 0.02

0.14

士 0.02

0.11

±0.01

0.13

士 0.01

0.13

±0.02

0.14

±0.02

0.13

士 0.02

오돌삼겹
0.45

士 0.04

0.39

土 0.07

0.40

士 0.09

0.46

士 0.06

0.41

士 0.04

0,45

士 0.04

0.40

士 0.04

0.43

±0.04

0,45

士 0.04

0,42

士 0.06

갈비
2.88

士 0.23

2.79

士 0.20

2.84

士 0.24

2.89

士 0.32

2.90

士 0.30

2.68

±0.29

2,78

士 0.29

2,85 

±0.22

2.86

士 0.23

2.84

士 0.24

갈비살
2.16

士 0.17

2.09

土 0.30

2.16

士 0.17

2.19

士 0.20

2.24

士 0.25

1.99

士 0.22

2.13

士 0.22

2.16

士 0.18

2.19

士 0.16

2.15

士 0.21

마구리
0.37

±0.06

0.29

士 0.05

0.31

士 0.04

0.34

士 0.11

0.28

±0.09

0.32

±0.08

0.32

士 0.05

0.32

±0.05

0.31

士 0.05

0,32

士 0.06

* 평균土표준편차
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표 73 등외등급 돼지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위 : %)

1
구분! .

출하 체중구 간 (k g) 1
100 이하 101 ~ 120 141 ~ 145 146 ~150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 (kg) 84.13士2.17 107.33 士 11.88 143.33 ±1.60 148.19士 1.22 159.21 ±5.21 136.38 士 26.52

냉도체중 (kg) 63.30±2,66 83.40 士 9.91 113.35 士 1.47 117.35±1.85 125.19 士 4.63 107.09 士 22.03

거래 정육쥥소부할, kg) 42.04 士 2.64 54.52 士 8.16 70.68 士 2.58 73.39±3.58 76.92 士 3.16 67.19 土 12.75

안심살 1.12士0.07 1.16 士 0.08 1.12 士 0.11 1.12 士 0.14 1.05 士 0.11 1.11 士 0.11

등심살 6.89 士 0.35 7.65 士0.45 6.83 士 0.38 7.()1 士 0.57 6.91 士 0.38 7.00±0.48

알등심살 5.92±0.23 6.41 士 0.34 5.42±0.60 5.73 士 0.61 5.65 + 0.54 5.74+0.56

등심덧살 0.41 士 0.08 0.48 士 0.05 0.43 士 0.06 0.37 士 0.06 0.35 士 0.05 0.40 士 0.07

목심살 3.93 士 0.31 4.62 士 0.41 4.43±0.22 4.42 士 0.28 4.26 士 0.23 4.33 士 0.32

앞다리살 4.33 士 0.11 4,68 士 0.19 4.46 士 0.21 4.44 士 0.38 4.39 士 0.25 4.44 士 0.27

앞사태살 1.28 士 0.08 1.32 士 0,06 1.11 士 0.11 1.21+0.11 1.13 士 0.11 1.19 士 0.12

항정살 0.32 士 0.05 0.36±0.10 0.47 士 0.07 0.46 士 0.03 0.47 士 0.06 0.44 士 0.08

꾸리살 1.()1 士 0.04 1.09 士 0.03 1.02 士 0.08 1.04±0,09 1.(〕1 士 0.09 1.03 士 0.08

부채살 071 士 0.06 0.59 士 0.08 0.53 士 0.04 0.57 士 0.05 0.56 士 0.08 0.58 士 0.08

주걱살 0.36 士 0.06 0.34 士 0.08 0.31 士 0.06 0.32 士 0.07 0.29 士 0.07 0.32 士 0.06

볼기살 4.34±0.60 3.77±0,33 3.43 士 0.40 3.51 ±0.22 3.50 士 0.28 3.64±0.45

설깃살 3.75 士 0.25 3.58 士 0.40 3.46 士 0.33 3.34 士 0.27 3.37 士 0.25 3.46 士 0.30

도가니살 3.02 士 0.45 2.56±0.10 2.52 士 0.24 2.51 士 0.18 2.49 士 0.17 2.58 士 0.28

홍두깨살 0.88 士 0.11 0.96 士 0.11 0.80 士 0.06 0.90士0.08 0.83 士 0.11 0.87±0,10

보섭살 2.60 士 0.32 2.35 ±0.29 2.37 士 0.28 2.29 士 0.22 2.26 士 0.20 2.35+0.26

뒷사태살 2.14士 0.16 1.94 士 0.07 1.70 士 0.13 1.83 士 0.15 1.72 士 0.17 1.83 士 0.20

삼겹살 9.98 士 0.57 10.56 士 0.50 11.83 土 0.75 11.56±0.57 11.33 士 0.52 11.23±0.83

갈매기살 0.23 士 0.03 0.22 士 0.04 0.24 士 0.03 0.21 士0.03 0,20 士 0.02 0.22 士 0.03

등갈비 0.94 士 0.06 0.89 士 0.06 0.87 士 0.10 0.96 士 0.10 0.90 士 0.11 0.91 士 0.09

토시살 0.13士0.02 0.14±0,02 0.14±0.02 0.11 士0.02 0.13 士 0.01 0.13士0.02

오돌삼겹 0.47 士 0.01 0.41 ±0.02 0.45 士 0.03 0.42 士 0.05 0.42 士 0.06 0.43 士 0.04

갈비 2.75±0.05 2.90 士 0.50 2.87±0.18 2.78±0.20 2.65 士 0.28 2.77 士 0.25

갈비살 2,09±0.03 2.22 士 0.43 2.21 士 0.12 2.17±0.17 2.02 士 0.24 2.14 士 0.21

마구리 0.35+0.0? 0.32 士 0.04 0,31 士 0.05 0.28 士 0.04 0.29+0.05 0.30 土 0.05

* 평균±표준편차
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표 74 도체등급에 따른 돼지 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

-가너 厂. 三 - '등급 斗三— V 三：丄 三三 -三〕

■ ■ ■ ■ ■ . ■ t ■ - ■ ... …. ■ ■ : . -I - < : ... ■ ■ ■■ ■■■■ ■■■■ < 三등외;.

조사두수 115 124 113 28

절식체중 (kg) 112.91 士 3.55 112.91 士 6.76 108.기士 15.32 136.38 士 26.52

냉도체중 (kg) 87.90 士 2.74 87.99±5.64 84.40 士 12.36 107.09 士 22.03

거래 정육쥥소분할, kg) 56.37±2.79 56.25±3,87 54.00 士 7.75 67.19± 12.75

안심살 1.12 士 0.12 1.13 士 0.13 1.15 士 0.12 1.11 士 0.11

등심살 7.19 士 0.59 7.16 士 0.59 7.13 士 0.61 7.00±0.48

알등심살 5.94 士 0.62 5.90±0.63 5.88 士 0.63 5.74+0.56

등심덧살 0.42 士 0.09 0.41 士 0.09 0.42±0.09 0.40 士 0.07

목심살 4.29 士 0.30 4.32 士 0.34 4.34 士 0.31 4.33 士 0.32

앞다리살 4.44 士 0.37 4.38 士 0.37 4.37 士 0.37 4.44 士 0.27

앞사태살 1.21 土 0.11 1.22 士 0.12 1.23 士 0.12 1.19 士 0.12

항정살 0.41 士 0.12 0.42 士 0.09 0.38 土 0.10 0.44 士 0.08

꾸리살 1. 이 士 0.09 1.01 士 0.10 1.02 士 0.09 1.03 士 0.08

부채살 0.62 士 0.09 0.61 士 0.11 0.63 士 0.10 0.58±0.08

주걱살 0.40 士 0.14 0.43±0.16 0.42±0.15 0.32 士 0.06

볼기살 3.75 士 0.35 3.77 士 0.40 3.83 士 0.36 3.64 士 0.45

설깃살 3.52 士 0.30 3.54 士 0.29 3.51 士 0.26 3.46 士 0.30

도가니살 2.66 士 0.26 2.68±0.27 2.70 士 0.23 2.58 士 0.28

홍두깨살 0.88 士 0.12 0.89 士 0.11 0.89 士 0.10 0.87 士 0.10

보섭살 2.46 士 0.25 2.46 士 0.25 2.45 士 0.22 2.35 士 0.26

뒷사태살 1.94 士 0.14 1.91 士 0.17 1.94 士 0.19 1.83 士 0.20

삼겹살 10.99 士 0.56 10.90 士 0.68 10.70 士 0.68 11.23 士 0.83

갈매기살 0.23 士 0.03 0.23±0.03 0.23 士 0,03 0.22 士 0.03

등갈비 0.92 士 0.11 0.93±0.13 0.93 士 0.13 0.91 ±0.09

토시살 0.13 士 0.02 0.13±0.02 0.13±0.02 0.13 士 0.02

오몰삼겹 0.43 士 0.06 0.41 士 0.07 0.42 士 0.06 0.43 士 0.04

갈비 2.86±0.23 2.83 士 0.25 2.84 士 0.24 2.77 士 0.25

갈비살 2.16±0.21 2.15 士 0.22 2.15 士 0.21 2.14 士 0.21

마구리 0.32 士 0.05 0.31 士 0.06 0.32 士 0.06 0.30 士 0.05

* 평균±표준편차
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표 75 도체등급에 따른 암퇘지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율（단위: %）

구분

厂 y 등급 三三 •三 ?'

. 1+ 1 • 2 / ■ 厂三 등외 ; '

조사두수 51 61 61 7

절식체중 （kg） 112.79 士 3.96 113.05士 6.89 107.32 士 15.75 120.14士 33.97

냉도체중〈kg） 88.06±2.89 88.13 士 5.78 83.56± 12.85 92.90 士 28.22

거래정육중（소분할 kg） 57.29 士 2.60 57.10士 3.98 54.04 士 8.21 60.89± 17.31

안심살 1.18 士 0.10 1.18 士 0.13 1.19 士 0.12 1.18 士 0.08

등심살 7.41 ±0.56 7.40 士 0.58 7.40 士 0.54 7.11 士0.46

알등심살 6.19 士 0.55 6.19 士 0.60 6.12 士 0.56 6.06+0,37

등심 덧살 0.41 士 0.09 0.41 士 0.08 0.44+0.09 0.41 土 0.08

목심살 4.33 士 0.30 4.33 士 0.31 4.41 士 0.35 4.24 士 0.45

앞다리살 4,51 ±0,41 4.39 士 0.36 4.44 士 0.37 4.50 士 0.18

앞사태살 1.22 士 0.11 1.23 土 0.13 1.24 士 0.12 1.26 士 0.10

항정살 0.43 土 0.12 0.42 士 0.10 0.37 士 0.11 0.40 士 0.09

꾸리살 1.()1 士 0.10 1.01 士 0.11 1.02 士 0.10 1.05 土 0.05

부채살 0.66±0.11 0.63±0.12 0.63±0.10 0.64 士 0.10

주걱살 0.44 士 0.16 0.42 士 0.16 0.40±0.14 0.36+0.05

볼기살 3.84±0,33 3.88 士 0.41 3.92 ±0.33 3.95±0.63

설깃살 3.60 士 0.31 3.62 士 0.28 3.57 士 0.25 3.63 士 0.34

도가니살 2.78 士 0.24 2.79 士 0.29 2.73 士 0.22 2.85 士 0.37

홍두깨살 0.91 士 0.11 0.92 士 0.12 0.92 士 0.10 0.87 士 0,09

보섭살 2.54 士 0.26 2.55 士 0.24 2.47 士 0.21 2.58 士 0.26

뒷사태살 1.97 士 0.15 1.93 士 0,18 1.97 士 0.18 1.94 士 0.28

삼겹살 10.90 士 0.50 10,73±0.65 10.61 士 0.65 10.75±1.03

갈매기살 0.24 士 0.03 0.24±0.03 0.24 士 0.03 0.25+0.03

등갈비 0.91 士 0.13 0.95 ±0.13 0.95±0.13 0.97 士 0.09

토시살 0.13 士 0.02 0.13 士 0.02 0.13 士 0,02 0.14士 0.03

오돌삼겹 0.41 士 0.07 0.41 士 0.07 0.43 土 0.06 0.46 士 0.03

갈비 2.90±0.22 2.88±0.26 2.86 士 0.23 2.82 士 0.14

갈비살 2.21 士 0.19 2.18 士 0.24 2.16 士 0.23 2.17 士 0.13

마구리 0.32 士 0.05 0.32 士 0.07 0.33 士 0.06 0.33 士 0.03

* 평균±표준편차
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표 76 도체등급에 따른 거세돼지의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

1
: 구분 H i

등귭 J
1‘ 1 - 2 등외 1

조사두수 64 63 52 21

절식체중 (kg) 113.01 ±3.21 112.78 士 6.69 110.35 士 14.78 141.79 士 21.92

냉도체중 (kg) 87.77 ±2.63 87.85 士 5.55 85.37 士 11.81 111.82 士 17.95

거래 정육쥥소분할, kg) 55.63 土 2.73 55.42 士 3.60 53.96 士 7.26 69.29 士 10.54

안심살 1.08 士 0.12 1.08 士 0.11 1.10 士 0.12 1.08 士 0.11

등심살 7.01 ±0.57 6.92 士 0.51 6,83±0.54 6.96 土 0.49

알등심살 5.74±0.60 5.63 士 0.53 5.60 士 0.61 5.64士0.58 '

등심덧살 0.43 士 0.08 0,41 士 0.09 0.40+0.10 0.39 士 0.07

목심살 4.26 土 0.30 4.31 ±0.36 4.25 土 0.24 4.37 土 0.27

앞다리살 4.38 士 0.31 4.37 士 0.37 429 土 0.36 4.42 土 0.29

앞사태살 1.20 士 0.10 1.22 士 0.12 1.21 士 0.12 1.16 士 0.12

항정살 0.40 土 0.11 0.42±0,08 0.39±0.09 0.45±0.08

꾸리살 1.()1 士 0.08 1.01 士 0.09 1.이士 0.08 1.02 土 0.08

부채살 0,58 士 0.07 0.59 士 0.09 0.62 士 0.09 0.56±0.06

주걱살 0.37 士 0.12 0.43 士 0.16 0.43 士 0.16 0.31 士 0.06

볼기살 3.68 士 0.35 3.67±0.36 3.71 士 0.36 3.53 士 0.32

설깃살 3.46+0.28 3.46 士 0.28 3.45 士 0.25 3.40 士 0.28

도가니살 2.56 士 0.24 2.58 士 0.22 2.66 士 0.25 2.49 士 0.18

홍두깨살 0.86 士 0.12 0.86 士 0.10 0.87 士 0.10 0.87 士 0.11

보섭살 2.40 士 0.23 2.37 士 0.21 2.41 士 0.22 2.28 士 0.21

뒷사태살 1.92 士 0.13 1.89 士 0.16 1.90 土 0.19 1.79±0.16

삼겹살 11.06 士 0.60 11.07 士 0.67 10.81 士 0.70 11.39 士 0.72

갈매기살 0.23±0.03 0.23 士 0.03 0.23 士 0.03 0,21 ±0.02

등갈비 0.92±0.10 0.92 士 0.12 0.92 士 0.13 0.90 ±0,09

토시살 0.13土0,02 0.13士 0.02 0.13土 0.02 0.12 ±0.02

오돌삼겹 0.44 士 0.05 0.42 士 0.08 0.42 士 0.06 0.42±0.04

갈비 2.83 土 0.22 2.78+0,24 2.80 土 0.24 2.76±0.27

갈비살 2.12±0.22 2.11 士 0.21 2.13土0.19 2.13±0.23

마구리 0.32±0.06 0.31 士 0,06 0.31 士 0.06 0.29 士 0.05

* 평균±표준편차
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6) 도체등급에 따른 냉도체중 대비 소분할 부위별 생산율

표 77 1+등급 돼지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

출하체중구간 (kg)

110 이하 111 -115 \ 116 이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중 (kg) 108.53 土 1.56 112.81 士 1.43 117.48 士 1.32 112.91 士 3.55

냉도체중 (kg) 85.42 士 1.92 87.72士 2.22 90.70 士 1.42 87.90 土 2.74

거래정육중(소분할,⑶ 54.97 士 2.77 56.04士 2.44 58.36 士 2.34 56.37±2.79

안심살 1.45 士 0.16 1.43 士 0.16 1.47±0.16 1.44 士 0.16

등심살 9.36 士 0.76 9,18士 0.79 9.22 士 0.74 9.24 士 0.77

알등심살 7.78 土 0.79 7.51 士 0.75 7.70 士 0.86 7.63±0.79

등심덧살 0.52 土 0.09 0.55 士 0.11 0.54 士 0.13 0.54±0.11

목심살 5.59 士 0.39 5.47 士 0.31 5.51 士 0.49 5.51 土 0,38

앞다리살 5.72 土 0.56 5.70 士 0.49 5.68±0.40 5.70 士 0.48

앞사태살 1,61 士 0.11 1.54 士 0.14 1.53 士 0.13 1.56 土 0.14

항정살 0.54 士 0.14 0.50 士 0.14 0.58 士 0.17 0.53 士 0.15

꾸리살 1.29 土 0.11 1.30+0.12 1.31 士 0.12 1.30 士 0.12

부채살 0.80±0.13 0.79 士 0,12 0.77 士 0.12 0.79 土 0.12

주걱살 0,61 士 0.20 0.51 士 0.18 0.43 士 0.1： 0.51 士 0.18

볼기살 4.84 士 0.51 4.77 士 0.39 4.90 士 0.51 4.82 土 0.46

설깃살 4.49 士 0.42 4.52 士 0.42 4.56 士 0.33 4.52 士 0.40

도가니살 3.48 土 0.32 3.37 士 0.33 3.44±0.38 3.42±0.34

홍두깨살 1.16 士 0.13 1.12+0.16 1.12 士 0.15 1.13±0.15

보섭살 3.20 土 0.36 3.15 士0.30 3.14±0.31 3.16士 0.32

뒷사태살 2.52 士 0.22 2.47 士 0.18 2.51 士 0.17 2.49 士 0.19

삼겹살 13.79 士 0.68 14.31 士 0.75 14.09±0.65 14.12 士0.73

갈매기살 0.30 士 0.03 0.30 士 0.04 0.30 士 0.03 0.30 士 0.04

등갈비 1.15 土 0.14 1.16 士 0.15 1.24 士 0.12 1.18 士 0.15

토시살 0.17±0.02 0.17±0.02 0.16±0.02 0.17 士0.02

오돌삼겹 0.53 士 0.08 0.55 士 0.08 0.57 士 0.06 0.55±0.08

갈비 3.72±0.29 3.64±0.26 3.70±0.32 3.68±0.28

갈비살 2.84+0.26 2.73±0.28 2.79 士 0.23 2.77 士 0.27

마구리 0.41 ±0.06 0.41 士 0.07 0.43 ±0.08 0,42±0.07

* 평균±표준편차
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표 78 1등급 돼지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

구분

1 
1

______________________________________ 1하체 중구간 (k g)

105 이하 106 ~ 110 111 ~ 115 116 ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 (kg) 103.45±1.39 107.73±1.59 113.35 士 1.44 117.96+1.47 122.6/1 士 1.53 112.91 ±6.76

냉도체중 (kg) 81.07 土 1.12 83.28 士 2.03 88.75 士 408 92.16士 1.77 95.35 士 1.81 87.99 士 5.64

거래정육중(소분할.kg) 53.01 士 2.59 53.51 士 2.59 56.53±3.04 58.44 土 3.16 60.24 土 2.20 56.25 士 3.87

안심살 1.52 士 0.15 1.47 士 0.18 1.42 士 0.17 1.41 土 0.14 1.46 士 0.19 1.45 士 0.17

등심살 9.43 士 0.85 9.16士0.76 9.29±0.80 9.09 士 0.78 9.04 士 0.76 9.19±0.79

알등심살 7,90±0,87 7.56±0,78 7.70 士 0.77 7.43 士 0.87 7.43±0.82 7.58±0.83

등심 덧살 0.51 士 0.14 0.51 士 0.13 0.56 士 0.08 0.55 士 0.09 0.53 士 0.09 0.53 士 0.11

목심살 5.55 士 0.42 5.53 士 0.57 5.61 士 0.52 5.46 士 0.44 5.66 士 0.41 5.54 土 0.48

앞다리살 5.76 士 0.48 5.61 士 0.51 5.59 士 0.41 5.54 士 0.52 5.67 士 0.39 5.62 士 0.48

앞사태살 1.66 士 0.20 1.62 土 0.15 1.57 士 0.20 1.49 士 0.14 1.55 士 0.09 1.57 士 0.17

항정살 0.54 士 0.11 0.52 士 0.13 0.55 士 0.13 0.53 士 0.10 0.57 士 0.11 0.54 士 0.12

꾸리살 1.34 士 0.14 1.31 士 0.16 1.28 士 0.15 1.27±0.12 1.28 士 0.08 1.30 士 0.14

부채살 0.87 士 0.13 0.86 士 0.16 0.75 士 0.11 0,71 ±0,12 0.74 士 0.09 0.79 士 0.14

주걱살 0.70 士 0.22 0.64 士 0.21 0.50 士 0.18 0.47 士 0.14 0.41 土 0.11 0.55 士 0,20

볼기살 5.09 士 0.51 4,93+0,51 4.78 士 0.63 4.76 士 0.47 4.62±0.38 4,84±0.52

설깃살 4.67 士 0.42 4,50±0.38 4.55±0.39 4.57 士 0.37 437 士 0.28 4.54 士 0.38

도가니살 3.66 士 0.39 3.51 士 0.35 3.42±0.36 3,33±0.32 3.34 士 0.27 3.44±0.35

홍두깨살 1.22 士 0.16 1.18 士 0.16 1.13 士 0.14 1.12 士 0.11 1.08 士 0.10 1.15±0.14

보섭살 3.29 士 0.36 3.21 ±0.32 3.08 士 0.31 3.12 士0.32 3.07 士 0.28 3.16± 0.33

뒷사태살 2.59 士 0.22 2.51+0.22 2.39 士 0.22 2.39 士 0.23 2.38 士 0.17 2.45 士 0.23

삼겹살 13.44 士 0.77 13.94+0.91 13.91 士 1.05 14.39 士 0.83 14.04 士 0.67 14.00 士 0.90

갈매기살 0.30 士 0.04 0.31 士 0.05 0.29 士 0.02 0.30 士 0.04 0.29 士 0.04 0.30±0.04

등갈비 1.22 士 0.14 1.20 士 0.17 1.20 士 0.18 1.17±0.20 1.23±0.09 1.20 士 0.17

토시살 0.16±0.02 0.17士0.02 0.17 士0.02 0.17 士 0.02 0.17 士 0.02 0.17 士0.02

오돌삼겹 0.52 士 0.09 0.52±0.10 0.55±0.08 0,52±0.11 0.57±0.08 0.53 士 0.10

갈비 3.76 士 0.29 3.59 士 0.35 3.68 + 0.34 3,57±0.33 3.64 士 0.29 3.63 士 0.33

갈비살 2.87 土 0.23 2.70 士 0.35 2.78 士 0.30 2.73 士 0.26 2.74 士 0.26 2.76 士 0.29

마구리 0.42±0.05 0.38±0.09 0.43+0.07 0.39 士 0.10 0.42 士 0.07 0.42±0.09

* 평균±표준편차
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표 79 2등급 돼지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율（단위: %）

출하체중구간 （kg）

구분 i
1 
} 
!

95 
이하

96 ~
100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 -
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중 91.23 98.16 102,89 108,38 113.50 118.50 122.61 127.77 135.64 108.71

(kg) 士 3.23 士 1.35 士 1.24 士 1.25 士 1.35 士 1.22 士 1.50 士 1.25 士 2.39 士 15.32

냉도체중 70,11 76,26 79,52 84.98 88.60 93,27 95.73 98.95 W6.00 84.40

(kg) 士 2.94 士 1.50 士 2.10 士 1.68 士 2.62 士 1.64 士 1.98 士 1.13 士 1.81 士 12.36

거래정육중 45.81 48,84 51.08 55.76 56.58 58.01 59.54 62.27 68.33 54.00

（소분할,kg） 士 2.82 士 2.16 士 2.13 士 2.52 士 2.66 土 4.20 士 3.57 土 2.50 士 2.54 ±7.75

1.51 1.45 1.51 1.53 1.50 1.33 1.40 1.48 1.52 1.48
안심살

士 0.15 士 0.10 士 0.15 士 0.19 士 0.26 士 0.18 士 0.15 士 0.15 士 0.14 士 0.16

등심살
9.40 9.09 9.48 8.90 9.47 8.70 8.76 9.00 9.24 9.20

士 0.54 士 0.84 士 0.90 士 0.73 士 0.92 士 0.59 士 1,07 士 0.63 士 0.61 士 0.77

알등심살
7.86 7.59 7.86 7.47 7.66 6.91 7.00 7.30 7.63 7.58

士 0.55 士 0,82 士 0.82 士 0.47 士 1.35 士 1.06 士 0.92 士 0.64 士 0.71 士 0.82

등심 덧살
0.61 0.48 0,52 0.59 0.46 0.52 0.58 0.54 0.55 0.54

士 0.10 士 0.17 士 0.13 士 0.14 士 0.12 士 0.08 士 0.10 士 0,08 士 0.07 士 0.12

5.56 5.47 5.51 5.48 5,55 5.40 5.57 5.89 5.82 5.59

목심살
士 0.31 士 0.33 士 0.45 士 0.15 ±0.55 ±0.53 ±0.39 士 0.25 士 0.33 ±0.39

앞다리살
5.84 5.55 5.57 6.11 5.67 5.61 5.17 5.56 5.69 5,63

士 0.41 士 0.43 士 0.50 士 0.76 士 0.26 士 0.54 士 0.51 士 0.30 士 0.39 士 0.46

앞사태살
1.67 1.63 1.68 1.60 1.57 1.52 1.42 1.44 1,50 1.58

士 0.13 士 0.13 士 0.15 士 0.21 士 0.15 土 0.12 ±0.11 士 0.10 士 0.09 士 0.16

항정살
0.39 0.51 0.52 0.55 0.57 0.43 0.52 0.52 0.52 0,49

士 0.13 士 0.12 士 0.15 士 0,10 士 0.11 士 0.06 士 0.07 士 0.14 土 0.12 士 0.13

꾸리살
1.33 1.29 1.32 1.39 1.34 1,26 1.23 1.28 1.35 1.31

±0.09 士 0.12 士 0.14 士 0.14 士 0.12 士 0.17 ±0,05 士 0.10 士 0.10 ±0,11

부채살
0.85 0.88 0.86 0.78 0,77 0.77 0.74 0.69 0.73 0,81

士 0.13 士 0.08 士 0.15 士 0.09 +0.07 士 0.07 士 0.14 士 0.06 士 0.09 士 0.13

주걱살
0.49 0,69 0.64 0.64 0,52 0.36 0.50 0.43 0.43 0.54

土 0.16 士 0.21 士 0.21 士 0.19 士 0.17 士 0.06 士 0.14 ±0.07 士 0.07 士 0.19

볼기살
5.26 4.99 5.01 5.01 4.72 4.77 4,60 4.61 4.80 4.93

士 0.42 士 0.35 士 0.28 士 0.30 士 0.45 士 0.81 士 0.54 士 0.42 士 0.34 士 0.47
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______ _____________ 출하 체즁 구간 (kg)

95 
이하

96 ~ 
100

101­
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 -
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

설깃살
4.69 4.51 4.52 4.60 4,48 4.42 4.53 4.45 4.38 4.53

士 0.28 ±0.32 士 0.32 士 0.20 士 0.46 士 0.53 士 0.34 士 0.39 士 0.24 士 0.34

도가니 살
3.62 3.50 3.58 3.60 3.41 3.26 3.28 3.28 3.47 3.48

士 0.26 士 0.23 士 0.25 士 0.37 土 0.25 士 0.49 士 0.29 士 0.24 士 0.33 士 0.30

홍두깨살
1,21 1.18 1.20 1.16 1,07 1.09 1,12 1.04 1,13 1.15

士 0.13 士 0.11 士 0.12 士 0.06 土 0.16 士 0.19 土 0.12 士 0.14 士 0.10 士 0.14

보섭살
3.22 3.17 3.15 3.18 3.20 3,09 3.06 3.08 3.14 3.15

士 0.27 士 0.26 士 0.29 士 0.34 土 0.26 士 0.32 土 0.28 士 0.25 士 0.34 士 0.28

뒤사대살
2.71 2.57 2.55 2.54 2.40 2,38 2.22 2.29 2.35 2.50

±0.15 士 0.21 士 0.17 ±0.24 士 0.24 士 0.35 士 0.16 士 0.19 士 0.15 士 0.25

사견삼
13.34 13.68 13.27 14.28 13.91 14.43 14.55 14.06 14.41 13.80

士 0.71 士 0.86 士 0.88 士 0.84 士 0.68 ±0.75 士 0.71 士 0.51 ±0.65 士 0.86

갈매기살
0.30 0.30 0.29 0.31 0.32 0.26 0.31 0.31 0.31 0.30

士 0.04 士 0.04 士 0.04 士 0.03 士 0.04 士 0.02 士 0.06 士 0.04 士 0.03 士 0.04

•드감 bl
1.27 1,26 1.21 1.20 1.19 1.17 1.01 1.14 1.18 1.20

士 0.12 士 0.15 士 0.15 士 0.16 士 0.25 士 0.13 士 0.22 士 0.12 士 0.14 士 0.17

토시살
0.17 0.16 0.17 0,18 0.18 0.14 0.16 0,17 0.18 0.17

士 0.03 士 0.03 土 0.04 士 0.02 士 0.03 士 0.01 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.03

오돌삼겹
0,59 0.50 0.52 0,58 0.53 0.58 0.51 0,56 0.57 0.55

士 0.05 士 0.10 士 0.11 士 0.08 土 0.06 士 0.05 士 0.06 士 0.04 士 0.05 士 0.08

갈비
3.74 3.59 3.67 3,68 3.71 3.41 3.56 3.68 3.66 3.65

士 0.28 土 0.23 士 0.27 士 0.43 士 0.38 士 0.38 士 0.34 士 0.27 士 0.28 士 0.29

갈비살
2.81 2.69 2.79 2.79 2.87 2.53 2.73 2.79 2.81 2.77

+ 0.21 士 0.38 土 0.20 士 0.27 士 0.32 士 0.27 ±0.26 士 0,22 + 0.19 士 0.26

마구리
0.48 0.38 0.40 0.43 0.36 0.40 0.41 0.41 0.40 0.42

士 0.08 土 0.06 士 0.05 士 0.14 士 0.11 士 0.11 士 0.07 士 0.06 士 0.07 士 0.08

* 평균士표준편차
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표 80 등외등급 돼지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

그^ 
“T므

출하체중구간 (kg) - r

100 이하 101 ~120 141 ~ 145 146 ~150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 (kg) 84.13 士2,17 107.33± 11.88 143.33 士 1.60 148.19 士 1.22 159.21 士 5.21 136.38 士 26.52

냉도체중 (kg) 63.30 + 2.66 83.40±9.91 113.35 士 1.47 117.35 士 1.85 125.19 士 4.63 107,09士 22.03

거래 정육쥥소분할知 42.04 士 2.64 54.52 士 8.16 70.68 士 2.58 73.39 士 3.58 76.92士 3.16 67.19士 12.75

안심살 1.49 士 0.09 1.50 土 0.09 1.42 士 0.14 1.41 士 0.17 1.34 士 0.14 1.42 士 0.14

등심살 9.15 士 0.31 9.86 士 0.64 8.64 士 0.52 8.86士0.72 8.80 士 0.52 8.95 士 0.64

알등심살 7.88±0.26 8.25 士 0.47 6.86 士 0.78 7.24 士 0,78 7.19士0.74 7.34 士 0.78

등심덧살 0.54 士 0.10 0.62 士 0.07 0.55 士 0.08 0.47 士 0.07 0.45 士 0.05 0.51 士 0.09

목심살 5.22 士 0.31 5.95 士 0.51 5.60 士 0.21 5.58 士 0.34 5.42 士 0.36 5.53 士 0.37

앞다리살 5.76 士 0,23 6.02 士 0.24 5.64±0.28 5.60 士 0.47 5.59 士 0,37 5.68±0.36

앞사태살 1.70 士 0.13 1.70 士 0.09 1.41 士 0.14 1.53 士 0.14 1.44 士 0.16 1.52 士 0.17

항정살 0.42 士 0.07 0,46±0.13 0.60+0,08 0.59 士 0.04 0.60 士 0.06 0.55 士 0.10

꾸리살 1.34 士 0.06 1.40 ±0.03 1.29 士 0.10 1.31 士 0.11 1.28 士 0.12 1.31 士 0.10

부채살 0.94 土 0.09 0.76 士 0.10 0.67 土 0.06 0.72 士 0.07 0.72 士 0.11 0.75 士 0.12

주걱살 0.48 士 0.09 0.43 士 0.10 0.39±0.07 0.41 士 0.08 0.37 士 0.08 0.41 ±0.08

볼기살 5.77 士 0.81 4.86 士 0.38 4.34 士 0.52 4.43±0.27 4.45 士 0.36 4,65±0.65

설깃살 4.99 士 0.38 4.61 士 0.48 4.37 士 0.46 4.22 士 0.30 4.28 士 0.30 4.42 士 0.43

도가니살 4.01 士 0.62 3.30 士 0.12 3.18 士 0.31 3.17 土 0.22 3.16 士 0.21 3.30 士 0.42

홍두깨살 1.17 士 0.15 1.24 士 0.15 1.()1 士 0.09 1.14 士 0.10 1,06士 0.13 1.11 士 0.13

보섭살 3.46 士 0.43 3.03±0.35 3.00±0.37 2.89 士 0.25 2.87 ±0.25 3.01 ±0.35

뒷사태살 2.85 士 0.24 2.50 士 0.10 2.15 士0.17 2.31 士 0.18 2.19 士 0.22 2.34±0.30

삼겹살 13.27 士 0.54 13.60±0.56 14,96士 0.88 14,60±0.74 14.41 士 0.52 14.33±0.86

갈매기살 0.31 ±0,05 0.29 士 0.04 0.30 士 0.04 0.27 士 0.04 0.25 士 0.03 0.28 士 0.04

등갈비 1.25 士 0.07 1.15 士 0.07 1.10 士 0.13 1.21 士 0.12 1.14 士 0.15 1.17 土 0.13

토시살 0.17±0,03 0.17 士0.02 0.17 士 0,03 0,14±0.03 0.17 士 0.01 0.16±0.03

오돌삼겹 0.62 士 0.03 0.53 士 0.03 0.57 士 0.03 0.53 士 0.06 0.54 士 0.08 0.55 士 0.06

갈비 3.66 士 0.10 3.73 士 0.61 3.63 士 0.20 3.51 士 0.24 3.36 士 0.35 3.54 士 0.31

갈비살 2.78 士 0.09 2.86±0.53 2.80 士 0.14 2.74+0,20 2.57±0.30 2.73 士 0.26

마구리 0.46 士 0.03 0.41 士 0.05 0.40 士 0.06 0.35 士 0.05 0.37 士 0.07 0.39 士 0.06

* 평균±표준편차
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표 81 도체등급에 따른 돼지 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

구분 ...

등급

1—r
1 2 등외 1

조사두수 115 124 113 28

절식체중 (kg) 112.91 士 3.55 112.91 士 6.76 108.기士 15.32 136.38 土 26.52

냉도체중 (kg) 87.90 士 2.74 87.99 士 5.64 84.40± 12.36 107.09 士 22.03

거래 정육쥐소분할,kg) 56.37 士 2.79 56.25 士 3.87 54.00 士 7.75 67.19± 12.75

안심살 1.44 士 0,15 1.45±0.16 1.48 土 0.15 1.42 士 0.14

등심살 9.23±0.70 9.18±0.74 9.20 士 0.75 8.95 土 0.65

알등심살 7.63±0.75 7.58 士 0.79 7.58 士 0.81 7.35±0.78

등심덧살 0.54 士 0.11 0.53 士 0.11 0.54 士 0.12 0.51 土 0.09

목심살 5.51 士 0.37 5.54 土 045 5.59 士 0.39 5.53±0.37

앞다리살 5.70 士 0.46 5.62 士 0.44 5.63 土 0.46 5,68±0.36

앞사태살 1.56 士 0.14 1.57 土 0.16 1.58 士 0.16 1.52 土 0.17

항정살 0.53 土 0.15 0.54 土 0.12 0.49±0,13 0.55±0.10

꾸리살 1.30 士 0.11 1.30 士 0.13 1.31 土 0.12 1.31 士 0.10

부채살 0.79±0.12 0.79 士 0.14 0.81 士 0.13 0.75 士 0.12

주걱살 0.51 士 0.18 0.55 土 0.20 0.54 士 0.19 0.41 土 0,08

볼기살 4.82 士 0.44 4.84 士 0.49 4.93±0.46 4.65 土 0.65

설깃살 4.52±0.36 4.54+0.35 4.53 士 0.33 4.42 士 0.43

도가니살 3.42 士 0.32 3.44 士 0.34 3.48 士 0.30 3.31 土 0.42

홍두깨살 1.13 士 0.14 1.15 士 0.14 1,15 土 0.13 1.11 士 0.13

보섭살 3.16 士 0.31 3.16 士 0.31 3.15土0.28 3.01 士 0.35

뒷사태살 2.49 士 0.18 2.45 土 0.22 2.50 士 0.25 2.34 士 0.29

삼겹살 14.12土0.74 13.99 土 0.87 13.79±0.84 14.33 土 0.85

갈매기살 0.30 士 0.04 0.30 土 0.04 0.30 士 0.04 0.28 士 0.04

등갈비 1.18 士 0.15 1.20 士 0.16 1.20 土 0.17 1.17 土 0.13

토시살 0.17 士 0.02 0.17 + 0.02 0.17±0.03 0.16 士 0.03

오돌삼겹 0.55 士 0.08 0.53±0.10 0.55 ±0.08 0.55±0.06

갈비 3.68 士 0.29 3.63 土 0.31 3.65 ±0.29 3.54 士 0.31

갈비살 2.77 士 0.26 2.75 士 0.28 2.77 土 0.26 2.73 士 0.26

마구리 0.42±0.07 0.40 士 0.08 0.42±0.08 0.39±0.06

* 평균±표준편차
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표 82 도체등급에 따른 암퇘지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위 : %)

구분

.--- ------------- :--------------------------------------------------------. ■ ■ -.. . ■ ' . ■ ■ ■ ■■■ ■■. < • ■ - 1

/ ....................... 『〔등급 三三< 1
' r ■ '丁.' •.丄-I ■ . 2 • '三三등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중 (kg) 112.79 士 3.96 113.05士 6.89 107.32± 15.75 120.14士 33.97

냉도체중 (kg) 88.06 士 2.89 88.13 士5.78 83.56 士 12.85 92.90 士 28.22

거래 정육쥥소분할. kg) 57.29 士 2.60 57.10±3.98 54.04士 8.21 60.89± 17.31

안심살 1.51 士 0.13 1.52 士 0.16 1.52 士 0.15 1.54 士 0.08

등심살 9.49 士 0.66 9.49±0.72 9.51 士 0.67 9.25 士 0.43

알등심살 7.92 士 0.67 7.94 士 0.75 7.87 士 0.72 7.89±0.44

등심덧살 0.53 士 0.11 0.53 士 0.11 0.57 士 0.11 0.53 士 0.09

목심살 5.55 士 0.38 5,55±0.40 5.67 士 0.42 5.50 士 0.45

앞다리살 5,77±0.52 5.63 士 0.42 5.기士 0.45 5.85 士 0.21

앞사태살 1.56 士 0.15 1.57 士 0.16 1.60±0.16 1.65 士 0.15

항정살 0.54±0.15 0.54 士 0.13 0.47 士 0.14 0.52 士 0.11

꾸리살 1.30 士 0.13 1.30 士 0.14 1.31 士 0.12 1.36 士 0.04

부채살 0.84 士 0.14 0.81 士 0.16 0.81 士 0.13 0.84 士 0.15

주걱살 0.56 士 0.20 0.54+0.20 0.52 士 0.18 0.47 士 0.07

볼기살 4.92 士 0.41 4.97 ±0.48 5.05±0.42 5.16士 0.94

설깃살 4.61 ±0.36 4.64 士 0.33 4.59 士 0.31 4.73 ±0.53

도가니살 3.56±0.29 3.57 士 0.35 3.51 士 0.28 3.72±0.57

홍두깨살 1.16 士 0.14 1.18 士 0.14 1.18 士 0.13 1.13±0,13

보섭살 3.25 士 0.31 3.28 士 0.30 3.18 士 0.27 3.36 士 0.37

뒷사태살 2.52±0.19 2.48 士 0.22 2.53±0.24 2.54±0.42

삼겹살 13.96 士 0.68 13.77 士 0.82 13.63 士 0.78 13.97±0,98

갈매기살 0.31 士 0.04 0.31 士 0.04 0.31 ±0.04 0.32 士 0.04

등갈비 1.17±0,17 1.22 士 0.18 1.22 士 0.16 1.26 士 0.11

토시살 0.17士0.03 0.17 士 0,02 0.17 士0.03 0.18 士 0.04

오돌삼겹 0.53 士 0.09 0.53 士 0.09 0.55 + 0.08 0.60 士 0.05

갈비 3.72+0.29 3.70±0,31 3,68 士 0.28 3.67 士 0.13

갈비살 2.83 士 0.24 2.80 士 0.29 2.78 士 0.28 2.82 士 0.12

마구리 0.41 士 0.07 0.41 士 0.09 0.43 士 0.08 0.43±0.05

* 평균±표준편차
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표 83 도체등급에 따른 거세돼지의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

구분
________________ 등급

r 1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중 (kg) 113,()1 士 3.21 112.78 士 6.69 110.35 士 14.78 141.79 士 21.92

냉도체중 (kg) 8777士 2.63 87.85 士 5.55 85.37±11.81 111.82 土 17.95

거래 정육쥥소분할. kg) 55.63 士 2.73 55.42 士 3.60 53.96 士 7.26 69.29 士 10.54

얀심살 1.39 士 0.15 1,39±0.14 1.43 士 0.14 1.38±0.14

등심살 9.03 士 0.68 8.88 士 0.62 8.83 士 0.68 8.85±0.68

알등심살 7.39 士 0.74 7.22±0.67 7.24 士 0.78 7.16±0.80

등심덧살 0.55 土 0.11 0.53 士 0.11 0.51 ±0.12 0.50 士 0.09

목심살 5.48±0,36 5.53±0.49 5.50 士 0.32 5.54 士 0.36

앞다리살 5.64 士 0.41 5.61 士 0.47 5.54 士 0.46 5.62 士 0.38

앞사태살 1.55 士 0.13 1,57±0.15 1.57 士 0.16 1.48 士 0.16

항정살. 0.52 士 0.14 0.53 士 0.11 0.51 ±0.12 0.56 士 0.09

꾸리살 1.30 士 0.10 1.29 士 0.11 1.31 士 0.11 1.30 士 0.11

부채살 0.75±0.08 0.76 士 0.12 0,80±0.12 0.기士 0.08

주걱살 0.48 士 0.15 0.55 士 0.20 0,56 ±0.20 0.39±0,08

볼기살 4.74±0.45 4.71 士 0.46 4.80 士 0.47 4.48 士 0.43

설깃살 4.45 士 0.35 4.44 士 0.35 4.46 士 0.34 4.32 士 0.35

도가니살 3,30±0.30 3.32 士 0.27 3.44 士 0.32 3.17 士0.24

홍두깨살 1.11 士 0.14 1.11 士 0.12 1.12 士 0.13 1.10 士 0.13

보섭살 3.09 士 0.29 3.04 士 0,28 3.12士 0.28 2.89 士 0.26

뒷사태살 2.47 士 0.17 2.43 士 0.21 2.46±0,26 2.28±0.21

삼겹살 14.24±0.77 14.22±0.86 13.99 士 0.88 14,45 士 0,80

갈매기살 0.29 士 0.03 0.29±0.03 0.30 士 0.04 0.27 ±0.03

등갈비 1.18 士 0.12 1.18 士 0.15 1.18 士 0.17 1.14 士 0.12

토시살 0.17+0,02 0.16±0.02 0,16±0.03 0.16±0,02

오돌삼겹 0.56±0.07 0.53 土 0,10 0.54 士 0.08 0.54 士 0.06

갈비 3.65 士 0.28 3.57±0.30 3.63 士 0.30 3.50±0.34

갈비살 2.73 士 0.27 2.기士 0.26 2.75 士 0.24 2.70 土 0.28

마구리 0.42 士 0.07 0.40 士 0.07 0.40 士 0.08 0.37 士 0.06

* 평균±표준편차
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표 84 돼지 도체규격 (단위: cm)

출하체중구간 (kg)

구분 95 96 ~ 101 - 106 111 ~ 116 ~ 121 ~ 126 ~ 131
전체

i
이하 100 105 ~110 115 120 125 130 이상

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

a
98.00 100.70 102.87 102.73 104.63 105.78 106.70 106.36 112.14 104.45

士 3.36 士 3.21 士 2.94 士 3.00 士 3.09 士 3.12 士 4.24 士 2.50 士 3.52 士 4.55

91.87 94.20 95.96 96.05 97.51 98.84 99,70 99.71 104.95 97.59
b

士 3.08 士 2.96 士 2.73 士 2.91 士 3.02 土 2.96 士 3.78 士 2.71 士 3.48 士 4.29

도

65.25 67.28 68.77 69.13 69.90 69,99 70.44 70.64 73.95 69,57
체 

장

c
士 2.66 士 7.45 ±7.95 士 7.44 士 6.72 士 3.03 士 3.61 士 1.79 士 3.10 士 5.98

d
80.87 83,20 84.26 84.59 86.33 87.45 88,37 88.39 90.45 85.99

士 2.83 士 2.43 士 2.48 土 2.58 士 2.83 士 2.70 士 3.75 士 2.21 士 12.83 土 5.12

74.78 76.55 77,11 77.56 78.96 80.55 81.13 81.46 85.25 79.15
e

士 2.50 士 2.22 士 2.41 士 2.79 士 2,80 士 2.62 士 3.45 士 2.13 士 3.03 士 3.75

33,98 35,45 35.69 37.09 37.59 38.30 39.93 38.39 40.44 37.47
a

士 0.97 士 1.19 ±1.54 士 6.39 士 5.80 士 5.85 士 9.04 ±1.10 士 1.14 士 5.40

도 

체 
폭

b
29.73 31.23 31.45 32.34 32.70 32.41 33,00 33.14 34.91 32,36

士 2.23 士 1.47 士 1.53 士 6.32 士 5.57 士 1.18 士 0.96 土 1.17 士 1.27 士 3.94

c
22.80 24.95 25.67 26.22 25,34 26.06 26,83 27.79 28.36 25.89

I

士 3.36 士 1.81 士 2.12 士 2.00 士 4.02 士 3.08 士 2.11 士 1.24 士 2.61 士 3.13

-■…■■

17.63 18.80 19.38 19.17 19.47 19.23 19.54 19.21 20.66 19.28

25s 슨S
±1.01 士 1.36 士 0.72 士 0.95 ±1.71 士 0.85 士 0.85 ±0.91 士 1.14 ±1.30

14.45 17,08 18.02 17.47 15.69 14.99 14,87 14.50 15.19 15.94

＜느=슨;
士亡46 士 3.27 士 2.89 士 3.17 士 2.37 士 1.58 士 1.04 士 0.65 士 0.94 士 2.56

14.97 14.25 14.87 15.26 15.83 16.82 16.59 16.75 18.17 15.95

노제우노
士 1.96 士 1.39 士 1.47 土 1.47 士 1.70 士 1.64 ±1.47 士 1.37 士 1.12 士 1.86

* 평균士표준편차 
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표 85 암퇘지의 도체규격(단위: cm)

-1 fcd 1
듀

_____________________________________ 출하체중 구 간 (kg)

95 
이하

96 ~
100

101 -
105

106 
~110

111 ~
115

116 ~
120

121 〜
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

a
98.68

士 3.50

101,75 

士 3.77

103.13 

士 2.66

103.85

士 2.97

105.52 

士 3.16

106.42

士 3.20

107,21

士 4.89

107.43

士 2.44

112.85

±2.69

104.71

士 4.53

b
92.57

士 3.11

95,19 

士 3.46

96.42

士 2.55

97.10

土 3.15

98.61

土 2.85

99.46

士 3.10

100.29 

士 4.69

100,93 

士 3.01

105,75 

士 2.35

97.96

士 4.26

도 

체 

장

c
65.45

士 2.87

66.31

±1.58

70.12

士 9.77

69.00

土 6.10

70.22

士 6.86

70.00

士 3.21

71.21

±3.62

71.36

土 1.55

75.15

土 2.37

69.61

士 5.98

d
81.43

士 2.96

83.81

士 2.67

84.54

士 2.54

85.46

士 2.78

87.06

士 2.68

87,92 

士 2.88

88.58

士 3.99

89.07

士 2.59

93.70

士 2.57

86.36

士 3.98

e
75.20

士 2.57

77.38

士 2.52

77.23

士 2.65

78.04

士 3.55

79.52

士 3.03

80.92

士 2.72

81.58

士 3.73

82.21

士 2.23

86.25

±2.53

79.26

±3,90

a
34,16

士 1.04

35.00

士 1.07

35.52

±1.46

36.23

±1.27

37.10

士 1.09

38,77

士 7.89

38.08

士 0.73

38.93

士 1.02

40.45

士 0.86

36.96

士 4.08

도

체

폭 i
b

29.80

士 2.58

30.94

士 1.02

31,38

士 1.38

31.75

±1.21

32,35

士 1.20

32.66

±1.08

33.04

士 0.72

33.86

±1.21

35.40

士 0.94

32.09

士 1.89

c
22.77

士 3.85

24.81

±2.48

25.92

士 2.27

26,48 

士 1.34

25.78

士 3.72

26.46

士 2.48

26.71

±2.81

27.43

士 1.10

27.20

±3,59

25.84

士 3.06

경골장
17.86

士 0.95

19.25

±1.04

19.31

士 0.71

19.50

士 0.99

19.53

士 0.91

19.26

士 0.95

19.63

土 1.05

19.64

士 1.03

20.85

士 0.85

19.31

士 1.11

선골장
14.39

±1,51

17,56

±3,40

17.40

士 3.04

18.62

士 3.17

16.38

±2.43

15,23

士 1.81

15.21

士 1.36

14.86

士 0.75

15.30

土 0.79

16.23

±2.68

도체후도
14,93

士 2.27

14.31

±1.44

14.90

士 1.31

14.96

士 1.35

15.73

士 1.43

16.93

±1.44

17.50

士 1.11

16.93

士 1.64

17.30

士 0.82

15.84

±1.79

* 평균±표준편차 
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표 86 거세돼지의 도체규격 （단위: cm）

구분 95 
이하

96 ~
100

출하체중구간 （kg）

131 
이상

전체
101 - 
105

106 
~110

111 ~
115

116 ~ 
120

121 - 
125

126 ~
130

!

. 조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

96.13 100.00 102.44 101.96 104.01 105,13 106.30 105.29 111.82 104.22
! a
1 士 2.15 ±2.73 土 3.39 士 2.80 士 2.92 士 2.94 士 3.78 士 2.21 士 3.85 士 4.57

h
89.94 93.54 95.22 95.34 96.75 98,19 99,23 98.50 104.59 97.27

1 u
士 2.11 土 2.51 士 2.92 士 2.54 土 2.92 士 2.71 土 2.95 土 1.85 土 3.88 士 4.29

도
64.69 67.92 66.59 69.22 69.68 69.99 69.83 69.93 73.41 69.53

세 C

장
土 2.03 土 9.66 士 2.37 士 8.31 士 6.68 士 2.88 士 3.60 士 1.84 士 3.29 士 5.98

서 79.31 82.79 83,81 84,00 85.82 86.96 88.20 87.71 88,98 85.67
U

士 1.75 士 2.28 士 2.40 士 2.29 土 2.84 士 2.45 士 3.67 士 1.68 士 15.26 土 5.95

73.63 76.00 76.91 77.24 78.58 80.18 80,77 80.71 84.80 79.05

士 2.01 士 1.91 士 2.04 士 2.11 士 2.59 ±2.50 土 3.29 士 1.87 ±3.19 士 3.61

33.50 35.75 35.97 37.67 37.93 37.82 41.40 37.86 40.43 37.93
a

±0.53 士 1.22 ±1.67 士 8.22 士 7.51 士 2.42 士 12.09 士 0.94 士 1.27 士 6.33

도 소
29.56 31.42 31.56 32.74 32.95 32.15 32.97 32,43 34.68 32.60

세 ■ u

폭 土 0.78 ±1.73 士 1.78 士 8.16 士 7.21 ±1.24 士 1.14 士 0.53 士 1.36 士 5.12

22.88 25.04 25.25 26.04 25.03 25.65 26.93 28.14 28.89 25.94
C

士 1.48 土 1.30 ±1.85 士 2.35 士 4.23 士 3.58 士 1.44 士 1.35 ±1.89 士 3.20

겨고자 17.00 18.51 19.50 18.95 19.42 19.21 19.47 18.79 20.57 19.26
■23 = 0

士 0.93 士 1.51 士 0.75 士 0.87 ±2.10 士 0.74 ±0.69 士 0.57 ±1.26 士 1.45

서고자 14,63 16.75 19.03 16.68 15.21 14.75 14.60 14.14 15.14 15.69
'〔늬 S cJ

士 1.38 士 3.30 士 2.40 士 2,96 士 2.23 士 1.28 士 0.63 士 0.24 ±1.01 士 2.43

（三뒈그 （三 15.06 14.21 14.81 15.46 15.90 16.71 15.87 16.57 18.57 16.06
노제우노

土 0.68 土 1.42 土 1.75 ±1.53 土 1.87 士 1.84 士 1.34 士 1.13 士 1.02 士 1.92

* 평균±표준편차
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1차 부산불 챔산

‘o



1) 출하체중에 따른 1차 부산물 생산량

표 87 돼지 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량(단위: kg)

H 출하체중구간 (kg)

! 95
서 이하

96 ~
100

101 -
105

106 ~
110

111 -
115

116 —
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사■두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중
90,28 

士 3.94

98.23

±1.35

103.23 

士 1.36

108.24 

士 1.49

112.96

士 1,42

117.77

±1,42

122.44

士 1,36

127.64 

士 1.29

145.38

士 9.36

113.39

士 13.56

온도체중
70.99

士 3.71

78,03 

士 1.51

82.38

士 1.91

86.69

士 2.43

90.52

士 2.81

93.97

士 2.07

97.69

士 1.82

101.16

士 1.30

116.98

士 7.84

90.57

士 11.30

냉도체중
69.20 

士 3.71

76,29 

±1.47

80.42

士 1.85

84,41 

士 2.20

87.98

士 2.73

91,65

士 1.80

95.37

士 1.80

98,85

士 1.15

114.41

士 7.75

88.30

士 11.09

머리
5.69

士 1.03

5.70

±0.36

5.86

±0.36

6.07

±0.47

6.20

士 0.52

6.35

±0.51

6.70

士 0.33

6.81

士 0.50

7.69

士 0.69

6.29

士 0.75

혈액
2.26

士 0.76

2.09

±0.75

2.23

士 0.71

2.31

士 0.81

2.58

±0.84

2.42

士 0.87

2.24

士 0.74

2.54

士 0.73

2.47

士 0.74

2.38

士 0.80

내장총량
10.34

±1.30

10.95

±1.27

11.60

士 1.35

12.04

土 1.10

12.69

士 1.72

13.33

土 1.52

14.51

士 1.39

15.18

土 1.62

16.45

士 1.97

12.84 

士 2.17

식도
0.06

士 0.02

0.06

±0.02

0.07

士 0.02

0.08

士 0.02

0.08

士 0.02

0.08

士 0.02

0.09

士 0.02

0.09

士 0.01

0.09

士 0.02

0.08

士 0.02

기관
0.22

士 0.07

0,31

士 0.09

0.31

士 0.08

0.29

士 0.07

0.30

士 0.08

0.32

士 0.07

0.32

士 0.06

0.35

士 0.08

0.39

士 0.09

0.31

士 0.08

허파
0,90

士 0.28

0.90

士 0.23

0,82

士 0.17

0.84

士 0.17

0.86

士 0.23

0,89

士 0.24

0.84

士 0.15

0.85

士 0.21

0.84

士 0.15

0.86

士 0.21

염통
0.36

士 0.07

0.33

士 0.04

0.38

土 0.06

0.40

土 0.06

0.40

士 0.05

0.43

±0.05

0.44

士0.05

0.43

士 0.05

0,53

士 0.08

0,41

士 0.07

간
1.64

士 0.16

1,60

士 0.24

1,65

士 0.26

1.71

士 0.19

1.78

士 0.24

1.88

士 0.20

1.91

士 0.21

1.97

士 0.20

2.04

±0.20

1.79

士 0.25

이자
0.13

±0.05

0.16

±0.04

0.19

±0.05

0.20

士 0.06

0.21

±0.06

0.22

士 0.06

0.24

士 0.06

0.23

士 0.10

0.24

士 0.06

0.20

士 0.07
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출하체중구간 (kg)

구분 95 
이하

96 ~
100

101 _
105

106 ~
110

111 - -
115

116 아
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

전체 1

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

Tl；기• 0.16 0.17 0.19 0.19 0.20 0.21 0.20 0,21 0.23 0.20
시나

±0.03 ±0.04 士 0.05 士 0.05 士 0.04 士 0.05 ±0.03 ±0.04 士 0.04 士 0.05

의 0.52 0.53 0.57 0,62 0,69 0.69 0.72 0.75 0.85 0.66
쉬

±0.06 士 0.07 ±0.09 士 0.08 士 0.35 士 0.08 士 0.09 士 0.09 土 0.08 士 0.19

지자 0.26 0.30 0.30 0.34 0.37 0.38 0.41 0.45 0.44 0.36
식싱

士 0.09 士 0.06 士 0.07 士 0.09 ±0.09 士 0.08 士 0.08 士 0.11 士 0.09 士 0.10

人자 1.58 1,67 1.72 1.77 1.82 1.91 2.04 1.97 2.21 1.85
소상’

士 0.25 士 0.30 土 0.32 士 0.25 士 0.32 士 0.37 士 0.31 士 0.23 土 0.30 土 0.35

rW；’다 1.36 1.32 1.36 1.48 1.71 1.79 2.47 1.97 2.41 1.72
나'各

士 0.24 士 0.25 土 0.32 士 0.36 士 0.49 士 0.46 ±2.53 士 0.53 士 0.49 ±0.85

0.71 0.72 074 0.84 0.97 0,99 1.09 1.99 1.37 0.97
내 싱시랑

士 0.20 士 0.19 ±0,21 ±0.15 士 0.24 士 0.23 士 0.24 士 2.89 土 0.31 士 0.64

사시기 0.22 0.24 0.29 0.30 0.29 0.31 0.33 0.32 0.38 0.30
슨［•스|/1

士 0.08 士 0.07 ±0.16 士 0.16 士 0.14 士 0.12 士 0.17 士 0.06 土 0.15 土 0.14

人人 기 0.02 0.03 0,04 0.03 0.03 0.02 0.02 0.02 0.02 0.03
•*새

土 0.00 士 0.02 士 0.07 士 0.02 ±0,03 士 0.01 士 0.01 士 0.01 士 0.00 士 0.03

0.10 0.11 0.10 0.10 0.11 0.13 0.12 0.11 0.12 0.11
_w기

土 0.02 士 0.03 士 0.02 士 0.03 ±0.04 ±0.13 士 0.02 ±0.03 士 0.03 士 0.06

바과
0.10 0.07 0.07 0.09 0.08 0.09 0.09 0.08 0.09 0.08

링■낭
±0,20 士 0.03 ±0.02 ±0.09 ±0.03 ±0.07 ±0.04 ±0.02 ±0.03 土 0.08

□H 자 0.17 0.18 0,19 0.22 0.22 0.24 0.26 0.23 0.30 0.22
느5 슨T

士 0.04 ±0.05 土 0.04 士 0.05 土 0.06 士 0.05 士 0.06 士 0.03 土 0.04 士 0.06

* 평균士표준편차

*내장총량: 위내용물 포함
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표 88 암퇘지의 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량(단위: kg)

I
가^-r=

출하체중구 간 (kg)

95 
이하

96 ~
100

101 - 
105

106 _ 
110

111
115

116 ~ 
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

저시 누니즈 90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117,99 122.79 127.57 140.45 111.31
=닉제=

士 4.08 士 1.37 士 1.43 士 1.46 士 1.47 士 1.47 士 1.27 士 1.54 士 6.46 士 12.34

오 CZ 궤* 71.64 78.20 82,55 86,65 90.62 93.98 98.25 101.91 112.75 88.88
논노제*

士 3.88 士 1.99 士 2.22 士 2.28 士 2.66 士 2.01 ±1.96 士 1.10 士 5.10 ±10.27

내 c 궤* 69.87 76.35 80.54 84.57 88.29 91.83 95.99 99.54 110.19 86.75
*3 노제 •&

土 3.77 土 1.92 ±2.20 士 2.21 士 2.91 士 1.95 士 1.74 士 0.86 土 5.04 土 10.08

（기 PI 5.80 5.61 5.88 6.00 6.17 6.36 6.68 7.09 7.63 6.22
버디

士 1.18 士 0.39 士 0.37 士 0.38 士 0.43 士 0.50 士 0.34 ±0.47 士 0.50 士 0.73

혀애 2.30 2.27 2.42 2.31 2.51 2.49 2.10 2.14 1.92 2.35
'걸

士 0.79 士 1.04 士 0,65 士 0.91 士 0.75 士 0.86 士 0.80 士 0.58 士 0.82 士 0.81

I H 자*랴 9.98 10.68 11.40 12.07 12,60 13.27 14.11 14.27 16.18 12.44
내 슨

士 1.00 士 1.48 士 1.35 ±1.30 士 2.10 士 1.66 土 1.32 士 1,21 ±1.77 土 2.16

시 ［三 0,06 0.06 0.06 0,07 0.08 0.08 0,09 0.09 0.10 0.08
식노

士 0.02 土 0.02 士 0.01 士 0.02 ±0.02 士 0.02 士 0.02 ±0.02 土 0.01 士 0.02

"7 I 과 0,22 0.31 0.30 0.31 0.31 0.33 0.33 0.33 0.40 0.31
•시난

±0.07 士 0.08 ±0.06 士 0.08 士 0.08 士 0.07 土 0.05 士 0.04 ±0.07 ±0.08

그』ttL 0.92 0.95 0,82 0.86 0.86 0.91 0.88 0.93 0.78 0.87
여나

士 0.30 士 0.26 ±0.20 土 0.19 士 0.25 士 0.29 士 0.20 士 0.27 士 0.08 士 0.24

ra 두 0.36 0.34 0.38 0.40 0.40 0.44 0.43 0.47 0.52 0.41
= O

士 0.07 士 0.06 土 0.06 士 0.07 士 0.05 士 0.05 士 0.06 土 0.03 土 0.04 士 0.07

1.59 1.56 1.64 1,68 1.73 1.85 1.87 2.09 2.10 1.75
산

土 0.13 土 0.22 土 0.23 士 0.19 士 0.23 士 0.19 士 0.21 士 0.19 士 0.18 土 0.24

0.14 0,16 0.18 0.20 0.20 0.22 0.25 0.26 0.27 0.20
이人 r

土 0.04 土 0.03 士 0,05 士 0.06 士 0.07 ±0.06 土 0.08 士 0.11 士 0.06 土 0.07
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_______________ _____________ 출하체중구간 (kg)

95 
이하

96 ~
100

101 - 
105

106 ~
110

111 ~ 
115

116 ~ 
120

121 -
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

지라
0.16 0.15 0.20 0.20 0.21 0.22 0.21 0.25 0.22 0,20

士 0.03 士 0,03 士 0.06 士 0.05 士 0.05 士 0.04 士 0.03 士 0.02 士 0.03 ±0.05

위
0.53 0.52 0.57 0.61 0.64 0.70 0.70 074 0.87 0.64

±0.06 ±0.06 士 0.08 土 0.10 士 0.08 ±0.09 土 0.09 士 0.11 士 0.11 ±0,12

직장
0,26 0,27 0.28 0.31 0.33 0.36 0.38 0.37 0.37 0.32

士 0.09 士 0.07 土 0.07 士 0.07 士 0.08 土 0.08 士 0.07 士 0.07 士 0.07 士 0.09

소장
1.54 1.54 1.69 1.73 1.74 1.86 2.02 1.96 2.23 1.77

士 0.26 士 0.15 士 0.30 士 0.24 士 0.33 士 0.27 ±0.37 土 0.23 士 0.26 士 0.33

대장
1.36 1.28 1.39 1.42 1.73 1.77 1.92 1.66 2.17 1.61

±0.27 ±0.26 士 0.37 士 0.23 士 0.53 士 0.31 士 0.46 士 0.59 ±0,32 士 0.44

내장지방
0.69 0.64 0.72 0.80 0.92 0.95 1.10 1.09 1,24 0.87

士 0.19 士 0.18 土 0.19 士 0.19 士 0.25 土 0.22 土 0.16 士 0.13 士 0.24 士 0.26

생식기
0.22 0.26 0.34 0,37 0.34 0.39 0,43 0.36 0.43 0,35

士 0.08 士 0.08 土 0.18 土 0.20 士 0.17 士 0.12 ±0.18 士 0.06 士 0.18 士 0.16

쓸개
0.02 0.03 0.05 0.04 0.04 0.02 0.02 0.02 0.02 0.03

士 0.00 士 0.02 士 0.09 士 0.03 士 0.03 士 0.02 士 0.01 ±0.01 士 0.00 士 0.04

꼬리
0.11 0.11 0.11 0.10 0.12 0.11 0.12 0.11 0.11 0.11

士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 土 0.05 士 0.02 ±0.03 ±0.03 士 0.04 士 0.03

방광
0.06 0.06 0,07 0.07 0,07 0.08 0.07 0.08 0.09 0.07

士 0.02 士 0.02 士 0.02 土 0.02 士 0.03 士 0.10 土 0.01 士 0.02 士 0.05 士 0.05

맹장
0.16 0,18 0.19 0.21 0.22 0.23 0.27 0.22 0.29 0.22

士 0.04 ±0.07 士 0.04 ±0.06 士 0.07 士 0.04 土 0.07 士 0.03 士 0.04 士 0.06

제2장 조사 및 분석 결과_1차 부산물 생산
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표 89 거세돼지의 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량(단위: kg)

출하체중구간 (kg)

구분 95 
이하

96 ~
100

101 -
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 - 
125

126 ~
130

131
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중
89.38 98.00 103.00 108.13 113.02 117.56 122.17 127.71 147,61 115.27

土 3.62 士 1.35 士 1.25 士 1.52 士 1.39 士 1.35 ±1.41 士 1.11 士 9.73 士 14.34

온도체중
69.19 77.91 82.10 86,71 90.45 93,96 97.25 100.41 118.90 92.09

士 2.57 士 1.18 士 1.26 ±2.55 士 2.94 士 2.16 士 1.64 ±1.08 士 8.20 士 11.98

냉도체중
67.36 76,25 80.23 84.29 87.75 91.46 94,88 98.16 116.33 89,70

士 3.02 士 1.18 士 1.09 士 2.22 士 2.62 ±1.65 士 1.74 士 0.99 士 8.09 士 11.78

머리
5.39 5.76 5.83 6.12 6.23 6.35 6.72 6,53 7,72 6,35

士 0.39 士 0.34 士 0.37 + 0.52 士 0.57 士 0.52 ±0.33 士 0.36 士 0.77 士 0.76

혈액
2.14 1.97 1.92 2.32 2,64 2.34 2.35 2.94 2.72 2.40

士 0.70 士 0.50 士 0.70 ±0.75 士 0.89 ±0.89 ±0.69 士 0.68 士 0.56 士 0.80

11.34 11.13 11.93 12.02 12.75 13.38 14.80 16.10 16.57 13.20
내장종량

士 1.57 士 1.14 士 1.34 士 0.96 士 1.45 士 1.38 ±1.41 士 1.50 士 2.08 士 2.13

식도
0.05 0.06 0.08 0,08 0.08 0.08 0.09 0.09 0.09 0.08

士 0.01 士 0.02 士 0.03 士 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.02 士 0.01 士 0.02 土 0.02

기관
0.21 0,31 0,33 0.29 0.29 0.32 0.32 0.36 0.39 0.31

士 0.05 士 0.10 士 0.10 士 0.06 士 0.09 士 0.08 士 0.06 士 0.11 士 0.10 土 0.09

허파
0.84 0,87 0.82 0.83 0.85 0.87 0.80 0.77 0.86 0.84

士 0.19 士 0.21 士 0.11 ±0.16 +0.22 士 0.19 士 0.10 士 0.09 士 0.17 士 0.18

0.36 0,33 0.38 0.40 0.41 0.42 0.45 0.40 0,54 0,41
염통

士 0.04 士 0.03 土 0.05 ±0.05 士 0.05 士 0.04 士 0.04 士 0.05 士 0.09 士 0.07

간
1.77 1.63 1.66 1.74 1.81 1,91 1.95 1.85 2.01 1.82

士 0.17 士 0.26 士 0.32 士 0.19 士 0.24 士 0.21 士 0.21 ±0,12 士 0.21 士 0.24

0.12 0.17 0.20 0.19 0.21 0.22 0.23 0.20 0.23 0,21
이자

士 0.05 + 0.05 士 0.05 士 0.06 士 0.06 ±0.06 士 0.05 士 0.08 士 0.05 士 0.06
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M 출하체중구간 (kg)

95 
이하

96 ~
100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

지라
0.17

士 0.04

0.17

士 0.05

0.17

土 0.04

0.19

土 0.04

0,19

士 0.03

0.21

士 0,05

0.19

士 0.02

0,18

士 0.03

0.23

士 0.05

0.19

士 0.04

위
0,52

士 0.05

0.54

士 0.08

0.57

土 0.10

0.62

士 0.07

0.72

士 0.44

0.68

士 0.08

0.73

士 0.10

0.75

士 0.07

0.84

士 0.07

0.68

士 0.24

직장
0.27

士 0.08

0.32

士 0.04

0,35

士 0.06

0.36

土 0.09

0.40

士 0.09

0.41

士 0.07

0.45

士 0.08

0.53

±0.08

0.48

士 0.07

0.39

士 0.10

소장
1.67

士 0.22

1.75

士 0.35

1.77

±0.34

1.80

土 0.26

1.89

士 0.31

1,97

士 0.45

2.06

士 0.26

1.98

士 0.24

2.20

士 0.33

1.91

士 0.35

대장
1.33

士 0.14

1,34

士 0.26

1.30

士 0.22

1.51

士 0.43

1,69

士 0.47

1.82

士 0.58

2.91

士 3.36

2.27

士 0.20

2.52

士 0.51

1.82

士 1.09

내장지방
0.77

士 0.23

0.77

士 0.19

0.76

士 0.24

0.87

士 0.11

1.01

士 0.23

1.04

土 0.25

1.08

士 0.30

2.90

士 4.02

1.43

士 0.33

1.06

士 0.83

생식기
0.21

士 0.09

0.22

土 0.06

0.20

士 0.07

0.25

士 0.09

0.25

士 0.09

0.24

士 0.06

0.25

士 0.11

0.27

士 0.03

0,36

士 0.14

0.25

士 0.10

쓸개
0,02

士 0.00

0.04

士 0.02

0.03

士 0.02

0.02

士 0.01

0.03

士 0.03

0.02

士 0.00

0.02

士 0.00

0,02

士 0.00

0,02

士 0.00

0.02

士 0.02

꼬리
0.10

士 0.02

0.11

士 0.03

0.10

±0.02

0.10

士 0.03

0.11

士 0.03

0.14

士 0.18

0.11

士 0.02

0.12

士 0.02

0.13

士 0.03

0.11

士 0.08

방광
0.20

士 0.37

0.08

士 0.02

0.07

士 0.02

0.10

士 0.12

0.09

土 0.03

0.09

士 0.03

0.11

士 0.04

0.09

土 0.02

0.09

土 0.01

0,10

士 0.09

맹장
0.18

士 0.05

0.18

士 0.03

0,18

士 0.03

0,22

士 0.04

0.22

士 0.05

0.25

士 0.06

0,26

士 0.06

0.24

±0.04

0.30

士 0.04

0.23

士 0.06
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* 평균士표준편차

* 내장총량: 위내용물 포함



2) 도체등급에 따른 1차 부산물 생산량

표 90 1+등급 돼지 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량(단위: kg)

i
구분

출하체중구간 (kg)

110 이하 111 ~ 115 116 이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중 108.53 士 1.56 112,81 ±1,43 117.48 土 1.32 112.91 士 3.55

온도체중 87,50 ±2.00 90.40 士 2.40 93.20±2.10 90.40 士 3.00

냉도체중 85.42±1.92 87.72±2.22 90.70±1.42 87.90 士 2.74

머리 6.15 土 0.47 6.18±0.56 6.36 士 0.50 6.22±0.52

혈액 2.03 士 0.64 2.66±0.83 2.65 士 0.95 2.50 士 0.86

내장총량 11.69±0.99 12.54士1.33 13.79±1.67 12.64 士 1.55

식도 0.07 ±0.02 0.08+0.02 0.08 士 0.02 0.08 士 0.02

기관 1 0.29 士 0.06 0.30 士 0.09 0.34 士 0,09 0.30 士 0.08

허파 0.82 土 0.17 0.84 ±0.20 0.93 士 0.22 0.86 士 0.20

염통 0.39±0.06 0,40±0,05 0.44 士 0.05 0,41 ±0.06

간 1.70 士 0.22 1.76 土 0.24 1.92 士 0.21 1,79±0.24

이자 0.21 士 0.05 0.21 士 0.06 0.24 士 0.06 0.22±0,06

지라 0.18 士0.04 0.20±0.03 0.22 士 0.05 0.20 士 0.04

위 0.59±0.07 0.65±0.09 0.70 士 0.09 0.65 士 0.09

직장 1 0.32 + 0.07 0.37 士 0.10 0.39±0.08 0.36±0.09

1 

소장 1.77 土 0.21 1.81 土 0.32 1.89 土 0.47 1.82 士 0.34

대장 1 1.46 士 0.38 1.73 士 0.48 1.80 士 0.35 1.68±0.44

내장지방 0.86 士 0.14 1.00±0.23 0,94 土 0.26 0.95 士 0.23

생식기 0.26 土 0.08 0.29 士 0.15 0.33 士 0.15 0.29 士 0.14

쑬개 0,04±0.07 0.03±0.02 0.02 士 0.02 0.03±0.04

꼬리 0.10 士0.02 0.12 士0.04 0.15 士0.19 0.12士0.10

방광 0.07 ±0.03 0.08±0.03 0.08±0.03 0.08±0.03

맹장 0.23 士 0.04 0.22+0.06 0.24±0.05 0.23 士 0.05

* 평균±표준편차

* 내장총량: 위내용물 포함
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표 91 1등급 돼지 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량(단위: kg)

출하체중구간 (kg)

105 이하 106 ~ 110 111 ~ 115 116 ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 103.45 ±1.39 107.73 士 1.59 113.35±1.44 117.96±1.47 122.64±1.53 112.91 土 6.76

온도체중 83.00 士 1.20 85.70±2.60 90.80 土 4.20 94.40 士 1.90 97.60±1,80 90.20 士 5.70

냉도체중 81.07 士 1.12 83.28 士 2.03 88.57 士 4.14 92.15 士 1.75 95.35 士 1.81 87.99 ±5.64

머리 5.80 士 0.31 6.05±0.46 6.25 士 0.46 6,38±0.54 6.80±0.29 6.24+0.53

혈액 2.13 士0.69 2.59±0.86 2.45 士 0.79 2.22 士 0.80 2.37 土 0.71 2.35 土 0.79

내장총량 11.20 士 1.24 12.26 土 1.25 13.42±2.75 13.15 士 1.36 14.59 土 1.52 12.83 土 1.87

식도 0.07 士 0.01 0.08 士 0.02 0.08 士 0.02 0.08 士 0.02 0.09 士 0.02 0.08 土 0.02

기관 0.29 士 0.05 0.30 士 0.07 0.28 士 0.05 0.31+0.06 0.33±0.07 0.30 士 0.06

허파 0.77±0.15 0.89 土 0.18 0.92±0.33 0.87 ±0.26 0.84 士 0.14 0.86±0.22

염통 0.38±0.07 0.41 ±0.06 0.40 士 0.04 0.42±0.05 0.44 士 0.05 0.41 士 0.06

간 1.65 士 0.26 1.기 士0.20 1.85+0.23 1.85 土 0.20 1.98 士 0.19 1,80 ±0.23

이자 0.19士0.05 0.19+0.06 0.20 士 0.05 0.21 士 0.07 0.23 士 0.07 0.20 土 0.06

지라 0.20 士 0.06 0.20 士 0.06 0.21 士 0.06 0.20 土 0,04 0.20 士 0.02 0.20 士 0.05

위 0.56 士 0.09 0.64 士 0.09 0.64 士 0.08 0.68 土 0.08 0.74 士 0.10 0.65 士 0.10

직장 0.30 士 0.06 0.35 土 0.10 0.37 ±0.07 0.37±0,07 0.41 土 0.09 0.36 士 0.09

소장 1.66 士 0.32 1.78 土 0.28 1.83±0.35 1.95±0.30 2.()1 士 0.30 1.85 士 0.32

대장 1.36 士 0.35 1.45 土 0.35 1.’기士 0.60 1.79 士 0.57 2.84 士 3.05 1.77 士 1.30

내장지방 0.73 ±0,20 0.82±0.16 0.94 土 0.27 1.00 士 0.19 1.04±0.29 0.90 士 0.24

생식기 0.26±0.16 0.32 士 0.21 0.28 士 0.11 0.31 士 0.10 0.29±0.12 0.30+0.15

쓸개 0.03±0.02 0.03±0.02 0.03±0.04 0.02 ±0.00 0,02±0.01 0.03 ±0.02

꼬리 0.10士 0.02 0.09 土 0.03 0,11 ±0.03 0.12士 0.03 0.12士0.02 0.11 士0.03

방광 0.07 士 0.02 0.10士0.13 0.10±0.05 0.09 ±0.09 0.09 士 0.03 0,09 ±0.09

맹장 0.18士0.04 0.20±0.05 0.23 ±0.08 0.24±0.05 0.26 士 0.06 0.22 士 0.06

* 평균士표준편차

*내장총량 : 위내용물 포함
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표 92 2등급 돼지 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량(단위: kg)

출하체중구간 (kg)

구분 95 
이하

96 _ 
. 100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121­
125

126~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중
91.23 98.16 102.89 108.38 113.50 118.50 122.61 127.77 135.64 108.71

士 3.23 士 1.35 士 1.24 士 1.25 士 1.35 + 1.22 士 1.50 土 1.25 士 2.39 ±15.32

71,90 78.00 81.50 86.90 91.30 95.50 98.10 101.30 108.50 86.50
온도체중

士 2.80 士 1.50 士 2.10 ±1.20 ±1.90 士 1.50 士 2.10 土 1.30 士 2.00 士 12.60

냉도체중
70.11 76,26 79.52 84.98 88.60 93.27 95.73 98.95 106.00 84.40

士 2.94 士 1.50 士 2.10 士 1.68 士 2.62 士 1.64 士 1.98 士 1.13 士 1.81 士 12.36

머리
5.57 5,68 5.93 5.74 6.20 6.25 6.40 6.85 7.24 6,10

士 0.35 士 0.36 士 0.41 ±0,31 士 0.29 士 0.41 士 0.22 士 0.50 士 0.48 士 0.67

혈액 2.19 2.09 2.35 2.17 2.17 2.52 2.26 2.45 2.07 2.24

士 0.74 士 0.77 士 0,77 士 0.79 士 0.95 士 0.76 士 0.92 士 0.67 士 0.91 士 0.78

내장총량
10,22 10.93 12.20 11.79 12.05 12.43 14.32 15.29 15.78 12.38

土 1.36 ±1.30 士 1.29 士 0.62 士 0.56 ±0.96 士 1.11 士 1.63 士 1.75 士 2.36

식도
0.06 0.06 0.08 0.08 0.09 0.08 0.10 0.09 0.09 0.08

士 0.02 士 0.02 士 0.03 士 0.02 士 0.01 士 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.03 士 0.02

기관
0.21 0.31 0.34 0.31 0.38 0,34 0.31 0.34 0.36 0.31

士 0.07 士0.09 士 0.10 士 0.10 士 0.09 士 0.07 士 0.04 士 0.07 士 0.08 士 0.09

허파
0.91 0.90 0.85 0.71 0,80 0.82 0.81 0.87 0.85 0.86

土 0.28 ±0.23 士 0.16 士 0.08 士 0.16 ±0.28 ±0,20 士 0.21 士 0.18 士 0.22

0.37 0,33 0.38 0.39 0.41 0.41 0.43 0.44 0.53 0.40
염통

士 0.06 士 0.04 士 0.05 士 0.04 士 0.10 士 0.02 ±0.04 士 0.05 士 0,07 士 0.08

간
1.65 1.58 1.65 1.70 1.71 1.84 1.74 1.98 2.08 1.74

士 0.17 士 0.24 士 0.25 士 0.09 士 0.18 士 0.17 士 0.14 士 0.20 士 0.19 士 0.25

이자
0.13 0.17 0.19 0,17 0.23 0,25 0.25 0.22 0.26 0.19

士 0.05 士 0.03 士 0.05 士 0.04 士 0.08 士 0.03 士 0.05 ±0.09 士 0.06 士 0.07

_____ _____  _ __ _ ______ __
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1 구분 _____________________________________ 흐하체중구간 (kg)

95 
이하

96 ~
100

101 -
105

106 ~
110

111 ~
115

116­
120

121 -
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

지라
0.16 0,16 0.18 0.18 0.20 0.23 0.20 0,21 0.23 0,19

士 0.04 士 0.04 ±0,04 士 0.04 士 0.03 士 0.02 土 0.04 士 0.05 士 0.03 士 0.04

위
0.52 0.53 0.60 0.59 1.05 0.71 0.67 0.74 0.86 0.65

士 0.06 ±0.08 士 0,08 士 0.08 士 1.13 士 0.05 士 0.08 士 0.09 士 0.10 士 0.31

직장
0,25 0.30 0,30 0.34 0,34 0.42 0,43 0.44 0.43 0.34

士 0.06 士 0.06 士 0.09 士 0.06 士 0.06 士 0.11 士 0.09 土 0.12 士 0.13 士 0.11

소장
1.59 1.66 1,76 1.61 1.90 1.78 2.08 1.98 2.08 1,79

士 0.23 士 0.31 士 0.27 土 0.26 土 0.26 ±0.26 士 0.36 士 0,23 士 0.36 士 0.33

대장
1.33 1.32 1.38 1.62 1.56 1.79 1.85 1,93 2.15 1.57

土 0.23 ±0.26 士 0.32 土 0.30 士 0.29 士 0.22 士 0.38 士 0.53 士 0.41 士 0.44

내장지방
0.73 0.70 0.72 0.84 0.86 1.22 1.23 2.02 1.28 1.00

士 0.21 士 0.17 士 0.20 ±0.12 士 0.21 士 0.28 士 0.13 ±3,00 士 0.28 士 1.09

생식기
0.22 0.24 0.34 0.30 0.27 0.26 0.41 0.32 0.31 0.29

士 0.08 士 0.07 士 0.18 士 0.06 士 0.09 士 0.06 士 0.23 士 0.07 士 0.08 土 0.13

쓸개
0.02 0.03 0.04 0.02 0.02 0.02 0.02 0.02 0.02 0.03

士 0.00 士 0.02 士 0.03 士 0.00 士 0.00 土 0.00 士 0.00 ±0.01 ±0.00 士 0.02

꼬리
0.10 0.10 0,10 0.11 0.10 0.10 0.11 0.11 0.10 0.11

土 0.02 士 0.03 士 0.02 士 0.05 士 0.03 ±0.02 士 0.02 士 0.03 士 0.02 士 0.02

방광
0.10 0.07 0.07 0.08 0.09 0.08 0.09 0.08 0,11 0,09

士 0.22 士 0.03 士 0.02 士 0.02 士 0.03 士 0.02 士 0.05 士 0.01 士 0.04 士 0.10

맹장
0.17 0,18 0.19 0.23 0.21 0,25 0.24 0.23 0.28 0.21

+0.04 ±0.05 士 0.04 ±0.03 ±0.03 士 0.05 士 0.06 ±0.04 士 0.03 士 0.06
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표 93 등외등급 돼지 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량(단위: kg)

출하체중구간 (kg)

100 이하 101 ~120 141 ~ 145 146 ~ 150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 84.13 土 2.17 107.33 士 11.88 143.33 士 1.60 148.19 士 1,22 159.21 ±5.21 136.38±26.52

온도체중 64.78 士 2.79 85.37 士 10.37 115.88 士 1.40 119.76 土 1.69 128,01 士 4.61 109.45 ±22.47

I 냉도체중 63.30 士 2,66 83.40 士 9.91 113.35±1,47 117.35 ±1.85 125.19±4.63 107.09 ±22.03

머리 6.46 土 2.90 6.15±0.92 7.72 士 0.90 7.94 士 0.65 8.09 士 0.50 7.53 土 1.35

혈액 2.72 士 0,78 1.77 士 0.40 2.30±0.43 2.56 士 0.36 3.13士0.55 2.59 士 0.62

: 내장총량 11.12 士0.27 12.62±1.21 16.19±2.05 16.73 士 1.34 17.40 士 2.70 15.54 土 2.87

식도 0.05 土 0.00 0.06±0.02 0.09 士 0.02 0.10 土 0.01 0.09 土 0.02 0.09 土 0.02

기관 0.26 土 0.08 0.27 士 0.13 0.39+0.08 0.39±0.10 0.45 士 0.10 0.37 土 0,11

허파 0.85 士 0.24 0,87 士 0.07 0.83 士 0.08 0.78 士 0.15 0.88 士 0.17 0.83 士 0.15

염통 0.29 士 0.06 0.39 士 0.04 0.50 士 0.08 0.53±0.03 0.59 士 0.11 0.49 士 0.12

간 1.55 士 0.12 2.04 士 0.13 1.91 土 0.30 2.03 土 0.15 2.09±0.19 1.95 士 0.25

이자 0.13士 0.03 0.16士0.16 0.24 土 0.06 0.22±0.05 0.26 士 0.05 0,21+0.08

지라 0.16士 0.03 0.24 土 0.02 0.22 ±0.04 0.23±0.07 0.24 士 0.02 0.22±0.05

위 0.55 士 0.04 0.61 士 0.10 0.84±0.08 0.84 ±0.07 0.84 士 0.09 0.78 ±0.14

직장 0.34 士 0.18 0.40 士 0.05 0.47±0.06 0.44 士 0.05 0.44 土 0.05 0.43 土 0.09

소장 1.49 士 0.38 2.15 土 0,36 2.14士0.30 2.32±0.27 2.35 士 0.17 2.15 ±0.39

대장 1.55 士 0.23 1.27 士 0.03 2.46 士 0.44 2.40 土 0.56 2.78 士 0.36 2.26 土 0.65

내장지방 0.60 士 0.17 1.17 士 0.12 1.36 土 0.27 1.46 士 0.39 1.43 士 0.30 1.28 土 0.41

생식기 0.16 士0.05 0.24 士 0.02 0.35 士 0.10 0.51 士 0.14 0.38 士 0.22 0.36 士 0.18

꼬리 0,10±0.00 0.12±0.04 0.12±0.05 0.14±0.03 0.15±0.03 0,13+0.04

방광 0.08+0.03 0.09 士 0.06 0.08 ±0.02 0.09 士 0.02 0.09 ±0.02 0.08 士 0.02

맹장 0.16 ±0.05 0.23 士 0.14 0.27 土 0.04 0.32±0.04 0.31 士 0.06 0.28 士 0.08

* 평균士표준편차

*내장총량 : 위내용물 포함
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표 94 도체등급에 따른 돼지의 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량（단위: kg）

구분

i .'등급 __________

1+ 1 2 등외

조사두수 115 124 113 28

절식체중 112.90±3.50 112.90 士 6.80 108.70± 15.30 136.40 ±26.50

온도체중 90.40±3.00 90.20+5.70 86.50± 12.60 109.50 士 22.50

냉도체중 87.90±2.74 87.99±5.64 84.40 士 12.36 107.09 ±22.03

머리 6.22 土 0,52 6.24 士 0.53 6.10士0.67 7.53 士 1.35

혈액 2.50 士 0.86 2.35 士 0.79 2.24 土 0.78 2.59+0.62

내장총량 12.64 士 1.55 12,83±1,87 12.38 士 2.36 15.54 士 2.87

식도 0,08 ±0.02 0.08 士 0.02 0.08 士 0.02 0.09 士 0.02

기관 0,30 土 0.08 0.30 士 0.06 0.31 士 0.09 0.37 ±0.11

허파 0.86 士 0.20 0.86±0.22 0.86 士 0.22 0.83 士 0.15

염통 0.41 ±0.06 0.41 士 0.06 0.40 士 0.08 0.49 土 0.12

간 1.79 士 0.24 1.80 士 0.23 1.74 士 0.25 1.95 土 0.25

이자 0.22 土 0.06 0.20 士 0.06 0.19土0.07 0.21 士 0.08

지라 0.20 士 0.04 0.20 士 0.05 0.19 土 0.04 0.22 士 0.05

위 0.65 士 0.09 0.65 士 0.10 0.65 士 0.31 0.78±0.14

직장 0.36 士 0.09 0.36 士 0.09 0.34 士 0.11 0.43 士 0.09

소장 1.82 士 0.34 1.85 土 0.32 1.79 士 0.33 2.15土0.39

대장 1.68 士 0.44 1.77 士 1.30 1.57 土 0.44 2.26 士 0.65

내장지방 0.95 士 0.23 0.90 士 0.24 1.00 士 1.09 1.28 士 0.41

생식기 0.29 士 0.14 0.30 士 0.15 0.29±0.13 0,36 士 0.18

쓸개 0.03±0.04 0.03±0.02 0.03±0.02 0,02±0,00

꼬리 0.12士0.10 0.11 士0.03 0.11 士0.02 0.13士0.04

방광 0.08±0.03 0.09 士 0.09 0.09 土 0.10 0.08±0.02

맹장 0.23 士 0.05 0.22+0.06 0.21 士 0.06 0.28±0.08
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표 95 도체등급에 따른 암퇘지의 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량（단위: kg）

구분
등급

r 1 2 등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중 112,80士 4.00 113.00 士 6.90 107.30 士 15.70 120.10土 34.00

온도체중 90.40 土 2.80 90.20±5.90 85.60±13.10 95.00 士 28.80

냉도체중 88.06 土 2.89 88.13士5.78 83.56± 12,85 92.90士 28.22

머리 6.17 士 0.49 6.22 士 0.50 6.12 ±0.73 7.51 土 2.06

혈액 2.51 士 0.79 2.37 ±0,82 2.15 士 0,77 279+0.73

내장총량 12.35 士 1.69 12.86 士 2.01 11.81 士 2.24 14.73 士 3.44

식도 0.08 士 0.02 0.08 士 0.02 0.07 士 0.02 0.08±0,03

기관 0.30 士 0.07 0.31 士 0.06 0,30±0.09 0.34 士 0.11

허파 0.87 土 0.25 0.88 士 0.24 0.88 士 0.25 0.84 土 0.17

염통 0.41 士 0.07 0.42 士 0.06 0.40±0.07 0.42 士 0.14

간 1.72 士 0.23 1.78 士 0.23 1.74 士 0.26 1.84+0.30

이자 0.20 土 0.06 0.20 士 0.06 0.20 士 0.08 0.19士0.09

지라 0.20 士 0.04 0.21 ±0.06 0.19±0.04 0.20±0.04

위 0.64 士 0.10 0,65±0,10 0.62 士 0.14 071 士 0.17

직장 0.32±0.09 0.33 士 0.08 0.29±0.08 0.40 士 0.11

소장 1.74±0.29 1.80 ±0.32 1.76 士 0.34 1.87 士 0.55

대장 1,61 土 0.40 1.66 士 0.47 1.51 士 0.38 2.09 士 0.48

내장지방 0.90±0.22 0.86±0,23 0.86 士 0.28 0.95+0.42

생식기 0.35±0.17 0.37 士 0.17 0.32 士 0.15 0.36±0.27

쓸개 0.04±0.06 0.03 ±0.02 0.02±0.02 0.02±0.00

꼬리 0.11 土0,04 0.11 土0.03 0.11 士0.02 0.14±0.05

방광 0.07±0.02 0,08±0,07 0.07 士 0.03 0.07±0.02

맹장 0.22±0.05 0.22 士 0.07 0.20 士 0.06 0.23 士 0.09

* 평균土표준편차

* 내장총량: 위내용물 포함
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표 96 도체등급에 따른 거세돼지의 도축 시 발생하는 1차 부산물 생산량（단위: kg）

구분
듕급

1+ 1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중 113.이土 3.21 112.78 士 6.69 110.35± 14.78 141.79 士 21.92

온도체중 90.38 士 3.22 90.23 士 5.60 87,47± 12.07 114.27 土 18.33

냉도체중 87.77 士 2.63 87.85 士 5.55 85.37 士 11.81 111.82 士 17.95

머리 6.26 士 0.55 6.26 士 0,56 6.08 士 0.60 7.53 士 1.09

혈액 2.48±0.91 2.34±0.77 2.34 士 0.77 2.52±0.59

내장총량 12.87 士 1.40 12.81±1.75 13.02±2,35 15.81 ±2.69

식도 0.08 土 0.02 0.08 士 0.02 0.08 士 0.03 0.09 士 0.02

기관 0.30±0.09 0.30±0.06 0.31 ±0.09 0.38 士 0.11

허파 0.85±0.16 0.84 士 0.20 0.84±0.18 0.83±0.14

염통 0.41 ±0.05 0.41 ±0.05 0.40±0.08 0.51 士 0.10

간 1.84±0.24 1.82±0.24 1.74 士 0.24 1.99±0.23

이자 0.23 士 0.06 0.20 士 0.06 0.18士0.05 0.22 ±0.07

지라 0.20 士 0.04 0.19 士 0.04 0.18 士 0.04 0.23 士 0.05

위 0.66 士 0.09 0.66 士 0.10 0.68±0.43 0.80 士 0.12

직장 0.39 士 0.08 0.38 土 0.09 0.39 士 0.12 0.43 士 0.08

소장 1.88 士 0.37 1.90 土 0.33 1.82 土 0.32 2.24 士 0.28

대장 1.73 士 0.47 1.87 士 1.77 1.65 士 0.49 2,32 ±0.70

내장지방 0.99 土 0.22 0.95 士 0.24 1.17 土 1.57 1.39 士 0.34

생식기 0.24±0.08 0.23±0.09 0.24 士 0.08 0.36 士 0.14

쓸개 0.02±0.00 0,02±0.02 0.03±0.02 0.02±0.00

꼬리 0.13土0.13 0.10士0.03 0.10 士 0.02 0.13 士0.03

방광 0.08 士 0.03 0.10±0.09 0.10士0.14 0.09 士 0.02

맹장 0.23 土 0.05 0.23 士 0.05 0.22 士 0.05 0.29±0.07
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3) 출하체중에 따른 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율 

표 97 돼지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

출하체중구간 (kg) 1
너 95

1 이하

96 _

100

101 ~

105

106 ~

110

111~ 

11$

116 ~ '■

120

121 ~

125

126 스
130

131 

어상
전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 90.28 98.23 103.23 108.24 112.96 117.77 122.44 127,64 145.38 113.39

(kg) 士 3.94 士 1.35 士 1.36 士 1.49 士 1.42 士 1.42 士 1.36 士 1.29 士 9.36 士 13.56

온도체중 70.99 78.03 82.38 86.69 90.52 93.97 97.69 101.16 116.98 90.57

(kg) 士 3.71 士 1.51 士 1.91 士 2.43 士 2.81 士 2.07 土 1.82 士 1.30 士 7.84 士 11.30

냉도체중 69.20 76.29 80.42 84.41 87.98 91.65 95.37 98.85 114.41 88.30

(kg) 士 3.71 士 1.47 士 1.85 士 2.20 士 2.73 士 1.80 士 1.80 士 1.15 士 7.75 土 1 1.09

머리
6.31 5.80 5.68 5.61 5.49 5.40 5.47 5,33 5.30 5.57

士 1.24 士 0.37 士 0.35 士 0.43 士 0.46 士 0.43 士 0.28 士 0.37 士 0.42 士 0.58

혈액
2.51 2.13 2,16 2,14 2.29 2.05 1.83 1.99 1.69 2.12

士 0.86 士 0J5 ±0.68 士 0.75 ±0,74 士 0.74 士 0.60 ±0,57 士 0.47 士 0.73

내장총량
11.47 11.15 11,24 11.12 11.23 11.32 11.84 11.89 11.33 11.32

±1.48 士 1.23 士 1.29 土 1.01 士 1.49 ±1.27 士 1.10 ±1.21 ±1,27 ±1.29

식도
0.06 0,06 0.07 0.07 0.07 0.07 0.08 0,07 0.07 0.07

士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.01 士 0.02

기관
0.24 0.31 0,30 0,27 0.27 0.28 0.27 0,27 0.27 0.27

士 0.08 士 0.09 士 0.08 士 0.06 ±0.07 士 0.06 士 0.05 士 0,06 士 0.06 士 0.07

허파
1.00 0.91 0.79 0,78 0.76 0.75 0.68 0.67 0.58 0.77

±0.29 士 0.23 士 0.16 士 0.16 士 0.20 士 0.21 ±0.13 士 0.16 士 0.11 士 0.21

염통
0.40 0.34 0,37 0.37 0.36 0.36 0.36 0.34 0.37 0.36

士 0.07 士 0.04 士 0.06 士 0.06 士 0.05 士 0.04 士 0.04 士 0.04 士 0.05 士 0.05

간
1.82 1.63 1.60 1,58 1.57 1.59 1,56 1.54 1,41 1,59

士 0.17 士 0.24 士 0.25 士 0.18 士 0.21 士 0.17 士 0.17 士 0.16 士 0.16 士 0.21

이자
0.15 0.17 0,18 0.18 0.18 0.19 0.19 0.18 0.17 0.18

士 0.05 士 0.04 ±0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.08 士 0.04 士 0.05
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[1 출하체중구간 (kg)

95 丄 
이하

96 ~
100

101 ~ 
405

W =
110

111 - 
115

116 —
120

121 ~
125

126 -
130

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

지라
0.18

士 0.04

0.17

士 0.04

0.18

士 0.05

0.18

士 0.04

0.18

士 0.03

0.18

士 0.04

0.17

士 0.02

0.17

士 0.03

0,16

士 0.03

0.18

士 0.04

위
0.58

士 0.07

0.54

士 0.07

0.55

士 0.08

0.57

士 0.07

0.61

士 0.30

0.59

士 0.07

0.58

士 0.08

0.59

±0.07

0.59

士 0.07

0.58

士 0.15

직장
0.29

士 0.11

0.31

士 0.06

0.29

士 0.07

0.31

士 0.08

0.32

+0.08

0.32

±0.07

0.34

士 0.07

0.35

士 0.09

0.31

士 0.07

0.32

士 0.08

소장
1,75

士 0.28

1.70

士 0.31

1.67

士 0.31

1,63

士 0.23

1.61

士 0.28

1.63

士 0.32

1.6/

士 0.25

1.54

士 0.18

1,52

士 0.20

1,63

士 0.28

대장
1.50

士 0.28

1.34

士 0.25

1.32

士 0.31

1,36 

±0.33

1.51

士 0.43

1.52

士 0.39

2.02

士 2.10

1.54

±0.41

1.65

士 0.29

1.51

士 0.67

내장지방
0.79

士 0.23

0.73

士 0.20

0.71

士 0.20

0.78

士 0.14

0.86

士 0.21

0,84

士 0.20

0.89

士 0.20

1.56

士 2.24

0.95

士 0.21

0.85

士 0.48

생식기
0.24

士 0.09

0.24

士 0.07

0,28

士 0.16

0.27

士 0.15

0.26

士 0.12

0.27

士 0.10

0.27

士 0.14

0.25

士 0.05

0.26

士 0.10

0.26

士 0.12

쓸개
0.02

士 0.00

0,04

士 0.02

0.04

士 0.06

0.02

士 0.02

0,03

士 0.03

0.02

士 0.01

0.02

士 0.00

0.02

士 0.00

0.01

士 0.00

0.02

士 0.03

꼬리
0,12

士 0.02

0,11

士 0.03

0.10

士 0.02

0.09

±0.02

0.10

士 0.03

0,11

士 0.11

0.09

士 0.02

0.09

士 0.02

0.08

士 0.02

0.10

士 0.05

방광
0.11

士 0.23

0.07

±0.03

0.07

±0.02

0.08

±0.09

0.07

土 0.03

0.07

士 0.06

0.08

±0.03

0.07

士 0.0：

0.06

士 0.02

0.08

士 0.08

맹장
0,19

土 0.05

0.19

士 0.05

0.18

士 0.04

0,20 

±0.04

0.20

士 0.05

0.20

士 0.04

0.21

士 0.05

0.18

士 0,03

0.20

士 0.03

0.20

士 0.04
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표 98 암퇘지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율（단위: %）

구분

출하체중구간 <kg） :三一 三三三 丁;三三

95 

이하

96 '으
100

101 ~

105

106-

三 110

j；.m人 
115

116 ~ ：.
12Q .

121 ~

125 三

126 ~

130

131 
이상 전체 I

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 90.61 98,56 103,37 108.40 112.86 117.99 122.79 127.57 140,45 111.31

(kg) 士 4.08 士 1.37 士 1.43 士 1.46 士 1.47 士 1.47 士 1.27 士 1.54 士 6.46 士 12.34

온도체중 71.64 78.20 82.55 86.65 90.62 93.98 98.25 101.91 112.75 88.88

(kg) 士 3.88 士 1.99 + 2.22 士 2.28 士 2.66 土 2.01 土 1.96 士 1.10 士 5.10 士 10.27

냉도체중 69.87 76.35 80.54 84.57 88.29 91.83 95.99 99.54 110.19 86,75

(kg) 士 3.77 ±1.92 士 2.20 士 2.21 士 2.91 土 1.95 士 1.74 士 0.86 士 5.04 士 10.08

6.42 5.69 5.69 5.53 5.46 5.39 5.44 5.56 5.43 5.62
머리

士 1.43 ±0.39 士 0.35 士 0.37 士 0.37 士 0.44 士 0.29 ±0.31 士 0.23 士 0.67

혈액
2.55 2,30 2,34 2.13 2.22 2.11 1.71 1.68 1.35 2.14

士 0.89 士 1.04 士 0.63 ±0.84 士 0.66 士 0.73 士 0.66 士 0.43 士 0.51 士 0,78

내장총량
11.03 10.83 11.03 11.13 11.15 11.25 11.49 11.18 11,52 11.16

±1.23 士 1.43 士 1.28 士 1.18 ±1.82 ±1.39 ±1.07 ±0.92 ±1.09 ±1.34

식도
0.07 0.06 0.06 0.07 0,07 0.07 0.08 0.07 0.07 0.07

士 0.02 土 0.02 士 0.01 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.01 士 0.01 士 0.02

기관
0,25 0.31 0.29 0.28 0.28 0.28 0.27 0.26 0.28 0,28

士 0.08 士 0.08 士 0.05 士 0.07 士 0.07 士 0.06 士 0.04 ±0.03 士 0.04 士 0.06

허파
1.02 0.96 0.79 0.79 0.76 0.77 0.71 0.73 0.55 0.80

士 0,32 士 0.25 士 0.19 士 0.18 士 0.22 ±0.24 士 0.17 士 0.21 士 0.06 士 0.24

염통
0.40 0.34 0.37 0,37 0.35 0.38 0.35 0.37 0.37 0.37

士 0.08 士 0.05 士 0.06 士 0.07 士 0.05 士 0.04 +0.04 士 0.03 ±0,03 士 0.06

1.76 1.58 1.59 1.55 1.53 1.57 1.52 1.64 1.50 1.58
간

士 0.13 士 0.21 士 0.22 士 0.17 士 0.20 士 0.17 士 0.17 士 0.15 ±0.17 士 0.19

0.15 0.16 0.17 0.19 0.17 0.19 0.20 0.20 0.19 0.18
이자

士 0.05 士 0.03 士 0.05 士 0.05 士 0,06 ±0.05 士 0,07 士 0.08 士 0.04 士 0.05
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출하체중구 간 (kg)

구분 95 
이하

96­
100

101 ~
105

106 ~
110

111 斗
11S

116 ~
120

121 -
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

지라
0.18 0.16 0.19 0.18 0.18 0.18 0.17 0.19 0.16 0.18

±0.03 士 0.03 士 0.06 士 0.05 士 0.04 士 0.03 士 0.03 士 0.02 士 0.02 ±0.04

위
0.58 0.53 0,55 0.56 0.57 0.59 0.57 0.58 0.62 0.57

士 0.07 士 0.06 土 0.08 土 0.09 士 0.07 士 0.08 ±0.07 士 0.09 士 0.09 士 0.08

직장
0.29 0.27 0.27 0.29 0.29 0.30 0.31 0.29 0,26 0.29

士 0.12 土 0.07 士 0.07 士 0.07 士 0.07 士 0.07 士 0.05 士 0.06 土 0.04 士 0.07

소장
1.70 1.57 1.63 1.59 1.54 1.57 1.64 1.53 1.59 1.60

士 0.27 士 0.16 士 0.30 +0.21 士 0.29 土 0.24 士 0.31 士 0.18 土 0.20 土 0.26

대장
1.51 1,30 1.35 1.31 1.53 1,50 1.56 1.30 1.54 1.45

土 0.32 士 0.25 士 0.36 士 0.21 ±0,45 士 0.25 士 0.37 土 0.45 士 0.19 士 0.34

내장지방
0.76 0.64 0,70 0.73 0.81 0.80 0.89 0.86 0,89 0.78

士 0.21 土 0.18 ±0.18 士 0.17 士 0.22 士 0.18 士 0.13 土 0.10 士 0.17 士 0.19

생식기
0.24 0.27 0.33 0.34 0.30 0,33 0.35 0.28 0.30 0.31

士 0.08 ±0.09 土 0.17 士 0.19 士 0.15 士0.11 士 0.15 士 0.05 ±0.11 士 0.14

쓸개
0.02 0.03 0.05 0.03 0.03 0.02 0.02 0.02 0.01 0.03

士 0.00 士 0.02 士 0.08 士 0.03 ±0.03 士 0.01 士 0.01 士 0.01 士 0.00 土 0.04

꼬리
0.12 0.11 0.10 0.09 0.11 0.09 0.10 0.09 0.08 0.10

土 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.04 士 0.02 土 0.02 士 0.02 士 0.03 土 0,03

방광
0.06 0.06 0.07 0.06 0.07 0.07 0.06 0.07 0.07 0.07

±0.02 土 0.02 士 0.02 ±0,02 ±0.03 ±0,08 士 0.01 士 0.01 ±0,04 ±0.04

맹장
0.18 0.18 0.18 0.19 0.20 0.19 0.22 0.17 0.21 0.19

土 0.04 士 0.08 士 0.04 士 0.05 士 0.06 士 0.03 土 0.05 士 0.02 士 0.03 士 0.05
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표 99 거세대지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)
! .

구분

출하체중구간(kg) 「三? 三三•-

95 

이하

96 ~

100

101 으
105

106 ~

110

111 ~ 

■115

116­

120

121 ~

125

126 ~

130

131 

이상
전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 89.38 98.00 103.00 108.13 113.02 117,56 1 22.17 127.71 147.61 115,27

(kg) ±3.62 士 1.35 士 1.25 士 1.52 ±1.39 士 1.35 士 1.41 士 1.11 士 9.73 士 14.34

온도체중 69.19 77.91 82.10 86,71 90.45 93,96 97.25 100,41 118.90 92.09

(kg) 士 2.57 士 1.18 士 1.26 士 2.55 士 2.94 士 2.16 + 1.64 士 1.08 士 8.20 士 11.98

냉도체중 67.36 76.25 80,23 84.29 87.75 91.46 94.88 98.16 116.33 89.70

(kg) 士 3.02 士 1.18 士 1.09 士 2.22 士 2.62 士 1.65 士 1.74 土 0.99 士 8.09 士 11.78

머리
6,03 5.87 5.66 5.66 5.51 5.40 5.50 5.11 5.23 5.53

士 0.41 士 0.35 士 0.35 士 0.47 士 0.51 士 0.44 ±0.29 士 0.28 士 0.47 士 0.48

혈액
2.40 2,01 1.86 2,14 2.33 1,99 1.92 2,30 1.84 2.10

士 0.79 士 0.51 士 0.67 ±0,69 士 0.79 士 0.75 士 0.55 士 0.53 士 0.37 士 0.69

내장총량
12.67 11.36 11.58 11.12 11.28 11.38 12.1 1 12.60 11,24 11.46

士 1.51 士 1.10 士 1.26 士 0.89 ±1.26 士 1.16 士 1.08 士 1.08 士 1.35 ±1.22

0.06 0.06 0.08 0.07 0.07 0.07 0.08 0.07 0,06 0.07
식도

士 0.01 士 0.02 士 0.03 士 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.02 士 0.01 士 0.01 士 0.02

0.24 0.31 0.32 0.26 0.26 0.28 0.26 0.28 0.26 0.27
기'난

士 0.06 士 0.10 士 0.10 士 0.06 士 0.08 ±0.06 士 0.05 士 0.08 士 0.06 士 0.07

허파
0.94 0.89 0.80 0.77 0.75 0.74 0.66 0.61 0.59 0.74

+ 0.18 士 0.22 士 0.10 士 0.15 士 0.19 士 0.16 士 0.08 士 0.07 土 0.1 2 士 0.18

염통
0.40 0.33 0.37 0.37 0.36 0.35 0.36 0.31 0.37 0.36

士 0.05 士 0.03 士 0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.03 士 0.03 士 0.04 士 0.06 士 0.05

간
1,98 1.66 1,61 1.61 1.60 1.62 1.59 1.45 1.36 1.59

士 0.17 士 0.25 士 0.31 士 0.18 士 0.21 士 0.17 士 0.16 士 0.09 士 0.14 士 0.22

이자
0.13 0.17 0.19 0.18 0.19 0.19 0.19 0.15 0.16 0.18

士 0.06 土 0.05 士 0.05 士 0.06 士 0.05 士 0.06 士 0.04 士 0.06 士 0.03 士 0.05
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출하체중구간 (kg)

구분 주 95 
이하

96 ~
100 三

101 ~
10S

106 ~ 
110

111 ~
115

116 ~
三 120

121 ~ 
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

지라
0,19 0.18 0.17 0.17 0.17 0.17 0.16 0.14 0.16 0.17

士 0.04 士 0.05 士 0.04 士 0.04 士 0.03 士 0.04 士 0.02 士 0.03 士 0.04 士 0.04

- ---- -—-----― — — ... — — ---------— —— ..

위
0.58 0.55 0,55 0.57 0.63 0.58 0.59 0.59 0.57 0.59

土 0.08 士 0.08 ±0.10 士 0.06 士 0.39 士 0.07 ±0.08 ±0.05 士 0.05 士 0.20

직장
0.30 0.33 0.34 0.33 0.35 0.35 0.36 0.42 0.33 0.34

士 0.08 士 0,04 土 0.06 士 0.08 ±0.08 士 0.06 士 0.07 士 0.06 ±0.06 ±0.07

—- —— — ----- . — --- — — -- ------—

소장
1.88 1.78 1,72 1,66 1.67 1.68 1.68 1.55 1.49 1.67

士 0.28 士 0.36 士 0.34 士 0.24 士 0.27 士 0.38 土 0.20 士 0.18 士 0.20 士 0.29

대장
1.49 1.37 1.26 1.40 1.50 1.55 2.39 1.78 1.70 1.56

士 0.16 ±0.26 士 0.21 士 0.39 士 0.41 士 0.50 士 2.78 士 0.15 士 0.31 士 0.86

— ......... .....--------—---- —— - ——-----———

내장지방
0.86 0.79 0.74 0.81 0.89 0.88 0.88 2.26 0.97 0.91

±0,28 士 0.19 士 0.24 士 0.10 士 0.20 士 0.21 士 0.24 士 3.11 士 0.22 士 0.63

생식기
0.24 0,22 0.20 0.23 0.22 0.20 0.20 0.21 0.24 0,22

士 0.10 士 0.06 土 0.07 士 0.09 士 0.08 士 0.05 士 0.09 士 0.03 土 0.09 士 0.08

-........... —— —— — --- ---——----——— ----

쓸개
0.02 0,04 0.03 0.02 0.02 0.02 0,02 0.02 0.01 0.02

士 0.00 ±0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.02 士 0.00 士 0.00 士 0.00 士 0.00 士 0.02

꼬리
0.1 1 0.11 0.09 0.09 0.10 0.12 0.09 0,09 0.09 0.10

士 0.02 土 0.03 士 0.02 士 0.03 士 0.03 士 0.15 士 0.02 士 0.02 士 0.02 士 0.07

---- - -- --------- — ---- --- ----------— —

방광
0.22 0.08 0.07 0.09 0,08 0.08 0.09 0.07 0.06 0.08

士 0.41 ±0.03 ±0.02 士 0.11 士 0.03 士 0.03 ±0.03 ±0.02 士 0.01 士 0.10

—— ---- ---- —— — ---- -- ---- -----—

맹장
0.20 0.19 0.18 0.20 0.20 0.22 0,21 0.19 0.20 0.20

士 0.05 士 0.03 士 0.03 士 0.04 ±0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.03 土 0.03 士 0.04

* 평균士표준편차

*내장총량:위내용물 포함
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4) 도체등급에 따른 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율

표 100 1+등급 돼지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

출하체중구간(kg)

110 이하 111 ~ 115 116 이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중 (kg) 108.53 士 1.56 112.81 ±1.43 117.48土 1.32 112.91 ±3.55

온도체중 (kg) 87.50 土 2.00 90.40 士 2.40 93.20 士 2,10 90.40 ±3.00

냉도체중 (kg) 85,42 土 1.92 87.72 士 2.22 90.70±1.42 87,90±2.74

머리 5.67 士 0.46 5.48+0.49 5.42 士 0.44 5.51 士 0.48

혈액 1.87 士 0.59 2.36 士 0.73 2.26 士 0.80 2.21 士 0.74

내장총량 10.77±0.86 11.10 士 1.15 11.73 土 1.36 11.18 土 1.19

식도 0.07±0.02 0.07 士 0.02 0.07±0.02 0.07 士 0.02

기관 0.27 土 0.05 0.26 士 0.08 0.29+0.07 0.27 士 0,07

허파 0.76 士 0.16 0.74±0.18 0.79 土 0.18 0.76 士 0.17

염통 0.36 士 0.05 0.35 士 0.05 0.38 士 0.04 0.36 士 0,05

간 1.56 士 0.19 1.56 士 0.21 1.63 土 0.18 1.58 士 0.20

이자 0.19士0.05 0.18±0.06 0.20±0.05 0.19±0.05

지라 0.17土0.04 0.17±0.03 0.19 士 0.04 0.18士0.03

위 0.54 士 0.06 0.58 土 0.08 0.59+0.08 0,57±0.08

직장 0.29 士 0.07 0.33 士 0.09 0.33 士 0.07 0.32 土 0.08

소장 1.63 士 0.19 1.61 士 0.28 1.61 士 0.40 1.61 士 0.29

대장 1.35±0.35 1.53 土 0.41 1.53 士 0.30 1.48±0.38

내장지방 0.79 ±0,12 0.89±0.20 0.80 士 0.22 0.84±0.20

생식기 0.24±0.07 0.26 士 0.13 0.28+0.13 0.26 土 0.12

쓸개 0.03 ±0.07 0.03±0.02 0.02 士 0.02 0.03 士 0.04

꼬리 0.10 士0.02 0.10士0.03 0.13士0.17 0.11 士0.09

방광 0.07 士 0.03 0.07±0.02 0.06±0.02 0.07 士 0.02

맹장 0.21 土 0.04 0.20 士 0.05 0.21 土 0.04 0.20±0.05

* 평균士표준편차

* 내장총량: 위내용물 포함
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표 101 1등급 돼지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

구분

출 하 체 중구 간 (kg) ______________

105 이하 106-110 111 ~ 115 116 ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 (kg) 103.45±1.39 107.73±1.59 113.35±1.44 117.96 土 1.47 122.64 士 1.53 112.91 ±6.76

온도체중 (kg) 83.00 士 1.20 85.70 士 2.60 90.80 士 4.20 94.40 土 1.90 97.60 土 1.80 90.20 士 5.70

냉도체중 (kg) 81.07±1.12 83.28 士 2.03 88.57 士 4. U 92.15士 1.75 95.35±1.81 87.99+5.64

머리 5.61 士 0.31 5.61 士 0.41 5.51 士 0.40 5.41 土 0.45 5.55 士 0.26 5.53 士 0.39

혈액 2.05 士 0.65 2.41 士 0.78 2.17 士 0.70 1.88 士 0.68 1.93±0.57 2.09 士 0.71

내장총량 10.82 士 1.15 11.38 士 1.14 11.85 士 2.41 11.15 士 1.16 11.89 士 1.19 11.35 士 1.41

식도 0.06 士 0.01 0.07±0.02 0.07±0.02 0.07±0,02 0.07 士 0,02 0.07 士 0.02

기관 0.28 士 0.05 0.28 土 0.07 0.25 士 0.04 0.27 士 0.05 0.27 土 0.05 0.27 士 0.06

허파 0.75 士 0.15 0.82 士 0.17 0.82±0.29 0.73 士 0.22 0.68 士 0.12 0.76±0.20

염통 0.37 ±0.06 0.38 士 0.06 0.36 士 0.04 0.36 士 0.04 0.36 士 0.04 0.37±0.05

간 1.60 士 0.24 1.59 士 0.18 1.63 士 0.20 1.57 士 0.17 1.62 士 0.15 1.60 士 0.19

이자 0.18士0.04 0.18士0.06 0.17士0.04 0.18士0.06 0.19 士0.06 0.18土0.05

지라 0.19 土0.06 0.18 士0.05 0.18士 0.05 0.17 士 0.04 0.17 士0.02 0.18士0.05

위 0.54 士 0.08 0.59 士 0,08 0.57 士 0.07 0.58 士 0.07 0.61 士 0.08 0.58 士 0.08

직장 0.29 士 0.06 0.33 士 0.09 0.33 士 0.06 0.31士0.06 0.34 士 0.07 0.32 士 0.07

소장 1.60 士 0.30 1.65 士 0.26 1.61 士 0.31 1.66 士 0.27 1.64 士 0.24 1.64 土 0.27

대장 1.32 士 0.33 1.35 士 0.32 1.50 士 0.52 1.52 士 0.49 2.32 士 2.53 1.55 士 1.07

내장지방 0.70 士 0.19 0.76 士 0.15 0.83 士 0.24 0.85 士 0.16 0.85 士 0.23 0.80 士 0.19

생식기 0,25 士 0.15 0.30±0,19 0.25 士 0.10 0.26W09 0.23 士 0.10 0.27 士 0.13

쓸개 0.03±0.02 0.03+0.02 0.03±0.04 0.02±0.00 0.02±0.01 0.02±0.02

꼬리 0.10 士0.02 0.09 士 0.02 0.10士0.03 0.10 土0.03 0.10 士 0.02 0.09 士 0.02

방광 0.07 士 0.02 0.10 士0.12 0,09 士 0.04 0.08 土 0.08 0.07 士 0.02 0.08 士 0.08

맹장 0.17 士0.04 0.19+0.04 0.20±0.07 0.20 士 0.04 0.21 士 0.05 0.20 士 0.05

* 평균士표준편차

*내장총량:위내용물 포함
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표 102 2등급 돼지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

구분

출하체중구간 (kg) 1

95 

이하

96 ~

100

101 ~

105

106 ~

110

'<•111.— '

115

116 ~ 

12G

121 ~

125

126 스
130

131 

이상

전체!

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중 91,23 98,16 102.89 108.38 113.50 118.50 122.61 127.77 135,64 10871

(kg) 士 3.23 士 1.35 士 1.24 士 1.25 士 1.35 士 1.22 士 1.50 士 1.25 士 2.39 士 15.32

온도체중 71,90 78.00 81.50 86.90 91.30 95.50 98.10 101.30 108.50 86.50

(kg) 士 2.80 士 1.50 士 2.10 士 1.20 士 1.90 士 1.50 ±2.10 士 1.30 士 2.00 士 12.60

냉도체중 70.11 76,26 79.52 84.98 88.60 93.27 95.73 98.95 106.00 84,40

〈kg) 士 2.94 土 1.50 士 2.10 士 1.68 士 2.62 士 1.64 士 1.98 士 1.13 士 1.81 ±12.36

머리
6.11 5.79 5.76 5.29 5,46 5.27 5.22 5.36 5.33 5,65

士 0.32 ±0.38 士 0.38 士 0.30 士 0.30 ±0,35 士 0.18 士 0.37 士 0.32 士 0.46

혈액 2.40 2.13 2.29 2,01 1.92 2.13 1.84 1.91 1.53 2.09

士 0.80 士 077 士 0.76 士 0.72 士 0.86 士 0.65 土 0.74 士 0.51 士 0.67 土 0.76

내장총량
11.20 11.13 11,85 10.88 10,62 10.49 11.67 11.96 11.63 11.37

士 1.40 ±1.26 士 1.18 ±0.65 ±0.49 ±0.74 ±0.95 士 1.23 士 1.23 ±1.23

식도
0.06 0,06 0.08 0.07 0.08 0.06 0.08 0.07 0.07 0.07

士 0.02 士 0.02 ±0.03 士 0.02 士 0.01 士 0.01 士 0.01 士 0.01 士 0.02 士 0.02

기관
0.23 0.32 0.33 0.28 0.34 0,28 0.25 0.26 0.27 0.28

士 0.07 士 0.09 士 0.09 士 0.09 士 0.08 士 0.06 士 0.04 士 0.06 士 0.06 士 0.08

허파
0.99 0.91 0.83 0.66 0.71 0.70 0.66 0.68 0.63 0.81

士 0.30 士 0.23 士 0.16 士 0.07 士 0.15 ±0.25 士 0.16 士 0.16 士 0.13 士 0.25

염통
0.41 0.34 0.37 0.35 0.36 0.35 0.35 0.34 0.39 0.37

士 0.07 士 0.04 士 0.05 士 0.04 士 0.09 士 0.01 士 0.03 士 0.04 士 0.05 士 0.06

간
1.81 1.61 1,60 1.56 1.51 1.55 1.42 1.55 1.53 1.62

士 0.18 士 0.23 士 0.25 士 0.08 士 0.17 士 0.13 士 0.10 士 0.16 士 0.14 士 0.22

이자
0.14 0,17 0.18 0.15 0.20 0.21 0.20 0.17 0.19 0.17

士 0.05 士 0.03 士 0.05 士 0.04 士 0.07 士 0.03 士 0.04 士 0.07 士 0.04 士 0.05
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출하체중구간 (kg)

구분 1 論 96 ~
100

101 - 
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상 丁引

조사두수 26 19 18 4 7 6 g 13 11 113

지라
0.18 0.16 0.17 0.16 0.18 0.19 0.16 0,17 0.17 0,17

士 0.04 士 0.04 士 0.04 士 0.03 士 0.03 土 0.02 士 0.03 士 0.04 士 0.03 士 0.03

위
0.57 0.54 0.58 0.54 0.93 0.60 0,54 0.58 0.63 0.59

士 0.07 士 0,07 土 0.08 士 0.08 士 0.99 ±0.04 士 0.06 士 0.07 士 0.08 士 0.26

직장
0.27 0.30 0.30 0.31 0.30 0.36 0.35 0.35 0.32 0.31

士 0.07 士 0.06 士 0.09 土 0.06 士 0.05 士 0.09 士 0.07 士 0.09 士 0.10 土 0.08

소장
1.75 1.69 1.71 1.48 1.68 1.50 1.70 1.55 1.54 1.66

士 0.26 士 0.32 土 0,27 士 0.23 士 0.23 士 0.21 士 0.30 土 0.18 士 0.27 士 0.27

대장
1,45 1.34 1.34 1.50 1.38 1.51 1.51 1.51 1.58 1.44

士 0.25 士 0.26 士 0.31 士 0.28 ±0.25 土 0.19 士 0.32 士 0.41 士 0.29 士 0.29

내장지방
0.80 0.71 0,70 0,77 0.75 1.03 1.00 1.58 0.94 0.90

士 0.23 士 0.18 土 0.19 士 0.12 士 0.18 士 0.23 士 0.10 士 2.32 ±0.22 ±0.83

생식기
0.24 0.24 0.33 0.27 0.24 0.22 0.33 0.25 0.23 0.26

士 0.09 士 0.07 士 0.17 士 0.05 士 0.08 土 0.05 ±0.19 士 0.05 士 0.06 士 0.11

쓸개
0.02 0.04 0.03 0.02 0,02 0,02 0.02 0.02 0.01 0.02

士 0.00 ±0.02 ±0.03 士 0.00 土 0.00 土 0.00 士 0.00 士 0.00 士 0.00 士 0.02

꼬리
0,12 0.11 0,10 0.10 0.09 0.09 0.09 0,09 0.07 0.10

士 0.02 士 0.03 士 0.02 ±0.05 士 0.03 士 0.02 土 0.02 士 0.02 士 0.01 士 0.02

방광
0.11 0.07 0.06 0.07 0.08 0.06 0.08 0.06 0.08 0.08

士 0.25 ±0.03 士 0.02 士 0.02 +0.03 土 0.01 士 0.04 士 0.01 士 0.03 士 0.12

* 평균土표준편차

*내장총량 : 위내용물 포함
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표 103 등외등급 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

I _______ 출하체중구간 (kg)

100 이하 101 ~120 141 ~ 145 146 ~150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 84.13 107.33 143.33 148.19 159.21 136,38

(kg) 士 2.17 士 11.88 士 1.60 土 1.22 士 5.21 土 26.52

온도체중 64,78 85.37 115.88 119.76 128.01 109.45

(kg) 士 2.79 士 10.37 士 1.40 ±1.69 士 4.61 士 22.47

냉도체중 63.30 83.40 113.35 117.35 125.19 107.09

(kg) 士 2.66 ±9.91 士 1.47 土 1.85 ±4.63 土 22.03

머리
7.66 5.72 5.38 5.36 5.09 5.66

士 3.36 士 0.37 士 0.61 士 0.43 士 0.37 士 1.46

혈액
3.24 1.68 1.60 1.73 1.97 1.97

士 0.94 ±0.53 士 0.29 士 0.24 士 0.35 士 0.69

내장총량
13.22 11.78 11.29 11.29 10.94 11.53

士 0.28 士 0.59 士 1.40 ±0.88 士 1.69 士 1.34

식도
0,06 0,06 0,07 0.07 0.06 0.06

士 0.00 士 0.01 士 0.01 士 0.01 士 0.01 士 0.01

기관
0.31 0.25 0.27 0.26 0.28 0.27

士 0,09 士 0.09 土 0.06 士 0.06 士 0.06 土 0.07

허파
1.01 0.82 0,58 0.52 0.55 0.64

士 0.28 士 0.14 ±0.06 ±0.10 士0,11 土 0.22

엽통
0.34 0.36 0.35 0,36 0.37 0,36

士 0.07 士 0.03 士 0.05 士 0.02 士 0.06 士 0.05

간
1.84 1.91 1.33 1.37 1.31 1.47

士 0.11 士 0.21 士 0.21 ±0.10 士 0.10 士 0.27

이자
0.15 0.14 0.17 0.15 0.16 0.15

士 0.04 士 0.12 ±0,04 ±0.03 ±0.03 士 0.05

지라
0.19 0.23 0.15 0.16 0.15 0,17

±0.04 士 0.04 士 0.03 士 0.05 士 0.01 士 (〕.04

위
0.65 0.56 0.59 0.57 0.53 0.57

士 0.06 ±0.03 士 0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.06

직장
0.41 0.37 0.33 0.30 0.28 0.32

士 0.23 士 0.02 土 0.04 ±0.04 士 0.03 士 0.09

소장
1.76 2.02 1.49 1.56 1.48 1,60

士 0.43 士 0.43 士 0.20 土 0.19 士 0.07 士 0.29

대장
1.84 1.19 1.72 1,62 1.74 1.66

士 0.25 士 0.10 士 0.29 士 0.37 ±0.19 士 0.32

내장지방
0.71 1,10 0.95 0.99 0.90 0.93

士 0.20 士 0.19 士 0.18 士 0.27 士 0.18 士 0.23

생식기
0.19 0.23 0.24 0.34 0.24 0.26

±0.06 士 0.04 士 0.07 ±0.09 土 0.15 士 0.11

꼬리
0.12 0.11 0.08 0.09 0.09 0.09

士 0.00 ±0.04 士 0.04 土 0.02 土 0.02 士 0.03

방광
0.09 0.08 0.06 0.06 0.05 0.06

士 0.03 士 0.05 士 0.01 士 0.01 土 0.01 士 0.02

맹장
0.19 0.21 0.19 0.22 0.20 0.20

士 0.05 士 0.10 士 0.03 土 0.02 士 0.03 士 0.04

* 평균±표준편차

* 내장총량: 위내용물포함
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표 104 도체등급에 따른 돼지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
________ ______ 등급

1+ 1 2 3

조사두수 115 124 113 28

절식체중 (kg) 98.90 士 12.90 100.20±14.10 97.20 士 17.80 113.90 土 22.60

，온도체중 (kg) 90.40±3.00 90.20 士 5.70 86.50 士 12.60 109.50 士 22.50

냉도체중 (kg) 87.90±2.74 87.99 士 5.64 84.40 土 12.36 107.09±22.03

머리 5.51 土 0.48 5.53 士 0.39 5.65 士 0.46 5.66 士 1.46

혈액 2.21 土 0.74 2.09 士 0.71 2.09±0,76 1.97W69

내장총량 11.18 士 1.19 11.35±1.41 11.37 士 1.23 11.53±1.34

식도 0.07±0.02 0.07 ±0.02 0.07±0.02 0.06 ±0.01

기관 0.27±0.07 0.27 士 0.06 0.28 士 0.08 0.27 士 0.07

허파 0.76 土 0.17 0.76 士 0.20 0.81 士 0.25 0.64±0.22

염통 0.36±0.05 0.37 士 0.05 0.37±0.06 0.36±0.05

간 1.58 士 0.20 1.60 士 0.19 1.62 士 0.22 1.47 士 0.27

이자 0.19 土0.05 0.18 士0.05 0.17 士0.05 0.15+0.05

지라 0.18±0.03 0.18士0.05 0.17±0.03 0.17土0,04

위 0.57±0.08 0.58 士 0.08 0.59±0.26 0.57±0.06

직장 0.32 土 0.08 0,32±0.07 0.31 士 0.08 0.32+0.09

소장 1.61 士 0.29 1.64 士 0.27 1.66 士 0.27 1.60 土 0.29

대장 1.48±0,38 1.55 士 1.07 1.44 土 0.29 1.66±0,32

내장지방 0.84 士 0.20 0.80 土 0.19 0.90 土 0.83 0.93 士 0.23

생식기 0.26 土0,12 0.27 士 0.13 0.26 士 0.11 0.26 士 0.11

쓸개 0.03 士 0.04 0.02±0.02 0.02 士 0.02 0.01 ±0.00

꼬리 0.11+0.09 0.09 ±0.02 0.10 士 0.02 0,09±0.03

방광 0.07 士 0.02 0.08±0.08 0.08±0.12 0.06 ±0.02

맹장 0.20 士 0.05 0.20 士 0.05 0.19+0.04 0.20 士 0.04

제2장 조사 및 분석 결과_1차 부산물 생산 므 

* 평균土표준편차

* 내장총량: 위내용물 포함



표 105 도체등급에 따른 암퇘지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
1+ 1

등급

2 3

조사두수 51 61 61 7

절식체중 (kg) 112.80 士 4.00 113.00 士 6.90 107.30士 15.70 120.10士34.00

온도체중 (kg) 90.40 士 2.80 90.20 ±5.90 85.60±13.10 95.00±28,80

냉도체중 (kg) 88.06 士 2,89 88.13士5.78 83.56 士 12.85 92.90 士 28.22

머리 5.48 士 0.42 5.50 士 0.36 5.74 士 0.43 6.60 土 2.71

혈액 2.22 士 0.66 2.11 士0.74 2.07±0.85 2.57 士 1.15

내장총량 10.92 士 1.25 1 1.37 士 1.59 11.이 士 1.06 12.46 士 1.06

식도 0.07 士 0.02 0.07±0.02 0.07 ±0.02 0.06 士 0.01

기관 0.27 士 0.06 0.28±0.05 0.28 土 0.07 0.28 士 0.07

허파 0.77 士 0.21 0.78 士 0.21 0.84 土 0.28 0.77 土 0.34

염통 0.36±0.05 0.37 士 0.06 0.37 ±0.06 0.34 士 0.04

간 1.52 士 0.18 1.58 士 0.19 1.63 士 0.18 1.59 士 0.27

이자 0.18士 0.05 0.18士0.05 0.18 土 0.06 0,15士 0.05

지라 0.18士 0.04 0.19 ±0.05 0.18±0.03 0.17±0.04

위 0.56 土 0.08 0.57 士 0.08 0.58 土 0.08 0.60 士 0.06

직장 0.28 土 0.08 0.30±0.06 0.27±0,06 0.36±0.17

소장 1.55 士 0.25 1.59 士 0.27 1.65 土 0.24 1.57 士 0.28

대장 1.42 士 0.33 1.47+0.39 1.41 士 0.28 1.77 士 0.22

내장지방 0.80 土 0.19 0.76 士 0.19 0.79 士 0.20 0.77 士 0.21

생식기 0.31 士 0.14 0.32 士 0.15 0.30 士 0.13 0.28 士 0.16

’ 쓸개
0.04 士 0.06 0.03±0.02 0.02±0.02 0.01 ±0,00

꼬리 0.10士0.03 0.10士0.02 0.10土0.02 0.10士0.04

방광 0.06±0.02 0.07±0.06 0.06±0.02 0.06±0.03

맹장 0.20 士 0.05 0.19士0.05 0.19 士 0.04 0.19士0.04

* 평균士표준편차

* 내장총량: 위내용물 포함
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표 106 도체등급에 따른 거세돼지 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
등급1

1+ 1 2 3

조사두수 64 63 52 21

절식체중 (kg) 87.77 士 2.63 87.85 士 5.55 85.37 士 11,81 111,82± 17.95

온도체중 (kg) 90.38±3.22 90.23 土 5.60 87.47± 12.07 114.27 士 18.33

냉도체중 (kg) 87.77 士 2.63 87.85±5.55 85.37 士 11.81 111.82 士 17.95

머리 5.54 士 0.51 5.55 士 0.42 5.55 士 0.48 5.35 士 0.51

혈액 2.20 ±0.80 2.08 士 0.69 2.12 土 0.65 1.77 士 0,28

내장총량 11.38 士 1.11 11.34±1.23 11.79 士 1.29 11.22 士 1.29

식도 0.07 士 0.02 0.07 士 0.02 0.07 ±0,02 0,06±0.01

기관 0.27 ±0.08 0,26 土 0.06 0.29 土 0.09 0.27 士 0.07

허파 0.75_L0.14 0.75 士 0.18 0.78 士 0.20 0.60 士 0.14

염통 0.36±0.04 0.36 土 0.04 0.36±0.05 0.36±0.05

간 1.62±0.20 1.61±0.19 1.60 土 0.25 1.43±0.26

이자 0.20±0.05 0.18士 0.05 0.17士0.05 0,16±0.05

지라 0.17 士 0.03 0.17士0.04 0.17 士 0.04 0.17 士 0.04

위 0.58 士 0.07 0.58 士 0.08 0.61 士 0,37 0.57 士 0.06

직장 0.35 士 0.07 0.34 士 0.08 0.35 士 0.08 0.31 士 0.05

소장 1.67 士 0.32 1.68±0.26 1.66 士 0.31 1.62 士 0.30

대장 1.53 士 0.41 1.64 士 1.45 1.48 土 0.30 1.6 入±0.34

내장지방 0.87 士 0.19 0.83±0.19 1.03 士 1.19 0.98 士 0.21

생식기 0.22 士 0.07 0.21 士 0.08 0.22 士 0.07 0.25 士 0.09

쓸개 0.02 ±0.00 0.02 士 0.02 0.02 ±0.02 0.01 ±0.00

꼬리 0.11 士 0.12 0.09 士 0.02 0.10 士 0.02 0.09 士 0.03

방광 0.07+0.03 0.09 士 0.09 0.10土0.16 0.07 士 0.02

맹장 0.20±0.05 0.20±0.04 0.20 士 0.04 0.21 士 0.04

* 평균士표준편차

* 내장종량: 위내용물 포함
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2차 부산물 생산



1） 출하체중에 따른 2차 부산물 생산량

표 107 출하체중에 따른 돼지 2차 부산물 생산량（단위: kg）

출하체중구간 （kg）

구분 95 
이하

96 ~ 
100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~ 
115

116 ~
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중
90.28 98.23 103.23 108.24 112.96 117.77 122.44 127.64 145.38 113.39

士 3.94 士 1.35 士 1.36 ±1.49 士 1.42 ±1.42 士 1.36 士 1.29 士 9.36 士 13.56

온도체중
70.99 78.03 82.38 86.69 90.52 93.97 97.69 101.16 116.98 90.57

士 3.71 士 1.51 土 1.91 士 2.43 士 2.81 士 2.07 土 1.82 ±1.30 士 7.84 士 11.30

냉도체중
69.20 76,29 80.42 8441 87.98 91.65 95.37 98,85 114.41 88.30

士 3.71 士 1.47 士 1.85 士 2.20 士 273 ±1.80 ±1.80 士 1.15 士 7.75 士 11.09

거래 

정육중 

（소분할）

45.31 48.83 52.15 54.35 56.15 58.39 60.17 62.07 71.91 56.42

士 3.05 土 2.10 士 2.54 士 2.75 ±2.56 士 2.89 土 2.77 士 2.51 ±4.36 士 6.85

신장
0.32 0.32 0.33 0.36 0.36 0.39 0.42 0.41 0.47 0.37

士 0.04 士 0.05 ±0.07 士 0.05 士 0.05 士 0.05 ±0.07 士 0.06 士 0.09 士 0.07

신지방
0.84 1.04 1.08 1.21 1.36 1.46 1.56 1.79 2.49 1.39

±0,29 士 0.31 ±0.38 士 0.33 ±0.37 士 0.46 士 0.42 ±0.49 土 0.77 土 0.58

2.15 2.27 2.28 2.31 2.34 2.33 2.40 2.38 2.67 2.34

士 0.14 土 0.20 士 0.19 士 0.21 士 0.20 士 0.23 土 0.29 土 0.24 士 0.25 士 0.24

체지방 9.72 10,80 11,73 12.99 13.66 14.63 15.31 16.78 19.40 13.77

（소분할） 士 1.58 士 1.89 士 2.20 土 2.19 士 2.18 ±3.02 士 2.81 士 2.24 士 4.02 士 3.48

뼈
8.01 8.54 8.90 9.01 9.30 9.69 10.01 10.05 11.06 9.37

±0.57 土 0.74 士 0.79 士 0.65 ±0.67 ±0.72 ±0.86 士 0.63 士 1.08 士 1.04

가죽
5,37 5.65 5,70 5.90 6.07 6.19 6.44 6.21 7.45 6,09

士 0.44 ±0.62 士 0.69 士 0.69 士 0.66 士 0.53 士 0.72 ±1.07 士 1.23 士 0.86

* 평균士 표준편차

* 냉도체중은 족포함 중량임

* 거래정육중: 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위 정형 후 지방 포함

* 뼈: 똑뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈十마구리十잡뼈 
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표 108 출하체중에 따른 암퇘지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

출하체중구간 （kg）

구분 95 96 ~ 101 ~ 106 ~ 111 ~ 116 ~ 121 - 126 ~ 131
전체

이하 100 105 110 115 120 125 130 이상

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중
90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117.99 122.79 127.57 140,45 111.31

士 4.08 士 1.37 士 1.43 士 1.46 士 1.47 土 1.47 ±1,27 士 1.54 士 6.46 士 12.34

온도체중
71.64 78.20 82.55 86.65 90.62 93.98 98.25 101.91 112.75 88.88

士 3.88 士 1.99 土 2.22 士 2.28 士 2.66 士 2.01 士 1.96 士 1.10 士 5.10 士 10.27

냉도체중
69.87 76.35 80.54 84.57 88,29 91.83 95.99 99.54 110.19 86.75

士 377 士 1.92 土 2.20 士 2.21 ±2.91 ±1.95 士 1.74 士 0.86 ±5.04 士 10.08

거래 

정육중 

（소분할）

46.02 49.31 52.47 55.76 56.96 59.03 61.76 63.72 71.34 56.27

士 2.84 士 2.47 士 2.95 土 2.25 士 2.76 士 2.78 ±2.23 士 2.16 士 3.73 士 6.55

신장
0.30 0,34 0.33 0.35 0.36 0.39 0.44 0,43 0.50 0.37

士 0.04 士 0.05 ±0.06 士 0.04 士 0.05 士 0.05 士 0.08 ±0.07 士 0.13 士 0.08

신지방
0.81 1.03 1.06 1.09 1.26 1.44 1.51 1.57 2.11 1.25

士 0.31 士 0.34 土 0.38 士 0.27 士 0.35 士 0.46 ±0.40 士 0.56 士 0.53 士 0.49

족（단족）
2.17 2.29 2.25 2.29 2.29 2.30 2.38 2.50 2.56 2.30

士 0.14 士 0.22 士 0.19 士 0.20 士 0.23 士 0.21 土 0.26 士 0.27 士 0.22 士 0.22

체지방 9.98 11.08 12.14 13.04 13.88 14,61 14,68 16.17 17,05 13.37

（소분할） 士 1.63 士 2.27 士 2.29 士 2.16 ±2.18 士 2.88 ±3.04 土 3.14 ±1.08 ±2.96

뼈
8.12 8.92 8.92 9.06 9.25 9.69 10.04 10.16 9.99 9.24

士 0.62 ±0.67 士 0.87 土 0.54 士 0.66 ±0.70 士 0.91 士 0.69 士 0.68 士 0.89

가죽
5.46 5.64 5.73 6.02 6.04 6.18 6.44 6.57 6.13 5.98

士 0.47 士 0.78 士 071 士 0.66 士 0.70 士 0.53 ±0.63 士 0.70 士 1.37 士 0.74

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족포함 중량임

* 거래정육중: 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위 정형 후 지방 포함

차쎠: 목뼈十앞다리H며+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 109 출하체중에 따른 거세돼지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

H 출하체중구간 （kg）

전체
i 95

이하
1

96 ~
100

101 - 
105

106 ~
110

111 ~ 
115

116 ~ 
120

121 - 
125

126 ~ 
130

131 
이상

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중
89.38 98.00 103.00 108,13 113.02 117.56 122.17 127,71 147.61 115.27

士 3.62 士 1.35 士 1.25 士 1.52 士 1.39 土 1,35 ±1.41 士 1.11 士 9.73 士 14.34

온도체중
69.19 77.91 82.10 86.71 90.45 93.96 97.25 100.41 118.90 92.09

士 2.57 士 1.18 ±1.26 士 2.55 士 2.94 士 2.16 士 1.64 士 1.08 士 8.20 ±11.98

냉도체중
67.36 76.25 80.23 84.29 87,75 91.46 94.88 98.16 116.33 89,70

士 3.02 ±1.18 ±1.09 士 2.22 士 2.62 士 1.65 士 1.74 ±0.99 士 8.09 士 11.78

거래 

정육중 

（소분할）

43.33 48.50 51.63 53.38 55.58 57.74 58.90 60,42 72.17 56.56

士 2.87 士 1.86 ±1.62 士 2.67 士 2.27 土 2.88 土 2.54 士 1.61 士 4.68 士 7.12

신장
0.35 0.31 0.33 0.36 0.36 0.39 0.40 0.39 0.46 0.38

士 0.04 土 0.05 士 0.07 士 0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.05 士 0.04 士 0.07 士 0.06

신지방
0.92 1,05 1.13 1.29 1.42 1.49 1.61 2.01 2.67 1.51

±0.24 士 0.30 士 0.37 士 0.34 士 0.37 士 0.45 士 0.45 士 0.28 士 0.80 土 0.63

족（단족）
2.10 2.25 2.33 2.33 2.37 2.36 2.41 2.26 2.72 2.38

士 0.13 士 0.19 士 0.19 士 0.22 ±0.17 士 0.25 士 0.33 ±0.15 士 0.25 ±0.26

체지방 9.01 10.61 11.05 12.95 13.51 14,66 15,82 17.39 20,47 14.13

（소분할） 士 1.29 士 1.67 ±1.92 士 2.25 士 2.19 士 3.21 士 2.62 士 0.40 ±4,42 士 3.86

뼈
7.71 8,29 8.87 8.98 9.34 9.70 9.98 9,93 11.55 9.48

士 0.22 士 0.69 士 0.68 士 0.72 ±0.68 士 0.76 士 0.86 ±0.60 士 0.85 士 1.U

가죽
5.13 5.66 5.63 5.83 6.10 6.20 6.44 5.85 8.05 6.19

士 0.16 士 0.53 ±0.68 士 0.70 士 0.64 土 0.53 士 0.81 士 1.30 士 0.46 士 0.95

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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2） 도체등급에 따른 2차 부산물 생산량

표 110 1+등급 돼지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

A 출하체중구간 （kg）

110 이하 111-115 116 이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중
108,53 

士 1.56

112.81

±1,43

117.48

士 1.32

112.91

士 3.55

온도체중
87.52

士 1.98

90.41

士 2.43

93.16

士 2.13

90.37

士 3.02

냉도체중
85.42

士 1.92

87.72

土 2.22

90.70

土 1.42

87.90

土 2.74

거래정육중 

（소분할）

54.97

土 2.77

56,04

士 2.44

58.36

士 2.34

56.37 

士 2.79

신장
0,35

士 0.05

0.36

士 0.05

0.39

土 0.05

0,37

土 0.05

신지방
1.27

士 0.27

1.36

士 0.34

1.30 

±0,32

1.32

土 0.32

족（단족） 2.31

士 0.21

2.34

士 0.17

2.36

士 0.21

2.33

士 0.19

체지방 

（소분할）

12.43

±1.69

13.29

士 1.90

13.15

土 2.17

13.03

士 1,94

뼈
9.02

士 0.67

9.27 

±0.67

9.90

士 0.44

9,37 

士 0.70

가죽
5.95

士 0.71

6.15

士 0.66

6.29

士 0.64

6.14

士 0.67

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산■된 지방 포함

* 뼈: 목뼈十앞다리뼈+뒷다리뼈十등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 111 1등급 돼지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

H 출하체중구간 （kg）

105 이하 106 ~ 110 111 ~ 115 116 ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 16 37 18 124

절식체중
103.45 107.73 113.35 117.96 122.64 112.91

士 1.39 士 1.59 ±1.44 士 1.47 士 1.53 士 6.76

온도체중
83.05 85.75 90.79 94.38 97.59 90.21

±1.21 士 2.64 ±4,16 士 1.89 士 1.76 士 5.72

냉도체중
81.07 83.28 88.75 92.16 95,35 87.99

士 1.08 士 1.62 士 3.15 士 1.18 士 1.64 士 1.76

거래정육중 53,01 53.51 56.53 58,44 60.24 56.25

（소분할） 土 2.59 士 2.59 士 3.04 土 3.16 士 2.20 ±3.87

신장
0,33 0.36 0.37 0,39 0.43 0.37

士 0.00 士 0.00 士 0.00 士 0.00 士 0.00 士 0.00

신지방
1.11 1.16 1.28 1.52 1.48 1.32

士 0.38 士 0.34 士 0.39 士 0.40 士 0.36 ±0.41

족（단족） 2.31 2.31 2.37 2.31 2.45 2.34

士 0.18 ±0.20 士 0.26 ±0.24 士 0.31 土 0.24

체지방 10,70 12.22 12.44 14.56 14.70 13,03

（소분할） 士 2.30 士 2.52 ±1.91 士 2.82 士 2.36 士 2.86

뼈
8,87 8.90 9.77 9.61 10.35 9,43

士 0.70 士 0.55 士 0.84 士 0.72 士 0.71 士 0.86

가죽
5.78 5,76 6.35 6.40 6.50 6,14

士 0.59 士 0.60 士 0.50 士 0.58 士 0.60 士 0.66

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

차벼: 목뼈十앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 112 2등급 돼지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

1

구분

1

_________________________ ______  출하 체중구 간 （kg） ___________

（急
96 ~ 
100

101 -
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~ 
120

121 -
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중
91.23 98.16 102.89 108.38 113.50 118.50 122.61 127.77 135.64 10871

±3.23 士 1.35 士 1.24 土 1.25 士 1.35 士 1.22 士 1.50 士 1.25 土 2.39 土 15.32

온도체중
71.94 77.99 81.46 86.93 91.33 95.52 98,13 101.29 108.52 86,48

土 2.81 土 1.55 ±2.10 土 1.21 土 1.95 士 1.53 士 2.09 士 1.26 士 2.04 士 12.62

냉도체중
70.11 76.26 79.52 84.98 88.60 93.27 95.73 98.95 106.00 84.40

士 2.94 士 1.50 士 2.10 士 1.68 ±2.62 士 1.64 ±1.98 士 1.13 士 1.81 士 12.36

거래정육중 45.81 48.84 51.08 55.76 56.58 58,01 59.54 62,27 68,33 54.00

（소분할） 士 2.82 士 2.16 士 2.13 士 2.52 士 2.66 士 4.20 士 3.57 ±2,50 ±2.54 土 7.75

신장
0.32 0.32 0.33 0.36 0.35 0.43 0.41 0.41 0,48 0,36

士 0.04 士 0.05 士 0.06 士 0.06 ±0.06 士 0.06 士 0.05 士 0.06 土 0.13 ±0.08

신지방
0.89 1.06 1.05 1.16 1.55 1.90 1,80 1,77 1.96 1.32

土 0.28 土 0.31 士 0.41 ±0.53 土 0.52 士 0.92 士 0.50 士 0.50 士 0.48 士 0.60

족（단족）
2.17 2.25 2.24 2.40 2.27 2.32 2.29 2,39 2.52 2.29

士 0.13 士 0.19 士 0.21 士 0.22 ±0.25 士 0.28 士 0.26 士 0.25 ±0.19 土 0.23

체지방 8.78 10.46 10.71 11,11 13,94 16.17 16.55 16.34 16,07 12.36

（소분할） 土 1.26 土 1.47 士 2.08 士 2.40 士 4.50 士 5.86 士 2.92 士 1.89 士 2.35 士 3.90

뼈
7.86 8.30 8.67 9,42 9.12 9.59 9.53 10.10 10.78 8.96

土 0.45 土 0.62 土 0,75 士 1.46 ±0.92 士 1.10 士 0.47 士 0.52 士 0.43 士 1.15

가죽
5.25 5.60 5.62 5.79 5.99 6.13 6.59 6.28 7.27 5.90

士 0.39 士 0.51 士 0.63 士 0.87 士 0.41 士 0.27 士 0.78 士 1.08 士 0.59 士 0.86

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 벼: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈

제2장 조사 및 분석 결과_2차 부산물 생산



표 113 등외등급 돼지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

I
구분 I

I

출하체중구간 （kg）

100 이하 101 ~ 120 141 ~ 145 146 ~150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중
84,13

士 2.17

107.33

土 11.88

143.33

士 1.60

148.19

士 1.22

159.21

士 5.21

136.38

士 26.52

온도체중
64.78

士 2.79

85.37

土 10.37

115.88

士 1.40

119.76 

士 1.69

128.01

士 4.61

109.45

士 22.47

냉도체중
63.30

士 2.66

83.40 

士 9.91

113.35

士 1.47

117.35 

士 1.85

125.19

士 4.63

107.09

土 22.03

거래정육중 

（소분할）

42.04

士 2.64

54.52

土 8.16

70.68

士 2.58

73.39

士 3.58

76.92

士 3.16

67.19

士 12.75

신장
0,32

土 0.03

0.36

士 0.05

0.45

士 0.08

0.45

士 0.04

0.50

士 0.09

0.43

士 0.09

신지방
0.54

土 0,21

1.04

士 0.35

2.54

士 0.35

2.68

士 0.72

3.07

士 0.99

2.27 

±1.11

족（단족）
2.11

士 0.23

2.27

士 0.06

2.63

士 0.26

2.83 

±0.28

2.76

士 0.14

2.60 

±0.35

체지방 

（소분할）

6.55

士 2.19

10.41

土 1.37

20.00

士 4.16

20,26

士 2.92

22.95

士 4.51

17.86

士 6.72

뼈
7.11

士 0.20

9.00

士 0.47

11.00

士 0.48

11.80

士 0.75

12,33

士 0.72

10.79

士 1.90

가죽
4,91

士 0.22

6.32

士 0.51

7.82

±0.27

7.99

±0.28

8,45

士 0.41

7.45

士 1.25

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈十갈비뼈+마구리+잡뼈 
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표 114 도체등급에 따른 돼지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

구분
등급________________

r 1 2 등외

조사두수 115 124 113 28

절식체중
112.91 112.91 108.71 136.38

士 3.55 士 6.76 士 15.32 士 26,52

온도체중
90.37 90,21 86.48 109.45

士 3.02 士 5.72 士 12.62 士 22.47

냉도체중
87.90 87.99 84.40 107.09

土 2.74 士 5.64 士 12,36 士 22.03

거래정육중 56.80 55.40 54.20 68.39

（소분할） 士413 士 7.02 士 4.88 士 9.36

신장
0.37 0.37 0.36 0.43

士 0.05 士 0.06 士 0.08 士 0.09

신지방
1.32 1.32 1,32 2.27

士 0.32 士 0.41 士 0.60 土 1.11

족（단족）
2.33 2.34 2.29 2.60

士 0.19 士 0.24 士 0.23 士 0.35

체지방 13.03 13.03 12.36 17.86

（소분할） ±1.94 士 2.86 士 3.90 ±6.72

뼈
9.37 9.43 8.96 10.79

±0.70 士 0.86 士 1.15 士 1.90

가죽
6.14 6.14 5.90 7.45

士 0.67 士 0,66 士 0.86 士 1.25

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 115 도체등급에 따른 암퇘지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）

구분
등급

1+ 1 2 등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중
112.79 113.05 107.32 120.14

土 3.96 土 6.89 士 15.75 士 33.97

온도체중
90.35 90.18 85.64 95.00

士 2.79 士 5.89 ±13.11 士 28.76

냉도체중
88.06 88.13 83.56 92.90

士 2.89 士 5.78 士 12.85 土 28.22

거래정육중 57.29 57.10 54.04 60.89

（소분할） 士 2.60 士 3.98 士 8.21 士 17.31

신장
0.36 0.38 0.36 0.40

士 0.06 士 0.07 ±0.09 土 0.10

신지방
1.24 1.24 1.26 1.47

土 0.31 士 0.40 ±0,59 土 1.03

족（단족）
2.32 2.30 2.27 2.41

士 0.16 士 0.24 士 0.22 士 0.43

체지방 12.75 13.10 11.71 13.05

（소분할） 士 1.73 士 2.89 士 3.69 士 7.45

뼈
9.40 9.47 8.92 9.83

士 0.73 士 0.86 士 1.15 士 2.67

가죽
6.27 6.17 5.86 6.60

士 0.70 士 0.65 士 0.77 士 1.67

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（Omm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈十앞다리뼈十뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈十마구리+잡뼈 
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표 116 도체등급에 따른 거세돼지의 2차 부산물 생산량（단위: kg）
1

-1 너 -r=
등급

1 거
1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중
113.01 112.78 110.35 141.79

土 3.21 ±6.69 士 14.78 士 21.92

온도체중
90.38 90.23 87,47 114.27

±3.22 ±5.60 士 12.07 士 18.33

냉도체중
87,77 87.85 85.37 111,82

士 2.63 士 5.55 士 11.81 土 17.95

거래정육중 55.63 55.42 53.96 69.29

（소분할） 土 2.73 士 3.60 士 7.26 士 10.54

신장
0.37 0.37 0.36 0.44

士 0.05 ±0.05 土 0.07 土 0.08

신지방
1.39 1.40 1.40 2.53

士 0.31 士 0.40 士 0.60 土 1.02

족（단족） 2.35 2.37 2.30 2.66

土 0.21 士 0.24 士 0.24 士 0.30

체지방 13.25 12.97 13.13 19.46

（소분할） 士 2.08 士 2.86 士 4.04 士 5.79

뼈
9,35 9.40 9.02 11.11

土 0.68 士 0.87 土 1.16 士 1.52

가죽
6.03 6,10 5.94 7.73

士 0.64 士 0.67 士 0.96 ±0.97

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈十앞다리뼈十뒷다리뼈十등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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3) 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율

표 117 돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

R ______________________________출하체중구간0아)_____________ ___________________________

96 ~
100

101 ~ 
105

106 ~
110

111 ~ 
115

116 ~ 
120

121­
125

126 ~
130

131
이상

전체 누

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 

(kg)

90.28

±3.94

98.23

士 1.35

103.23 

±1.36

108.24 

土 1.49

112,96 

±1.42

117,77 

士 1.42

122,44

士 1,36

127.64 

士 1,29

145.38 

士 9,36

113,39 

士 13.56

온도체중 

(kg)

70.99 

士 3.71

78.03

士 1.51

82.38 

士 1.91

86.69

士 2.43

90.52 

士 2.81

93.97

士 2.07

97.69

士 1.82

101.16

士 1.30

116.98

士 7.84

90.57

士 11.30

냉도체중 

(kg)

69.20 

士 3.71

76.29

土 1.47

80.42

土 1.85

84.41

士 2.20

87.98

士 2.73

91.65

士 1.80

95.37

士 1.80

98.85

士 1.15

114.41

土 7.75

88.30

士 11.09

거래정육율 

(소분할)

50.15

士 1.93

49.71

士 2.00

50.52

土 2.38

50.21

士 2.41

49.71

土 2.27

49.58

土 2.3Z

49.14

土 2.22

48.63

土 2.()2

49.52

土 2.09

49.80 

土 2之8

신장
0.35

士 0.05

0.32

士 0.05

0.32

士 0.06

0.33

土 0.05

0.32

士 0,04

0,33

士 0.04

0.34

士 0.05

0.32

士 0.05

0.32

土 0.07

0.33

士 0.05

신지방
0.93

±0.33

1.06

±0.32

1.05

±0.37

1.11

±0.30

1.20

士 0.33

1.24

士 0.38

1.28

±0.35

1.40

±0.38

1.70

士 0.46

1.20

±0.40

족(단족)
2,38

士 0.11

2,31

士 0.19

2.21

士 0.18

2,14

土 0.20

2.04

土 0.29

1.98

土 0.19

1.96

土 0.24

1.86

土 0.18

1.84

土 0.16

2.08

土 0.26

체지방 

(소분할)

9.40

士 1.75

10.63

土 1.55

10,44 

土 2.10

11.29

士 2.00

11,64

士 1.96

11,98

士 2.54

12.35

士 2.20

12.85

士 1.41

13,25

土 2.35

11,52

士 2.30

뼈
8.59

士 0.45

8.47

士 0.61

8.49

士 0.67

8.32

土 0.63

8.29 

士0.64

8.26

士 0.57

8.20

士 0.61

7.94

士 0.43

7.86

士 0.40

8.29

士 0.61

가죽
5.76

士 0.37

5.75

士 0.53

5.52

士 0.58

5.41

士 0.61

5.48

士 0.55

5.37

士 0.51

5.34

士 0.55

4.94 

士 0.81

5.37

±0.29

5.45

士 0.55

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈十마구리+잡뼈 
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표 118 암퇘지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분

_____________________________________ 흐하 체중구 간 （kg）

論
96 ~ 
100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~ 
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체』

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117.99 122.79 127.57 140.45 111.31

(kg) 土 4.08 ±1.37 ±1.43 ±1.46 土 1.47 ±1.47 士 1.27 士 1.54 士 6.46 士 12.34

온도체중 71.64 78.20 82.55 86.65 90.62 93.98 98.25 101.91 112.75 88.88

(kg) 士 3.88 ±1.99 士 2.22 士 2.28 士 2.66 士 2.01 士 1.96 士 1.10 士 5.10 士 10.27

냉도체중 69,87 76.35 80.54 84.57 88.29 91.83 95.99 99.54 110.19 86.75

w 士 3.77 士 1.92 ±2.20 士 2.21 士 2.91 士 1.95 士 1.74 土 0.86 土 5.04 土 10.08

거래정육율 50.77 50,04 50,75 51,43 50.48 50.03 50.30 49.96 50.80 50.57

（소분할） 士 1.63 士 2.57 ±2.67 ±1.98 士 2.55 士 2.29 士 1.82 士 1.85 士 1.54 士 2.23

신장
0.34 0.34 0.32 0.32 0.32 0.33 0.36 0.34 0.35 0.33

士 0.04 ±0.05 士 0.06 士 0.04 士 0.05 士 0.04 士 0.06 士 0.06 士 0.11 士 0.05

신지방
0.90 1.04 1.02 1.01 1.12 1,22 1.23 1.23 1.50 1.11

士 0.35 ±0.34 士 0.37 士 0.25 士 0.31 士 0.39 士 0.32 士 0.44 士 0.39 士 0.37

족（단족）
2.39 2.32 2.17 2.11 1.96 1.95 1.94 1.96 1.82 2.07

土 0.11 士 0.21 土 0.18 ±0,18 士 0.41 士 0.18 士 0.21 土 0.19 士 0.10 士 0.28

체지방 9.14 10.32 10.26 10.30 11.19 11.51 11.61 12.08 12_05 10.81

（소분할） 士 1.76 士 1.11 士 2.27 ±1.49 士 1.97 士 2.28 士 2.14 士 1.68 土 1.56 土 2.10

뼈
8.58 8.51 8.42 8.33 8.33 8.26 8.25 8.10 7.91 8.33

士 0.49 士 0.53 士 0.67 士 0.56 士 0.72 士 0.50 士 0.49 士 0.28 士 0.31 士 0.58

가죽
5.77 5.71 5.54 5.45 5.61 5.46 5.42 5.29 5.18 5.52

士 0.40 士 0.59 士 0.54 ±0.56 ±0.50 士 0.55 士 0.34 士 0.27 士 0.26 士 0.50

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체치방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈 
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표 119 거세돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

H 출하체중구 간 （kg）

95 
이하

96 ~
100

101 〜
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 89.38 98.00 103.00 108.13 113.02 117.56 122.17 127.71 147.61 115.27

(kg) 士 3.62 土 1.35 士 1.25 士 1.52 ±1.39 士 1.35 ±1.41 士 1.11 士 9.73 士 14.34

온도체중 69.19 77.91 82.10 86.71 90.45 93.96 97.25 100.41 118,90 92,09

(kg) ±2.57 士 1.18 士 1.26 士 2.55 士 2.94 士 2.16 ±1.64 土 1.08 士 8.20 士 11.98

냉도체중 67.36 76.25 80.23 84.29 87,75 91.46 94.88 98.16 116.33 89.70

(kg) 士 3.02 士 1.18 士 1.09 士 2.22 士 2.62 士 1.65 士 1.74 土 0.99 ±8.09 士 11.78

거래정육율 48.45 49.49 50.14 49.37 49.18 49.11 48.21 47.31 48.94 49 J0

（소분할） 士 1.71 士 1.60 ±1.83 ±2.33 士 1.91 士 2.39 士 2.11 士 1.15 士 2.07 士 2.11

신장
0.39 0,31 0.32 0.33 0.32 0.33 0.33 0.30 0.31 0.33

土 0.03 士 0.05 士 0.07 士 0.05 士 0.04 士 0.04 士 0.04 ±0.03 ±0.04 士 0.05

신지방
1.03 1.08 1.10 1.19 1.26 1.26 1.32 1.57 1.79 1.29

士 0.27 士 0.31 士 0.36 士 0.31 士 0.33 士 0.38 土 0.37 土 0.22 士 0.47 士 0.40

족（단족）
2.35 2.30 2.26 2.16 2.10 2.이 1.97 1.77 1.85 2.08

士 0.12 士 0.18 士 0.18 士 0.21 士 0.16 + 0.21 ±0.27 土 0.13 士 0.18 士 0.24

체지방 10.11 10.84 10.73 11.97 11.95 12.47 12.95 13.62 13,80 12,15

（소분할） 士 1.61 士 1.80 士 1.83 士 2.04 士 1.92 士 2.73 土 2,14 士 0.30 士 2.47 士 2.30

뼈
8.63 8.45 8.61 8.31 8.26 8.25 8.17 7.78 7,83 8.25

土 0.32 士 0.67 士 0.66 士 0.68 士 0.59 ±0.64 土 0.71 士 0.51 士 0.44 士 0.64

가죽
5.75 5.77 5.47 5.39 5.40 5.28 5.27 4.58 5.46 5.38

士 0.30 ±0.50 ±0.65 ±0.65 士 0.57 士 0.45 土 0.68 士 1.03 士 0.25 ±0,59

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리十잡뼈
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4) 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율

표 120 돼지 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

기나 서 

구분 !
； !
i :

출하체중구간 (kg)

96 ~ 
100

101 ~ 
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~ 
120

121 -
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 30 20 42 64 78 73 27 14 32 380

절식체중 

(kg)

90.28

士 3.94

98.23

士 1.35

103.23

士 1.36

108.24

士 1.49

112.96

士 1.42

117.77

士 1.42

122.44 

士 1.36

127.64 

士 1.29

145.38

士 9.36

113,39

士 13.56

온도체중 

(kg)

70.99 

士 3.71

78.03

士 1.51

82.38

士 1.91

86.69

士 2.43

90.52

±2.81

93.97

士 2.07

97,69

±1.82

101.16

士 1.30

116.98

士 7.84

90.57

士 11.30

냉도체중 

(kg)

69.20 

土 3.71

76.29

士 1.47

80.42

士 1.85

84.41 

士 ▽（）

87.98

士 2.73

91.65

士 1.80

95.37

士 1.80

98,85

土 1.15

114.41

士 7.75

88.30

士 11.09

거래정육율 

(소분할)

65.45

土 2.18

63.99

士 1.97

64.84

士 2.69

64.38

士 2J2

63.84

士 2.64

63.72

士 2.99

63.10

士 2.89

62.79

士 2.27

62.94

士 2.70

63.99

士 2.74

신장
0.46

士 0.07

0.42

±0,07

0.41

士 0.08

0.42

士 0.06

0.41

±0.06

0.43

土 0.06

0,44

士 0.07

0,41

土 0.06

0.41

±0.09

0.42

土 0.07

신지방
1.21

士 0.43

1.37

±0.41

1.35

士 0.47

1.43

士 0.39

1.54

±0.42

1.59

土 0.48

1.64

士 0.44

1.81

土 0.50

2.16

士 0.58

1.55

土 0.50

족(단족)
3.10

士 0.1 丁

2.97

士 0.26

2.83

士 0.22

2.74

士 0.26

2.62

士 0.37

2.54

士 0.26

2.51

士 0.29

2.41

士 0.23

2.34

士 0.20

2.67

土 0.34

체지방 

(소분할)

14.06

土 2.23

14.16

士 2.48

14.57

士 2.65

15.39

士 2.60

15.53

士 2.48

15.96

士 3.23

16.07

士 2.99

16.98

士 2.30

16.88

士 2.78

15.50

士 2.81

뼈
11,59

士 0.75

11.20

±1.00

11.06

士 0.92

10,68

士 0.79

10.58

士 0.77

10.58

士 0.83

10.49

士 0.86

10,16

士 0.61

9.67

士 0.74

10.67

士 0.92

가죽
7.77

士 0.57

7.41

士 0.87

7.08

士 0.84

6.99

士 0.79

6.91

士 0.76

6.76

士 0.57

6.75

士 0.71

6.28

土 1.07

6.50

±0.96

6.94 

±0.83

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

*거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

*체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

차벼: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 121 암퇘지 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분 녀

_____________________________________ 출하체중구간 （kg）

95 
이하

96 ~ 
100

101­
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121 - 
125

126 ~ 
130

131 
이상

전체

조사두수 22 8 26 26 32 37 12 7 10 180

절식체중 90.61 98.56 103.37 108.40 112.86 117.99 122,79 127.57 140.45 111.31

(kg) 士 4.08 士 1.37 士 1.43 ±1.46 士 1.47 ±1,47 士 1.27 士 1.54 ±6.46 ±12.34

온도체중 71.64 78.20 82.55 86,65 90.62 93.98 98.25 101.91 112.75 88.88

(kg) 士 3.88 士 1.99 士 2,22 士 2.28 士 2.66 士 2.01 士 1.96 ±1.10 士 5.10 ±10,27

냉도체중 69.87 76.35 80.54 84.57 88.29 91,83 95.99 99.54 110.19 86.75

(kg) 士 3.77 士 1.92 士 2.20 土 2.21 土 2.91 ±1.95 士 1.74 ±0.86 土 5.04 土 10.08

거래정육율 65.87 64.56 65.13 65.92 64,54 64.29 64.35 64.02 64.75 64.92

（소분할） 士 1.99 士 1.79 士 3.04 土 1.72 土 3.05 士 2.80 士 2.34 士 2.25 士 1.85 ±2.57

신장
0.44 0.44 0.41 0.41 0.41 0,43 0.46 0.43 0.45 0.42

士 0.06 士 0.07 士 0.08 士 0.06 士 0.06 士 0.06 士 0.08 士 0.07 士 0.13 士 0.07

신지방
1.16 1.35 1,31 1.29 1.43 1.56 1.57 1.57 1.91 1.43

士 0.45 士 0.45 士 0.48 士0.31 士 0.41 士 0.49 士 0.4： 士 0.56 士 0.48 士 0.47

족（단족）
3,10 3.00 2.79 2.71 2.51 2.51 2.48 2.51 2.32 2.66

士 0.16 +0.32 土 0.21 ±0.23 士 0.51 ±0.23 ±0.26 士 0.25 士 0.14 士 0.37

체지방 14,30 14.50 15.06 15.44 15.74 15.91 15.30 16,25 15.52 15.38

（소분할） 士 2.29 士 2.87 士 2.72 士 2.63 士 2.56 ±3.10 士 3.17 土 3.16 士 1.46 土 2.71

뼈
11,63 11.70 11.08 10.71 10.48 10.56 10.47 10.21 9,07 10.72

士 0.81 ±1.08 士 1.03 士 0.61 士 0.75 士 0.79 士 0.97 士 0.66 ±0.63 士 0.99

가죽
7,82 7.40 7.12 7.11 6.84 6.73 6.70 6.60 5.55 6.95

土 0.60 士 1.18 土 0.87 士 0.74 士 0.80 士 0.58 士 0.62 士 0.72 士 1.16 士 0.90

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

차 벼: 목뼈+앞다리뼈十뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈 
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표 122 거세돼지의 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분

출하체중구간 （kg）__________________________________

1 論 96 ~ 
100

101 ~ 
105

106 ~ 
110

111 ~
115

116 ~
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 8 12 16 38 46 36 15 7 22 200

절식체중 89.38 98.00 103.00 108.13 113.02 117.56 122.17 127.71 147.61 115.27

(kg) ±3.62 士 1.35 士 1.25 士 1.52 士 1.39 士 1.35 ±1.41 士 1.11 士 9.73 士 14.34

온도체중 69.19 77.91 82.10 86.71 90.45 93.96 97.25 100.41 118.90 92.09

(kg) 士 2.57 士 1.18 士 1.26 士 2.55 士 2.94 士 2.16 士 1.64 士 1.08 士 8.20 士 11.98

냉도체중 67,36 76.25 80.23 84,29 87.75 91.46 94.88 98.16 116.33 89.70

(kg) 士 3.02 士 1.18 士 1.09 士 2.22 土 2.62 土 1,65 土 1.74 土 0.99 土 8.09 士 11.78

거래정육율 64,30 63.61 64,36 63.34 63.35 63.13 62.10 61.55 62.11 63.15

（소분할） 士 2.37 士 2.06 士 2.00 士 2.80 士 2.22 士 3.09 士 2.97 士 1.59 士 2.65 士 2.63

신장
0.52 0.40 0.42 0.43 0.42 0.43 0.43 0.39 0.39 0,42

士 0.05 士 0.07 士 0.09 士 0.06 士 0.05 士 0.05 士 0.06 士 0.04 士 0.06 士 0.06

신지방
1.36 1.38 1.41 1.53 1.62 1.62 1.70 2.05 2.27 1.65

士 0.35 士 0.40 士 0.46 士 0.40 士 0.42 士 0.48 士 0.48 士 0.29 土 0.59 士 0.51

족（단족）
3.12 2.95 2.90 2.77 2.70 2.58 2.54 2.30 2.35 2.67

士 0.21 士 0.23 士 0.23 士 0.28 士 0.20 士 0.28 士 0.31 士 0.16 士 0.23 士 0.31

체지방 13.41 13.93 13.78 15.36 15.39 16.01 16.68 17.72 17.49 15.61

（소분할） 士 2.07 士 2.29 士 2.41 士 2.61 士 2.45 士 3.40 士 2.79 士 0.49 士 3.04 士 2.90

뼈
11,46 10,86 11.05 10.67 10.64 10.61 10.51 10.12 9.95 10.61

士 0.55 士 0.81 ±0.76 士 0.90 士 0.79 士 0.87 士 0.80 士 0.60 士 0.62 土 0.85

가죽
7.63 7.42 7.02 6.91 6.95 6.78 6.78 5.96 6.94 6.93

士 0.49 士 0.64 士 0.81 ±0.82 士 0.73 士 0.58 士 0.80 ±1.31 士 0.39 士 0.76

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까치 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

차벼: 목뼈十앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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5） 도체등급에 따른 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율 

표 123 1+등급 돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분

_____________________________________ 출하체중구간 （kg）______________

110 이하 111~115 116이상
리；'

전체 三쇼

조사두수 30 55 30 115

절식체중 108.53 112.81 117.48 112,91

(kg) 土 1.56 ±1.43 士 1.32 士 3.55

온도체중 87,52 90.41 93.16 90,37

(kg) ±1.98 士 2.43 ±2.13 士 3.02

냉도체중 85.42 87.72 90.70 87.90

(kg) ± 1.92 土 2.22 ±1,42 ±2.74

거래정육율 50.65 49,68 49.68 49,94

（소분할） 土 2.44 士 2.20 士 2.10 士 2.26

신장
0.32 0.32 0.33 0.32

士 0.05 土 0.04 士 0.04 士 0.04

신지방
1.17 1.21 1.11 1.17

士 0.25 士 0.30 ±0.27 ±0.28

족（단족） 2.13 2.07 2.01 2.07

土 0.20 ±0.15 士 0.17 ±0.18

체지방 11,45 11.78 11.19 11.54

（소분할） 士 1.55 土 1.67 ±1.82 士 1.68

뼈
8.31 8.22 8.43 8.30

士 0.61 士 0.56 士 0.37 ±0.53

가죽
5.48 5.46 5.35 5.44

士 0.64 士 0.59 士 0,56 士 0.59

* 평균士 표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방욜 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목a벼+앞다리뼈+뒷다리뼈十등뼈十갈비뼈+마구리十잡뼈 
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표 124 1등급 돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분

_____________________________________ 출하체중구간 （kg） ___________

105 이하 106 ~ 110 111 ~ 115 116 - 120 121 이상 천체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 103.45 107.73 113,35 117.96 122.64 112.91

(kg) 士 1.39 土 1.59 土 1.44 ±1.47 士 1.53 士 6.76

온도체중 83.05 85.75 90.79 94.38 97.59 90.21

(kg) ±1.21 土 2.64 ±4.16 ±1.89 士 1.76 士 5.72

냉도체중 81,07 83.28 88.75 92.16 95.35 87.99

(kg) 士 1.08 土 1.62 士 3.15 士 1.18 士 1.64 士 1.76

거래정육율 51.24 49.67 49.87 49.53 49.13 49.85

（소분할） 士 2.48 士 2.37 ±2.64 士 2.43 士 1.75 士入 42

신장
0.32 0.33 0.33 0.33 0.35 0,33

士 0.00 士 0.00 士 0.00 土 0.00 士 0.00 士 0.00

신지방
1.08 1.08 1.13 1.29 1.20 1.16

士 0.37 士 0.31 士 0.34 士 0.34 士 0.29 士 0.34

족（단족）
2.23 2.14 2.09 1.96 2.00 2.08

士 0.17 士 0.19 士 0.22 ±0.20 士 0.25 士 0.23

체지방 10.34 11.34 10.97 12.35 11.99 11.51

（소분할） 士 2.21 土 2.32 士 1.64 士 2.43 士 1.93 士 2.28

뼈
8.57 8,26 8.62 8.15 8.44 8,36

士 0.69 士 0.52 士 0.74 士 0.62 士 0.57 ±0,64

가죽
5.59 5.35 5.61 5,43 5.30 5.44

士 0.60 士 0.56 士 0.45 士 0.49 土 0.50 士 0.53

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈： 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈4■등뼈+갈비뼈+마구리十잡뼈 
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표 125 2등급 돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분

출하체중구간 （kg） __________

（急
96 ~
100

101 ~
105

106 ~
110

111 ~ 
115

116 ~ 
120

121 - 
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중 91.23 98.16 102.89 108.38 113.50 118.50 122.61 127.77 135.64 108.71

(kg) 士 3.23 土 1.35 士 1.24 士 1.25 士 1.35 ±1.22 土 1.50 士 1.25 士 2.39 士 15.32

온도체중 71.94 77.99 81,46 86.93 91.33 95.52 98.13 101.29 108.52 86.48

(kg) 士 2.81 士 1.55 土 2,10 ±1.21 士 1.95 士 1.53 士 2.09 ±1.26 士 2.04 士 12.62

냉도체중 70,11 76,26 79.52 84.98 88.60 93.27 95.73 98.95 106.00 84.40

(kg) 士 2.94 士 1.50 士 2.10 土 1.68 士 2.62 士 1.64 士 1.98 士 1.13 ±1,81 士 12.36

거래정육율 50.18 49.76 49.65 51.44 49.84 48.96 48.56 48.74 50.38 49.71

（소분할） 士 1.93 士 2.04 士 2.08 士 1.75 ±2.20 士 3.53 土 2.81 士 2.06 士 1.89 ±2.20

신장
0.35 0.32 0.32 0.33 0.30 0.36 0,33 0.32 0.35 0.33

士 0.05 士 0.05 士 0.06 士 0.06 士 0.05 士0.05 土 0.04 士 0.05 ±0.10 士 0.06

신지방
0.97 1.08 1,02 1.07 1.36 1.60 1.47 1.39 1.45 1,19

土 0.33 士 0.32 土 0.40 士 0.50 士 0.45 土 0.78 士 0.41 士 0.39 士 0.36 士 0.44

족（단족）
2.38 2.29 2.18 2.21 2.00 1.96 1.87 1.87 1,86 2.13

士 0.11 士 0.19 士 0.19 士 0.19 ±0,24 士 0.24 士 0.21 士 0.19 士 0.14 士 0.27

체지방 9.65 10.66 10.41 10.26 12,27 13.64 13.49 12.79 11.85 11.22

（소분할） 士 1.51 士 1.59 士 2.06 士 2.31 ±3.95 士 4.93 土 2.35 士 1.45 士 1.66 士 2.52

뼈
8.61 8.46 8.43 8.70 8.04 8.09 7.78 7.91 7.95 8.28

±0.46 士 0.62 士 0.68 士 1.35 士 0.80 士 0.95 士 0.42 ±0.43 士 0.29 ±0.66

가죽
5.75 5.71 5.46 5.34 5.28 5,17 5.38 4.92 5,36 5.46

士 0.39 士 0.51 士 0.58 士 0.78 士 0.40 士 0.26 士 0.68 士 0.84 士 0.43 士 0.59

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈十앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈쉬가구리+잡뼈 
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표 126 등외등급 돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분 iI 출하체중구간 (kg)

100 이하 101 ~120 141 ~ 145 146 ~150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 

(kg)

84.13

土 2.17

107.33

士 11.88

143,33 

±1.60

148,19 

士 1.22

159.21

士 5.21

136.38

士 26.52

온도체중 

(kg)

64.78

士 2.79

85.37

士 10.37

115.88

±1.40

119.76

土 1,69

128.01

士 4.61

109.45

士 22.47

냉도체중 

(kg)

63,30

士 2.66

83.40 

士 9.91

113.35

±1.47

117.35

±1,85

125.19

土 4.63

107.09

士 22.03

거래정육율 

(소분할)

49.95

土 2.20

50.66

土 2.01

49.32

士 1.98

49.51

士 2.14

48.34

士 2.23

49.36

士 2.09

신장
0.37

士 0.03

0.34

士 0.07

0.31

士 0.05

0,30

士 0.03

0.31

士 0.06

0.32

士 0.05

신지방
0.64

土 0.25

0.95

士 0.22

1.77

士 0.25

1.81

士 0.50

1.92

±0.59

1.57

士 0.63

족(단족)
2.41

士 0.12

2.05

士 0.20

1.83

士 0.18

1.91

士 0.19

1.73

士 0.13

1.95

士 0.28

체지방 

(소분할)

7.78

士 2.56

9.69

士 0.49

13.94

士 2.84

13.68

±2.05

14.38

士 2.54

12.64

士 3.27

뼈
8.46

士 0.35

8.42

士 0.48

7.67

士 0.34

7.96

士 0.46

7,75

士 0.52

7,97

士 0.51

가죽
5.84

士 0.27

5.92

士 0.51

5.45

士 0.13

5.39

士 0.18

5.31

士 0.21

5.50 

±0.31

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈十뒷마리뼈十등뼈十갈비뼈+마구리+잡뼈 
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표 127 도체등급에 따른 돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
등급 ___________

1+ 1 2 등외

조사두수 115 124 113 28

절식체중 

(kg)
112.91 土 3.55 112.91 士 676 108.기士 15.32 136.38士 26.52

온도체중 

(kg)
90.37 土 3.02 90.21 士 5.72 86.48 士 12.62 109.45±22.47

냉도체중 

(kg)
87.90±2,74 87.99 ±5,64 84.40 士 12.36 107.09±22,03

거래정육율 

(소분할)
49.94±2.26 49.85±2,42 49.71 ±2.20 49.36±2.09

신장 0.32 士 0.04 0.33 士 0.05 0.33 士 0.06 0.32 士 0.05

신지방 1.17 士 0.28 1.16±0.34 1.19±0.44 1.57 士 0.63

족(단족) 2.05 士 0.26 2.08±0.23 2.13 士 0.27 1,95+0.28

체지방 

(소분할)
11.54 士 1.68 11.51 ±2.28 11.22 土 2.52 12.64 士 3.27

뼈 8.30 士 0.53 8.36±0.64 8.28 士 0.66 7.97 士 0.51

가죽 5.44 士 0.59 5.44 士 0.53 5.46 士 0.59 5.50 士 0.31

* 평균士 표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(Omm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈十뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 128 도체등급에 따른 암돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
_____ 등급

1+ . 1 2 등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중 

(kg)
112.79±3.96 113.05±6.89 107.32 土 15.75 120.14±33.97

온도체중 

(kg)
90.35 士 2.79 90.18 士 5.89 85.64±13.11 95.00± 28.76

냉도체중 

(kg)
88.06 士 2.89 88.13 + 5.78 83.56 士 12.85 92.90± 28.22

거래정육율 

(소분할)
50.82±2.22 50.54 士 2.48 50,37 士 2.05 50.67±1.43

신장 0.32±0.05 0.33 土 0.06 0.34 士 0.06 0.34±0.05

신지방 1.10土0.27 1.09 士 0.33 1.15 士0.44 1.10 士 0.61

족(단족) 2.06 士 0.15 2.04 士 0.23 2.14士0.27 2.07 士 0.32

체지방 

(소분할)
11.14 士 1.76 10.77 士 2.11 10.72 土 2.23 9.59 士 2.96

뼈 8.20 士 0.51 8.45±0.62 8.34 士 0.58 8.18 士 0.43

가죽 5.51+0.60 5.53 士 0.46 5.51 士 0.49 5.54 士 0.29

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목b벼+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 129 도체등급에 따른 거세돼지 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
____________________________________________ 등급 ______

1+ 1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중 

(kg)
113.01 土 3.21 112.78士 6.69 110.35±14.78 141.79 士 21.92

온도체중 

(kg)
90.38 土 3.22 90.23±5.60 87.47 士 12.07 114.27 土 18.33

냉도체중 

(kg)
87.77 士 2.63 87.85 土 5.55 85.37± 11.81 111.82 士 17.95

거래정육율 

(소분할)
49.23 士 2.05 49.17 士 2.18 48.94 士 2.14 48.93 士 2.12

신장 0.33 士 0.04 0.33 士 0.04 0.33 士 0.06 0.32 土 0.05

신지방 1.23 士 0.28 1.23 士 0.33 1.25 士 0.44 1.73 士 0.56

족(단족) 2.08 士 0.19 2.11 土0.22 2.11 士0.27 1.91 土 0.26

체지방 

(소분할)
11.86±1,56 12.22±2.23 11.80 士 2.74 13.66 士 2.74

뼈 8.38+0.54 8.27 士 0.64 8.22±0.74 7.90 士 0.52

가죽 5.37 士 0.58 5.35 士 0.57 5,40 士 0.70 5.49 土 0.33

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(Omm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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6) 도체등급에 따른 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율

표 130 1+등급 돼지 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분 서
_____________________________________ 출하체 중구 간 (kg)

110 이하 111 ~ 115 116 이상 전체

조사두수 30 55 30 115

절식체중 

(kg)
108.53 土 1.56 112.81 ±1,43 117.48士 1.32 112.91 士 3.55

온도체중 

(kg)
87.52 士 1.98 90.41 士 2.43 93.16±2.13 90.37±3.02

냉도체중 

(kg)
85.42+1.92 87.72 士 2.22 90.70士 1.42 87.90 士 2.74

거래정육율 

(소분할)
64.37 士 3.15 63.92±3.08 64.36 土 2.76 6415 士3.00

신장 0.41 士 0.06 0.41+0.05 0.43 士 0.06 0.42 士 0.06

신지방 1.45 土 0.32 1.51 士 0.37 1.40 士 0.35 1.46 士 0.35

족(단족) 2.70 士 0.27 2.62 士 0.42 2.60 士 0.22 2.63 士 0.34

체지방 

(소분할)
14.55 士 1.95 15.16 士 2.18 14.49 土 2.31 1483 士 2.17

뼈 10.57±0.83 10.57 土 0.75 10.92 士 0.51 10.66 士 0.73

가죽 6.97±0.83 7.02士0.76 6.93 士 0.69 6.98 士 0.76

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈： 목뼈+앞다리뼈十뒷다리뼈+등H벼+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 131 1등급 돼지 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

출하체중구 간 (kg)

105 이하 106 ~ 110 111 ~ 115 116 ~ 120 121 이상 전체

조사두수 21 32 17 36 18 124

절식체중 

(kg)
103,45±1,39 107.73 士 1.59 113.35 土 1.44 117.96±1.47 122.64 土 1.53 112.91 ±6.76

온도체중 

(kg)
83.05士 1.21 85.75 士 2.64 90.79 士 4.16 9438土 1.89 97.59 士 1.76 90.21 ±5.72

냉도체중 

(kg)
81.07 士 1.08 83.28 士 1.62 88.75 士 3.15 92.16+1.18 95.35 士 1.64 87.99±1,76

거래정육율 

(소분할)
65.38 士 3.04 64.30 士 3.60 63.69 士 4.00 63.46±3,28 63.21 ±2.70 64.00 士 3.38

신장 0.41 土 0.00 0.43±0.00 0.42 士 0.00 0.42 士 0.00 0.45 士 0.00 0.42 士 0.00

신지방 1.08 士 0.37 1.08 土 0.31 1.11 土0.36 1.29 士 0.33 1,20 土 0.31 1.16 士 0.34

족(단족) 2.85±0.22 2.77 士 0.24 2.64 士 0.26 2.52 士 0.26 2.54±0.39 2.67±0.31

체지방 

(소분할)
13.20 士 2.86 14.65+2,87 14.03 士 2.16 15.80 士 3.05 15.42 + 2.46 1476士 2.89

뼈 10.94 士 0.88 10.70 士 0.74 11.02±1.04 10.43±0.83 10.86±0.65 10.73 ±0.84

가죽 7.13 士 0.76 6.92 士 0.74 7.17 土 0.64 6.95 土 0.64 6.81 士 0.58 6.98 土 0.68

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

차 벼: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈 
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표 132 2등급 돼지 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

-1 니 T그
_____ _________ 출하체중구간 (kg)

1 論 96 ~ 
100

101 ~ 
105

106 ~
110

111 ~
115

116 ~
120

121­
125

126 ~
130

131 
이상

전체

조사두수 26 19 18 4 7 6 9 13 11 113

절식체중 

(kg)

91.23

士 3.23

98.16

士 1.35

102.89

士 1.24

108.38 

士 1.25

113.50 

±1.35

118.50

士 1.22

122.61

士 1.50

127.77

士 1.25

135,64 

士 2.39

108.71

士 15.32

온도체중 

(kg)

71,94 

士 2.81

77.99

士 1.55

81.46

士 2.10

86.93 

士 1.21

91.30

士 1.95

95.52

±1.53

98.13

士 2.09

101.29 

±1.26

108.52 

士 2.04

86.48

士 12.62

냉도체중 

(kg)

70.11

土 2.94

76.26

土 1.50

79.52

土 2.10

84.98

士 1.68

88.60

士 2.62

93.27

土 1.64

95.73

士 1.98

98.95

士 1.13

106.00 

±1.81

84.40

士 12.36

거래정육율 

(소분할)

65.31

±2.05

64.03

土 2.05

64.26

士 2.88

65.59

士 1.67

63.88

士 2.93

62.23

士 4.86

62.21

士 3.70

62.94

士 2.73

64.46

士 2.17

64.08

士 2.78

신장
0.45

士 0.07

0.42

士 0.07

0.42

士 0.08

0.42

士 0.07

0.39

士 0.06

0.46

士 0.06

0.43

士 0.05

0.41

士 0.06

0.45

士 0.13

0.43

士 0.08

신지방
0.97

士 0.33

1.08

士 0.32

1.02

士 0.40

1.07

士 0.50

1.36

士 0.45

1.60

士 0.78

1.47 

±0.41

1.39

±0.39

1.45

土 0.36

1.19

土 0.44

족(단족)
3.09

士 0.17

2.95

士 0.25

2.82

士 0.23

2.82

士 0.25

2.56

士 0.33

2.49

士 0.31

2.39

士 0.28

2.41

±0.26

2.38 

±0,18

2.75

士 0.36

체지방 

(소분할)

12.56

土 1.96

13.73

土 2.06

13.49

土 2.75

13.10

士 3.01

15.71

士 5.03

17.30

土 6.19

17,28

土 2.97

16,51

士 1.88

15.15

土 2.07

14,45 

土 3.20

뼈
11.21

士 0.64

10.88

士 0.73

10.90

士 0.78

11,10

士 1.76

10,30

士 1.08

10.29

士 1.29

9.96

士 0.55

10.21

±0.57

10.18

士 0.44

10,68 

士 0.87

가죽
7.49

士 0.54

7.35

±0.67

7.06

士 0.75

6.81

士 0.98

6.77

士 0.57

6.57

士 0.33

6.88

士 0.84

6.35

士 1.08

6.87

土 0.62

7.04

土 0.79

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

차벼: 목뼈十앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈十마구리十잡뼈 
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표 133 등외등급 돼지 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분 ■

출하체중구간 （kg）

100 이하 101 ~ 120 141 ~ 145 146 ~ 150 150 이상 전체

조사두수 4 3 6 8 7 28

절식체중 84,13 107.33 143.33 M8.19 159.21 136.38

(kg) 士 2.17 士 11.88 士 1.60 士 1.22 土 5.21 士 26.52

온도체중 64.78 85.37 115.88 119.76 128.01 109.45

〈kg) 士 2.79 士 10.37 士 1.40 士 1.69 士 4.61 士 22.47

냉도체중 66.00 86.70 113,35 117.35 125.19 107.09

(kg) 土 6.46 土 11.46 士 1.47 士 1.85 土 4.63 士 22.03

거래정육율 66,41 65.22 62.37 62.52 61.50 63.08

（소분할） 士 3.01 士 2.09 士 2.60 土 2.47 ±2.98 士 3.03

신장
0.48 0.45 0.40 0,38 0.40 0.41

士 0.05 士 0.12 ±0.07 士 0.04 士 0.07 士 0.07

신지방
0.85 1.22 2.24 2.29 2.44 2,00

士 0.31 士 0.27 士 0.29 士 0.63 士 0.74 士 0.78

족（단족） 3.17 2.85 2.32 2.41 2.21 2.50

士 0.20 士 0.42 ±0.24 士 0.21 土 0.18 士 0.40

체지방 10,31 12.48 17.63 17,28 18,27 16,09

（소분할） 士 3.26 士 0.63 士 3.56 士 2.57 土 3.12 士 4.00

뼈
11.25 10.85 9.71 10.06 9.86 10.19

士 0.59 士 0.70 士 0.51 士 0.59 士 0.75 士 0.80

가죽
7.76 7.62 6.89 6.81 6.75 7.04

士 0.37 士 0.70 ±0.23 士 0.27 土 0.33 士 0.51

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈十마구리十잡뼈 
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표 134 도체등급에 따른 돼지 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
______________________ 등급 __________

T 1 2 등외

조사두수 115 124 113 28

절식체중 

(kg)
112.91 ±3.55 112.91 士 6.76 108.기士 15.32 136.38 士 26.52

온도체중 

(kg)
90,37±3.02 90.21 土 5.72 86.48士 12.62 109.45 ±22.47

냉도체중 

(kg)
87.90土 2.74 87.99±5.64 84.40 士 12.36 107.09 士 22.03

거래정육율 

(소분할)
64.13士2.60 63.97 ±2.85 64.08 士 2.68 63.08士 3.06

신장 0.42 士 0.06 0.42 士 0.07 0.43±0,08 0.41 士 0.07

신지방 1.46 士 0.35 1.16 土 0.34 1.19 士 0.44 2.00 士 0.78

족(단족) 2.63 士 0.34 2.66±0.30 2.75 士 0.36 2.50 士 0.40

체지방 

(소분할)
15,08±2.46 13.98 土 2.52 14.96±3,33 16.50 士 3.40

뼈 10.59 士 0.82 10.89 士 0.72 10.55 士 0.82 10.28 士 1.02

가죽 6.98 士 0.73 7.14 士 0.69 6.91 士 0.80 6.91 士 0.38

* 평균士 표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까치 정형한 후 생산된 지방 포함

차벼: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈十갈비뼈十마구리+잡뼈
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표 135 도체등급에 따른 암퇘지의 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
1 _____  등급

1 2 등외

조사두수 51 61 61 7

절식체중 

(kg)
112.79±3.96 113.05 士 6.89 107.32 士 15.75 120.14+33.97

온도체중 

(kg)
90.35 士 2.79 90.18 士 5.89 85.64 士 13.11 95.00 土 28.76

냉도체중 

(Kg)
88.06 士 2.89 88.13±5.78 83.56± 12.85 92.90 土 28.22

거래정육율 

(소분할)
65.08 土 2.53 64,84 士 2.79 64.74+2.44 65.95±2.09

신장 0.41 士 0.06 0.43 士 0.07 0.43 士 0.07 0.44 士 0.06

신지방 1.41 士 0.36 1.39 士 0.42 1.47 土 0.56 1.42 士 0.76

족(단족) 2.64 士 0.20 2.62±0.29 2.76 士 0.37 2.기士 0.49

체지방 

(소분할)
14.49 士 1.95 14.81 士 2.91 13.82±2.82 13.04±4.63

뼈 10.68 土 0.81 10.75±0.83 10.73 士 0.78 10.70 士 0.71

가죽 7.12士0.80 7.이士 0.65 7.07 士 0.73 7.22 土 0.56

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈 M며+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 136 도체등급에 따른 거세돼지의 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

구분
등급 ,

1* 1 2 등외

조사두수 64 63 52 21

절식체중 

(kg)
113.01 ±3.21 112.78 土 6.69 110.35 士 14.78 141.79+21.92

온도체중 

(kg)
90.38 士 3.22 90.23 土 5.60 87.47± 12.07 114.27土 18.33

냉도체중 

(kg)
8777士 2.63 87.85 土 5.55 85.37 土 11.81 111,82± 17.95

거래정육율 

(소분할)
63.38 士 2.42 63.13士2.67 63.30 士 2.76 62.12士 2.73

신장 0.43 士 0.05 0.42±0.06 0.43 ±0.08 0.40 士 0.07

신지방 1.59 士 0.36 1.58 士 0.42 1.61 士 0.56 2.19 士 0.70

족(단족) 2.67 士 0.25 2.기士 0.27 2.74 士 0.36 2.42 士 0.35

체지방 

(소분할)
15.10±2.30 14.72±2,89 15.20 士 3.47 17.11 士 3.29

뼈 10.65 士 0.66 10.71 ±0.85 10.62 土 0.97 10.02 士 0.76

가죽 6.87 士 0.71 6.96 士 0.71 7.00 士 0.86 6.97 ±0.49

* 평균士표준편차

* 평균土표준편차

* 냉도체중은 족, 신장, 신지방을 포함한 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방을 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리+잡뼈
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표 137 돼지 도체 등급별 소분할 부위 （21개）의 수분 함량（단위: %）

구분
_________ 등급

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 74.29 士 2.06 74.37±2.51 74.47 ±2.03 74.94 士 0.72

알등심살 71.28 士 1.83 71.34 土 1.98 71.52 土 1.67 71.61 土 1.03

등심덧살 57.09±9.19 57.31 士 9.44 55.89 士 8.40 49.49 ±1.48

목심살 62.75 士 3.93 61.49 士 5.49 61.31 士 4.29 58.51 ±5.09

앞다리살 65.68 士 4.21 67.46 士 3.76 66.29 士 4.95 62.77 士 2.91

앞사태살 75.18 土 1.96 75.47+2.21 75.36+179 75.96 士 0.67

항정살 51.92 士 7.21 51.93 士 7.04 53.62±8.26 49.95 士 9.89

꾸리살 75.15 士 2.14 75.23 土 2.03 75.40士 1.54 75.42±1.54

부채살 74.60±2.20 74.89 士 2.13 74.74 士 1.76 74.99 土 0.91

주걱살 71.75 士 2.26 72.18 士 2.91 71.93 士 1.88 72.06 士 1.16

볼기살 72.69±2.03 72.91+2.07 73.08士 1.94 72.15士 1.69

설깃살 72.16士 2.53 72.5 乞 ±2.87 72.78 士 2.06 73.15士 1.08

도가니살 74.09±2.61 74.50士 2.24 74.기士 2.01 75.77 士 0.98

홍두깨살 70.79 士 5.52 71.92 士 4.46 71.30 士 5.07 67.96 士 10.80

보섭살 72.75 士 2.07 73.19 土 2.14 72.78 士 2.01 72.기士 0.84

뒷샤태살 74.58士 2.20 74.84 土 2.12 74.90 士 1.75 75.56 士 0.77

삼겹살 53.07 士 8.62 54.99 士 8.67 54.79 士 8.43 45.22± 11.03

길매기살 67,90 士 3.57 68.98±2.47 68.69 士 2.62 68.48士 2.36

등갈비 62.04 士 3.53 62,33 士 3.64 62.42士 3.20 60.25±2.49

토시살 71.61 士 3.54 72.66±3.03 72.58 士 2.80 73.35±1.63

갈비살 67.29 士 3.93 68.73 士 3.13 69.11 士2,27 67.31+1.99

* 평균±표준편차
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표 138 돼지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 지방 함량（단위: %）

구분
등급 ____________

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 2.65 士 1.06 2.60±1.66 2.43 士 0.90 2.31 士 0.32

알등심살 4.68 士 1.96 472 士 1.90 4.33 士 1.46 4.48 土 1.24

등심덧살 27.03 士 12.53 27.13士 11.97 28.82± 11,08 37.64 士 1.60

목심살 18.81 士 6.05 20.68±7.93 20.97±6.09 25.07 士 6.69

앞다리살 15.06 士 5.32 12.81 士 4.89 14.36+6.56 19.29 土 3.55

앞사태살 3.53 土 1.50 3.22±1.04 3.40 士 1.10 3.42 士 0.72

항정살 32.68 士 9.31 32.79 士 9.10 30.48士 ? 0.72 34.98± 12.85

꾸리살 4.39 士 1.35 4.39 士 1.15 4.21 士 1.08 474 士 1.53

부채살 4.89 士 1.84 4.64 士 1.38 4.80 土 1.22 4.85 士 0.94

주걱살 6.15 士2.43 5.68 士 3.08 5.72 士 1.95 6.22 士 0.99

볼기살 3.88 士 1.82 3.57 士 1.47 3,69 士 1.38 4,66±1.53

설깃살 5.52 士 2.52 5.02 士 2.37 474士 1.60 4.50 士 1.15

도가니살 3.67 士 1.83 3.23 士 1.21 3.12士 1.07 2.70 士 0.64

홍두깨살 7.98 士 6.84 6.80 士 5.40 7.74 士 6.45 12.60 士 13.70

보섭살 3.97 士 2.07 3,41 士 1.20 3.67 士 1.43 3.69±1.06

뒷사태살 3.53 士 1.36 3.12土0.82 3.44±1.06 3.03 士 0.48

삼겹살 31.07 士 11.22 28.66 士 11.37 28.85 士 11.21 41.43 士 13.77

갈매기살 11.기士 4.59 10.73 + 2.63 10.92±3.28 11.69 ±2.38

등갈비 18.63 士 4.05 18.43 ±4,52 18.17 士 4.31 21,37±3.58

토시살 5.61 士 4.10 4.38±1.49 4.42±2.41 495 士 1.51

갈비살 12.49 士 5.47 10.86 士 3.75 10.19士3.82 13.15±2.33

* 평균士표준편차
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표 139 돼지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 지방 함량（단위: %）

구분
______ 등급 __ _______

r 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 23.39 士 2.62 23.19士2.53 23.32 士 2.81 22.92±0.72

알등심살 24.07 士 2.63 23.89 ±2.68 24.09 士 2.46 23.49 士 0.50

등심덧살 15.77 士 3.82 15.52 士 2.59 15.33 士 2.93 13.22 士 0.31

목심살 18.18±2.90 17.59 士 3.24 17.59 士 2.29 15.94 士 1.18

앞다리살 18.92 士 2.47 19.31 士 2.43 19.07 士 2.61 17.30 士 0.79

앞사태살 20.86 士 2.46 20.84 士 2.69 20.68 士 2.32 19.64 士 0.63

항정살 15.13 士 2.39 14.90 士 2.05 15.52 士 2.68 1419±2.75

꾸리살 19.89 士 2.42 19.69 士 2.35 19,67 ±2.44 18.63+0.65

부채살 19.75±2.46 19,56+2.40 19.62 士 2.32 18.79 士 0.63

주걱살 21.91 士 2.62 21.93 士 2.65 22.10士 2.46 21.16 士 0.66

볼기살 23.28±2.71 23.38±2.86 23.13±2.21 22.61 士 0.75

설깃살 21.95 士 2.71 22.08 士 2.52 22.09 士 2.19 21.63 士 0.58

도가니살 21.94 士 2.78 21.93±3.14 21.74 士 2.78 20.70±0,64

홍두깨살 21.(〕1 士 3.19 20.93 士 2.85 20.69 士 2.73 18.70 士 3.01

보섭살 23.05 士 2.94 23.22 土 2,61 . 23.29±2.49 22.80 士 0.43

뒷사태살 21.44 士 2.46 21.44 士 2.87 21.13±2.32 20.41+0.66

삼겹살 16.02 士 2.87 16.51 士 2.87 16.53 士 3.03 13.58 士 2.80

갈매기살 19.02±2.87 18.77 士 2.01 19.()1 士 2.52 17.38±0.58

등갈비 18.97±1.95 18,82±2.07 19.15±2.09 17.89 士 1.10

토시살 19.94 士 4.21 20.09 士 5.06 20.16士4.27 17.79 士 0.56

갈비살 20.07 士 3.05 20.21 士 2.39 20.60 士 2.94 18.96 士 0.68

* 평균:t 표준편차
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표 140 돼지 도체 등급별 소분할 부위⑵개）의 콜라겐 함량（단위: %）

: 구분
등급

1+ 1 2 등외 1
조사두수 28 33 35 6

안심살 1.74 士 1.26 1.80 士 1.59 1.75 士 1.48 1.10 士0.24

알등심살 1.58 士 1.39 1.59 士 1.45 1.44 士 1.30 0.99 士 0.28

등심덧살 2.52 土 1.24 2.45 土 1.32 2.45±1.27 2.00 士 0.11

목심살 2.34 土 1.27 2.34 土 1.32 2.29 士 1.36 1.95 士 0.24

앞다리살 2.48 士 1.52 2.23 士 1.28 2.30 士 1.32 1.92 士 0.19

앞사태살 2.16 士 1.18 2.18 土 1.31 2.10士 1.29 1.55 士 0.18

항정살 2.89 士 1.44 2.79 士 1.34 2.67 士 1.25 2.14 士 0.54

꾸리살 2.13士 1.35 1.96±1.05 1.88 士 1.21 1.39 士 0.17

부채살 2.27 士 1.20 2.12 士 1.14 2.12士 1.26 1.69 士 0.35

주걱살 1.85 士 1.33 1.87 士 1.42 1.75 士 1.30 1.22+0.28

볼기살 1.63 士 1.20 1.64+1.42 1.51 士 1.27 1.14 士 0.17

설깃살 1.83 士 1.35 1.74 士 1.46 1.62 士 1.23 1.07 ±0.23

도가니살 1.86 士 1.33 1.92 士 1.61 1.81 ±1,49 1.24 士 0.22

홍두깨살 1.93 士 1.32 1.85 土 1.32 1.기士 1.14 1.40 士 0.41

보섭살 1.67 士 1.19 1.71 ±1.46 1.61 士 1.33 0.98 士 0.23

뒷사태살 2.13 士 1.31 2.11 土 1.38 2.03 士 1.22 1.52 士 0.27

삼겹살 2.59 士 1.47 2.50 士 1.57 2.39 士 1.36 1.82 士 0.33

갈매기살 2.50 士 1.48 2.34 士 1.28 2.35±1.37 1.92 土 0.36

등갈비 2.47 士 1.58 2.32 土 1.28 2.19士 1.32 1.77 士 0.25

토시살 2.88 士 1.84 2.75 士 1.93 2.77 士 1.86 1.74+0.41

길‘비살 2.16士 1.34 2.06 士 1.41 1.96 士 1.25 1.61 士 0.27

* 평균±표준편차
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표 141 돼지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 백색도（L값）

구분
등급

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 47.91 士 4.69 48.80 士 3.95 48,45 士 5.82 46.73 士 3.42

알등심살 55X)1 士 4.92 54.68±4.56 55.69±4.86 52.39+6.66

등심덧살 51.21 士 6.07 51.28 士 5.16 50.89±4.87 45.34 士 5.89

목심살 49.40 士 4.64 50.35±5.12 50.00 士 4.58 46.89 ±7,30

앞다리살 47.22 土 5.06 48.50 士 4.65 48.43 士 4.48 42.37 士 3.31

앞사태살 44.28 士 6.06 44.82±6.36 44.32 士 7.01 45.92 士 9.82

항정살 65.18士 6.99 63.67 士 7.41 61,85士 8.72 49.27 士 11.01

꾸리살 48.74 士 5.94 49.06 士 4.86 49.38 土 499 44.98 士 5.29

부채살 47.58 士 6.07 47.25 士 3.95 47.16士 4.65 <43.12士 3.39

주걱살 50.41 ±6.59 51.04±4.51 51.22 士 4.76 49,26+3.53

볼기살 51.21 士 5.10 51.30+4.88 52.34±5.(〕(〕 52.77±6.63

설깃살 50.61 ±5.98 51.88±4.40 51.83±4.77 47.01 士 5.20

도가니살 48.54±6.54 50.22 士 4.39 49.36 士 4.39 46.19 士4.47

홍두깨살 54.26 士 6.73 54.97 士 6.39 56.76 士 6.47 52.52 士 7.21

보섭살 53.23 土 6.42 52.24•士 5.38 54.52 士 5.44 48.49 士 5.45

뒷사태살 46.66 土 5.19 46.20士 5.09 46.23 ±4.65 41.80 士 3.03

삼겹살 58.12士 9.96 58.58±9.83 56.77 士 9.56 50.21 士 9.35

갈매기살 48.52 士 5.18 46.65 士 4.24 47.30±5.37 48.10士 10.24

등갈비 56.74士 7.87 57.72 士 7.84 55.99+6,84 51.15 士 8.03

토시살 44,34±7.44 43.()1士5.44 44.20 士 6.55 42.54 士 8.44

오돌삼겹 50.05 士 7.31 49.48士 5.63 50.67 士 7.41 47.08±4.19

갈비살 54.76 土 6.71 54.57 士 6.00 53.14士7.92 48.08±5.18

* 평균±표준편차
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표 142 돼지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 적색도（a값）

규 
〒므

!

_______ ___ _________________________________등급

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 13,58±3.03 1371 土 2.54 13.14 士 2.46 13.38 士 4.19

알등심살 6.92 士 3.74 5.75 土 1.87 6.기士 3.00 8.84±3.55

등심덧살 15.97 士 2.88 15.90 土 2.75 15.78 士 2.16 16.16士 2.65

목심살 14.09 士 2.63 14.25 士 2.29 13.90 士 2.42 12.53±4.64

앞다리살 13.30 士 3.72 12.53 士 3.35 12.기士 3.14 15.39 士 2.50

앞사태살 14.03 ±2.23 14.03 士 3.06 13.78 士 3.11 13.33±3.70

항정살 8.70 土 2.74 9.51 士 3.18 9.51 士 3.17 13.86±4.90

꾸리살 15.05 士 2.95 14.41 士 3.05 14.99 士 3.18 13.95±3.55

부채살 15.29 士 2.53 15.07 士 2.52 14.89 士 2.79 15.22 士 2.32

주걱살 13,64±3.10 12.70 士 2.38 12,79士 2.72 13.59 士 3.19

볼기살 9.82 士 3.26 9.64 士 2.16 9.98 士 2.47 12.31 士 3.75

설깃살 10.09 ±2.09 10.47+2,52 10.95 士 2.62 12.94 土 2.84

도가니살 9.6（〕±2.92 9.67 士 2.46 9.55 士 2.58 12.07 士 3.64

홍두깨살 11.27 士 4.21 11.77 士 4.54 10.51 士 4.06 13.93 士 4.70

보섭살 8.92 士 2.66 9.57 士 3.40 8.66 士 2.63 12.37 士 5.42

뒷사태살 12.65 士 2.61 12.45±2.59 12.55 士 2.47 13.77±2.45

삼겹살 11.03 士 4.31 11.03 士 4.03 11.36 士 4.88 12.10 士 3.82

갈매기살 18.75 士 3.44 18.69 士 2.47 17.64 士 3.83 16.83 士 5.72

등갈비 12.63±3.51 12.39 士 3.92 11.93±3.68 13.83 士 4.94

토시살 18.79 士 4.11 19.12 士 3.72 18.52 士 3.82 16.81 士 4.63

오돌삼겹 13.37 ±2.79 13.48±2,51 13.29 士 3.42 14,46+2.60

갈비살 10.55±3.43 10.78±3.49 10.95 士 4.02 11.53 士 2.56

* 평균士표준편차
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표 143 돼지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 황색도（b값）

등급
구분 !----------- ——----------------------

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 6.22 土 1.69 6.75 士 1.85 6.45±1.99 6.84 士 2.34

알등심살 4.58 士 1.75 4.01 士 1.19 4.80 士 1.64 5.75 士 1.58

등심 덧살 7.72 士 1,90 7.40 土 1.72 7.39 士 1.41 7.47 士 1.70

목심살 7.00 士 1.89 7.30±1.82 7.15+1.86 6.62 士 2.56

앞다리살 6.07 士 1.40 5.96 士 1.47 6.12士 1.35 6.47 士 1.33

앞사태살 5.43 士 1,41 5.40 士 1.14 5.66 士 1.62 6.39 士 1.62

항정살 7.56±1.52 7.66 士 1.47 7.44 士 1.26 7.52 士 1.04

꾸리살 6.86 士 1.55 6.54 士 1.37 7.11 士 1.47 6.62 士 2.57

부채살 6.45 士 1.62 6.38 士 1.50 6.63 士 1.60 6.88±1.07

주걱살 6.92 士 1.55 6.84 士 1.71 7.05 士 1.44 7.86 士 1.63

볼기살 5.36 士 2.08 5.37 士 1.65 5.91 士 1.75 7. 기士 2.18

설깃살 5.33 ±1.42 5.73 士 1.59 6.21 士 1.48 7.22+2.03

도가니살 4.47 士 1.82 4.84±1.52 4.63±1.54 6.27 士 2.07

홍두깨살 7.13 士 2.01 7.55 士 1.97 7.41 士 1.68 8.71 + 1,99

보섭살 5.40 士 1.60 5.62 士 1.74 5.59 士 1.65 6.47±3.08

뒷사태살 5.61 士 1.62 5.53 士 1.58 5.64 士 1.51 5.97 士 1.86

삼겹살 6.95±1.84 6.92 士 1.59 7.13 士 3.32 6.57 士 1.19

갈매기살 8.05 士 1.75 7.68 士 1.41 7.53 土 1.56 8.06 士 1.15

등갈비 8.10±2.09 7.88 士 2.32 7.79 士 1.88 7.89 士 1.63

토시살 7.48 士 1.99 7.27 士 1.38 7.44 士 1.40 7.17 士 1.10

오돌삼겹 6.98 士 2.08 6.83 士 1.74 7.18 士 2.36 7.20 士 1.73

갈비 살 7.06 士 1.71 7.05 士 1.55 6.71 + 1.31 6.73 士 2.38

* 평균士표준편차

200 돼지도체수율忌



표 144 돼지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 pH

구분
_________ ________________________________ 등급

r 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 5.84 士 0.23 5.77 士 0.20 5.79 ±0.24 5.77 士 0.12

알등심살 5.66 土 0.14 5.64 士 0.17 5.61 士 0.16 5.69±0.13

등심 덧살 6.()1 士 0.22 6.(〕1 士 0.24 5.98 士 0.19 6.08 士 0.28

목심살 5.84 士 0.46 5.86 士 0,26 5.83 士 0.22 5.95 士 0.22

앞다리살 5.81 士 0.19 5.80 士 0.22 5.80 士 0.24 5.85 士 0.20

앞사태살 6.23 士 0.29 6.26 士 0.30 6.20士0.35 6.31 士 0.36

항정살 5.88 士 0.22 5.84 士 0.20 5.85 士 0.22 5.91 士 0.23

꾸리살 6.00 士 0.23 6.05 士 0.28 6.02 士 0.26 6.05 士 0.23

부채살 6.02 土 0.26 6.10士0.28 6.06±0.29 6.16 士 0.25

주걱살 5.77 ±0.49 5.74 士 0.16 5.79 士 0.27 5.88 土 0.22

볼기살 5.74 士 0.16 5.기士 0.17 5.72 士 0.25 5.81 士 0.29

설깃살 5.73 士 0.19 5.69 士 0.15 5.68±0.23 5.74 士 0.17

도가니살 5.93 土 0.29 5.91 士 0.28 5.88 士 0.26 5.93 士 0.33

홍두깨살 5.88±0,18 5.79 士 0.19 5.83 士 0.31 5.92 士 0.21

보섭살 5.71 ±0.21 6.26 士 5.94 5,65±0.21 5.78 士 0.16

뒷사태살 5.89 士 0.23 5.86 士 0.19 5.87 土 0.26 5.98 士 0.30

삼겹살 5.89±0.22 5.85 士 0.23 5.83±0.26 5.92 士 0,21

갈매기살 5.81 士 0.16 5.83 士 0.22 5.79 士 0.18 5.82 士 0.11

등갈비 5.95 士 0.18 5.95 士 0.24 5.91 士 0.20 5.97 士 0.26

토시살 5.92 士 0.16 5.92 士 0.16 5.91 土 0.16 5.92 士 0.13

오돌삼겹 5.87 士 0.25 5.88 士 0.29 5,84±0.25 5.89 士 0.24

갈비살 5.72 士 0.15 5.74 士 0.24 5.69 士 0.18 5.68 士 0.12

* 평균±표준편차
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표 145 돼지 도체 등급별 소분할 부위（18개）의 가열감량（단위: %）

구분
등급 _______________________________________

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 27.73±3.69 28.14士 2.43 27.25 士 3.63 26.05 士 0.65

알등심살 29.92 士 2.46 29.41 ±5.16 30.94±3.30 29.33 士 4.71

목심살 24.44 士 4.14 24.18±3.38 24.44 士 3.48 25.02士 8.84

앞다리살 30.62 士 3.64 29.55 士 4.38 30.56 士 5.34 29.28 士 4.78

앞사태살 25.63 士 4.45 26.61 士 4.25 26.77 土 4.44 25.90 士 2.33

항정살 15.35±5.26 15.68 士 4.47 16.77 士 5.70 13.73 士 4.47

꾸리살 32.03 士 4.51 31.98 士 3.55 31.24±4.49 31.69 士 9.53

부채살 28.63 ±4.62 27.86 土 4.69 27.46 士 4.24 25.50 士 4.79

주걱살 31.25 士 5.47 31.38 士 2.96 30.96 士 3.41 28.46 ±3.07

볼기살 29.06 士 3.89 30,01 ±3.36 29.87 士 3.82 26.10 士 4.77

설깃살 31.08±3.19 31.89 士 3.35 32.06 士 4.16 30.95±4.27

도가니살 27.73 士 5.47 28.92 士 3.39 28.14士4.58 28.36 士 3.01

홍두깨살 29.99 士 4.64 31.44 士 4.48 31.14 士 4.29 29.54士 3.97

보섭살 29.91+3.87 29.8=3.24 30.11+3.24 26.60 士 4.03

뒷사태살 30.56 士 1271 26.97±3.06 27.55±3.84 24.81 士 3.22

삼겹살 16.72 士 4.12 17.08 士 3.68 16.72 士 3.60 13.31 士 4.69

갈매기살 33.08±4,42 31.32±4.21 31.29 士 3.10 29.70 士 6.03

갈비삼 28.15 士 3.41 29.6S 士 3.72 29.40 士 3.73 27.87 士 2.90

* 평균±표준편차
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표 146 돼지 도체 등급별 소분할 부위（15개）의 보수력 （단위: %）

구분
____________ _______________________________등급

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 61.기士 6.47 59.77±7.31 59.19 土8.82 57.75±6.76

알등심살 61,17±7.38 60.65 士 7.93 59.91 士 7.52 54.13±3.90

목심살 60.33 士 7.25 58.69 士 7.02 57.26士 6.58 57.54 士 3.18

앞다리살 59.23±6.80 57.94士 6.15 57.63 士 7.06 61.25 士 6.10

앞사태살 63.32±7.14 61.84±6.66 60.32±8.20 67.53±7.10

항정살 63.40±8.55 62.69 士 8.52 63.45 士 7.67 60.66±6.88

꾸리살 58.12±7.40 57.34 士 7.03 55.51 士 9.62 59.01 士 6.39

부채살 59.97 士 7.35 60.18 士 7.97 59.00 士 9.09 61.75 士 10.13

주걱살 59.14 士 6.04 59.20±7.32 58.87 士 7.65 59.96 士 5.39

볼기살 59.86 士 10.47 58.22士 6.89 59.69 土 8.50 59.27±7.81

설깃살 58.97 士 7.30 57.97 士 5.95 58.36 士 7.37 56.46±4.73

도가니살 58.67 士 6.68 58.51 士 7.24 58.27±8.20 61.20 士 7.10

홍두깨살 58.83 ±6.48 56.38±6.49 57.28±7.73 58.13士4.40

보섭살 61.98 士 8.19 59.86 士 7.10 60,34±8.69 59,98+7.32

뒷사태살 59.33 士 6.64 57.25 士 7.20 57.97±8.55 61.60 士 9.56

* 평균±표준편차
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표 147 돼지 도체 등급별 소분할 부위（14개）의 전단력가（단위: kg/crrf）

구분
등급____________________________________________ 1

1+ 1 2 등외

조사두수 28 33 35 6

안심살 2.79 士 0.53 2.84 士 0.55 2.94 士 0.50 2.87±0.34

알등심살 3.()1 士 0.69 3.11 土0.82 3.11 士0.86 3.34 士 0.64

목심살 4.00 士 0.79 3.46 士 0.81 4.03 士 1.07 3.62 士 0.53

앞다리살 3.07 士 0.52 3.10±0.68 3.03±0.60 3.45 士 0.65

앞사태살 3.07 士 0.44 3.30 士 0.81 3.17士0.59 3.30 士 0.79

꾸리살 3.06 土 0.78 3.18 士0.87 3.04 士 0.78 3.45 士 0.84

부채살 2.82 士 0.71 2.92 士 0.95 2.97 士 0.73 2.80 士 0.63

주걱살 3.27 士 0.44 3.48 士 0.66 3.32+0.52 3.48+0.30

볼기살 3.55 士 1.03 3,93 ±1.09 3.44 士 1.09 4.33+1.07

설깃살 3.90 士 0.96 3.94+1.03 3.79 士 0.87 . 477士 0.85

도갸니살 2.77 士 0.92 2.76 士 0.73 2.65±0,66 3.31 士 0.58

홍두깨살 3.37 士 0.60 3.47 士 0.52 3.30 士 0.75 3.87 士 0.74

보섭살 3.17 士 0.79 3.23 士 0.68 3.14士 0.65 3.41 士 0.74

뒷사태살 3.12±0.65 3.15+0,67 3.14+0.69 3.36 士 0.53

* 평균±표준편차
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표 148 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위 （21개）의 수분 함량（단위: %）

구부
________________________________ 등 급

L흐 r 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 73,38±2.35 74.20 士 3.01 74.18 士 2.33

알등심살 70.98 士 1.69 71.48 士 2.07 71.33 士 2.00

등심덧살 57.42±8.61 56.16±8.82 54.51 士 6.48

목심살 64.03 士 2.36 63.14 士 5.67 61.74 士 3.04

앞다리살 64.12士4.08 67,50 士 4.15 66.27 士 2.40

앞사태살 74.80 土 2.05 75.45 士 2.35 75.18±1,95

항정살 54.65 士 9.15 54.12±6.80 52.33±8.36

꾸리살 74.46 士 2.37 75.16 士 2.14 75.18士 1.94

부채살 73.96+2.03 74.기士 2.31 74.64±2.10

주걱살 71.33 士 1.68 72.57 士 2,35 71.75±1.65

볼기살 71.64±2.09 73,01 ±2.08 72.95 士 2.41

설깃살 71.20 士 2.37 72.56 士 3.45 72.59 士 2.47

도가니살 73.25 士 3.00 74.57 + 2.43 74.20 士 2.49

홍두깨살 67.69 士 7.69 71.80 士 5.52 71.29 士 3.79

보섭살 72.02 士 2.04 73.13士 2.25 72.55 士 2.17

뒷사태살 73.70 士 2.54 74.99 士 2.11 74.53 士 2.17

삼겹살 54.84士 6.61 57.06 士 8.01 55.86±7.51

갈매기살 68.02+1.95 70.03 ±2.03 68.86+1.95

등갈비 61.31 士 2.11 62.94 士 3.25 62.31 士 1.88

토시살 71.15±3.03 73.13 士 2.85 72.36±2.93

길■비살 67.64±2.27 68,75±3.17 69.40±1.73

* 평균士표준편차
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표 149 암돼지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 지방 함량（단위: %）

구분
등급 ______________________________

1+ 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 2.31 士 0.98 2.53 士 2.12 2.02 士 0.60

알등심살 3.63 士 1.47 4.20 士 1.62 3.92 士 1.39

등심덧살 =52 士 12.78 28.33 士 11.32 30.31 士 8.89

목심살 15.95 士 4.71 18.03±8.39 19.83±4.69

앞다리살 15,99士 5.16 12.45 士 5.53 13.68 土 4.19

앞사태살 2.83 士 0.95 2.90±0.84 2.98 士 0.87

항정살 28.57 士 11.62 29.81 士 8.91 31.99 士 11.14

꾸리살 4.01 士 1.37 412士 1.18 3.77 士 0.93

부채살 4.42 土 1.22 4.50 士 1.49 4.30 士 1.05

주걱살 5.20 士 1.86 4.79 士 1.72 5.10 士 1.76

볼기살 3.76 土 2.47 3.16±1.50 3.22 士 1.29

설깃살 5.58 士 1.95 4.61 士 2.75 4.31 土 1.52

도가니살 3.66 士 1.98 2.86 士 0.92 2.73 士 0.92

홍두깨살 10.60 士 10.44 6.53±6.97 6.96 士 4.66

보섭 살 3.22 士 1.50 3.06 士 1.22 3.19 士 1.23

뒷사태살 3.45 士 1.32 2.79±0,68 2.98±0.94

삼겹살 28.04士 8.91 25.66± 10.57 27.10士 10.28

갈매기살 10.00±3.01 9.34 士 1.88 10.29 士 2.15

등갈비 18.42 士 2.87 17.32 士 4.16 17.58 士 3.05

토시살 4.18 士 2.42 4.02 士 1.25 3.69 士 1.37

갈비 살 10.53 士 407 10.51 ±3.74 9.04 士 3.46

* 평균:t 표준편차
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표 150 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 단백질 함량（단위: %）

구분
등급 ______________________

1+ 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 24.75±2.98 23.50 士 2.79 23.98±3.25

알등심살 25.52 土 3.24 24.27 土 2.99 24.72士 3.13

등심덧살 16.74 士 4.68 15.45 ±2.79 15.09+2.83

목심살 19.66±3.50 18.48±3.77 18.26 士 2.51

앞다리살 19.59±2.73 19.56±2.83 1976±3.16

앞사태살 21.99 ±3.05 21.16 士 3.15 21.23 士 2.77

항정살 16.38 士 3.15 15.53 土 2.18 15.39±3.18

꾸리살 20.93 土 2.94 19.92 士 2.68 20.31 士 3.11

부채살 20.77+2,83 19.76 士 2.74 20,14±2.86

주걱살 23.39 士 3.23 22.35 士 2.86 22.96±3.03

볼기살 之 4.63 士 3.42 23.64 ±3.07 23.78±2.56

설깃살 22,86 士 2.89 22.44 土 2.81 22.72±2.60

도가니살 22.97 士 3.49 22.23±3.59 22.65 士 3.56

홍두깨살 21.64 士 4.38 21.32 土 3.55 21.39±3.12

보섭살 24.77 士 3.42 23.62 士 2.93 24.06 ±2.80

뒷사태살 22.40 士 3.14 21.59 土 2.92 21.85±2.91

삼겹살 17.25 士 2.80 17.29 土 2.93 17.28 士 3.33

갈매기살 20.56±3.63 18.91 士 2.28 19.37 士 2.39

등갈비 20.01 ±2.45 19.25 士 2.30 19.89 士 2.44

토시살 21.48 士 5.18 1978±4.70 20.92士 4.96

갈비살 21.72±3.88 20.46 土 2.49 21.48 士 3.71

* 평균士 표준편차
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표 151 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 콜라겐 함량（단위: %）

—I td
등급 ___________________

구문

1
r 1 2

조사두수 g 19 16

안심살 2.11 ±1.52 1.99 士 1.89 1.90 士 1.78

알등심살 1.95 士 1.81 1.77 士 1.78 1.61 士 1.69

등심덧살 2.81 士 1.38 2.58 士 1.53 2.75 士 1.61

목심살 2.기士 1.62 2.38 士 1.53 2.48 士 1.75

앞다리살 3.10±1.97 2.38 士 1.53 2.55 士 1.63

앞사태살 2.55 士 1.55 2.26 士 1.55 2.32 士 1.54

항정살 3.14 士 1.94 2.83 士 1.48 2.82 士 1.20

꾸리살 2.64 士 1.77 1.96 士 1.11 2.11 士 1.63

부채살 2.67 士 1.46 2.23 土 1.36 2.35 士 1.54

주걱살 2.28 士 1.79 1.95 土 1.65 2.（〕1 士 1.76

몰기살 2.03 土 1.52 1.기士 1.49 1.75 士 1.70

설깃살 2.29 士 1,63 1.92 士 1,76 1.85 士 1.62

도가니 살 2.16 士 1.66 2.07 士 1.90 2.14士 1.98

홍두깨살 2.40 士 1.45 2.03 士 1.56 1.86 士 1.48

보섭살 2.06 士 1.60 1.81 士 1.74 1.82 土 1.69

뒷사태살 2.62 士 1.74 2.15 土 1.45 2.30 士 1.57

삼겹살 3.08 士 1.77 2.61 士 1.81 2.64士 1,69

갈매기살 3.05 士 1.77 2.44 士 1.41 2.46 土 1.42

등갈비 2.98 士 1.96 2.46 士 1.47 2.46 士 1.65

토시살 3.43 士 2.17 2.73 士 1.90 2.97 士 2.14

갈비살 2.47 士 1.65 2.18 士 1.46 2.11 士 1.64

* 평균±표준편차

208 돼지도체수율忌



표 152 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 백색도（L값）

구분
________________________________________ 등급

1+ 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 46.05 士 6.06 47.80±3.30 48.68 士 6.93

알등심살 53.81 士 6.32 53.03 士 4.21 54.76 士 4.03

등심덧살 49.54土 3.98 49.63 士 5.01 49.63 士 4.42

목심살 46.95 士 5.05 47.85 士 4.40 49.65 士 4.91

앞다리살 45.49 士 6.39 46.76+4.41 48.18士 4.23

앞사태살 43.35 ±8.47 44.15±7.58 44.29+9.57

항정살 63.04士 7.20 60.65±7.76 58.기士 9.86

꾸리살 46.18士6.87 47.46 士 4.52 48.79 士 4.79

부채살 46.20 士 8.62 45.86 士 3.94 46.72 士 4.76

주걱살 49.87 士 9.32 49.33 士 4.18 51.34 士 5.22

볼기살 48.65 士 5.31 49.73 士 5.17 52.44 士 4.30

설깃살 47.09 士 6.78 49.91 士 3.66 50.63 士 4.08

도가니 살 45.81 士 8.70 48.50±3.94 49.97 ±4.73

홍두깨살 53.67 士 8.43 53.57 士 5.93 54.68 士 5.34

보섭살 51.04 士 8.40 49.55 士 4.96 54.26 士 6.67

뒷사태살 48.04 士 7.58 44.99 士 4.89 46.32 士 4.42

삼겹살 53.70 士 8.88 56.62 士 8.95 54.39 士 8.51

갈매기살 46.21 士 5.32 45.14士 4.32 47.73 土 6.26

등갈비 52.38±6.37 56.33±8.31 53.81 ±6.69

토시살 42.18士 7.32 43.05±6.55 46.08±8.46

오돌삼겹 47.61 士 8.42 48.12±5.41 50.45 ±7.45

갈비살 50.38 士 5.17 52.89±6.08 52.26±7.24

* 평균± 표준편차
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표 153 암돼지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 적색도（a값）

구분
등급 ____ ______________________________________

1+ 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 13.52 士 3.96 13.76 士 2.74 12.33 士 2.81

알등심살 8.21 士 5.37 5.94±2.22 7,36±4.00

등심덧살 15.04 士 3,21 15.57 士 3.19 15,83±1.79

목심살 13.42±3.07 14.07 士 2.07 13.82±1.88

앞다리살 12.40士416 12.34 士 3.43 11.97 土 3.06

앞사태살 13.56 士 2.26 14.11 ±3.31 13.40 士 3.59

항정살 9.03 土 3.53 10.00 士 402 10.72±3.54

꾸리살 15.27 士 2.88 14.30 士 2.97 14,21±3.15

부채살 14.03 士 2.86 14.89±2.62 14.03 士 1.61

주걱살 12.63 士 2.25 12.06±2.24 12.14士 2.35

볼기살 10.49 士 4.36 9.95 士 2.06 9.78 士 2.92

설깃살 10.05 士 2.64 10.78 ±2.90 10.88±3.26

도가니살 10.07 士 3.42 10.29 士 2.54 9.50 士 2.14

홍두깨살 10.29 士 2.90 11.10 士 4.04 10.26 士 3.49

보섭살 9.81 土 2.93 10.18 士 3.89 8.86 ±2.84

뒷사태살 12.66 土 2.90 12.48±2.89 11.89 士 2.30

삼겹살 11.65 士 4.32 11.05 士 3.90 11.56 士 3.92

갈매기살 18.37 士 4.22 18.16 士 2.71 15.기 士4.38

등갈비 13.48 ±3.34 12.41 土 3.87 11.82±3.55

토시살 17.41 士 4.62 17.84 士 4.25 17.09±4.01

오돌삼겹 12.44 士 2.54 13.73 士 2.84 11.70±2.83

갈비살 10.84 士 3.53 10.36 士 3.56 11.30 土 3.50

* 평균±표준편차
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표 154 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 황색도（b값）

구분
등급

1+ 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 5.99 士 1.74 6.69 士 1.92 5.99+1.90

알등심살 4.91+2.35 3.82 士 1.13 4.57 士 1.73

등심덧살 7.13 士2.26 6.98±1.83 7.17 士 1.54

목심살 6.07±1,95 6.77 士 1.92 6.99 士 2.12

앞다리살 5.61 ±1,47 5.63 士 1.45 5.59 士 1.29

앞사태살 5.18 土 1.36 5.42 士 1.10 5.57 士 1.67

항정살 7.34 士 1.51 7.35 士 1.61 7.29 士 1.12

꾸리살 6.51 士 2.00 6.40 士 1.38 6.64±1.50

부채살 5.74 士 1.40 6.19士 1.56 6.53 士 1.93

주걱살 6.67 士 2.09 6.24 士 1.44 6.83 士 1.39

볼기살 5.38 士 2.92 5.40 士 1.67 5.67 士 1.90

설깃살 4.68 土 1.54 5.46 土 1.53 5. 기士 1.58

도가니살 4.45 士 2.31 4.88 士 1.56 4.78 士 1.83

홍두깨살 6.94 士 2.11 6.95 士 1.61 6.53+1.58

보섭살 5.59±1.28 5.55 士 1.88 5.30士1.53

뒷사태살 5.93 士 1.84 5.26 士 1.45 5.27 土 1.36

삼겹살 6.44 士 1.77 6.77 士 1.52 6.49±1.52

갈매기살 7.68 士 1.72 7.23 士 1.48 6.60±1.40

등갈비 7.89±1.93 7.84±2.66 7.31 ±1.92

토시살 6.76 士 1.99 7.00 士 1.42 7.10 士 1.26

오돌삼겹 6.47 士 1.92 6.85±1.62 6.30 士 2.12

갈비살 6.18 士 1.66 6.45±1.41 6.19士 1.09

* 평균±표준편차
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표 155 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 pH

구분
등급 __ ___________________________ __

1* 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 5.86 士 0,31 5.75 士 0.18 5.82 士 0.26

알등심살 5.65 士 0.16 5.61 士 0.10 5.63 士 0.15

등심덧살 6.06 ±0,28 6.05 士 0.21 6.01 ±0.14

목심살 5.89 士 0.25 5.87 士 0.21 5.86±0.20

앞다리살 5.84 士 0.20 5.80 士 0.20 5.81 士 0.27

앞사태살 6.21 士 0.36 6.31 士 0.23 6.21 士 0.31

항정살 5.86 士 0.26 5.83 土 0.15 5.90 士 0.28

꾸리살 6.04 士 0.23 6.09 士 0.27 6.07 士 0.32

부채살 6.09 士 0.30 6.14 士 0.22 6,07 士 0.37

주걱살 5.86 土 0.21 5.71 ±0.12 5.83 士 0.35

볼기살 5.75±0.20 5.72 士 0.16 5.73 士 0.29

설깃살 5.72±0.22 5.67 ±0.13 5.71 ±0.28

도가니살 5.96±0,32 5.92 士 0.26 5.97 士 0.32

홍두깨살 5,87+0.20 5.75 士 0.18 5.84±0.33

보섭살 5.70 士 0.26 5.67 士 0.12 5.70 士 0.27

뒷사태살 5.94 士 0.28 5.89 士 0.18 5.91 土 0.25

삼겹살 5.93+0,25 5.85 ±0.20 5.88 士 0.31

갈매기살 5.84 士 0.23 5.84 士 0.16 5.88 士 0.14

등갈비 5,94±0.11 5.91 士 0.23 5.89 ±0.19

토시살 5.96 士 0.17 5.97 士 0.17 5.94 士 0.13

오돌삼겹 5.95±0.20 5.85 士 0.22 5.90士0.26

길■비살 5.73 士 0.17 5.76 士 0.23 5.74 士 0.19

* 평균士표준편차
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표 156 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위 （18개）의 가열감량（단위: %）

구분
______ 등급

1+ 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 26.83 士 4.30 28.08 ±2.24 27.08 士 4.17

알등심살 29.89 士 2.05 28.96 士 5.81 30.45 士 3.41

목심살 24.82 士 2.51 24.32 士 3.89 24.35 土 3.74

앞다리살 29.90 士 2.38 29.02 ±5.16 31.89 士 6.59

앞사태살 25.61 士 4.27 27.51 士 4.54 26.20 士 4.56

항정살 15.16±4.72 16.65 + 4,86 16.45±7.32

꾸리살 32.18士3. Z3 32.37±3.72 30.27 士 4.97

부채살 27.91 士 5.39 26.93 士 5.57 26.82 士 4.62

주걱살 30.04 士 2.31 32.08 士 2.26 30.58士 4.11

볼기살 29.78 士 2.53 29.88 士 3.64 30.19士 4.27

설깃살 31.49 士 3.04 31.33 士 3.49 31.68 士 4.93

도가니살 26.48 士 3,07 28.67 士 3.56 28.20 士 4.98

홍두깨살 30.99±3.30 31.10+5.36 30.04 士 5.10

보섭살 29.49 士 3.41 29.51 ±3.42 29.13士3.82

뒷사태살 34.65 士 21.84 26.44 士 3.22 27.47 士 4.12

삼겹살 17.41+3.45 18.38 士 3.90 16.73 士 3.45

갈매기살 32.85±4.57 31.61 士 4.32 31.84±3.21

갈비살 28.52 士 2.99 30.12士3.12 29.16 士 3.51

* 평균±표준편차
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표 157 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위 （15개 ）의 보수력 （단위 : %）

구분
등급___________________

r 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 60.59+4.47 57.52±8.00 59.66±8.97

알등심살 63.15 士 6.70 58.92 士 8.29 59.59 士 8.33

목심살 59.95 士 5.10 56.77 + 7.52 56.17±7.55

앞다리살 60.09 士 6.82 56.21 ±6.45 57.51 ±7.42

앞사태살 61.41 士 7.05 60.18士 6.48 59.78 士 10.18

항정살 64.43 ±5.34 60.48±8.71 65.00士 9.13

꾸리살 58.44土 8.19 55.62±6.55 55.60 土 13.01

부채살 60.12±8.47 60.60±9.48 59.73 士 12.33

주걱살 59.68 士 4.54 56.83±7.60 58.49士 9.39

볼기살 61.15±14.43 57.07 士 7.03 60.90± 10.43

설깃살 59.35 土 7.05 56.86±6.26 58.89 ±7.64

도가니 살 59.76 土 7.16 56.05 士 7.20 58.78 士 9.49

홍두깨살 60.21 士 5.60 55.42 士 7.95 57.66 士 8.55

보섭살 62.29 士 5.17 58.66±8.35 60.76 士 10.76

뒷사태살 61.45±7.40 56.59 士 7.46 58.54 士 10.81

* 평균±표준편차
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표 158 암퇘지 도체 등급별 소분할 부위（14개）의 전단력가（단위: kg/cm^）

____________________________________ 등급

r 1 2

조사두수 9 19 16

안심살 2,91 士 0.63 2.98 士 0.57 2.96 士 0.46

얄등심살 3.11 士0.67 3.32 士 0.86 3.10土0.54

목심살 4.07±0.91 3.75±0.80 3.72 士 1.18

앞다리 살 2.92 士 0.48 3.24 士 0.64 3.19 士 0.52

앞사태살 3.11 士0.53 3.44 士 0.77 3.18±0.66

꾸리살 3.04 士 0.61 3.52 士 0.79 3.11 士0.81

부채살 2.81 士 0.76 3.16 士0.96 3.04 士 0.83

주걱살 3.32 士 0.43 3.76 士 0.61 3.47 士 0.44

볼기살 3.03 士 0.71 3.85 士 1.05 3.29 士 1.16

설깃살 3.76 士 0.85 4.03 士 0.88 3.66 士 0.75

도가니살 2.87 士 1.10 2.86 士 0.82 2.68 士 0.68

홍두깨살 3.18 士 0.72 3.58±0.50 3.27±0.85

보섭살 3.18士0.76 3.35±0.64 3.33 ±0.66

뒷사태살 3.09 士 0.71 3.34±0.66 3.31 士 0.61

* 평균±표준편차
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표 159 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위 （21개）의 수분 함량（단위: %）

구분 1 r 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 74.83 士 1.70 74.59 士 1.72 74.73 士 1.71 74.94 士 0.72

알등심살 71.46 士 1.91 71.16 士 1.87 71.69 士 1.33 71.61+1.03

등심덧살 56.90 士 9.64 58.77±10.13 57.05 士 9.67 49.49 士 1.48

목심살 62.00 士 4.47 59.39 士 4.53 60.95 士 5.12 58.51 士 5.09

앞다리살 66.59 士 4.07 67.42 士 3.30 66.31 士 6.39 62.77 士 2.91

앞사태살 75.40±1.89 75.50±2.06 75.52±1.64 75.96±0.67

항정살 50.32 士 5.31 49.15士6.42 54.73 士 8.11 49.95 士 9.89

꾸리살 75.55 士 1.91 75.32 士 1,91 75.60 士 1.05 75.42+1.54

부채살 74.97 士 2.24 75.13士 1.89 74.82±1.41 74.99 士 0.91

주걱살 72.02士 2.55 71.68±3.47 72.08 士 2.07 72.06 士 1.16

볼기살 73.31 士 1.74 72.78 士 2.08 73.20 士 1.42 72.15士 1.69

설깃살 72.73 士 2.49 72.47 士 1.95 72.95±1.63 73.15士 1.08

도가니살 74.58 士 2.25 74.40 士 2.01 75.13 士 1,41 75.77 士 0.98

홍두깨살 72.61 士 2.39 72.08 士 2.65 71.31 ±6.04 67.96 士 10.80

보섭 살 73.18士2.00 73.27±2.03 72.98 士 1.85 72.기士 0.84

뒷사태살 75.10 士 1.83 74.65 士 2.15 75.22 士 1.21 75.56 士 0.77

삼겹살 52.02 士 9.48 52.36 士 8.80 53.90±9.08 45.22± 11.03

갈매기살 67.83 ±4.28 67.66 士 2.37 68.55 士 3.11 68.48 士 2.36

등갈비 62.47 ±4.12 61.55+3.99 62.51 士 4.01 60.25 ±2.49

토시살 71.88±3.83 72.10士 3.20 72.77 士 2.70 73.35 士 1.63

갈비살 67.08 士 4.66 68.70 士 3.12 68.86 士 2,64 67.31 ±1.99

■‘평균±표준편차
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표 160 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 지방 함량（단위: %）

M_____________________ 등급__________

r 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 2.85 士 1.07 2.68 士 0.78 2.81 ±0.97 2.31 土 0.32

알등심살 5,30±1,97 5.39 士 2.04 4.68 士 1.45 4.48 士 1.24

등심덧살 27.92± 12.48 25.60士 12.77 27.56± 12.62 37.64±1.60

목심살 20.49 士 6.17 24.04 士 5.89 21.93 士 6.98 25.07 士 6.69

앞다리살 14.52 士 5.41 13.23 士 4.06 14.94 士 8.06 19.29 士 3.55

앞사태살 3.95 士 1.62 3.62 士 1.15 3.77 士 1.16 3.42 士 0.72

항정살 35.10士 6.74 36.57 士 7.98 29.18士 10.33 34.98 士 12.85

꾸리살 4.61 士 1.32 4.73 士 1.03 4.61 + 1.05 4.74 士 1.53

부채살 5.17士2.09 4.81 + 1.23 5.24 士 1.20 4.85±0.94

주걱살 6.75 士 2.58 6.81 士 3.97 6.24 士 1.96 6.22±0.99

볼기살 3.95 士 1.34 4.08 士 1.29 4.10士 1.34 4.66 士 1.53

설깃살 5.48 士 2.83 5.54 士 1.67 5.11 士 1.59 4.50 土 1.15

도가니살 3.68 士 1.77 3.70 士 1.37 3.44±1.09 2.70±0.64

홍두깨살 6.44 士 2.38 7.15士2.27 8.42 士 7.71 12.60 士 13.70

보섭살 4.42 士 2.24 3.84 士 1.04 410 士 1.47 3.69 士 1.06

뒷사태살 3.57 土 1.39 3.55 士 0.80 3.85±1.01 3.03 ±0.48

삼겹살 32.85± 12.06 32.46士 11.25 30.32 士 11.78 41.43 士 13.77

갈매기살 12.71 ±5.08 12.48±2.42 11.48 士 3.98 11.69 士 2.38

등갈비 18.75±4.65 19.83 士 八乃旦 18.67 士 5.12 21.37 士 3.58

토시살 6.46 士 4.65 4.81 士 1.66 5.06 士 2.92 4.95 士 1.51

갈비살 13.64 士 5.91 1 1.29 士 3.77 11.16 士 3.88 13.15±2.33

* 평균±표준편차
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표 161 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 단백질 함량（단위: %）

구분
등급 ________________________________________

r 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 22.59 士 2.03 22.81 士 2.13 22.72 士 2.22 22.92+0,72

알등심살 23.22±1.74 23.42 士 2.17 23.52 士 1.50 23.49±0.50

등심덧살 15.21+3.15 15.62±2.36 15.54±3.04 13.22 士 0.31

목심살 17.32 士 2.10 16.46±1.95 17.04 士 1.95 15,94士 1.18

앞다리살 18.53±2.25 19.00 士 1.83 18.49 士 1.89 17.30 士 0.79

앞사태살 20.19±1.77 20.43 士 1.93 20.20 士 1.71 19.64 士 0.63

항정살 14.39 士 1.40 14.11±1.59 15.63 士 2.20 14.19士2.75

꾸리살 19.?7±1.8? 19.40±1.85 19.11 ±1.46 18.63±0.65

부채살 19.15 士 2.03 19.30 士 1.90 19.15 士 1.60 18.79±0.63

주걱살 20.99 士 1.63 21.39 士 2.28 21.40 士 1.57 21.16 士 0.66

볼기살 22.48±1.82 23.04 士 2.60 22.55 ±1.68 22.61 士 0.75

설깃살 21.42 土 2.49 21.62 士 2.05 21.53 士 1.57 21.63±0.58

도가니살 21.34±2.10 21.55 土 2.48 20,97 ±1.59 20.70 士 0.64

홍두깨살 20.64±2.23 20.44±1.50 20.06±2.20 18.70 ±3,01

보섭살 22.04 士 2.09 22.기士 2.07 22.60 士 1.97 22.80 士 0.43

뒷사태살 20.87±1.77 21.24 士 2.83 20.49 士 1.37 20.41 士 0.66

삼겹살 15.29 士 2.66 15.52±2.49 15.90 士 2.60 13.58±2,80

갈매기살 18.11 士 1.83 18.59 士 1,61 18.68±2.62 17.38 士 0.58

등갈비 18.36 士 1.27 18.28 士 1.62 18.53 士 1.52 17.89 士 1.10

토시살 19.04 士 3.28 20.46 士 5.52 19.48±3.48 17.79 士 0.56

갈비살 19.10 士 1.92 19.90 士 2.25 19,85 士 1.83 18.96 士 0.68

* 평균±표준편차
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표 162 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위（21개）의 콜라겐 함량（단위: %）

E_____________________________________ 흐호

1+ 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 1.52 土 1.04 1.55±1,09 1.62 士 1.16 1.10 士 0.24

알등심살 1.37 士 1.04 1.36 士 0.84 1.29 士 0.82 0.99 士 0.28

등심덧살 2.34 士 1.13 2.27+1.00 2.19 士0.83 2.00士 0.11

목심살 2.12 士 0.98 2.28 士 1.02 2.13 土 0.91 1.95 士 0.24

앞다리살 2.11 士 1.05 2.06±0.89 2.10 士0.95 1.92±0.19

앞사태살 1.94 士 0.85 2.08 士 0.93 1.90 士 0.99 1.55 士 0.18

항청살 2.74 士 1.06 2.73 士 1.15 2.54 士 1.29 2.14士0.54

꾸리살 1.84 士 0.94 1.95±0.98 1.68 土 0.60 1.39 士 0.17

부채살 2.04 士 0.97 1.98 士 0.78 1.92 士 0.91 1.69 士 0.35

주걱살 1.58 士 0.88 1.76 士 1.09 1.53 士 0.67 1.22 士 0.28

볼기살 1.40 士 0.91 1.55 士 1.34 1.29 士 0.63 1.14 士 0.17

설깃살 1.56 土 1.08 1.51 士 0.91 1.42 士 0.72 1.07 士 0.23

도가니살 1.69 士 1.09 1.73 士 1.15 1.54 士 0.82 1.24 士 0,22

홍두깨살 1.65 土 1,16 1.61 士 0.90 1.58 士 0.71 1.40 士 0.41

보섭살 1.44 士 0.80 1.59 士 1.01 1.42 土 0.88 0.98 士 0.23

뒷사태살 1,84±0.88 2.07 士 1.32 1.80 士 0.76 1.52 士 0.27

삼겹살 2.30 士 1,17 2.36±1.19 2.18土0.96 1.82 士 0.33

갈매기살 2.18 士 1.19 2.21 士 1.10 2.26 士 1.33 1.92±0.36

등갈비 2.16 士 1.24 2.14 士 0.99 1.97 士 0.92 1.77 士 0.25

토시살 2.55 士 1.56 2.77 士 1.99 2.59 士 1.57 1.74 士 0.41

갈비살 1.97 土 1.10 1.92 士 1.35 1.82±0.80 1.61 士 0.27

* 평균±표준편차
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표 163 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 백색도（L값）

구분
등급________________________________________

r 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 49.03±3.22 49.90 士 4.33 48.29 土 5.00 46.73 士 3.42

알등심살 55.72±3.77 56.53 士 4.25 56.31 士 5.28 52.39 士 6.66

등심덧살 52.22 土 6.88 53.11 士4.72 51.74 士 5.01 45.34士 5.89

목심살 50.85 士 3.72 53.16 士 4.38 50.23±4.37 46.89 士 7.30

앞다리살 48.23 士 3.81 50.45 士 4.14 48.59 士 4.66 42.37 士 3.31

앞사태살 44.81 士 4.13 45.57 士 4.60 ■44.33 士 4.66 45.92 士 9.82

항정살 66.44 士 6.62 67.07 士 5.27 63.95±7.22 49.27± 11.01

꾸리살 50.25 士 4.77 50.87±4.63 49,76±5.11 44.98±5,29

부채살 48.37 士 3.86 48.80 士 3.38 47.45 士 4.60 43.12 士 3.39

주걱살 50.72士 4.35 52.96 士 4.11 51.14士 4.47 49.26 士 3.53

볼기살 5271 士 4.37 53.04 土 3.89 52.27 士 5.45 52.77 士 6.63

설깃살 52.69 士 4.32 54.08 士 4.13 52.62±5.06 47.()1 士 5.20

도가니살 50.15 士 4.17 52.15士4.08 48.95 士 4.12 46.19士4.47

홍두깨살 54.61 士 5.56 56.54 士 6.59 58,14+6.82 52.52 士 7.21

보섭살 54,52士 4.53 55.26士 4.10 54,70 ±4.48 48.49±5.45

뒷사태살 45.86 士 2.83 47.56 士 5.01 46.16士4.83 41.80 士 3.03

삼겹살 60.기士 9.66 60.79 士 10.33 58.35 士 9.91 50.21 士 9.35

갈매기살 49.93 士 4.59 48.36 士 3.45 47.02 士 4.72 48.10士 10.24

등갈비 59.31 士 7.58 59.30 + 7,03 57.44 士 6.59 51.15 士 8.03

토시살 45.61 士 7.27 42.95 士 3.79 42.94 士 4.53 42.54 士 8.44

오똘삼겹 51.49 士 6.21 51.01 士 5.54 50.83±7.44 47.08 士 4.19

갈비살 57.33±6.20 56,46 ±5.37 53.73±8.35 48.08 士 5.18

* 평균士표준편차
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표 164 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위 （22개）의 육색 적색도（a값）

구분
_____________________________________등급

r 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 13.61 士 2.34 13.66 士 2.34 13.68 士 2.04 13.38±4.19

알등심살 6.17 士 2.02 5.54 土 1.38 6.27 士 2.00 8.84 士 3.55

등심 덧살 16.52 士 2.54 16.26 士 2.15 15.75±2,39 16.16 士 2.65

목심살 14.48 士 2.28 14.46 士 2.52 13.95 ±2.74 12.53 士 4.64

앞다리살 13.83±3.36 12.73±3.27 13.20 士 3.12 15.39 士 2.50

앞사태살 14.29 士 2.19 13.93 士 2.77 14.04 士 2.75 13.33 士 3.70

항정살 8.51 士 2.17 8.97 士 1.71 8.70±2.63 13.86 士 490

꾸리살 14.92±3.01 14.53±3.16 15.51 士 3.11 13.95 士 3.55

무채살 16.00 土 2.01 15.26±2.42 15.46±3.24 15.22 士 2.32

주걱살 14.24±3,38 13.41 士 2.35 13.23 士 2.88 13.59 士 3.19

볼기살 9.43±2.35 9.30±2.24 10.11 士 2.14 12.31 ±3.75

설깃살 10.11 士 1.72 10.11 士 1.97 11.00 士 2.11 12.94 士 2.84

도가니살 9.32 士 2.57 8.96 士 2.20 9.59 士 2.86 12.07 士 3.64

홍두깨살 11.85 士 4.74 12.53 士 499 10.68 士 4.42 13.93 士 4.70

보섭살 8.39 士 2.36 8.90 士 2.62 8.53 士 2.50 12.37 士 5.42

뒷사태살 12.64 土 2.45 12.42 士 2.24 12.99±2.50 13.77 士 2.45

삼겹살 10,66±4.28 11.01 士 4.19 11.22 士 5.43 12.10 士 3.82

갈매기살 18.99 土 2.89 19.28 士 2.03 18.92 士 2.78 16.83 士 5.72

등갈비 12.13±3.54 12.37±4.02 12.00±3.80 13.83 士 4.94

토시살 19.60 士 3.59 20.66±2.15 19.47 士 3.40 16.81 士 4.63

오돌삼겹 13.92 士 2.80 13.21 士 2.08 14.37±3.38 14.46 士 2.60

갈비살 10.38 士 3.39 11.25±3.38 10.71 ±4.35 11.53 士 2,56

* 평균±표준편차
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표 165 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위（22개）의 육색 황색도（b값）

등급
구분

1+ 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 6.35 士 1,67 6.81 士 1.79 6.76 士 2.00 6.84 士 2.34

알등심살 4.39 士 1.27 421 士 1.23 4.96 士 1.58 5.75 士 1.58

등심덧살 8.07 士 1.57 7.87 士 1.46 7.54 士 1.30 7.47 士 1.70

목심살 7.56±1.64 7.90±1.51 7.26+1.67 6.62+2.56

앞다리살 6.34 士 1.30 6.33±1.42 6.48 士 1.28 6.47 士 1.33

앞사태살 5.58 士 1.43 5.38 士 1.19 5.72 士 1.59 6.39 士 1.62

항정살 7.69 士 1.53 8.00 士 1.24 7.54 士 1.35 7.52 士 1.04

꾸리살 7.06 士 1.19 6.70 士 1.37 7.42 士 1.37 6.62 士 2.57

부채살 6.86 士 1.61 6.59 士 1.41 6.70 士 1.35 6.88 士 1.07

주걱살 7.07 士 1.11 7.52 士 1.75 7.20 士 1.46 7.86 士 1.63

뽈기살 5.34 士 1.40 5.34 士 1.66 6.07 士 1.63 771 士 2.18

설깃살 5,71 ±1.20 6.04 士 1.61 6.54 士 1.33 7.22 士 2.03

도가니살 4.48 士 1.48 4.80 士 1.49 4.53 土 1.32 6.27 士 2.07

홍두깨살 7.24 士 1.97 8.23 士 2.13 8.00 ±1.49 8.기士 1.99

보섭살 5.28 士 1.77 5.69 士 1.58 5.79±1.71 6.47 士 3.08

뒷사태살 5.41 土 1.46 5.83 士 1.68 5.88 士 1.56 5.97士 1.86

삼겹살 7.26 士 1.82 7.09 土 1.65 7.55 士 4.05 6,57±1.19

갈매기살 8.29 士 1.74 8.18 士 1.15 8.16士 1.33 8.06士1.15

등갈비 8.21 士 2.19 7.93 士 1.89 8.11 士 1.80 7.89 士 1.63

토시살 7.91 士 1.88 7.59 士 1.27 7.67 士 1.45 7.17 士 1.10

오돌삼겹 7.28 士 2.12 6.80±1.89 7.77 士 2.34 7.20±1.73

갈비살 7.58 士 1.53 7.73 士 1.43 7.05±1.34 6.73 士 2.38

* 평균士표준편차
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표 166 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위 （22개）의 pH

구분
등급

!___________________________________________________ _______________

1+ 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 5.83 土 0.17 5.79 士 0.22 5.78±0.23 5,77 士 0.12

알등심살 5.67 士 0.13 5.66 士 0.21 5.60 士 0.17 5.69 士 0.13

등심덧살 5.97 士 0.17 5.96±0.27 5.95 士 0.22 6.08±0.28

목심살 5.80 土 0.55 5.85 士 0.31 5.82 士 0.22 5.95±0.22

앞다리살 5.80 士 0.18 5.80 士 0.24 5.79 士 0.21 5.85±0.20

앞사태살 6.25 士 0.24 6.21 土 0.36 6.19±0.38 6.31 ±0.36

항정살 5.89 士 0.19 5.86 士 0.24 5.82 士 0.16 5.91 士 0.23

꾸리살 5.98±0.23 6.00±0.28 5,98±0.21 6.05 士 0.23

부채살 5.98 士 0.23 6.05 士 0.32 6.05 士 0.22 6.16 士 0.25

주걱살 5.72 土 0.59 5.77±0.19 5.76 土 0.21 5.88 士 0.22

볼기살 5.73 士 0.14 5.69 士 0.18 5.70 士 0.21 5.81 士 0.29

설깃살 5.73 士 0.17 5.70 士 0.17 5.65 士 0.19 5.74 士 0.17

도가니살 5.91 士 0.27 5.89 士 0.31 5.82 士 0.19 5.93 土 0.33

홍두깨살 5.89 士 0.16 5.83 士 0.20 5.83 士 0.30 5.92 士 0.21

보섭살 5.기士 0.17 6.92 士 8.66 5.61 士 0.16 5.78 士 0.16

뒷사태살 5.86 士 0.19 5.82 士 0.20 5.84 士 0.25 5.98 士 0.30

삼겹살 5.86 士 0.20 5.85 士 0.26 5.80 士 0.21 5.92 士 0.21

길매기살 5.79 士 0.10 5,82 士 0.27 5.73 士 0.17 5.82 士 0.11

등갈비 5.95 士 0.22 6.00 士 0.24 5.92 士 0.21 5.97 土 0.26

토시살 5.89 士 0.15 5.87 士 0.14 5.88 士 0.17 5.92 士 0.13

오돌삼겹 5.83 士 0.26 5.92+0.34 5.80 士 0.23 5.89 士 0.24

갈비살 5.72 士 0.14 5.기 士0.26 5.65 士 0.16 5.68 士 0.12

* 평균±표준편차
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표 167 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위 （18개）의 가열감량（단위: %）

구분
등급____________________________________________

1+ 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 28.16士 3.41 28.23 士 2.76 27.40 士 3.19 26.05 士 0.65

알등심살 29.93±2.68 30.03 士 4.24 31.36 士 3.24 29.33 士 4.71

목심살 24.26 士 4.77 23.98 士 2.66 24.51 士 3.35 25.02+8.84

앞다리살 30.96 士 4.12 30.25 士 3.06 29.43 士 3.85 29.28 士 4.78

앞사태살 25.64 士 4.65 25.38 士 3.61 27.26 士 4.39 25.90土 2.33

항정살 15.44±5.62 14.36 士 3.65 17.04 士 3,96 13.73 士 4.47

꾸리살 31.96 士 4.93 31.46 士 3.36 32.05±4.00 31.69±9.53

부채살 28.97 士 4.32 29,11 ±2,86 27.99 士 3.93 25.50 士 4.79

주걱살 31.82 士 6.44 30.45 士 3.59 31.28 士 2.76 28.46 士 3.07

볼기살 2872 士 4.41 30J 8+3.06 29.60 士 3.50 26.10 士 477

설깃살 30.88±3.32 32.65±3.12 32.37±3.50 30.95 士 4.27

도가니살 28.33 ±6.29 29.25 士 3.25 28.09 士 4.33 28.36 土 3.01

홍두깨살 29.52 士 5.16 31.90 士 3.01 32.08 士 3.33 29.54 士 3.97

보섭살 30.11 土 4.14 30.35 士 3.04 30.93 士 2.47 26.60±4.03

뒷사태살 28.63 士 4.22 27.70 士 2.78 27.62 士 3.70 24.81 士 3.22

삼겹살 16.40±4.39 15.31 士 2.46 16.70±3.74 13.31 土 4.69

갈매기살 33.18 士 4,47 30.93±4.18 30.82±3.02 29.70±6.03

갈비살 27.98 士 3.65 29.08 士 4.45 29,62士 4.01 27.87±2.90

*평균 t표준편차
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표 168 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위（15개）의 보수력 （단위: %）

구분
등급

r 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 62.36±7.38 62.62 ±5.17 58.79 土 8.79 57.75 士 6.76

알등심살 60.00 士 7.60 62.83 ±6.98 60.20 土 6.84 54.13+3.90

목심살 60.55±8.33 61.13 士 5.55 58.18±5.57 57.54 ±3,18

앞다리살 58.73±6.84 60.01 士 5.13 57.73 ±6.84 61.25±6.10

앞사태살 64.44 土 7.06 63.89±6.40 60.81 土 6.04 67.53 士 7.10

항정살 62.기士 10.18 65.70 士 7.39 62.11 ±5.94 60.66 士 6.88

꾸리살 57.92 士 7.02 59.51 士 7.13 55.43 士 5.21 59.01 ±6.39

부채살 59.88 ±6,73 59.64 士 5.60 58.34 士 4.76 61.75±10.13

주걱살 58.80 土 6.86 62.20 士 5.80 59.19士5.96 59.96 土 5.39

볼기살 59.10士 7.39 59.68士 6.53 58.61 士 6.29 59.27 士 7.81

설깃살 58.74 士 7.53 59.33士 5.34 57.89 士 7.19 56.46 士 4.73

도가니 살 58.01 ±6.39 61.61 士 6.09 57.84土 7.06 61.20 士 7.10

홍두깨살 57,98±6.90 57.59+3.74 56.94±7.03 58.13±4.40

보섭살 61.80 士 9.61 61.38 士 4.82 59.98 士 6.47 59.98 士 7.32

뒷사태살 58.08 士 5.92 58,08+6.91 57.47 土 5.98 61.60 士 9.56

* 평균士표준편차 
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표 169 거세돼지 도체 등급별 소분할 부위（14개）의 전단력가（단위: kg/crrf）

구분
등급_____________________

1+ 1 2 등외

조사두수 19 14 19 6

안심살 2,71 士 0.45 2.66 士 0.46 2.93 士 0.54 2.87 士 0.34

알등심살 2.95 士 0.70 2.85 士 0.67 3.12士 1.06 3.34 士 0.64

목심살 3.95 ±0.70 3.()1 士 0.59 4.30 士 0.89 3.62 士 0.53

앞다리살 3.17 士 0.53 2.94 士 0.69 2.90 士 0.63 3.45 士 0.65

앞사태살 3.04 士 0.37 3.13 士0.82 3.17 土0.52 3.30 士 0.79

꾸리살 3.07 士 0.87 2.74 士 0.78 2.98 士 0.75 3.45 士 0.84

부채살 2.82 士 0.68 2.62 士 0.87 2.90 士 0.64 2.80 士 0.63

주걱살 3.24 士 0.45 3.13 士 0.55 3.19±0.56 3.48±0.30

볼기살 3.86 士 1.07 4,02 士 1.15 3.56+1.02 4.33 士 1.07

설깃살 3.98 士 1.01 3.83 土 1.19 3.90 士 0.95 4.77 士 0.85

도가니살 2.71 ±0,80 2.63±0.59 2.62±0.63 3.31 ±0.58

홍두깨살 3.48 士 0.49 3.32±0.52 3.33 士 0.66 3.87 ±0,74

보섭살 3.16 士 0.81 3.08±0,69 2.98 士 0.60 3.41 士 0.74

뒷사태살 3.14 士 0.62 2.90 士 0.59 3.00土0.72 3.36 士 0.53

* 평균:t 표준편차

226 돼지 도체수율 忌





표 170 모돈의 도축 및 가공처리단계별 중량 변화（단위: kg）

R 출하체중구간 （kg）_______________________ __ __________

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 210.22 士 8.11 233.95± 13.52 223.28 士 16.45

온도체중 170.11 士5.35 189.39± 11.69 180.72 士 13.45

냉도체중 167.18 士 5.24 185.80 士 11.28 177.42 ±12.99

냉각감량 2.93±0.04 3.59 士 0.04 3.30 土 0.04

박피도체중 155.89 土 5.26 173.64± 10.84 165.65± 12.47

탕박정육중 132.56 土 5.75 149.03 士 10.54 141.62 士 11.96

박피정육중 121.28 士 5.21 136.87±9.96 129.85 士 11.27

거래정육중 
（대분할）

110.21 士 0.47 123.78 士 0.76 117.68 士 0.78

거래정육중 
（소분할）

99.13士5.64 113.12±8.54 106.82 士 10,14

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중-가죽

* 탕박정육중: 냉도체중 - 체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거

228 돼지도체수율忌



표 171 모돈의 도축 및 가공처리단계별 수율 변화(단위: %)

구분

출하체중구간 (kg)

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 士 8.11 233.95 士 13.52 223.28 士 16.45

온도체율 80.96 土 2.13 80.96 士 2.35 80.96 土 2.19

냉도체율 79.57 士 2.18 79.44±2.39 79.50 士 2.24

냉각감량율 1.72 士 0.30 1.89 士 0.64 1.82 士 0.61

박피도체율 
(A)

74.20 土 2.44 74,24•土 2.60 74.22 士 2.46

박피도체율 
(B)

93.07±0.57 93.28±0.59 93.19±0.58

탕박정육율 
(A)

63.08±2.21 63.70士 2.76 63.42士 2.48

탕박정육율 
(B)

77.36 士 3.84 77.91 士 4.52 77.66±4.13

박피정육율 
(A)

57.72 士 2.16 58.51 士 2.78 58.15 士2.49

박피정육율 
(B)

70.43 土 3.49 71.19±4.29 70.85±3.87

거래정육율 

(대분할. A)
52.45 ±1.92 52.90±2.21 52.70士 2.06

거래정육율 
(대분할, B)

65.94士 3.87 66.61+8.80 66.31 士 9.75

거래정육율 

(소분할. A)
47.15±1.85 48.35 士 2.28 47.81 士 2.14

거래정육율 
(소분할. B)

59.30 士 2.90 60.89 ±2.94 60.17士2.96

* 평균士표준편차

* 박피도체중: 냉도체중 - 가죽

* 탕박정육중: 냉도체중-체지방

* 박피정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방

* 거래정육중: 냉도체중 - 가죽 - 체지방 - 뼈, 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

* (A)절식체중 대비, (B)냉도체중 대비 생산율
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표 172 출하체중에 따른 모돈 냉도체의 대분할 7개 부위 생산량（단위: kg）

구분

출하체중구간g이______________________________________

195 ~ 220 221~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 210.22 士 8.11 233.95 士 13.52 223.28± 16.45

냉도체중 167.18 士 5.24 185.80 士 11.28 177.42 士 12.99

거래정육중 

（대분할）
110.21 士 0.47 123.78 士 0.76 117.68 士 0.78

안심 1.84 士 0.17 2.21 士 0.23 2.04 士 0.28

등심 13.12 士 0.71 15.14 士 1.54 14.23 士 1.59

목심 10.27 士 0.68 11.43 士 1.42 10.91 士 1.27

앞다리 19.84 士 1.89 21.83 士 2.07 20.94士 2.19

뒷다리 32.78+1.66 36.76±2.97 34.97±3.15

삼겹살 26.72±1.76 29.87 士 2.77 28.45 士 2.81

갈비 5.65±0.47 6.54 士 0.76 6.14士 0.78

* 평균± 표준편차 
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표 173 모돈의 절식체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

구분

출하체중구간 (kg)

195~ 220 221 - 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 士 8.11 233.95± 13.52 223.28 士 16.45

냉도체중 (kg) 167.18士5.24 185.80 士 11.28 177.42 士 12.99

거래정육중 
(대분할.kg)

110.21 ±0.47 123,78士 0.76 117.68 士 0.78

안심 0.87 士 0.08 ■ 0.95 士 0.09 0.91 士 0.09

등심 6.25 士 0.48 6.48 士 0,70 6.38 士 0.61

목심 4.89 士 0.28 4.87 土 0.45 4.88 士 0.37

암다리 9.43±0.67 9.33+0,60 9.37 士 0.61

뒷다리 15.60±0.74 15.72±1.05 15.67 ±0.90

삼겹살 12.72±0.88 12,76士 0.80 12.74 士 0.82

갈비 2.69 士 0.19 2.79 士 0.25 2.75 士 0.22

* 평균±표준편차 
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표 174 모돈의 냉도체중 대비 대분할 7개 부위 생산율(단위: %)

출하체중구간 (kg)

구분
195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 士 8.11 233.95± 13.52 223.28± 16.45

냉도체중 (kg) 167.18±5.24 185.80 士 11.28 177.42 士 12.99

거래정육중 

(대분할.kg)
110.21 士 0.47 123.78 士 0.76 117.68 士0,78

안심 1.10 士 0.10 1.19 士 0.13 1.15 士 0.12

등심 7.85 士 0.53 8.16±0.78 8.02 士 0.68

목심 6.15 士 0.47 6.15 士 0.65 6.15 士 0.56

앞다리 11.87±1.13 11.75 士 0.88 11.81 ±0.98

뒷다리 19.61 士 0.87 19.79±1.09 19.기士 0.98

삼겹살 15.98 土 073 16.06 士 0.82 16.02 士 0.76

갈비 3.38 士 0.30 3.52 士 0.34 3.46 士 0.32

* 평균±표준편차 

232 돼지도체수율忌



표 175 모돈 냉도체의 소분할 25개 부위 생산량(단위: kg)

출하체중구간 (kg)

'「프 195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 210.22±8.11 233.95 士 13.52 223.28± 16.45

냉도체중 167.18±5.24 185.80 士 11.28 177.42 士 12.99

거래정육중쑖할 찌 99.13士5.64 113.12±8.54 106.82 士 10.14

안심살 1.84 士 0.17 2.21 士 0.23 2.04±0,28

등심살 13.12 士 0.71 15.14 士 1.54 14.23 士 1.59

알등심살 10.13 士 0.69 11.79士1.49 11.05 士 1.44

등심덧살 0.81 士 0.15 0.97 士 0.19 0.90 士 0.19

목심살 10.27 士 0.68 11.43 士 1.42 10.91 士 1.27

앞다리살 9.90 士 0.89 10.40±0.94 10.18士0.93

앞사태살 2.44±0.31 2.82 士 0.36 2.65 士 0.38

항정살 0.87 ±0.25 0.97 士 0.19 0.92 士 0.22

꾸리살 2.04 士 0.19 2.39±0.35 2.23±0.34

부채살 1.33 士 0.23 1.54 士 0.26 1.44 士 0.26

주걱살 0,58±0.11 0.65 士 0.12 0.62±0.12

볼기살 6.57 土 0.44 7.51+0.63 7.09 士 0.72

설깃살 6.89 士 0.52 7.78 士 0.83 7.38 士 0.83

도가니살 4.99 士 0.35 5.83 士 0,58 5.45 士 0.64

홍두깨살 1.67 士 0.16 1.91 士 0.29 1.80 士 0.26

보섭살 4.84 士 0.43 5.49 士 0.66 5.20 士 0.64

뒷사태살 3.22 土 0.31 3.66 士 0.43 3.46 士 0.43

삼겹살 22.90 士 3.73 2671 士 2.61 25.00 士 3.64

갈매기살 0.52±0.05 0.61 士 0.11 0.57 士 0.10

등갈비 1.91 士 0.21 2.10士0.48 2.()1 士 0.39

토시살 0.25±0.07 0.29 士 0.06 0.27±0.07

오돌삼겹 0.84 士 0.09 0.98 土 0.13 0.92 士 0.13

갈비 5.65±0.47 6.54 士 0.76 6.14士 0.78

갈비살 4.33 士 0.40 5.08±0.59 4.74±0.63

마구리 0.69±0.06 0.68 士 0.10 0.68 土 0.08

* 평균士표준편차 
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표 176 모돈의 절식체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

출하체중구간 (kg)

i 195 ~ 220
i

221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 士 8.11 233,95± 13,52 223.28 士 16.45

냉도체중 (kg) 167,18士 5.24 185.80 士 11.28 177.42+12.99

거래 정육쥥소분할.kg) 99.13士5.64 113.12士8.54 106.82 士 10.14

안심살 0.87 ±0,08 0.95 士 0.09 0.91 士 0.09

등심살 6.25 士 0.48 6.48 士 0.70 6.38 士 0.61

알등심살 4.83 士 0.47 5.05 士 0.71 4.95 士 0.61

등심덧살 0.39 士 0.07 0.42 士 0.08 0.40 士 0.08

목심살 4.89 士 0.28 4.87 土 0.45 4.88 士 0.37

앞다리살 471 士 0.35 4.45 士 0.36 4.57 士 0.37

앞사태살 1.16 土 0.13 1.20 士 0.10 1.18 士 0.12

항정살 0.41 士 0.11 0.41 士 0.08 0.41 士 0.09

꾸리살 0.97 士 0.07 1.02 士 0.12 1.00 士 0.11

부채살 0.63 士 0.09 0.66 士 0.09 0.64 士 0.09

주걱살 0.28 士0.05 0.28±0.04 0.28 士 0.04

볼기살 3.13±0.23 3.21 ±0.27 3.18 士0.25

설깃살 3.27 士 0.21 3.32 士 0.30 3.30 士 0.26

도가니살 2.38 土 0.18 2.50 士 0.24 2.44 士 0.22

홍두깨살 0.80 ±0.08 0,81 士 0.09 0,81 ±0.09

보섭살 2.30 土 0.18 2.35 士 0.25 2.33±0.22

뒷사태살 1.53 士 0.14 1.56 士 0.16 1.55 土 0.15

삼겹살 10.88±1,66 11.41 士 0.84 11.17±1.27

갈매기살 0.25 士 0.03 0.26 士 0.04 0.25 士 0.03

등갈비 0.91 士 0.09 0.90±0.20 0.90 士 0.15

토시살 0.12士 0.03 0.12 士 0.02 0.12士0.03

오돌삼겹 0.40 士 0.05 0.42 士 0.05 0.41 士 0.05

갈비 2.69 士 0.19 2.79+0.25 2.75 士 0.22

길■비살 2.06 士 0.15 2.17 士 0.19 2.12 士 0.18

마구리 0.33 士 0.03 0.29 士 0.04 0.31 士 0.04

* 평균士표준편차 
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표 177 모돈의 냉도체중 대비 소분할 25개 부위 생산율(단위: %)

출하체중구 간 (kg)
厂분

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 士 8.11 233.95± 13.52 223.28± 16.45

냉도체중 (kg) 167.18士5.24 185.80 士 11.28 177.42± 12.99

거래정육중소분할, kg) 99.13 士 5.64 113.12士 8.54 106.82±10.14

안심살 1.10 士 0.10 1.19 士 0.13 1.15 士 0.12

등심살 7.85±0.53 8.16 士 0.78 8.02 士 0.68

알등심살 6.07 士 0.53 6.36 士 0.86 6.23±0.73

등심 덧살 0.49 土 0.08 0.52±0,10 0.51 士 0.09

목심살 6.15 士 0.47 6.15 士 0.65 6.15士0.56

앞다리살 5.92±0.50 5.60 士 0.47 5.75 土 0.50

앞사태살 1.46±0.20 1.52 士 0.16 1.49 士 0.18

항정살 0.52 士 0.15 0.52±0.〔）9 0.52 士 0.12

꾸리살 1.22 士 0.11 1.29 士 0.17 1.26 士 0.15

부채살 0.79 士 0.14 0.83 土 0.14 0.81 士 0.14

주걱살 0.35 士 0.06 0.35 士 0.05 0.35 土 0.06

볼기살 3.93±0.30 4.05 士 0.31 4.00 士 0.30

설깃살 4.12 士 0.31 4.18 士 0.31 4.15 士 0.31

도가니살 2.99 士 0.21 3.14士0.30 3.07 士 0,27

홍두깨살 1.00 士 0.11 1.03 士0,12 1.02 士 0.11

보섭살 2.90 士 0.25 2.96 士 0.31 2.93 士 0.28

뒷사태살 1.93 士 0.19 1.97 士 0.23 1.95 士 0.21

삼겹살 13.67 士 1.99 14.36±0.81 14.05 士 1.47

갈매기살 0.31 士 0.04 0.33 土 0.05 0.32 士 0.05

등갈비 1.14 士 0.14 13 士 0.28 1.14士 0.22

토시살 0.15士0.04 0.16±0.03 0.15 士0.04

오돌삼겹 0.50±0.05 0.53 士 0.07 0.52 士 0.06

갈비 3.38±0.30 3.52±0.34 3.46±0.32

갈비살 2.59±0.24 2.73±0.25 2.67 士 0.25

마구리 0.41 士 0.04 0.37 士 0.05 0.39 土 0.05

* 평균土표준편차 
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표 178 모돈 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산량(단위: kg)
! 출하체중구간 (kg)_______________________________________

~1 td !
TTT i

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 士 8.11 233.95± 13.52 223.28± 16.45

온도체중 (kg) 170.11 ±5.35 189.39 士 11.69 180.72± 13.45

냉도체중 (kg) 167.18 士 5.24 185.80 士 11.28 177.42 士 12.99

머리 13.04±0,74 13.99 士 1.22 13.57 士 1.11

혈액 4.48 士 1.47 4.78 士 1.14 4.65 士 1.27

내장총량 19.45 士 4.06 22.69 士 4.42 21.23 士 4.47

식도 0.18 士 0.02 0.20 士 0.03 0.19 士0.03

기관 0.53 士 0.11 0.53 士 0.11 0.53 士0.11

허파 1.07 士 0.23 1.16 士 0.37 1,12士 0.31

염통 0.68 士 0.06 0.74 士 0.11 0.기士 0.09

간 2.28 士 0.42 2.50 士 0.39 2.40 土 0.41

이자 0.26 士 0.10 0.29 士 0.09 0.27 士 0.09

지라 0.31 士 0.06 0.34 士 0.09 0.33±0.08

위 1.04±0.20 1.16 士 0.21 1.10 士 0.21

직장 0.55 士 0.10 0.64 土 0.11 0.60 士 0.11

소장 2.1 1 士0.27 2.22 士 0.37 2.17 士0.33

대장 2.83 士 0.58 3.05 士 0.72 2.95 士 0.66

내장지방 1.76 士 0.24 2.07 士 0.42 1.93±0.38

생식기 1.37 士 0.16 1.56±0.26 1.48 士 0.24

쓸개 0.03 士 0.01 0.04 士 0.01 0.04 士 0.01

꼬리 0.31 士 0.12 0.35 士 0.07 0.33 ±0.10

방광 0.16 ±0.04 0.17 ±0.04 0,17±0.04

맹장 0.22 士 0.04 0.30 士 0.10 0.26±0.09

* 평균±표준편차
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표 179 모돈 도축 시 발생하는 절식체중 대비 1차 부산물의 생산율(단위: %)

구분

______ 출하체중구간 (kg) 서

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 士 8.11 233,95士 13,52 223.28+16,45

온도체중 (kg) 170.11 士5.35 189.39± 11.69 180.72± 13,45

냉도체중 (kg) 167.18 士 5.24 185.80 士 11.28 177.42士 12.99

머리 6,21 士 0.31 5.98±0.34 6.08 土 0.34

혈액 2.12 士 0.64 2.04W44 2.07 士 0.52

내장총량 9.22 士 1.67 9.69 士 1.80 9.48 士 1.71

식도 0.09 士 0.01 0.09 士 0.01 0.09 士 0.01

기관 0.25 士 0.05 0.23±0.05 0.24 士 0.05

허파 0.51 士 0.10 0.50 士 0.16 0.50 士 0.13

염통 0.32 士 0.03 0.32 士 0.05 0.32 土 0.04

간 1.08 士 0.17 1.07 士 0.15 1.07 士 0.16

이자 0.12 士 0.05 0.12土0.03 0.12士0.04

지라 0.15 士 0.03 0.15 士 0.03 0.15 士 0.03

위 0.49 士 0.08 0.49 士 0.07 0.49 土 0.07

직잠 0.26 士0.05 0.27 士 0.04 0.27 士 0.04

소장 1.00 士 0.11 0.95 士 0.12 0.97 士 0.12

대장 1.35 士 0.28 1.30 士 0.28 1.32 士 0.27

내장지방 0.84 士 0.14 0.88 士 0.16 0.86 士 0.15

생식기 0.65±0.06 0.67 士 0.12 0.66 士 0.10

쓸개 0.01 ±0.01 0.02±0.00 0.02±0.00

꼬리 0.15士0.05 0.15士0.03 0.15 士 0.04

방광 0.07 士 0.02 0.07 土 0.02 0.07±0.02

맹장 0.10 士 0.02 0.13 士0.04 0.12 士 0.03

* 평균±표준편차 
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표 180 출하체중에 따른 모돈의 2차 부산물의 생산량（단위: kg）r
규
-r=

출하 체중구 간 （kg）

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 210.22 士 8.11 233.95± 13.52 223.28± 16.45

온도체중 170,11 ±5.35 189.39± 11.69 180.72± 13.45

냉도체중 167.18 土 5.24 185.80±11.28 177.42± 12.99

거래정육중 
（소분할. kg）

99.13士5.64 113.12 士 8.54 106.82 士 10.14

신장 0.43 士 0.09 0.51 士 0.09 0.47 土 0.10

신지방 2.36±0.62 3.41 士 1.00 2.94 土 0.98

족（단족） 3.81+0.29 3.99±0.35 3.91+0.33

체지방 

〈소분할）
34.61 ±6.90 36.77 士 8.20 35.80±7.52

u 벼 17X)1 士 1.35 18.52±1.79 17.84 土 1.75

가죽 11.29 士 0.86 12.16 士 1.13 11.77 土 1.09

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리十잡뼈 
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표 181 모돈 절식체중 대비 2차 부산물의 생산율（단위: %）

구분

출하체중구간丄아）____________________________________

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 （kg） 210,22士 8.11 233.95士 13.52 223.28± 16.45

온도체중 （kg） 170.11 ±5.35 189.39 士 11.69 18071 士 13.45

냉도체중 （kg） 167.18士 5.24 185.80 土 11.28 177.42+12.99

거래정육중 
（소분할, kg）

99.13土5.64 113.12±8.54 106.82 士 10.14

신장 0.20 士 0.04 0.22 士 0.04 0.21 ±0.04

신지방 1.12 士 0.27 1.45 士 0.38 1.30 土 0.36

족（단족） 1.81 士 0.15 171 土 0.16 1.75 士 0.16

체지방 

（소분할）
16.49 土 3.33 15.73±3.62 16.07 士 3.42

뼈 8.09 士 0.63 7,93±0.78 8.00±0.70

가죽 5.37 土 0.29 5.19士0.34 5.27 士 0.32

* 평균士 표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방 최소수준（0mm）까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리뼈+등뼈+갈비뼈+마구리十잡뼈
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표 182 모돈 냉도체중 대비 2차 부산물의 생산율(단위: %)

H _________________ 출하체중구간 (kg)

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

절식체중 (kg) 210.22 土 8.11 233.95± 13,52 223.28士 16.45

온도체중 (kg) 170.11 土5.35 189.39 士 11.69 180.기土 13.45

냉도체중 (kg) 167.18士 5.24 185.80 士 11.28 177.42± 12.99

거래정육(소분할. kg) 99.13士5.64 113.12±8.54 106.82 土 10.14

신장 0.26±0.05 0.27 士 0.06 0.27 士 0.06

신지방 1.41 士 0.37 1.82 士 0.48 1.64 士 0.47

족(단족) 1.17 ±0,08 1.09 士 0.09 1.12 士 0.09

체지방(소분할) 20.66 士 3.76 19.74 士 4.21 20.15士3.94

뼈 10.19 士0.93 10.00 士 1.14 10.08 土 1.03

가죽 6.76 士 0.55 6.55±0.57 6.64 士 0.55

* 평균士표준편차

* 냉도체중은 족, 신장 신지방 포함 중량임

* 거래정육중: 부분육 정형시 표면 지방 최소수준(0mm)까지 제거

* 체지방: 소분할 부위까지 정형한 후 생산된 지방 포함

* 뼈: 목뼈+앞다리뼈+뒷다리H벼+등뼈十갈비뼈+마구리+잡뼈

표183 모돈의도체규격(단위: cm)

구분

_____________________________________출하체중구간 (kg) "스

1

195 ~ 220 221 ~ 260 전체

조사두수 9 11 20

a 134.67 士 4.39 136.73 土 5.14 135.80 士 4.81

도 b 125.11 士4.28 127,00±5.00 126.15+4.67

체 C 86.89±2,47 88.82 士 3.74 87.95±3.30

장 ~
109.89 ±3.10 111.82 士 4.05 110.95 土 3.69

e 100.11 士3.22 102.00 士 3.90 101.15 士 3.65

도 自 47.39±1.76 50.91 士 2.63 49.33 ±2.86

체 b 40.78 士 1.64 43.00 士419 42.00土 3.41

폭 '
33,89±1.62 34.82 士 2.09 34.40 士 1.90

경골장 26.06±1.67 26.00 士 1.95 26.03 士 1.78

선골장 18.83±1.27 18.82 士 1.33 18.83±1.27

도체후도 20.67 士 0.71 21.27 士 2.73 21.00 土 2.06

* 평균士표준편차
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돼지고기 부분육 생산량 추정시스템

qih 프로그램 개요

1)프로그램 소개

삼원교잡종 돼지의 도체정보를 활용하여 개체별 도체수율 및 부분육 생산량을 예측할 수 있도록 다수의 

회귀식을 탑재한 ■국가단위 돼지고기 정육 및 부산물 생산량 추정 프로그램’ 입니다.

• 이력번호를 통한 도축정보 조회 및 기간 수육예측의 출하두수 등의 정보는 축산물품질평가원에서 제공하는 

데이터를 활용합니다.

• 중단기 전망에 사용하는 사육두수는 통계청에서 발표하는 분기별 사육두수 데이터를 활용합니다.

2) 기타 명칭 설명

• 정육량 대분할 : 안심 十 등심 + 목심 + 앞다리 + 뒷다리 + 삼겹 十 갈비

• 정육량 소분할 : 안심 十 등심 + 목심 + 앞다리 + 항정살 + 꾸리살 + 부채살 + 주걱살 + 볼기살 + 설깃살 

+ 도가니살 + 홍두깨살 + 보섭살 + 뒷사태살 + 삼겹살 + 갈매기살 + 토시살 + 오돌삼겹 

+ 갈비살

불가식 • 불가식 지방 대분할 : 대분할 지방

지방 • 불가식 지방 소분할 : 소분할 지방

뼈 무게 • 등심뼈 + 목심뼈 +앞다리뼈 + 뒷다리뼈 + 삼겹뼈 + 갈비뼈 十 족 + 마구리 합계 무게
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개체 수율 추정

구 분 설 명

• 이력번호로 조회하기 / 도체정보 직첩 입력해서 조회하기

_ - 도축된 도축번호（이력번호）를 기준으로 등록하면 축산물품질평가원의 도축 정보 평균값을 활용해

조회 방법 해당 개체의 부분육 생산량을 계산합니다.

선택
느구 • 도체정보 직접 입력해서 조회하기

- 체중. 성별, 등지방두께 지표를 사용자가 등록 후 부분육 생산량 계산합니다.

• 부분육 중량

- 대분할 / 소분할 부위별 예상 중량. 체중 대비 무게 비율을 표시합니다.

- 극b 부위별 위치 및 부분육 사진이 표시됩니다.
부분육
조회 하모 • 도체중량 종합

어“’ - 정육량. 뼈무게. 불가식지방의 예상 중량을 표시합니다.

- 대분할 부위별 예상 중량을 표시합니다.

- 소분할 부위별 예상 중량을 표시합니다.

• 부위별 이미지 조회

- 부위 명칭을 선택하면 우측의 이미지에서 해당 부위가 표시됩니다.

— 대분할 부위 명칭 옆에 O 버튼 클릭 시 하위 소분할 부위 명칭이 표시됩니다.

— 대분할 부위 명칭 옆에 O 버튼을 클릭 시 하위 소분할 부위가 숨겨집니다.

부분육 

중량
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기간수율추정

구 분 설 명

31
MONTH

조회 방법 

선택

- 1 (DAY) : 일별 통계, 기준일자를 포함한 과거 8일간의 도축정보를 활용해 성별 부분육 생산량을 계산해 

표시합니다.

-31 (MONTH) : 월별 통계. 기준월을 포함한 과거 13개월의 도축정보를 활용해 성별 부분육 생산량을 

계산해 표시합니다.

• 검색 기준 선택

- 축종(돼지)과 기준일(기준월)을 선택합니다.

- © 버튼을 누르면 엑셀파일로 표에 표시된 데이터가 다운로드 됩니다.

O 한우 O 돼지 가준잏자 2019-01-04 성별 함 •흐 今하

• 도축두수 및 부분육 부위별 추정 생산량 표

- 선택 조건에 따라 계산된 해당 일자의 도축두수. 회귀식을 통해 계산한 추정 부분육 생산량을 표로 나타냅니다.

0한우 O&W 기준이자 2019-01-04 성‘S 암 * 今하

'제우? 七丄 V사!류’斗숴'.

ZD>812Z8 :K)i0l2?9 201&12겨> 7018)?.31 201901 01 20190102 201901 03 201901 M S’!

조회 항목
도•두수'= 0 0 0 0 0 1,222 1,222 0 2.444 1,222

부문육 WkV =9 0 0 0 0 0 15.332 15.332 0 30.664 15.332

- 헌상if 0 0 0 0 0 15.332 15.332 0 30.664 15,332

응싱 9 0 0 0 0 0 69.031 69,031 0 138.062 69.031

-뮹삼« 0 0 0 0 0 30.700 30,700 0 61.400 30.700

-알»심숨 0 0 0 0 0 W.76S 20.765 0 41,530 20.76S

- 등설덧« 0 0 0 0 0 15.B07 15,607 0 31,614 15.807

목삼令 0 0 0 0 0 8.662 B,662 0 17.324 8.662

유 n
■■ :
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중단기 전망
〉

구 분 설 명a
• 돼지 축종을 선택합니다.

• 사육두수 검색 및 예상 육성률 지정

- 통계청의 최근 돼지 월령별 사육두수 발표자료 중 2개월미만. 2〜4개월, 4〜6개월 두수를 자동으로 조회해 

표시해줍니다.

돼지 - 예상 육성률 항목을 사용자가 조정해서 향후 6개월 예상 출하두수를 변경할 수 있습니다.

조회 방법 • 최근 도체성적 검색 및 지정

선택 - 축산물품질평가원을 통해 취합된 최근 성별 도체성적 （평균 도체중, 등지방, 등심단면적） 평균을

계산해 표시해줍니다.

- 사용자가 기간을 조정할 수 있고. 표시된 값을 직접 지정할 수도 있습니다.

- 본 데이터는 부분육 추정 회귀식 계산시 사용됩니다.

기춘 « 2020,03 （＞처. 릉:）!청）

«령 2가쳘 이안 2-4거1 4*6거

사육투수 3.522,019 3.429,465 3,362.666

육셩» 三 90 90 95

애상투수 3.169.817 3.086.519 3.194.533

평균기산기간 2020-01 - 2020-12

5균세®（생M ；） 84.6

등작방-.''-. 18.6

븜상단연각 • • 31.7

• 돼지 사육두수 기반 생산량 6개월 전망

- 선택 조건에 따라 계산된 향후 6개월의 부분육 생산량을 표와 차트로 표시해줍니다. 기간은 통계청의 

최종 발표 분기 이후 6개월을 의미합니다.

- 오른쪽 차트에는 대분할 부위의 생산량 전망치가 표시됩니다.

돼지

조회 항목

돼지 사육두수 기반 부분욕 생산앙 6개잉 전앙

번 ft （•본KZM!« «|축*암'.

） 12.350.432 <«N ■ SIS

-안aar 12.350.432 ■
2 등사 O 76.178.938

3 육성 O 44.87瓦202

4 암다리© t02.633.650 ■ ■■
5 텃다리 O 180,540.892

6 삼갑심 O 122_867.334 ■ ■■■
7 갈비 令 30.047.519 H H1H

-8비 2M86.532 ■■■■■■
-S바a 22.647.620

- 여구리 3.087.947 e 서 111 «« sua son 삼 sv ip>i
g.
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